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AVANT-PROPOS

Nous continuons aujourd’hui par les Plantes alimen-
taires pour ’homme I’étude générale des plantes agricoles,
que nous avons entreprise, et dont sept volumes sont déja
publiés sous les titres de Plantes fourrageres (2 vol.), Pa-
turages et Prairies naturelles (1 vol.) et Plantes industrel-
les (4 vol.).

(Cette étude des plantes alimentaires pour I'homme com-
prendra quatre volumes.

Les deux premiers volumes auront pour titre :
Les Plantes céréales.

Tls contiendront les cultures sutvantes :

Tome I¢r — Le blé.

Tome 1I. — Le seigle, le méteil, l'orge, l'avoine, le sarrasin
ou blé noir, le millet, le panis, et le mais ou blé de Turquie.
PLANTES CEREALES, — T. L a



X AVANT-PROPOS.
Le troisicme voluwe aura pour titre

Les Plantes légumiéres.
et comprendra :

19 Les Léquuiineuses & cosses : haricot, féve, féverole, lentille,
lupin blane, pois, gesse blanche, pois chiche.

20 Les Léqguines de moyenne et grande culture : carotte, bette-
rave, navet, salsifis, scorsoneére, panais, pomme de terre, oi-
gnon, ail, artichaut, asperge, barbe de capucin, endive, cham-
pignon comestible, concombre, melon, courge, potiron, tomate,
piment, fraisier, etc.

Le quatricme volinue aura pour titre :

Les Plantes alimentaires des pays chauds,

et renfermera les cultures sutvantes -

Riz, mil & chandelles, sorgho, teff, dolic, embrevade, sagoutier,
patate douce, igname, manioc, maranta , colocase, oxalis, ba-
nanier, ananas, gombo, arbre a pain, ete.

(es quatre nouveaux volumes sont une nouvelle édition
entierement revue de notre ouvrage publié précédemment
sous le titre de Planfes alimentaires, en 2 volumes in-8°
avec atlas.
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INTRODUCGTION

HISTORIQUE DES PLANTES ALIMENTAIRES.

L’homme est de tous les étres organisés celui qui demande
la nourriture la plus variée ou la plus eomplexe. Aiusi, il
exige pour vivre dans de bonnes eonditions des aliments
appartenant au regne animal et au regne végétal.

Les animaux lul fournissent de la chair, du sang, du
lait, du beurre, de la graisse et des ceufs. Il demande aux
végétaux de la farine, de la féeule, des graines farineuses,
des racines charnues ou féeuliferes, des légumes herbacés,
des fruits pulpeux ou amylacés, du sucre, du café, des con-
diments et des bolssons.

Si la viande est 'aliment plastique le plus réparateur,
les farineux oun substances amylaeées, qu'on regarde a bon
droit comme les vrails éléments respiratoires, fournissent la
chaleur nécessaire & I’entretien de la vie.

En Europe, les prineipales plantes alimentaires sont : le
blé, le seigle, l'orge, le mais, le millet, le sarrasin, le hari-
cot, la lentille, la feve et le pois.

Dans les contrées intertropicales, les peuples se nourris-
sent principalement de blé, de mais, de riz, de sorgho ou
doura, de gesse blanche et de dolie.

Si I'Europe cultive de nos jours sur de grandes surfaces
PLANTES CEREALES, — T. L 1
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la pomme de terre, le topinambour, le navet, et.c., les con-
trées chaudes trouveut des aliments ayant une 1importante
valeur nutritive dans la batate, 1'igniame ou dioscorée, le
manlioc, le taro, ete.

D’un autre eote, st 'Europe utilise avec avantage les
fruits du chétaignier, du prunier, du figuier, du noyer, du
pommier, de I'amandier, etc., les pays intertropicaux ont i
lenr disposition les fruits d’arbres spéciaux. Ainsi, dans
I'Occanie et dans les ITndes, on utilise avee succes les fraits
de Parbre a pain (Arfocarpus incisa); dans I’ Amérique
meridionale, on mange les fruits du ehitaienier des Antilles
(C'upanie fomentosa) 5 a la Jamaique et & Saint-Domingue,
on recherche les fruits pulpeux du papayer (Carice vulga-
71s); les habitants du Malabar ct du Brésil mangent les
fruits du jambotister (Zugenia jombosa); dans IAsie et
I’ Amérique tropicale, ou utilise les fruits du goyavier; dans
les Indes, on mauge le fruit du cavolinier (Curolinea insi-
ynis), quon nomme ciceo sauvage des crréoles ; dans 1’Afri-
(ue centrale, les négres recherchent les fruits roses du kola
(Sterculin aruminata), ete. Ailleurs, on utilise les fruits de
Poranger, la moelle féculifere des sagoutiers, la séve nutri-
tive ou lait vegétnl da brosine (Galactodendron wlile), etc.

Les plantes alimentaires sont au nombre de plus de
1.000. Les unes sont cultivées pour leurs graines fari-
neuses, les autres pour leurs tubercules ou rhizomes féculi-
feves, celles-ci pour leurs racines charnues, plus ou moins
sacchariferes, celles-1a pour leurs parties herbacées, enfin,
les autres pour leurs fruits nutritifs ou condimentaires.

Les Grees ont caltive le froment, l'orge, Iavoine, le mil,
I'orobe, le lupin et le sésame. T.cs Hebrem les Girees et les

tomains n'ont pas connu le seigle, le sarrasin, le mais, la
pomne de terre et le haricot.

Au temps de Théophraste, on cultivait dans les jardins
asperge, l'ail, la betterave, le chou, le concombre, le cres-
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son, I’échalote, Iers, la feve, la laitue, la lentille, le melon,
l'ognon, le poireau, le raifort et les sésame.

Les bulbes alliacces étalent alors 'objet d'un commerce
important. Iérodote rapporte quon aeleta pendant la
construetion de la grande pyramide d’Egypte pour 1,600 ta-
lents d’or d’aulx et d’ognons. Les Grees mangeaient le
chou cru, cuit ou apres 'avoir conservé dans une saumure,
Le eresson a ét¢ vanté par Aristophane et Plutarque. Enfin,
au temps de Théophraste, les graines de sésame servalent
a préparer le gitean nuptial, et pendant l'existence de
Theoerite, on faisait griller des semences de feves, comme
on le fait encore en Hgypte, dans la Provenee et le bas
Languedoe.

Les plantes alimentaires cultivées par les Romains étaient
plus nombreuses. Pline cite le froment, le seigle, I'orge, le
riz, 'avoine, le millet, le panis, la feve, la lentille, le pois,
le pois chiche, le navet, le panais, la betterave, l'asperge,
le eoneombre, le potiron, la courge, la chicorée, le cresson,
lail, 'ognon, le poireau, ete.

A eette ¢poque, le blé oceupait annuellement de grandes
surfaces dans la Campanie, la Mauritanie et la Gaule. Les
plaines d’Orléans, de Bourges et de Beanvais étalent déja
renommées pour la qualité des grains qu’on y réeoltait. En
outre, les raves étaient cultivées par les Arvéniens et l'ail
et Pognon par les Séquaniens.

Charlemagne, dans ses Capitulaires (1), reeommande &
ses intendants de cultiver, outre les céréales, les harleots,
les grosses feves, les pois chiehes, la betterave, le eardon,
la carotte, la ehieorce, le chou pommé, le ehou-rave, la

(1) Les capitulaires (de T7illis fesci, 800) sont précedés par les
lignes suivantes : « Nous voulons que les terres que nous.avons ac-
quises pour notre u-age soient absolument & notre disposition et non
5 celle d’ancun de nos sujcts, enfin que notre famille soit indépen-
dante et que personne ne puisse la réduire & la pauvrete. »
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citrouille, le concombre, le panais, le poireau, I'ail, l’ognon*,
la ciboule, I'¢chalote, le cresson de fontaine, le cresson
alénols ct la laitue.

Les légnmineuses & cosses avalent a cette époque une
grande importance. Un article de la loi salique, renouvelée
par Charlemagne, condamne & l'amende quiconque entre
dans un champ pour y voler des pois, des feves et des len-
tilles.

L agriculture nabathéenne, si prospere en Espagne au
douzieme sicele, cultivait un grand nombre d’espéces ct de
varictés alimentaires. Voiei, d’apres Ibn-al- Awan, celles
qui oecupaient annuellement les terres arabes et les jardins
du royaume de Valence : froment, orge, épeautre, riz,
haricot, gesse, lentille, panis, millet, sorgho ou doura, eo-
locase, bananier, féeve, pois chiche, souchet comestible,
chou pommé, chou-fleur, laitue, chicorée, oseille, bettcrave,
navet, carotte, radis, courge, concombre, melon, ognon,
all, poireau, pastéque, cresson alénolis et aubergine,

Ibn-al-Awan déerit trois variétés de chou-fleur, de poi-
reau et d’ail, et quatre variétés d’aubergine. L’épinard, que
la Bruyere-Champier traita avec dédain deux siecles plus
tard, ctait regardé par Ibn-al-Awan comme le prince des
légumes (Rals et bougoul).

Au trewzieme siccle, les aulz, ongnons et eschalognes
etalent vendus en grande quantité & la foire qui sc tenait &
Paris dans la rue du Parvis-Notre-Dame, pendant le mois
de septembre. Les plus estimés étalent les culr de (frande-
(uz, les ongnons de Corlbuetl ct les eschalognes d’ Estampes.

A cette époque, on désignait les légumes comme il suit :

Carotte........ garotte, (B2 | (- ozeille.
Bl Bt i anl.r, Panfais, . ... .. panoit.
Epinard....... esplic. Persil......... perrecin,
Ectialiobes s ... eschalonge. PRIl w5 o = poree,

10 o) o QR — Pompon. Radis noir..... rafle.
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Si la culture des gros légumes avait déja en France, au
quinzieme siecle, une grande importance, par contre elle
avait fait peu de progrés en Ancleterrc. Aussi s’est-on
tronvé dans la nécessité, d’apres les faits rapportés par Als-
trom, d’en importer & Londres et dans divers combés deés
le commencement du seiziéme siecle.

[artichaut, qui parut comme une nouveauté 4 Venise
en 1543, ¢tait encore peu cultivé cn [France, mais on en
scrvait dans lesrepas somptueux de Henri ITI. On le dési-
gnait alors sous le nom de chardon. A cette époque, on cul-
tivarb aussi la lwitue romaine, que Rabelais avait importce
de Rome en 1537, et le chow rouge, et on possédait quatre
variétés d’oseille.

Olivier de Scrres, auquel nous devons de bonnes instruc-
tions sur les jardins du dix-septieme siecle, a donné la liste
des plantes qu'on cultivait dans les jardins légumiers.
(lette nomenclature est compléte : ognons, pourreaux, aulx,
raiforts, raves, naveaux, pastenade, carotte, chervi, lai-
tues, poirce, espinar, persil, artichaut, cardon, melon, con-
combre, courge, pois, feve, chous cabus, pois hyvernaux,
raiponce, cauli fiori (chou-fleur), choux verts, oseille,
pimprenelle, pourpier, persil, cerfeuil, asperge, chicorée,
targon (estragon), ache (petit cclert a couper), piment,
auberginc, tomate, roquette, sariette, mache ou dou-
cette. Lia salsifis, la scorsonere et le céleri a cote n'y figu-
rent pas.

Enfin, Olivier de Sorres ajoute que le froment, le blé
de mars, le seigle, 1'épeautre, 'orge, 'avoine, le millet, le
blé de Turquic ou mais, le bucail ou sarrasin, la feve, le
pois, le faséole ou haricot, la gesse, le pois chiche, la vesce
et le lupin, appartiennent a la grande culture.

Le blé de trois mots, ou blé de printemps, était cultive
en 1638 dans la Beauce, la Touraine, le Lyonnais, la Pro-
vence. On le semait en mars. Par contre, I'épeaulre occu-
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pait chaque annde d’importantes étendues dans les contrées
sablonneuses.

La nourritnre de nos jonrs est meilleure gn’autrefois,
Grace a l'extension donnce a la eulture de la pomme de
terre, du mais, des légumineuses i cosses, ete., nous n’avons
plus & cramdre les disettes qui désolérent autrefols 1’Eu-
rope, famines pendant lesquelles les populations furent obli-
vées de faire du pain avee des racines de fougeres réduites
eir poudre, des pépins de raisin broyés et un peu de farine
de scigle ou d’orge, ou de se nourrir de diverses herbes,

(‘esfamines étaient de véritables ealamités. En 1033, rap-
porte (laber, le mnid de blé se vendit jusqn’a soixante sous
d’or. La tourmente dela faim fut si terrible qu’on arrachait
de la eraic & laterve pour la méler a la farine et en faire du
pain. Les famines de 1053 4 1059 ont été si persistantes et
si terribles quielles furent eomparées aux sept plaics désas-
treuses de ' Egypte. Mais les disettes des dixiéme, onziéme
et douzieme sieeles ne furent pas aussi calamiteuses que les
famines de 1418 a 1421 et 1437 qui affligérent Paris, I’Au-
vergneet la Bourgogne ; celles de 1651, 1675 et 1693 furent
ansst affreuses dans la Sologne, le Berri, le Maine, la
Beauce, I’Anjou, le Blaisois et la Champagne. Pendant la
grande disette de 1709, les habitants du palais de Versail-
les furent réduits & manger du pain bis, mais Louis XIV
montra pour le peuple la plus vive sollieitude ; il prit tou-
tes les mesnres vonlues pour mettre fin anx calamités pu-
bliques, décréta la peine de mort contre les aceapareurs de
arains et aceorda des primes & eeux qui importaient des
arains alimentaires en Franece.

La Franee ne fut pas le seul pays qui se trouva exposé aux
disettes. Les famines furent si effrayantes en Angleterre en
1514.131.5 et 1316, que le parlement taxa les subsistances.
Pendant les famines de 1601,1602 et 1603, 120,000 per-
sonnes moururent de faim dans la scule ville de Moscou.
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Les famines qui s’appesantirent sur toute 1’Eunrope du
huitieme an douzicme siecle, époques ol I'agriculture avait
encore fait peu de progres, obligérent les populations & nti-
liser la faine et le gland dans leur alimentation. Apreés avoir
décortiqué ces fruits, on les réduisait en farine et celle-ci
¢talt mélée & de la farine d’orge on d’avoine. Cette coutume
se perpetua dans plusieurs parties de la Franee jusqu’an
dix-septicine sicele (1), époque ou le sarrasin ou blé noir
fut accept¢ avec empressement dans un grand nombre de
localités en France, en Angleterre, en Suéde et en Russie.

Pendant les temps de disette, on a aussi utilisé les bul-
bes de safran, les racines de la bistorte (Polyyonum bis-
tort) et de la glycérie flottante ((G'lyceria fluitans), les
graines de la larme de Jacob (Coiz lucryma), plante des
Indes orientales qui fructifie bien dans le midi de 1’En-
rope, ete. Les racines de deux fougeres, la Pleris esculenta
ct U Aspidivm frurcatum, sont aussi ubilisées par les insulai-
res de I’Océanie pendant les temps de disette ; les racines
de la premiére espece sont moins substantielles que celles
de la seconde. Les anciens Egyptiens employaient avec
avantage, dans les mémes circonstances, les graines du
N ymphea lotus; ces dernieres semences sont aussi mangées
dans ’Afriqueaustrale aprés avoir été grillées ; elles ont alors
le gotit de la chitaigne.

Je ne poursulvral pas cette nomenclature, parce que rien
ne fait prévolr dans 'avenir de nouvelles famines. Ces di-
settes sont d’autant plas improbables que la culture des cé-
réales et des autres plantes alimentaires fait chaque annce
d’importants progres dans toutes les parties du globe.

Le froment, fait remarquable a signaler, se cultive par-

(1) Le 30 mai 1631, le duc d’Orléans écrivait & Louis XTII : « Une
partie de vos sujets mewrt de faim, l'autre ne subsiste que de glands,
d’herbes et autres choses semblables, comme les bétes. »
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tont de la méme maniére. Dans toutes les eontvces, on le
seme avant 'hiver pour le réeolter au printemps oun pen-
dant I'été. Le mais présente la méme particnlarite; dans le
midi de 1'Europe comme dans I'Afrique centrale, la Séné-
oumbice et I'\mérique australe, il marit son grain durant
I"été.

La culture du froment, snivie dans le nord de la Franee,
en DBelgljue et en Angleterre, est aujonrd’hui trés bien
comprise. Dans un trés grand nombre d'exploitations, les
semis se font a l'aide du semoir en lignes ¢quidistantes et
bien paralléles, et les plantes sont bincées mcéeaniquement
ou a bras pendant le mois de mars ou d’avril. Ce mode de
semis et les engrais spéetaux dont on fait usage, ont permis
d’augmenter la produetion de eette céréale dans une pro-
portion notable.

I’emplot des engrais alealins et minéraux dans la culture
(les ecréales est plus aneien qu’on ne le croit généralement.
Dans I'Afrique eentrale, les eselaves de la contrée d’Ahir,
armc¢s de grands rdteaux, arraehent les tiges des plantes
(qui ont ¢te récoltées, les ineinerent o feu lent et en recueil-
lent les eendres pour les utiliser sur les terres qui doivent
¢tre proehalnement ensemencées en froment,

La eulture de la pomme de terre, eompromise en Europe
pendant vingt ans, & dater de 1845, époque ou ses tuber-
eules s’altérerent et se eonserverent tres diffieilement, a, de
nos jours, importanee qu’elle doit avoir. En réfléchissant
a ses avantages, & la qualité alimentaire de ses tubercules,
an role qu'elle joue dans 'alimentation des peuples de I'Eu-
rope septentrionale, on ne peut oublier le nom de I'illus-
tre Parmentier, I'un de ses plus zélés défenseurs et propa-
oateurs!
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Plante monocotylédone de la famille des Graminies,

Inglais. — Wheat. Slave. — Sloze.
Allemand. — Weizen, Italien. — Frumento.
Hollandais. — Tarw, Lspagnol. — Trigo.
Danois. — Hvede. Gree. — Puros.
Nurdois, — Hvete. Persan, — Gundoom,
Russe. — Psienitsa. Indien, — Kunuk.
Polonais. — Pszenica. Egyptz'en. — Kamick.

1. Les blés d’hiver et de printemps.

Le blé ou froment est de toutes les céréales la plante la
plus utile & 'homme. Il lui fournit la farine avee laquelle
il fabrique le pain dont il a besoin pour exister et les di-
verses pites alimentaires qui le remplacent accidentelle-
ment. La paille qu’il produit a anssi une grande impor-

L.
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tance. Elle est utilisée dans 'alimentation des animaux
elle sert & fabrigner le fumier ct & divers nsages domes-
tiques on industriels.

Toutefois, on remplace le blé¢ par le seigle ou par 'orge
dans les contrées froides ou lorsque I'ingratitude du sol ne
permet pas & 'une de ses espéces alimentaires d’accomplir
librement toutes ses phases d’existence, soit comme céréale
d’hiver, solt comme céréale de printemps.

Lies variétes de froment sont tres nombreuses ; Adanson
en a cultivé 800. De nos jours, le nombre des variétés men-
tionncées dans les onvrages qui ont parlé du froment s’cleve
a un chiffre qui est deux fois plus considérable, parce que
tout le monde vent avoir obtenu un &/¢ Aybride ou une
nonvelle variété. Nous nous bornerons & celles qui sont les
plus appréciées en ce moment en Kurope, en mentionnant
leurs principaux synonyies.

Autrefols on écrivait bled d’hiver ou bled de mars.

Le mot bled est dérivé de Vitalien bieda, mot qui vient
du latin corrompu bladum.

Les froments ont ¢t¢ divisés depuis fort longtemps en
deux grandes classes : les froments d'hiver et les froments
de printemps.

Cette classification n’a point égard aux espéces auxquel-
les ces plantes alimentaires appartiennent. Quelques bota-
nistes ont désigné les premiers sous le nom de 7%iticum
hiybernum, et ils ont nommé les seconds 7riticum wstivum.

Lies FROMENTS D’HIVER ou blés bisannuels sont connus
en I'rance sous les dénominations suivantes :

Froment d’automne. Blés hivernaux,
(Gros bles, Blés de saison,

Les BLES DE PRINTEMPS ou dlés annuels sont désignés
sous les noms ci-apres :
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Froment de mars, Blé trémois.

Bl¢ printanier. Bl¢ trimestre.
Ble d'été. Blés marsais.
Petit ble. Blé de 120 jours,

Lies blés trémois ou blés de trois mois ¢taient cultivés en
1638 dans la Beauee, la Touraine, I’Auvergne, la Savoie et
la Provence.

Lies blés de printemps occupent annuellement une sur-
face peu considérable dans les eontrées ayant un elimat tres
tempére.

Le froment est aujourd’hui eultivé dans toutes les parties
du monde : en Europe, en Egypte, en Perse, dans I'Inde,
au Chilt, & Buénos-Ayres, en Australie, etc., ete. Il a été
introduit en Ameérique au seizieme sieele, par les Espagnols.

Voiei quelle était, en 1840, 1’étendue de la eulture du
froment dans les principaux Etats de I'Europe :

Tar habitant, Par habitant.
Sulgde ap . e 3 ares 3 Angleterre. . ... 9 oves @
Prissei. b s ls 3 5 FRasiee .. 09 . ok 17 0
Belgique..... 4 0 Iispagne....... 20 0

Ces étendues sont bien en raison direete de la fertilité
des terres et des progres de l'agrieunlture.

2. Origine du mot céréale.

Le mot céréale, adopté de nos jours pour désigner les
plantes ayant des graines amylacées ou des semenees fari-
neuses servant aux préparations panaires, vient de CEREN,
déesse des moissons, en 'honneur de laquelle la religion
paienne célébrait annuellement des fétes importantes a
I'époque des ides d’avril (1).

(1) Les ides d'arril correspondaient au treizicme jour d'avril du ca-
lendrier des Romains.
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-

Au temps des Romains, les eéréales comprenaient les
plantes alimentaires suivantes : 1° le frumentum; 2° Ia-
rinca; 3" Polyra; 4° le far; 3° le zéa.

Spivant Columelle on divisait le frumentum en deux
classes, savoir ¢ 1° le triticum ; 2° adoreum.

e {riticum avec ses variétés barbues ou sans barbes
comprenait : 1° le robus ou blé rouge; 2° le siligo on blé
blanc.

Cest le mot fruwmenfum qui a permis aux Italiens de dé-
sioner le blé sous le nom de fourmento, dénomination qui,
d’aprés les anciens glossaires, sest successivement changee
en France, en furment, fourment, frowment et froment.

3. Origine du blé.

Dot le blé est-il sorti? et qui I'a forme?

Ces denx questions posées dans tous les 4ges n'ont pas
ét¢ jusqu’a ce jour résolues. En effet, les origines diverses
que les peuples les plus anciens de I’Orient ont attribuées
au froment attestent cette complete obscurité qui enveloppe
sa patrie primitive.

Les annales de ces nations antiques nous révelent que
les Buyptiens attribuaient 4 la dcéesse Isis ; les Phéniciens
a Dagon, divinité des Philistins; les Indiens au dieu

Jrahma, et les (irees a la déesse des moissons.

Les peuples de I’Occident, ayant accepté lareligion chré-
ticune, ont abandonné depuis longtemps ces versions my-
thologiques et ils ont admis que le bl¢ avait ¢été créé par
Dieu, origine qui rappelle que, snivant les Arabes, il a été
apporté a I'homme par 'ange Mikail, et que selon les Chi-
nois 1l est tombé du ciel !

Dans ces derniers temps, plusieurs écrivains, se rappe-
lant tres probablement deux vers des (féoryiques que De-
lille a traduits ainsi -
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La, sans Vaide du fer, sans le travail des mains,
De lui-méme le blé croit et s'offre aux humains,

ont conclu avec Diodore que le froment végétait naturelle-
ment en Sicile, contrée ou la déesse Céres était adorée avec
enthousiasme. D’autres, regardant commnre exacts les faits
rapportes, il y a plus de 2000 ans, par Bérose, historien
chaldéen, ont avaneé que cette eéréale eroissait sanvage
dans la Babylonte.

Plusteurs, partageant les idées émises par Strabon dans
ses Lerum geographicarum libre, soutiennent que le blé se
reproduit de lui-méme en Perse, dans I’ancienne provinee
de I’Hyrcanie, et qu'il végete aussi spontanément dans le
Musican, pays situé au nord de I'Inde. Enfin, suivant les
Eleusinicns, d’aprés Pausanias, ee fut dans les plaines de
Pharos (Egypte) que I'on sema et que 'on récolta le blé
pour la premieére fois.

Quelques savants ont soutenu, il n’y a pas tres longtemps,
avolr observé dans leur exploration des faits entiérement
semblables. Ainsi, Dureau de la Malle regarde le blé
comme originaire des environs de Nyssa, ville située dans
la vallée du Jourdain et désignée par plusieurs historiens
sous les noms de Seythopolis (1) ou Bethsan¢. Ainsi eneore,
d’aprés Michaux, le froment aurait pris naissanee en Perse,
dans ’Amadam; suivant Olivier, il eroitrait spontanément
en Mésopotamie, prés d’Anah, sur ’Euphrate, et au dire
de Heinzelmann, cettd céréale serait indigéne dans les cam-
pagnes des Basehirs, entre le Volga et I'Oural.

Ces diverses conjectures sont tellement contradictoires
et st pen plausibles qu'il est permis de n’en admettre
aucune. Du reste, la similitude quon observe entre les

(1) Seythopolis est située sur les confins de la Galilée et de la
Samarie.
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noms que les Iébreux, les Egyptiens et les Indiens ont
donnds au bl¢, permet de dire que cette céréale n’a pu avoir
qn’'nne seule et méme origine et qu’elle s’est répandue en
Egypte, en Perse, dans 1'Inde, ete., sous I'influence des re-
lations qui s’étaient établies entre les peuples de Pantiquité.

Pline a assiené au blé nue tout autre origine; 1l le fait
dériver de U'izraie. Théophraste avait admis qu’il était le

Fig. 1. — digilops.

résultat des transformations subies par U Eyilops sauvaye
(HGrLors ovaray, fig. 1), graminée trés commune dans la
région méditerranéenne. Ces suppositions ne sont pas plus
exaetes que la théorie soutenue d’abord par M. Latapie et
ensuite par M. Esprit Fabre dans le but de prouver que
Paegilops peut devenir par la culture une sorte de bhié.

S1 lorigine du froment se perd dans Pobscurité des
siccles  antédiluviens, si, comme ’a dit Buffon, le hlé
n'existe nulle part & I'état indigéne, on est autorisé &
admettre que sa calture est aussi ancienne que le monde.
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La preuve de cette conjecture nous est fournie par les
textes sacrés. Ainsi, la Genese mentionne plusieurs fois la
cultnre de cette céréale, lorsque, apres le déluge, elle parie
des semailles et des moilssons, et lorsqu’elle rapporte I'his-
toire de Joseph ou mentionne la famine qni affligea le
pays de Chanaan. Ainsi encore 'Exode en fait mention
quand elle signale les dix plaies qui ont pesé sur I'ancienne
Eeypte, quinze siecles avant ére vulgaire.

Les annales de la Chine confirment cette haute anti-
uité du blé. Elles indiquent que 2838 ans avant Jésus-
Christ, 'empereur Yen-ti ou Chin-Nong apprit aux popu-
lations chinoises, qui ne savaient encore ni labourer ni
semer, la culture du blé.

Enfin, histoire des peuples orientaux nous apprend que
les Assyriens, les Perses et les Athéniens ont aussi, dans
les temps primitifs, cnltivé cette céréale sur de grandes
étendues.

L’Ttalie ancienne s'est beaucoup occupée de la culture du
blé, mais ses moissons annuelles étaient loin de suffire aux
besoins de sa population. C’est pourquot, suivant Tacite,
elle se trouva forcée de confier sa propre existence aux ha-
sards d'une navigation aventureuse. A cette époque la Nu-
midie et la Mauritanie étaient ses plus importants greniers.

Les céréales que les Romains importérent des rives de
PAfrique et des bords du Nil ont, sans doute, beaucoup
contribué & accroitre leur puissance et elles leur ont permis
d’exercer une grande influence sur les peuples d’Occident,
mais elles ont fait oublier &4 Rome quune nation est esclave
quand, pour assurer sa subsistance, elle se met dans la
dépendance des peuples étrangers.

Si les quantités considérables de grains que I'Italie fit
venir de I’Afrique et de la basse Egypte, permirent, au
temps des Césars, de faire d’abondantes distributions de
froment et si ces importations furent la canse que Septime
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Severe laissa en mourant dans les magasing de Rome une
quantité de blé suffisante pour sept ans, elles éteignirent
"activit¢ chez tous les Romains et hatérent la chute de
I'Empire et la ruine de I'Italie. Ainsi, lorsque les moissons
des contrées lointaines n’arriverent plus dans le port d’Os-
tie, la population se tronva cn proie & une disette. Cette
famine sc renouvela sous les regnes d’Antonin le Pieux,
de Marc-Aurele et de Commode.

Les libéralitcs des empereurs, les prodigalités des Césars,
les sommes immenses qui s’engloutissaient chaque année
dans 'abime de la dissipation et le luxe, I'abandon du
travail de la terre par les vieux soldats et les famnines suc-
cessives, ne furent pas les seules causes de la décadence de
Pagriculture romaine; l'erreur de ceux qui préferatent
l'empire de la force a celui de I'agriculture et qui croyaient
que les sueurs qui découlent du front des esclaves fécondent
la terre, en précipita malheureusement le mouvement.

St I’Angleterre, au temps de Jules (‘ésar, s’occupait a
peine de la culbure du froment, par contre, a la méme épo-
que, la Gaule cultivait cette plante sur de grandes surfaces.
On se rappelle qu'au siege d’Alise, la Thebes des Gaules,
("ésar et Vercingétorix firent enlever tous les blés qu’ils
trouverent dans les environs de Bourges et de Reims. On
sait encore que les Volsques et les Allobroges envoyerent
des secours en grains 4 Annibal lorsqu’il franchit les Alpes.
Enfin, on ne peut onblier que Pompée, maitre de la Sar-
daigne, de la Corse et de 1a Sicile, n’ent besoin pour faire
naitre la famine dans I'Italie, que d’arréter les expéditions
de bl¢é qu'elle attendait.

4. Les blés cultivés par les Romains.

Jal rappel¢ que les Romains cultivaient cing sortes de
Jriomentum. Les Grees possédaient des blés particuliers
qu’ils appelaient, selon Galien :
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1o Blés sitaniques ou annuels;
20 Blés semidaliques ou bisannuels.

Les 0lés sitaniques, d’aprés Athénée, fournissaient des
grains blanes, tendres et riches en amidon. Au dire de Co-
lumelle, la farine provenant de ces blés, qui appartenaient
trés certainement au Zriticum salivum, était trés blanche
et servait a fabriquer le pain le plus léger.

Selon Hippoerate et Celse, les blés semidaliques, qu'il
faut regarder comme se ralliant an 7riticum dwrwm, étaient
durs et glaeés ; mais on fabriquait avee leur farine un pain
tres nourrissant.

Lie triticum des Romains, d’apres Varron, se séparait de
ses enveloppes par le battage ou il sortait nu de 'épi. Il
exigeait des sols sains, sees ou perméables. Au dire de Co-
lamelle, le Z'ritecim robur était le plus lourd. Lie plus bean
provenait de la Campanie, contrée qui produit de nos jours
des blés durs ou 7ritirum durum d’une qualité trés remar-
quable. C’est done & bon droit que Sophocle vante la blan-
cheur des blés d’Italie.

(Vest parmi les friticum qu’on rangeait le Ziticum ra-
moswm ou Triticum compositim des auteurs modernes et le
blé frimestre (Columelle) ou frimestri (Pline), et qu’on ap-
pelait framis ou blé de trovs mors. Ce dernier froment a été
signalé par Dioscoride, et suivant Théophraste on le eulti-

-ait & Négrepont. Lies Grees appelaient ce blé précoee (-
menon, nom qui a donné lieu trés certainement au mot
trémois adopté depuis longtemps en France pour designer
le Dl de printemps.

Le tramis était aussi cultivé dans les parties montagneu-
ses de la Sicile et aux environs de Caryste, en Beotie, Il
fournissait un excellent amidon (anylin).

L adorewm a 6té aussi signalé par Columelle comme un
blé ayant le pouvoir de bien végéter sur les sols humides.
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On vantait surtout alors le frumentum adoreum far clusi-
i qui étalt blane nacreé.

L mot ador était souvent employ¢ comme synonyme de
triticum. (Vest de ce mot qu'est dérivé celul d’adorea ou
distribution de blé, prodicalités si souvent renouvelées par
Auguste et Aurclien.

Quel froment les Romains désignalent-ils sous le nom
de sifigo’ Pline, apres avoir constaté quc le siligo est bien
un trificum, ajoute que ce blé est remarquable par sa blau-
cheur, mais qu'il laisse beancoup a désirer quant a son poids.
(‘aton observe qu'on cn extrait de Pamidon, et Columelle
constate qu’on fabrique avec sa farine le pain le plus léger.
Selon ces auteurs, I'épi du ~/ligo n’avait pas de barbes, sauf
celui de Laconie; mats il était sujet a s’¢grener et ne pon-
vait étre cultivé avantageusement que dans les contrées ri-
ches et fraiches de I'ltalie et de la Gaule méridionale, mais
aun deld des Alpes 1l ne réussissait bien que dans le territoire
des Allobroges et des Méminiens. Dans les autres parties, i
dégénérait apres deux annces de culture. Enfin, on battait
le siligo sur les alves et ses grauns sortalent nus des épis qui
etaient droits.

Ces détails sont suffisants pour dire que le s/ligo était un
blé 1mberbe & grain blanc ou a cassure amylacce et qu'il
appartenait au genrc 7'rificum sativim et a la catégorie des
blés tendres. Le froment que Pon nomme aujourd’hui en
Italie siligo, siligine, a aussi un grain tendre (grano tenero).

Toutes choses égales d'ailleurs, on distinguait alors le
siligo de (fampanie, ceux de Pise, de Clusium et d’Arétia,
parce quis n'avaient pas les mémes qualités. Le grain du
silivo de Pise était blanc jaundtre et celui du siligo de Cam-
panie avalt une nuaunce rousse. Lorsqu’on voulait avoir un
pain excellent on mélangeait les semences de ces deux va-
ri¢tés.

Larinca, le second frumenium, des Romains et des Gau-
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lois, était, suivant Pline, U'olyra des Grecs. Son ¢pi était
plus grand, plos pesant qne Iépi du far et du triticum.
On le cultivait en Egypte, en Syrie, en Cilicie et en Grece.
Son grain, (ui ¢tait plus ramassé et qni soriait nu de Dép/,
était facile & battre en Eoypte, mais en Gréce on I'égrenait
moins aisément. Plinc observe que le grain de Uarinca est
malais¢ a mondre (tres probablement a cause de sa dureté),
mais qne sa farinc permet de fabriquer un pain trés sa-
VOlreux.

D’apres ces observations, ar/iica devait étre le 7riticum
turgidim. 1odonde pense que ce blé n’était autre que le
Triticum amylewm. La gravure a I'aide de laquelle il repré-
sente 'arinca rappelle bien, en effet, le blé qne 'on désigne
sous le nom de 6l¢ amidonnier barbu. Certes, s1 Dodon
s’etait rappelé qne le grain de I'arinca sortait nu et facile-
ment de I'épi, 1l ne Paurait pas représenté par un épi ap-
partenant aux espeéces ayant des ¢pillets insérés sur des
axes fragiles. Fée a commis la méme crreur quand 1l a dit
que 'arinca était le 7'riticumn spelta,

1’0lyra des Romains était-il le blé épeautre ? Selon Dios-
coride, Uolyra des Grees était une espece de zea, ct 11 four-
nissait la farine qu’on désignait en Gréce sous le nom de
crimmon. I’apres Pline, Uolyra était cultive en Egypte, en
Syrie, en Cilicie, en Asie et en Gréce, et 1l n'avait aucun
rapport avee le seigle. Xénophon rapporte qu’a la retraite
des Dix Mille, les Grecs trouverent prés du Pont-Euxin, du
cOté de Trébizonde et de (‘érasonte, des grains donl une
orande partie étaitde Uolyia. Ruel s’est évidemment trompé
quand il a sontenu que Polyra des Grees était bien le siligo
des Romains. Selon Dioscoride, le grain de I'olyra était dif-
ficile & réduire en farine. Enfin 'olyra qu’on cultivait en
Thrace ctait enveloppé de plusieurs rangées de balles.
Cette disposition lui permettait de résister dans cette con-
trée froide & toutes les vicissitudes de températnre,
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Les anciens Allemands ont donc cu raison d’appeler
Polyra des Grees amellorn, nom par lequel 1ls désignentle
{riticum amylewn ou blé ayant nn grain qui, apres le bat-
tage, reste dans les balles on les ¢pillets.

Le fir est tres ancien et 'Exode, chapitre 1x, verset 32,
ne le eonfond pas avec le &riticum. Ce blé est bien I'épeantre
on 7riticiin spelta. Symmacque et Aquila tradnisent le mot
far par spelta. Crescentius confirme la véracité de cette tra-
duction quand il dit que fur est synonyme d’épeautre (for
est similis speltw). Au dire de Cornélius, le far était une
espece particnliere de blé dont le grain est enveloppé (fhecis
eticm includitur). Columelle constate que ce blé convientbien
aux sols calcaires et argileux, froids et humides. D’un au-
tre coté, Pline observe que de tous les blés le far est le
plus rustique, celui qui résiste le mieux aux hivers et qui
végete le plus aisément dans leg localité froides, sur les
terres les moins bien préparées ct les sols les plus secs. Puis
il ajoute que le far est surtout cultivé en Campanie et qu'il
fut le premier aliment des habitants du Latium. De nos
jours, la culture de 'épeautre n’existe en Kurope que dans
les parties montagneuses ou les contrées pauvres, froides
et humides.

Le far se semait avec ses enveloppes, mais il en fallait
deux fois plus que de {rificum. On faisait moudre son grain
par des esclaves avant de le réduire en farine.

Tous les T'riticum durim sont barbus. D’apres Pline, le
Jar wavait pas de barbes (fur sine arista est). Delachamps
a donc commis une erreur lorsqu’il a éerit que toutes les
varicteés de far étaient barbues. Selon Dureau de la Malle,
le arain de cette céréale était dur ou glacé.

On connaissait & Rome plusieurs varicétés de far. Colu-
melle cite : 1° le fir venunculum rutilum, qui était rou-
geatre et plus pesant que les autres; 2° le far venunculum
candidum, quisedistinguait par sa belle nuance blanchatre ;
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3° le far clusinum, tres apprécié a cause de sa coulenr
blanche nacrce; 4° le far alicastrum qui Pemportait sur
toutes les antres variétés pour le poids et la qualité de son
grain ; cette varict¢ se semait au printemps.

Mais far ¢tait-1l synonyme de zea ? Lia réponse n’est pas
douteuse. Pline parle indistinetement du far ou du semen
zea , et (rallien reconnait que le zew est bien un spelta. De
nos jours, ’épeautre est cultivé en Italie sous les noms de
semen ou spella.

Dioscoride a mentionné deux sortes de zew : 1° le zew
qui renferme deux grains dans ehaque épillet et que les Tta-
liens appellent grano farro; 2° le zea qu n’a qu'un seul
orain dans ehaque maille et que 'on désigne en Italie sons
le nom piccolo farro.

Le premier est ’épeautre ordinaire ou & double grain que
les Grees ont appelé dicoccos. C’est cette variété qu’on dé-
sicnait en Irance, & la fin du moyen dge, sous le nom de
dicoccum et que M. Al. Miller sépare bien a tort du genre
triticum spelta, croyant que la glumelle est, eomme dans le
riz, adhérente au grain. Le seeond est 'engrain ou 7'rificum
monococcum que le texte saeré appelle Lussemetl et qui
¢tait cultivé en Syrie et dans I’Arabie.

Le zea, dont le grain (¢granum) était plus beau que celul
du &riticum, avait eneore pour synonyme le mot driza. Ruel
a representé le briza par le locar

L’épeantre mondé était appelé alica. Ainsi, quand les
enveloppes du ze« ou semen avalent été détruites et le grain
mis & nu, on triturait ce dernier pour en obtenir trois sortes
d’alica ou farmme : la fine, la moyenne et la grosse.

Suivant Denis d’Halyearnasse, le far qu'on préparait
pour les mariées ne pouvait étre fait qu'avec de 'épeautre.
Enfin, suivant Pline, la scandella des Romains et la bracen
des Gaulois était une pite et non un grain. De nos jours
on fait de la fromentée dans le Frioul (Illyrie) comme on
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faisait autrefois du far dans la Terre de Labour (Etatg
napolitains). On préparait aussi du fur en Kgypte et dang
I'Inde.

Enfin, on récoltait en Afrique un zea a €pi plus large ef
plus noir, dont le grain servait & préparer la fausse alica
(clicat adullerina).

("est par erreur qu'on a confondu Polyra avec le tiphé,
(‘ctte derniére plante était originaire d'Egypte, son arain
se distinguait par son volune (amplum granum) ; on en faj.
sait une semence mondée semblable au riz. D’apres Théo-
phraste, le fiphé scrait un sorgho a épe (1).

L’alica ébait aussi une sorte de pite salubre et tres ali-
mentaire (ue 'on préparait dans plusieurs localités et prin-
cipalement dans les environs de Pise et de Vérone, La plus
estimee ¢tait faite dans la Campanie. Suivant Plihe, Palic
qui ctait a 1'Italte ct & I'Egypte ce que le chondros, sorte de
gruau, était a la Grece, se fabriquait aussi avec de orge i
demi mure ( Hordewm semimaturum).,

Le mot far usit¢ dans ’économie domestique servait
ausst a désigner un gruau ou uue semoule. Ainsi les auteurs
latins ¢éerivent souvent fur friticum s'ils parlent d’une pré-
paration farineuse faite avec le froment, et far hordewm $1ls
mentionnent celle faite avee l'orge. Valérius Flaccus rap-
porte que le peuple romain n’a usé pendant trois siecles que
du far fait avec du triticum.

Le similigo était une sorte de semoule et non pas une
plante. On le fabriquaif avec le /ritico et on en faisait usage
dans la fabrication du papyrus.

Jat dit que Sophocle avait signalé les froments blancs
de I'Italie. Les blés qui venaient en seconde ligne prove-
naent de la Béotie, de la Sicile et de I"Afrique. ('eux de

(1) Clest bien 4 tort que Littré regarde le ¢tiphé comme ¢tant le ¢7i-
t'cum monococcnm. Suivant Pline, cette plante avait éte Importée d'Asie
en Italie,
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Thrace, de Syrie et d'Egypte occupaient le dernier rang.
Iinfin, les blés les plus légers qu’on importait & Rome
ctalent récoltés dans la Gaule et la Chersonése (Asie). Le
plus mauvais de tous venait de Chypre; il était brun et
donnait un pain noir (panent nigruimn ).

Alnsi, pendant dec nombreux siécles, les provinces méri-
dionales ont cultive le 7riticiin sativin | le Triticum tur-
gidune . ou le Triticum durvm, le Triticim amyleum et le
Triticum spelia.

Toutes ces espéces ont assuré I'existence des peuples des
premiers ages pendant une longue période. Toutefois, si
le blé trouvé de nos jours dans les hypogeées des anciens
rois de Thebes atteste que cette céréale était counue des
Pharaons et qu on cultivait auntrcfois en Egypte le Triticum
turgidum et le Triticum duri, celui qu’on a déconvert dans
les ruines de Pompéi et d’Herculanum a prouve que le fro-
ment en arrivant jusqu’a nous n'avait pas éprouvé de chan-
gements, qu’il n'avait perdu ancun de ses caracteéres, an-
cune de ses qnalités. Aussl Decaisne a-t-il en raison de
dire que nos céréalcs ne sont pas éloignées de leurs types
originaires.

Si, anjourd’hui, dans la contrée de Gérara, on ne peut
plus obtenir ces récoltes merveilleuses citées par la Bible,
si la Babylonie a perdu son ancienne fécondité, si la Byza-
cene (Afrique) cherche en vain 4 revenir & sa splendeur
agricole premiére, si les champs du Léontinm en Sicile ne
fonrnissent plus les récoltes extraordinaires qu’ils don-
naient il v a dix-huit siécles, si, cnfin, le froment ne pro-
duit plus comme au temps d’Hérodote, de Pline, de Varron,
100, 150 et 200 pour 1, la France associant de plus en plus
le capital, la science et le travail, perfectionne on ameéliore
chaque année la cultare de cette plante et cherche & possc-
der les variétds les plus productives ct les mieux appropriées
& son sol et & son climat.
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5. Production générale du blé.

L.a production totale du froment dans le monde egt
évaluce & 850 millions d’hectolitres, soit 530 millions pour
I’Eurcpe et 220 millions d’hectolitres pour les pays hors
d Furope. '

Les contrées qui produisent le plus de blé sont les Iitats-
Unis, 175 millions, la Russie, 140 millions, la I'ranee,
110 millions, I’Autriche-Hongrie, 70 millions, le Royaume
Uni, 1% millions d’hectolitres (1), I’Allemagne, 40 mil-
lions, 1'Italie, 40 millions, I’Espagne et le Portugal, 34 mil-
liong, la Roumanie, la Bulgarie, Ian Roumélie et la Turquie
d’Europe, 25 nmillions, la République Argentine, 25 mil-
lions et les Indes, 90 millions d'hectolitres.

La production du ble en Algérie s'éleve, en moyenne,
a 10 millions et en Tunisie a 2 millions d’liectolitres.

On évalue la production de I’Asie & 108 millions, celle
de I’ Afrique & 20 millions et celle de I'Occanie a 12 millions
d’lhectolitres.

Iin France, la production du blé a varié, dc 1831 a 1894,
de 68 a 122 millions d’hectolitres.

Le froment est cultivé dans toutes les anciennes pro-
vinces francaises. Cependant, dans les contrées pauvres :
la Sologne, le Quercy, etc., on lui consacre annuellement
une etenduc moins grande que celle qu’on accorde au sei-
gle dans les mémes localitcs.

Les contrées les plus renommeées pour 1'abondance et les
qualités des bleés qu’elles produisent sont la Flandre, lu
Lorraine, la Beauce, la Brie, la Normandic, la Picardie,
’Anjou, le Poitou, ’Auvergne, I’Angoumois et le Laungue-
doc. En 1626, ces anciennes provinces jouissaient de la
méme renommee !

(1) Cette faible production a pour cause principale la réduction ac-
tuellc de surface ensemenccée en hleé.
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Non seulement la France a substitué depuis un siecle,
sur des milliers d’hectares, la culture du froment & celle du
seigle ou de I'orge, mais ayant augmenté ct la qualité et
la quantité de ses engrals, elle a pu rendre cette culture
plus productive et plus économique. En 1700, d’apres Vau-
ban, les 20 ares de blé que l'on cultivait par chaque habi-
tant produisaient 150 litres de froment; de nos jours, la
méme surface en fournit plus de 200 litres.

Cette augmentation correspond aux progres faits par
lagriculture frangaise depuis un siecle et elle explique les
changements que 'on est lieureux de constater dans la nour-
riture de la population, changements qui ont eu leur in-
fluence sur les progres de la civilisation. En 1700, chaque
habitant c¢n France ne consommait que 118 litres de blé
sur les 478 litres de grains de toutes sortes qui lui sont
nécessaires annuellement ; aujourd’hui, la quantité sur la-
quelle chaque individu peut compter s’éleve & 300 litres,

Cette production moyenne et individuelle s’accroitra en-
core, parce que la France est une terre libérale et féconde,
parce que l'agriculture y fleurit de plus en plus, étant de
nos jours mieux encouragée et plus honorée.

Rome dans sa rustique enfance ne consommailt pour
ainsi dire que de l'orge; une fois maitresse du monde, le
blé fut son seul aliment !
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(‘HAPITRE II.
CONDITIONS CLIMATERIQUES.

L.e blé est la cércale la plus ntile & 'homme parce qu'il
lui fournit la nowrritnre la plus salubre, la plus nutritive
et la plus agréable. I est rustique et accomplit tres aisé-
ment toutes ses phases d’existence depuis la Chine jusqu’en
Norvege, c’est-a-dire depuis le 39° jusqu'au 60° degré de
latitude nord ct depuis le tropique du Capricorne jusqu’au
40" degré de latitude de ’hémisphere austral. Le 62¢ degré
de latitude est la limite extréme de la culture du blé en
Ameérique. (Cest par exception que le blé de mars mirit
cncore son grain a Bode sous le 67¢ degré 17, apres 120
jours de végeétation.

Toutefols, pour que le froment puisse bien mfrir ses
orains dans les localités situées cntre les points extrémes
précites, il est indispensable que les especes et surtout les
varicees solent cultivées selon leurs exigences sur des ter-
rains determinés et situés a une altitude dounée et sous
le climat qu'elles exigent. Telle variété qui végete trés bien
sous un climat tempéré et brumeux réussit difficilement
dans les contrées ou le sol et 'atmospheére sont secs et
bralants depuis la fin de I'hiver jusquaun milien de D'été;
telle autre qui exige une grande somme de chaleur jointe
a une fraicheur bienfaisante fournie par le sol, ne peut
murir ses ¢pis dans une contrée appartenant a la région
septentrionale. Voila pourquoi il a ¢té impossible, jusqu'a
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ce jour, d’importer dans le midi de I’'Europe les remarqua-
bles variétés a grain tendre que posséde depuis longtemps
lagriculturc anglaise et I’ Australie et pourquoi aussi il faut
renoncer a propager dans le centre et le nord de la France
les belles variétés a grains translucides qu'on cultive avec
sueces en Algcrie, en Sicile, cn Espagne et Euypte.

J’al dit que le froment était doué¢ d'une grande rusticiteé :
1l ne faut pas conelure de ce fait que cette céréale ait par-
tout, méme lorsque les variétés s’harmonisent avee le
climat sous lequel eclles végetent depuis longtemps, le pou-
voir de supporter sans périr des froids intenses de — 12° &
— 14° Pour que les variétés les plus anciennes et les moins
délicates puissent résister a des hivers tres rigoureux, 1l est
necessalre qu’elles se solent développées apres les semailles
d’automne sur des terrains perméables ou de bonne qualité
et par conséquent privés d’humidité surabondante. Quand
elles occupent des terres ayant le grave défaut de se saturer
d’ean avant apparition des grands froids, elles sont sou-
vent déchaussées a la fin de 'hiver par suite des alternatives
de gels et de dégels, et elles périssent en partie ou en tota-
lit¢ avant le moment ou elles commencent de nouvean a
végéter. Il est vral que, dans des conditions aussi mau-
vaises, la rusticit¢ dont elles sont douces leur permet de
régister aux premiers froids, mais trés souvent les gelces 1n-
tenses qui apparaissent subitement avaut la fin des dégels,
compromettent gravement leur avenir, parce que la plupart
des pieds de froment ont leur collet situé entre deux cou-
ches de glace. C’est ce qui est malheureusement arrivé en
France en 1587, 1694, 1709 et 1829.

De ces remarques, il fant conclure qu’il est tres impor-
tant de bien harmoniser les espéces et les variétés avec le
climat sous lequel on cultive, et la nature du sol quon
exploite, Dans la région septentrionale de I’Kurope, les
froments imberbes et a grains tendres résistent toujours
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moins heureusement que les variétés barbues et & grains
olacés ou demi-durs, aux alternatives rapides de fortes
oclées noeturnes, d'un soleil bralant et de gelées diurnes
avant une certaine intensite.

La neige, en s¢journant sur la terre pendant plusienrs
semaines, protege les blés eontre les froids les plus rigou-
reux parce qielle forme un véritable ecran a la surface du
sol et qu’elle empéehe tout rayonnement nocturne vers le
ciel. Cest sa persistance sur la terre depuis le mois de no-
vembre ou de déeembre jusquen février ou mars et quel-
quefois en avril, qui permet au froment, dans les monta-
ones des Alpes, du Jura, de la Savole, ete., & 800 et
parfois & 1,000 metres an-dessus du niveau de la mer, de
supporter sans périr des froids prolongés de — 14°, — 16°
et méme — 18°

L’influence trées heureuse qu'une couche abondante de
neige exerce sur l'existence végétative du blé, est connue
depuis les temps les plus anciens. Pendant ’hiver de 1709,
des cultivateurs ont transporté de la neige sur des terres
oceupées par des blés d’automne et 'ont piétinée avec soin.
Cette opération eut les plus heureux résultats. Elle a
Justifié une fois encore ce vieux dicton .populaire : Lo
neige est aw blé ce qu’une bonne pelisse est pour le vietllard.
Les blés ainsi protégés eontre des froids ayant une intensité
extraordinaire eurent au printemps suivant une trées belle
vegétation ; ceux qui me furent pas garantis périrent sur
beancoup de points en presque totalité. Cotte a constaté,
en 1789, que les blés qui avaient été protégés par une
¢paisse eouche de neige apparurent trés verts au printemps,
tallerent plus qu’a Pordinaire, et furent, pour ainsi dire,
exempts de maunvaises herbes. Lia vertu préservatrice de la
neige a €t¢ aussi constatée la méme annce par Tessier
Ainsi, pendant ['hiver ou la gelée fut trés intense, ou la
terre gela jusqu’a 0,50, les hlés ne souffrirent pas sur les
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parties qut étaient restées couvertes de neige, mais sur les
terrains d’ou le vent 'emporta, la oelée descendit & — 0™,30
et détruisit tous les blés qui y avaient ¢té semés. Enfin,
en 1799, 1l tomba Bien de la neige dans la région nord-
ouest, mals les blés périrent presque tous sur les points
¢levés ou les vents de bise et de galerne (nord et ouest)
I'enlevérent pour l'accumuler dans les dépressions on les
vallées.

En résumé, les annécs ou il tombe peu ou pas de neige
sont, pour les contrcées septentrionales de I’Europe, des an-
nées sonvent calamiteuses (1).

Les hivers longs et rigoureux ont toujours été favora-
bles aux blés d’automne sous toutes les latitudes. On se
rappclle encore en France les récoltes abondantes de 1608,
annce du grand hiver; de 1729, ou le thermometre descen-
dit Jjusqu’a 25° au-dessous de zéro dans la Lorraine ct en
Alsace, et de 1829. Dans ccs diverses années, la végdéta-
tion printaniere du blé fat précédée par des froids in-
tenses, mais secs ct accompagnés de neiges persistantes.

On doit conclure des faits qui précedent qu’il est tres
important, aussitot que les semailles d’automne sont termi-
nées, dc bien assainir les terrains qui ont le défaut d’étre
tres humides pendant 'hiver ou sur lesquels les eaux plu-
viales et celles provenant de la fonte des neiges, disparais-
sent avec une trés grande lenteur.

Lies hivers tres tempeérés sont toujours nuisibles aux blés
d’automne. T hiver de 1202 qui a été tres doux et sec, fut
suivi d'une grande famine. En 1822, ’hiver en Russie ne
dura qu'un mois; la récolte suivante fut tres manvaise.

Les années les plus fuvorables aun blé sont celles dans

(1) En général, la neige persiste sur la terre chaque année pendant
30 jours dans la région du Nord-Est, 12 jours dans la région des
plaines du Nord et 2 jours seulement dans la région du Snd.

2
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LY

lesiquelles il survient des plaies douces pendant le prin.
temps et des sécheresses moyennes durant I’été. Les réeoltes
de 1762 ¢t 1819 ont été tres bonnes, parce que, pendant
ces années, la température, au printemps et pendant 1'éte,
a été A la fois tempérée, humide ct seche,

Les prinlemps secs vetardent la végétation des blés d’hi-
ver et des froments di printemps, et 1ls nuisent beaueoup
au lallage de ces céréales. En 989 et 1753, années ou la
sécheresse du printemps a été excessive, la récolte du blé
fut trés mauvaise.

Lorsque les printemps sont froids el pluviewz, comme
cela a en licu en 1749, 1758 et 1764, ils favorisent le déve-
loppement des feuilles et des tiges au détriment des grains
et permettent aux plantes indigénes nuisibles de végéter
avec une grande vigueur. Dans les contrées septentrionales,
les plules qui tombent abondamment pendant le mois de
juin retardent Pépiaison, nuisent & la fécondation et occa-
sionnent la verse. Les récoltes de 1748, 1756, 1781, 1855,
ont ¢t¢ mauvalses parce (ue les pluies n'ont pas cesse,
pour ainsi dire, de tomber & la fin du printemps.

Les éfés penvent étre chauds et secs, froids et pluvieux,
ou bien, a la fois, chauds et légérement humides.

Les grandes chaleurs de T'été sont plutét utiles que nuisi-
ble aux récoltes des localités septentrionales, ainsi qu'on
I'a constaté en 1777. Les sécheresses extrémes qui appa-
raissent en juillet ne sont jamais nuisibles au blé cultivé
dans la région du Sud, puisque la moisson; dans cette par-
tie de la France, se fait ordinairement en juin. Ainsi, la
grande sécheresse de 1793, n’a exercé ancune influence sur
la récolte des céréales dans le Midi, car elle n’a pris nais-
sance qu’en juillet.

Les sécheresses ne sont réellement nuisibles aux céréales
que quand elles sont persistantes et non accompagnées, de
temps a autre, de pluies et d’orages. Si les ¢tés secs de 1177,
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1650, 1717 et 1811, ont beancoup nui an rendement des
céréales, ceux de 1078, 1517, 1763, 1818, 1825 et 1847,
ont permis, sinon d’obtenir des récoltes tres abondantes,
du moins des grains de bonne qualité, parce qu’il est sur-
veni, pendant le mois de juillet, des alternatives heureuses
de pluies bienfaisantes de peu dc durée et de grandes cha-
leurs.

Les sécheresses prolongées et les grandes chaleurs ne nul-
sent pas au rendement des blés et a la qualite de leurs
orains quand clles surviennent tres tardivement, on lorsque
lcs pailles prennent une teinte jaunatre et que les graing
ont déja une cerlaine consistance. Quand elles succedent
subitement & une température moyenne et un peu humide,
alors que les blés ont encore une verdeur fres apparente,
souvent elles blanchissent, échaudent, brilent ou desseclent
rapidement les tiges, ou bien elles suspendent la végéta-
tion du blé et forcent les grains & rester petits, ridés oun
chétifs. De tels erains sont de qualité tres secondaire, parce
qu’ils ont pris cxtérieurement du retrait par suite de la
dessiccation immédiate de la partie centrale encore a ’état
laiteux.

Lics pludes abondantes pendant I'élé ont toujours ét¢ nui-
sibles aux ccéréales. Celles de 1783, 1816 et 1843 ont éte
trés persistantes; elles ont eu pour résultats de faire rouil-
ler les pailles et d’altérer par conséquent leur qualité, de
faire verser lesrécoltes et de retarder leur maturité, et d’oc-
casionner la germination des grains dans les ¢pis des tiges
coupces ou encore sur pied.

Les étés ne sont pas tonjours chands ou tempérés. Par-
fois, durant cette saison, l'air devient froid et il est accom-
pagné¢ de pluies fréquentes. Alors, comme en 1725, la re-
colte devient manvaise. En 1740, année ou la température
pendant I’été s’abaissa d’une maniére extraordinaire, les
blés sous le climat de Paris n’¢taient pas épiés a la fin de
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juillet. L’aunée 1816, on la réeolte fut tres mauvaise, eut
un ¢t froid et pluviens.

Les wents exereent aussi sur les blés une influenee sou-
vent tres nuaisible. Lorsqu’ils sont secs et persistants pen-
dant les niols d’avril et de mat, 1ls suspendent la végéta-
vion en desséchant la terre, empéehent le tallement des
plantes et foreent eelles-ei & rvester basses. De tels vents
sont toujonrs froids.

(Juand les vents soutflent avee violenee & 'approche de
la moisson, ils agiteut les tiges et égrenent les épis. Aussi
est-on foreé dans les localités o ils réegnent habituellement
a I'époque de la maturité du blé, de eultiver de préférence
des variétés barbues, paree «ue les barbes des épis s'op-
posent i ec que ees derniers soient violemment agités les
uns eontre les autres.

Les brouwillurds ne sont jamais nuisibles quand ils ont
pen de durée, mais lorsqu’ils deviennent fréquents et per-
sistants, ils obligent & enltiver de préférence des varictés
rustiques et peu sujettes a la rouille. Le blé bleu (21), qui
reussit tres bien dans les climats tempérés, végeéte souvent
fort mal dans les régions du Nord-Ouest et des plaines du
Nord, lorsqu’il est exposé pendant les mois de juin et de
juitlet & une humidité atmosphérique abondante.

Lies browillards secs sont aussi trés nuisibles au froment.

En résumé, la végétation du blé n’est jamais réguliére
ct mniforme. Elle dépend d’une foule de cireonstanees et
clle est plus ou moins favorisée par le elimat et les agents
atmospheriques.

Il est facile de eomprendre dés lors combien il est utile
de bien choisir les espeees ct les variétés quon veut eul-
tiver, de Dien eonnaitre quelles influenees I’humidité, la
sechevesse de Tair et dusol, la température froide ou élevée
de I'hiver. du printemps et de 1'été, peuvent exereer sur la
reussite du froment. Telle eontrée peut et doit cultiver des
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varietés appartenant au 7wificum sativum ; telle autre, au
contraire, doit choisir de préférence des blés renflés ou
poulards; enfin, 1l existe des localités dans lesquelles Ila
culture de I'épeautre est la seule possible éeonomiquement.
En général, les eontrées froides et brumeuses produisent
des grains jJaunitres ou rougeitres. Lies blés qu’on y eultive
ont une paille minee et ereuse et des balles courtes.
Lialtitude du sol est aussi a étudier. En général, la culture
du blé cesse en France dans les contrées accidentées entre
800, et 1,000 metres au-dessus du niveau de la mer, sui-
vant la nature et exposition du sol. Ainsi, diverses loca-
lités en Kurope peuvent encore cultiver le froment avee
sueees a une altitude de 900 métres, paree que leurs terres
sont exposées aun midi et protégées des vents du nord par
des montagnes plus élevées, alors que d’autres situées a
la méme ¢lévation, mais ayant des terres labourables expo-
sces aux vents du nord et de l'est, sont foreées de lui sub-
stituer le seigle. En Ecosse, le froment ne quitte jamais les
basses terres, et le seigle oecupe toujours les hautes terres.
Voicl les derniéres altitudes auxquelles le blé peut mirir

SOn grain :

Sous '’Equateur.. . .. .. AP — 3,000 metres.
B THhaTeEer oy e @ ol 5 - b TG0 900 —
. OB ok o a P i B i et i 800 —
En Autriche............. ... .... 700 —
i Phenmaehrt v ahet Bmebi il b b 200 —
Eifi SNGFCe@Borm sovw ss w5 o mmemes @ e b0 —

(Cest trés aceidentellement que cette eéréale est eultivée
dans les Alpes, les Pyrénées on I’Auvergne a 1,000 metres
au-dessus du niveaude la mer.

Le plus ordinairement le froment réussit sous toutes les
latitudes quand la somme de chaleur s’éleve de 2,000 4 2,200
degrés depuis I’époque ou il végéte de nouveau au prin-
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temps jusqu’au moment on la température moyenne jour-
nalicre descend a <= 15" Dans la région dn Sud, ou il entre
pour la seeonde fois en végétation pendant la premiére
quinzaine de février, il talle peu & cause de la sécheressc
et de la dureté du sol, mais il mirit ovdinatrement ses
grains avant la fin de juin, c¢’est-a-dire avant la compléte
dessiecation de la couche arable. Dans la région septen-
trionale ou 1l végete de nouvean seulement au commence-
ment de marz, quand la température s’est élevée & - 6°, il
narrive a maturité parfaite que vers la fin de juillet ou au
commeneement d’aotit. Kn définitive, le blé a toujours une
végotation plus rapide ¢t moins prolongée dans la région
de Dolivier que dans les pays septentrionaux. Quand la
somme de chalear précitée lui fait défaut, il continue &
végceter, mals 11 ne montre pas d’épis ou arrive tres diffi-
cilement a maturité.

Les blés de printemps ont le grand mérite de pouvoir
remplacer avantageusement les blés d’automne qui ont péri
par suite de froids tres intenses ou d’une humidité sura-
bondante pendant Ihiver. Ces blés bien appropriés au sol
et au climat sont sonvent trés productifs. Pline rapporte
(u'en 680, apres la fondation de Rome, I’hiver fut si ri-
goureux & Treves qu’il fit périv tous les blés et obligea a
réensemencer les champs. Ces nouveaux blés recurent un
binage et donnérent une récolte trés abondante.
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CHAPITRE IIL
ESPLCES DU GENRE TRITICUM.

L.e genre froment comprend plusieurs especes tres dis-
tinetes les unes des autres.

[Linné en a décrit six dans la seconde édition de son
Species plantarum, publhiéeen 1764 :

1. Triticum hibernum ; 4. Triticum polonicum ;
2 = sestivam ; 5. — spelta ;
3. — turgidum ; 6. - nionococcum.

Cette division a été adoptée, en 1797, par Willdeno,
professeur & Berlin, apres y avolr ajouté une septieme es-
pece, le Triticum compositum.

Host, botaniste viennols, a décrit en 1805, dans son
Ieones graminum austriacoruim, les onze espeees sulvantes :

1. Triticum hibernum ; 7. Triticam villosumn;

2. — cestivum ; 8. -— hordeiforme ;
3. — compactum ; 9. — spelta ;

4. — turgidum ; 10. — zea ;

B — compositum; 11. — atratum.

6. — polonicum ;

Mazzueato, botaniste espagnol, a augmenté les six espéees
admises par Linné de douze nouvelles. Voici les divisions
qu'il a adoptées, en 1x12, dans son 7riticorum definstiones :



ILES PLANTES CEREALES : LE BLE.

36
1. Triticum festivam; 10. Triticuun hirsutum ;
2. — candidissimum ; 11, - hybcrnnm;
3. — crerulenm ; 12 — Persoonium ;
L. — Barelle; 13. — Willedenovium ;
. - Lamarkeum ; 14. — Manctti;
6. o= Hallerianum ; 15. — farrum :
7 — compositum ; 16 =- spelta ;
8. — Trevesium ; 1. — 1monococcum ;
9. -— turgiduni ; ik — Duhamelinm.

Lies especes de 1 & 10 comprennent toutes les varictés
aristécs, celles portant les numéros 11 & 14 les variétés sans
barbes, celles désigndes par les numéros 15 a 18 les varictes
a grains vétus.

Les genres 7. candidissonwm et T'. farum ont ¢té créds en
1809 par Barelle, dans sa Jonografia ayronomica dev cereal.
-C’est Mazzucato qui a créé les genres 7. corulewm , Barelle,
Lamarkeum, Hallerwnwm, Trevesium, lursulum, LPersoo-
wivm , Willedenoviwon, Manelti ot Duhamelium. Enfin, le
1. harsultum a été admis en 1807 par Arduini de Padoue.

Lagasca, le collaborateur de Mazzucato, a publi¢ en
1816 son (fenera el species plantarum, dans lequel 1l déerit

huit nouvelles especes, savoir :

1. Triticum Linneanum ; 5. Triticum cochleare;
s —_— fastuosom ; 6. - cevallos;
3. — Gertnerianum; 7, — cienfugos ;
1 - - polystachium ; 8. - Bauhini.

En 1824, Mectzger, de Heidelberg, a adopté la division
suivante, dans sen ouvrage intitulé : Europeisciie Cerealien :

1. Triticum sativum; 0. Triticum spelta;

3 — turgidum ; 6. — amylcum :

3. - durum ; 7 — monococcum ;
1. - polonicum X. —— venulosum.

Cette division est celle que Seringe avait suivieen 1818,
dans sa Monographic des céréales de la Suisse.
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Desvaux, en 1834, n‘admit dans son Mémoire sur les fro-
ments que trols especes, tont en observant qu’elles ont di
provenir d’'nn seul et méme type : 1. Triticum sativom ;
2. Tritienm monococcum ; 3. Triticum spelta.

Seringe a modifié la division qu’il avait adinise en 1818,
Voici celle qu’il a adoptcée dans ses Céréales européennes,
publices en 1841

Premier genre, — FROMENT. — TRITICU M,

1. Triticum vulgare ou touzellr.

8. — turgidum ou pétanielle.

% — durum ou durelle.

4. —  polonicum ou polonielle.
Deuxieme genre. — KPEAUTRE, — SPELTA.

1. Spelta vulgaris ou eépeautre.

2. — amylea ou amydonelle.
Troisieme genre. — NIVIERIE. — NIVIERA.
1. Niviera monococcum ou monocoque.

2 —_ venulosum on niviérie veince,

Ainst, Seringe admet trois genres Le premier comprend
les blés dont les grains tombent nus sous le fléau ; le se-
cond, cenx dont les grains restent dans les épillets ; le troi-
sieme, ceux dont les épillets ne renferment qu’un seul grain.

L. de Vilmorin a adopté¢, en 1837, la division suivante :

1. Triticum sativum. 4. Triticum polonicum.
2 — turgidum. . - amylenm.
3. e durum. 6. — <pelta,

Cette nomenclature est celle adoptée par Metzger en
1824, sauf le genre 7' venulosum. ("est aussi celle que je
regarde comme la plus vraie et que J’al acceptée.

PLANTES CEREALES.— T. I 3
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CHAPITRE IV

CARACTERES DU GENRE FROMENT

Le froment a une racine fibrense plus ou moins rameuse;
il preseute nne ou plusicurs /iges. Chaque tige sappelle

Fig. 3. — Feuille ligulte.

chawme, on chalumean (fig. 2); elle est droite, lisse et 8'a-
mincit graduellement de la base au sommet ; elle est creuse
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Touffe de bleé.
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ou fislilense dans les blés ordinaires, pleine ou remplie de
moelle dans les blés poulards et les bles
durelles. Toutes les tiges présentent des
articulations ou neuds A,A, dont le nom-
bre varie suivant les variétés et la vigueur
de la végétation. La partie comprise entre
deux noends B et (Cse nomme enlre-nauds
ou meruthalle.

Lies feuslles naissent des nceuds; elles
sont allernes, embrassantes, élroites ou
larges, dressées on élalées et a pétiole en
gaine; ehaque gaine est fendue jusqu’a
sa base. lie limbe ou partie libre est ru-
banné, awgu, lisse, vert ou glaugue ; 11 pré-
sente des nervures paralleles, ronvergentes
vers son sommet. A la limite de la gaine
et du limbe existe une membrane mince
B a dents aigués a laquelle on a donné les
noms de ligule ou languetie (fig. 3).

L’inflorescence a lien en épi simple
(fig. 4) ou composé (fig. 5). Chaque €ép1 se
compose d'un aze ou rachis, et de flenrons
appelés épillets, ou épiets , on mailles.

Li’axe (fig. G) est pewsisfant'}_juand il ne
se divise pas, a la maturité, en autant
d’articles qu’il y a de dents ou entaillures.
[l est fragile lorsque eette division a lieu.

L.'épi est glabre lorsqu’il est dépourvu
de poil ; Zisse, quand 1l est uni et donx an
toncher : zeli ou pubescent, quand 1l est
couvert de poils courts et mous; blan- g e
chitre, quand il est jaune paille; rougeatre, Axe dun ¢pL.
quand il est léoeérement rouge cuivré; noirdtre, lorsque sa
teinte cst brun violaeé.
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. Fig. ¥,
Epi eylindrigue.

Epi carrc.

L’¢pi est réqulier si les
¢épillets sont disposés sur
I’axe symétriquement- cj-
[imdrique (ig. 7) lorsqu'il
est allongé ct rond ; carré,
'l présente quatre faces
réguliéres et autant d’an-
oles (fig. 8); pyramidal,
$'il s’amincit graduelle-
mentde la base au sommet;
comprime (fig. 18), quand
1l est fortement aplati.

Tous les épis ont deux
faces bien distinctes : le
profil et la face. Le profil
est le coté de 1'ép1 qui per-
met d’apercevoir les dents
d'1nsertion de I'axe (fig. 9
et 11); il est plus ou moins
rigolé, sillonné ou canali-
culé (fig. 14). La face est
le coté qui permet de sa-
volr si les épillets sont ou
non élargis Tous les epis
ont deux profils ct denx
faces.

[’ép1 est mulique, ou
ras, ou raz, lorsquil n'a
pas de barbes ou d’arétes
(fig. 11); barbu ou aristé
quand les épillets portent
des arétes plus ou moins

allongées  persistantes ou cadugques (fig. 12). Les barbes
sont dressées (fig. 18) ou divergentes (fig. 14).
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Fig. 9.

Ipi vu de profil,

1|

Fig. 10.
Epi vu de face.
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Fie 11,
Epi ~ans barbes.

Fig. 12
Epi barbu.



Fig. 13. — Epi avec barbes Fig. 14. — Epi avec barbes.
dressées, divergentes.
3.
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Lépi est biche (fig. 1), demi-liche on demi-serre (fig. 16)
ot compact (fig. 17), sclon que les épillets sont plus ou
moins serres les uns contre les antres.

1epillet, ou locuste, ou spicule (fig. 20 et 21)est une fieur
composée renfermant de une a einq Aeurs sunples ou fleu-
rons. L’enveloppe de I'épillet est latérale a I'axe ; on I'appelle
glume (fig. 22); clle est formée de deux valves ou bractées
écailleuses opposées, ovales, courtes on lancéolées, ires allon-
gées, alguiés on lronquées, érhancrées ou mucronées; dans
quelques espéces et variétés, la glume est munie d'une
petite aréte dorsale qu’on appelle caréne (fig. 18 et 23).

(‘haque ¢épi contient sur ehaque eoté de 10 & 16 épillels;
les épillets du bas et du haut sont ordinairement neutres,
¢'est-a-dire ne renferment pas de fleurs.

Lies fleurs simples ou fleurons solilaires se eomposent de
trois étamines libres ou organes miles (fig. 25), d'nn pishil
on organe femelle (fig. 26) et d’une enveloppe appelée glu-
melle. Lie glumelle est formée de deux braetées ou paléoles
aristées on mutiques. Lies barbes ou aréles sont insérées
sur la partic médiane et dorsale de la glumelle (fig. 24).
Les braetées opposées (ui composent les glumes et les
olumelles forment apres le battage ou égrenage ee quon
appelle la menue paille ou balles.

La fécondalion a lien un peu avant I’épanouissement des
flenrons; elle dure de deux & trois jours et s’opere du has
an sommet de I'épl par la ehute du pollen sar le stigmate.
Si le pollen, qui est blanchatre on grisatre et opaque, est
altére par I'humidité, la féeondation n'a pas lieu ; souvent
aussi il y a avortement des fleurs situeées au centre des
epillets et des fleurs des épillets situés a la base et au som-
met des épis.

(Quand la féeondation est terminée, les étamines appa-
raissent en dehors des glumelles soutenues par des filets
tres deliés (fig. 27); elles se fanent ¢t tombent & terre.



Fig. 15. Fig. 16, Fiige T
Epi lache. Epi demi-serré. Epl compact.



Fig. 18, — Epi barbu aplati

Fig. 19. — Epi du poulard
avec glumes carénées,

a barbes caduques,
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e plus ordinairement les épillets situés au eentre des
¢pls sont ceux qui contiennent le plus de grains et les se-
mences les mieux nourries, les plus belles.

Le grain ou ovaire est ovoide, allonyé, libre ou étroite-
ment renferme entre les glumelles; il présente sur I'une de
ses faces et longitudinalement un sellon étroit plus ou moins
profond (fig. 28); 1l est fixé & la glumelle
par sout gros bout qui est sa base, et sa
face plane ou sillonnde est située & I'inté-
vieur de Uépillet; le pefel bout, qui est
son extrémité supérienre, est surmonté
d’une /ouppe de poils appelée vulgaire-
ment brosse (fig. 28). (’est entre ces poils
que se logent la poussiere, les moisissures
et les sporules du ehampignon appelé
carie.

Ce grain se compose de trois parties :
I'enveloppe ou péricarpe, le germe et 'a-
minae. Fig. 20. — Epillet

Le péricarpe est formeé de trois enve-  gun épi imberbe.
loppes superposées appelées eépicarpe,
mesocarpe, et endocarpe. Ces membranes enveloppent le
fest ou pellicule colorée, Uendoplevre ou membrane trans-
parente et lc léqument embryonaire qui est cn eontact avec
P’amande.

Le germe ou embryon est sitné en dehors de 'albumen.
Il donne naissanee a un cotyléedon scutelliforme composé
de la radicule et de la gemmule.

Le centre du grain (fig. 29) est eomposé de cellules de
gluten dans lesquelles sont situés les granules d’amidon.
I’amidon ou fécule (fig. 30) prédomine dans le centre du
orain, et le gluten ou matiere azotée abonde d’autant plus
que les cellules se rapprochent de ’enveloppe. Celle-ci est
formée d’une série de couches superposées qui renferme
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du gluten et des ‘matieres mucilagineuses, L’enveloppe

Fiz. 21. — Epillet d'un ¢pl barbu.

extérieurc est 1'ép/derme ou le son proprement dit. Elle est
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Fig. 23. — Glumes
careneces,

Fig. 24. — Glu- Fig. 25. — Etamines Fig. 26. — Pistil
melles avec barbes. vues au microscope, v al mieroscope.

blanchitre, jaune rougedtre ou grisitre, selon la couleur du
grain.
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Fig. 27, — Epi en flewr-,

plus riches en ¢luten.

Fig. 238. — Girains de bl¢ grossis.

La membrane embryonnaire con-
ticnt une farine spéeiale a laquelle
on a donn¢ le nom de céréaline,
ferment qui saccharifie Pamidon,
oraisse la pate et brunit le gluten.

Lies plus gros grannles amylacés
ont de 10 4 50 millicmes de milli-
metres.

Lie gluten est blane grisitre, élas-
tiqque et d’une odeur fade. Il est com-
pose¢ de glntine, fibrine, albumine ct
cascine vegctales; 11 contient, en
outre, des matieres grasses et des
phosphates.

Les blés les plus  tendres sont
ceux (ui renferment le plus d’ami-
don ; les blés les plus durs sont les

Li'albumen farinens est A’abord aqueue, puis laitewr, et
c'est xeulement a 'approche de la maturité qu’il prend de
la eonsistance, qu’il se solidifie. Alors, il est fendre, dur ou
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Fig. 29. — Grain de blé vu au microscope.

1, 2, 3, Masse farineuse. — 4, Membrane embryonnaire. — 5, Teste,
6, Endocarpe. — &, Epiderme. — 9, Epicarpe. — 7, Embryon ou germe.
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Fig. 30, — Granules d’amidon du blé,
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corné, ot sa cassure est farieuse on amylacee, vilreuse ou
glacée, blanche ou yrisitre.

La paille, & la maturité du grain, est plus ou moins ¢le-
vée, grosse oW minee, creuse, demi-pleine ou plemne, blanchi-
tre ou rougeitre, snivant les especes et les variétés. En géne-
ral, su nnanee est plus helle dans Ie midi de I'Enrope. que
dans les contrées qui apparticnnent a la région septentrio-
nale.

Les variétés qui produisent des épis blanc-Jannatre ou
jaune-rosé sont souvent désignées sous le nom de blés @
paille blanche; les variétés qui ont des épls rongeatres sont
appelées blés & paille rouge.

Je crois utile de rappeler, ponr les personnes (ui se pro-
posent de tenter la eréation de variétés nouvelles & Iaide
de Ulybridation, que chaque fleur, dans le genre frificum,
s¢ compose de trois ¢étamines et d’un stigmate sessile et
plumeux. On sait que sous le nom dAybrides, on désigne
les plantes qui proviennent d’'une fécondation opérée artifi-
ciellement entre deux plantes différentes, mais apparte-
nant an méme genre et a la méme famille,
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CHAPITRE V
ESPECES ET VARIETES AGRICOLES

Les especes a grains nus ou lubres sont les 7'rilicim sa-
tivum, turgidum, polonicum et durum; les espéces a grains
velus sont les 7riticum amyleum, spella et monococcum.

Je ne mentionneral dans la liste qui va suivre que les
races véritablement agricoles. Lie Ciialogue méthodique de
M. H. de Vilmorin contient la nomenclature de tous les
blés connus en Europe.

S 1. — FROMENT ORDINAIRE,

TRUPICTM SATIVOM, LAM,

Triticum vulgare, Willd. Tritienm hybernum, Lin.
— sestivam, Lin. - Barelle, Max.

Chaumes plus ou moins nombreux, fistuleux, dressés, lisses; feuil-
les larges, linéaires aigués, un peu auriculeuses, scabreuses, & gaine
lisse, & ligule courte, tronquée; épi droit, subtétragone, axe tenace,
nn peu large, & bords poilus; épillets ovoides & 3 ou 5 fleurs rarement
toutes fertiles; glumes ovales, ventrues, tronquées, mucronces, aris-
tées, & peine carénces supérieurement ; grain libre dans les glumelles,
opaque, obrond ou allongé, tendre ou demi-glace.

Les variétés qui appartiennent a cette espece sont tres
nombreuses; on les cultive de préférence & beancoup d’au-
tres blés dans la région septentrionale de I’Europe. Quel-
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(ques varietes seulement appartiennent exclusivement &
"agriculture de la région meéridionale.

(‘es variétes se divisent en deux cabégories prinelpales :

1° Les blés sans barbes ou imberbes.

2° Les blés barbus ou munis d’arétes.

Les froments sans barbes (Zreticum mubicum) sont
oénéralement plus délicats, moins rustiques que les fro-
ments barbus (7riticen aristation).

Les sous-races des varictés déerites ont beauconp de rap-
port avee ces varictés typiques, mals elles en different par
des earacteéres qui les rendent souvent tres méritantes;
malheurcusement ces ecaracteres sont loin d’étre fixes; ¢’est
pourquoi ees raees s'abatardissent souvent tres prompte-
ment quand elles sont cultivées dans des milieux différents
de ceux ou elles ont pris naissanee, ce (qui oblige & les rem-
placer par la varieté de laquelle elles sont dérivées.

Qnoi qu’il en soit, les variétes, comme les sous-raees, ne
sont veritablement meéritantes que lorsqu’elles sont rusti-
ques, produetives dans les terres de moyenne fécondité et
quand leur grain répond par ses qualités aux exigenees
du commerce.

PREMIERE CATEGORIE. — BLES SANS BARBES.

. — BLES SANS BAREBE= A EPIS BLANUS LISSE=.

1. Bl¢ du Chili.
Epi compact, tres conrt, moins large sur la fuce que sur le profil.
Synonymmie : Blé du Thibet.

Epi dense, cpais, comprim¢ ct tres rigolé sur le profil, droit, dresse,
blanc jaunitre; épillets larges, courts, serrés, formant avec l'axe un
angle presque droit ; glumes et glumelles & pointes courtes, obtuses;
grain petit, arrondi, blond pale, tendre; paille dress¢c, finement can-
nelée et un peu contournée pres de l'épi.
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(‘ctte varict¢ (fig. 31) est peu cnltivée en Europe & cause
de la petitesse de son grain, parce qu’elle est sensible aux
oelées et qu’elle rouille assez facilement. Elle est précoce.

"

2. Bl1é blanc de Hongrie.

Fpi compact . tronqui et souvent renflé du hant, canaliculs
sur les profils, a fuces presque égales.

Synonymie : Blé blanc de Hongrie. Blé de Calcutta,
Blé Chevalier. Blé anglais du Blaisois,
Blé compact de Le Couteur. Ble¢ album densum,

Epi blanc jaunitre, court, serré, 4 faces sensiblement égales, tronqué
et souvent renflé du haut; ¢pillets élargis; glumes courtes, ventrues,
appliquées sur lc grain; grain un peu court, gros, blanc jaunitre 1é-
gérement glacé; paille de moyvenne hauteur, ferme et droite.

Ce beau blé¢ d’antomne (fig. 32) a ét¢ introduit d’.\n-
gleterre en France cn 1810, par Vilmorin pére. Il cst ori-
oinaire de Hongric. On le connait dans le centre de Ia
France depuis longtemps sous le nom de b/é anglais. On
le cultive avec succes dans plusieurs contrces de la région
septentrionale, mais il convient mieux aux contrées du
Midi. Son grain est de trés belle qualité quand il est cnl-
tivé sur des terres saines et calcaires.

Le blé de Hongric est assez précoce, talle convenable-
ment, est peu sujet & dégéncrer et o verser, mais 1l est
moins productif que beaucoup d’autres variétés sans barbes
o grains blancs.

3. Blé Hickling.

Epi compact, obtus et toujours renflé du haut , @ faces tres inégales.

Synonymie : Blé Hickling blanc. Bl¢ saumon.
Blé Bazin. Blé anglais de Briquebec.
Bl¢ dn Mesnil Saint-Firmin. Blé blanc égyptien.
Blé de Valcour, Blé d’Ecosse & épi court.

Blé massue, Blé Thickset.
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e 31,
Bl¢ du Chili.

TFig. 32,

Fig. 35,
Blé de Hongrie,

Bl¢ Hickling.

Epi presque carré, trés compact, renflé vers l'extrémité ou en mas-
sue allongée, de moyenne longueur, blanc jaunitre, tres sillonné sur
I'un des profils; ¢pillets tres élargis et hien appliqués lex nns sur les

autres; grain moyen, un peun renflé ou ovoide, tendre et d'une belle
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couleur blanc jauniitre ; paillc grosse, trés sillonnce, rigide, creuse, de
hauteur moyenne.

Cette belle ct cnrieusc variété (fig. 33) est originaire du
comté dec Norfolk, en Angleterre. Elle est un peu tardive,
rustique, peu exposeée a verscr, et tres productive dans
les bonnes terres. Son grain cst tres beau. Elle a 6té trou-
vée, en 1830, par Samuel Hickling.

Ce blé d’automne ne réussit pas tres bien dans le midi

de la France, parce que les grandes chaleurs échaudent
assez souvent ses €pis.

Le 0lé du Mesnil Saint- Firmin est le bl¢ Hickling dégé-
néré, Son ¢p1 est un peu plus allongé, plus ldche et moins
renflé du haut. Il cst anjourd’hui peu cultivé.

En géncral, le blé Hickling est tres sujet a jouer, & dé-
oénérer, a perdre ses principaux caracteres, c’est-i-dire &
produtre des ¢pis qui sont plus allongés, moing élargis,
moins compacts vers le haut, et par consé¢quent plus pyra-
midés. Il est plus productif que le blé blanc de Flandre,
verse moins et donne plus de paille. Toutefois, la boulan-
gerle ne recherche pas sa farine, parce que celle-ct contient
trop d’amidon et pas assez de gluten; c’est pourquoi il est
de nos jours peu cultivé.

4. Blé roseau.

Epi droit, presque carré, compact, souvent renfle dans le haut, épillets
peu elargis.

Synonymie : Square head frangais.

Epi carré, un peu court et trés souvent renflé dans le haut; grain
blane, un peu court, plein, moyennement renflé et souvent un peu
glacé: paille Llanche, grosse, droite, raide et de hauteur moyenne.

Le blé roseau est sorti naturellement du blé Hickling.
(C’est Pilat, agriculteur & Brébiéres (Pas-de-Calais), qui
l'a trouve, cultivé et propagé. Ce blé, aujourd’hui trés ré-
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pandun dans la région septentrionale, est assez précoce. La
farine que domie son grain est trés estimée.

(‘e bean blé est trés productif dans les bonnes ferres
froment, mais 1l végete mal sur les terres froides ct tres ar-
gileuses, O doit le semer bien avant la Toussaint. Sa paille
est abondante. On lui reproche d’avoir une paille un peu
cassante.

5. BLé Shireff's square head.
Epi compact, dressé, & épillets pen élargis et & faces égales.
Nynonymie : Ble a4 ¢pl ocarre, Blé Scholey & ¢pl carre.
Epi dressé¢, droit, carré, compact, régulier, un peu court et pointu,
mais quelquefois légerement renflé en massue dans le haut ; épillets peu

¢largis ; grain jaune rougefitre ou rouge pile de qualité ordinaire;
paille forte, blanche, raide, de hauteur moyenne.

Ce blé a ¢té obtenu par M. Shireff, de Mungoswell
(Beosse). 11 a ét¢ importé du Danemark en France, en
1876. Il est tres productif dans les sols fres ferfiles appar-
tenant & la région septentrionale et trés résistant a la
verse. [1 est un peu tardif. Nonobstant, son grain est peu
recherché parce qu’il est pauvre en gluten.

Lie blé a épi carreé résiste assez bien aux froids des hivers
ordinaires, mais il redoute les sécheresses et les fortes cha-
leurs. Le soleil, quand 1l est briilant, échaude beaucoup de
ses épis. Il réussit bien sur des terres froides. On doit le
semer en octobre. 11 talle peu et épie assez irrégulierement.

Le blé square headed est inférieur au blé roseau ().

6. Blée de Saumur d’autommne.

Fpi de moyenne longueur, serre, droit, carré, tres pyramide,
balles courtes.

Nynengmie : Blé de Saint-Laud. Blé blanc d’Alsace.
Blé gris de Saint-Laud. Blé Brown Chevalier.
Blé d"Anjou. Blé de Saumur.
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Ipi blane jaundtre ou blanc grisitre, de’

moyenne longueur, un peu plus large sur
le profil, un peu incliné, ayant le bord des
glumes, sur les profils, teinté de jaune
cuivre ; épillets courts, offrant guelques
petites barbes au sommet de 'épi; grain
gros, oblong, tendre, jaunitre ou un peun
rougeitre et quelquefois un peun glacé;
paille blanche assez ¢levie et souple.

Clctte ancienne variété (fig. 34)
cst originaire des vallées de 1’An-
jou. On la cultive aussi dans I’Or-
léanais, le Maine, la Tonraine, la
Beauce, et les environs de Paris.
Elle demande des terres saines de
bonne qualité, des terres franches
ct calcaires; elle redoute les lieux
bas, les sols froids et humides, et
supporte moins bien les froids ri-
coureux que le blé d’hiver ordinaire
(8) et le blé bleu de Noé (21). C’est
bien & tort qu’on la séme quelque-
fois au printemps dans le centre et
le nord de la France. Le blé de Sau-
mur n’est pas un blé de mars. On
doit lc semer un peu dru a lau-
tomne, parce qu’il talle moyenne-
ment au printemps.

Nonobstant, le blé de Saumur est
rastique dans 1’Anjou, précoce et
productif; le grain qu’il produit est
estimé pour sa qualité, parce quc
sa farine est blanche et a beanconp

de corps.
T. L

Fig. 34. — Bl¢ de Saumur.
4



62 LES PLANTES CEREALES : LE BLE.

7. BIé chiddam d’automne & épi blane,

Fpi presque carrd, pyramidé, demi-serré, balles & pointes presque
droites.

Nynonymic : Blé anglais. Bl¢ américain.
Blé suixse de Sainville.

Epi blane jaunitre. presque earré, assez scrré, un peu eourt, presque
droit, portant quelqunes barbes eourtes, & sa partie supérieure; glumes
courtes, ventrues; balles terminées par une pointe presque droite et
bien appliquées sur le grain; grain gros, rond, un peu eourt, blanc
jannitre, tendre et fiu; paille souple, blanche, assez forte mais
un peun eourte.

Cette belle ¢t bonne variété est connue dans le sud de
I’Angleterre depuis 1835 ; elle a été importée en I'rance en
1840, par M. de Gourcy. Elle est aujourd’hni trés répan-
due dans la Brie, 'ile de Irance, sur les exploitations-ou la
terre est de bonne fertilité et bien cultivée ; elle talle beau-
coup dans les bonnes terres argilo-calcaires et prend rare-
ment la rouille. Dans les sols fertiles, le poids de ses ¢pis
cause parfols la verse. Son grain est de tres belle qualité;
il fournit une farine trés blanche, mais qui manque un peu
de corps.

Les années pluvieuses nuisent a la qualité de son grain
ct les froids rigoureux la font souvent périr dans la région
du Nord oun elle est sujette a dégénérer. Par contre, son
oraln est presque toujours glacé dans les contrées méri-
dionales. C'e blé est plus hatif que le blé blanc de Hon-
arie (2) et le blé Victoria blanc (15). 11 est trés cultivé
dans les terres calcaires du comté de Surrey ( Angleterre).

Lie blé de Canbridye est une sous-race du blé chiddam.
Son grain est hlanc et allongé.

Le blé chiddam est souvent cultivé en Angleterre sur des
terres d'excellente qualité comme bl¢é de printemps.
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Le blé chiddam de mays qu’on cultive dans la Brie a un
épi blanc qui est mince, effilé, avec des épillets espacés, un
grain jaunatre, fin et tres bean. Sa paille est anssi moins
longue. On le seme un peu plus diru que le b6 chiddam
d’automne.

Le blé chiddam végete trés hien sur les sols un peu I¢-
wers, sur les terres calcaires riches. Sur ces derniers ter-
rains, ses grains sont presque ronds, pesants et tres beaux.

8. Blé d’hiver ordinaire ou ble¢ de Crépi.

Epi demi-lacke, effilé, atténué vers la pointe, balles lomgues et pointues.
Synonymie : Blé bladette sans barbes. Blé blanc commun d’hiver.
Blé de Nérac. Blé commun d’hiver a ¢pi jaunatre.
Bl¢ grisard de Douai. Blé rouge d’Armentiéres.

Iipt blanc, allongé, sensiblement pyramidé, jaundtre avec une légere
nuance rougeitre et des barbes trés courtes au sommet ; épillets un peu
écartés; glumes et glumelles un peu longues : grains allongés, min-
ces, jaune rougeiatrc, ou rougedtres suivant le terrain ot il a été

cultivé, un peu rlaeés ou demi-durs donnant une farinc excellente;
paille haute, abondantc, souple, quoique forte.

Le blé de Crépi (fig. 35) était autrefols tres cultivé dans
les environs de Paris et les plaines du Nord, parce qu’il est
rustique, talle beaucoup, verse rarement et que son grain
est d’excellente qualité. Le rendement plus considérable
des blés anglais et du blé de Noé (21) a forcé un certain
nombre d’agriculteurs a4 abandonner cette ancienne et clas-
sique variété qui est productive dans les terres sableuses
ou légéres. Son épiaison est réguliere et son grain est riche
en gluten.

Le blé raclin est une sous-race assez répandue dans le
centre de la IFrance.

Le bl¢ bladette sans barbes de la plaine de Toulouse est
plus sujet aux brouillards que le blé du Rousstllon (55)
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Fig. 35.
Ble de Crepi.

qui a Pavantage de bien resister au vent
d’autan. Quoique le poids de son grain ne
soit pas tres élevé, 1l est néanmoins re-
cherché par la meuneriec de Montauban,
Neérac et Albi, parce qu’tl est riche en
oluten ; sa farine est tres belle,

l.e blé bladette de Puylaurens a, comme
le blé bladette de Toulouse, un épi plus
aminci et plus effilé que ’épi du blé de
(‘répi. Sa paille est demi-pleine.

9, Bl¢é de Sanmnr de mars.

Epi effilé, [égerement aplati sur la_face des épillets,
balles longues et pointues.

Synonymie . Blé de mars de Brie.

lipi dressé, moyen, effile, un peu aplati sur la
face des épillets ; grain jaune ou rouge péle, eourt,
moyen, obtus 4 ses extrémités, lourd, de honne
qualité ; paille eourte, assez forte, droite et mince.

Cette excellente variété est répandue
dans les départements qui avoisinent
Paris. Elle est demi-précoce, talle bien
et est productive quand elle est cultivée
dans de bonnes terres. Ce blé de printemps
ne craint pas les grandes chaleurs. Il est
utile de le semer avant la fin de mars; il
talle peu.

10. B¢ Nuarsery.

Epi carre, tris effilé, épillets pew élurgis & balles
lonyues et pointues.

Synonymie : Blé de mars anglais.
Blé nursery a paille blanche.

Epi fauve, carré, trcs efllé, ¢pillets un peu
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laches et tres ¢troits au sommet qui se termiue en pointe; balles longues
et pointues ; grain rouge cuivre un peu glacé, long, minee; paille ferme,
souple, ereuse et haute quand elle végite sur les terres argileuses et
calcaires,

Cette variét¢ est hien connue en Angleterre ou elle est
cultivéc comme blé de printemps; mais elle n’est pas la
seule qui porte le nom de Nursery wheat. 11 existe une au-
tre varicté qui appartient anx blés a épl rouge et qui res-
semble beaucoup au Golden drop et au blood red. Ces faits
expliquent ponrquol en Krance on signale sonvent le b7
Nursery comme ayant un épi rougeatre et un grain roux.

Le blé Nursery a paille blanche est productif dans les
bonnes terrcs bien cultivées, parce qu’il talle heaucoup ; 1l
est tardif. Son épi est souvent un peu courbé. Son rende-
ment est plus élevé que celur du bl Nursery a paslle rouye.

Le blé Nursery du major Hallell est une simple race du
blé Victoria d’automne.

11. Bl¢ hlane de Flandre.

Epi demi-serré, presque carrd, pyramidi ot canaliculé sur le profil,

Synonymie : Bl¢ blanc ree. Blé d’antomne de Lille.
Ble blanze. Bl¢ Hopetonn.
Blé de Cambridge. Blé white Kent.
Blé de Bergues. Blé pearl white.
Blé d'Orchies. Blé Suisse
Bl¢é blanc d’ Armenticres. Bl¢ blanc du Nord.

Epi blanc jaundtre, légérement ineliné et arrondi sur la face des
épillets, un peu aminei, long, & quatre edtés presque égaux, mais tou-
jours un peu plus large sur la face; épillets un peu serrés & trois ou
quatre fleurs ; ghimes sans ear¢nes, tcrminées par une pointe tres courte
disposée en croehet:; balles moyennes, minces, plus longues que le
grain, terminées par quelques rudiments de barbes dans la partie su-
périeure de 1’épi; grain blanc jaunitre, de moyenne grosseur, oblong,
tendre, & éeoree tine, bien nourri et produisant une farinc blanehe, trés
estimée; paille blanche, forte, ¢levée, mais souple,

4.
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Firy, 86,
Blé de Flandre.

Cette remarquable variété (fig. 36)
est répandue dans le département du
Nord et celui du Pas-de-Calais, on elle
esl connue sous le non de dlane bié;
elle est productive en gram et en paille,
mais elle exige des terres profondes,
un pen argileuses, salnes, fertiles et
bien exposées; malheureusement elle
ne résiste pas toujours tres bien aux
froids rigourcux quand elle végéte sur
des sols humides. Klle est vigoureuse
et productive sur les terres argilo-sili-
ceuses chaulées et fécondes ou sur les
sols silico-calcaires bien fumés a sous-
sol perméable. Ses défauts sur de tels
terrains, sont d’étre un peu tardive et
de redouter les longues sécheresses ou
les coups de soleil apres son épiaison.

Ce magnifique blé tendre est assez
sujet & dégéncrer, & produire des épis
(ui sont munis de harbes courtes et qul
contiennent des grains qui passent &
la couleur rougeitre tout en restant
tendres. On lui reproche aussi avec ral-
son de toujours verser dans les terres
riches en humus, surtout dans les an-
nees humides. Il doit étre semé de
bonne heure.

Les blés anglais inscrits dans la sy-
nonymie ont une tres grande analogie
avec le hl¢ blanc de Flandre. Les quel-
ques caracteres qui les distinguent
n'ont aucune fixité; ils sont dus & la
douceur du climat de 1' Angleterre.
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Le blé Hopefoun a un épi assez long, il talle bien, est
vigourenx, mals 1l est moins rustique que le blé blanc de
Flandre. Il est trés cultivé en Angleterre et en Kcosse de-
puis 1832. Son grain est tres beau et se distingue par une
pellicule tres mince. 11 est aussi exposé a 'échaudiire.

12, Bl¢ Hunter.

Epi demi-serri, assez effile, plus lurge sur lu face que sur le profil,

Synonymic : Blé Uxbridge. Blé Fenton.
Ble Mungoswell. Blé red chaff pearl.
Blé silver drop. Blé de Hardcastle.
Blé Standard blanc. Blé écossais.

Epi assez long, un peu effilé, quelquefois incliné sur la face des épil-
lets qui sont écartés et laissent apercevoir une partie de l'axe, plus
large sur la face que sur le profil ; glumes et glumelles un peun allongées
et terminées par une pointe aigué qui passe & 1'état de barbe trés courte
sur les glumelles de la partie supérieure de 1’épi; grain uniforme, un
peu aminci vers son extrémité , moyen, large, blanc jaunatre ou blanc
rougeatte ; paille moyenne, souple, ayant une belle nuance blanc
jaunitre.

Cette variéte a été découverte en Angleterre dans le Ber-
wickshire au commencement du siecle actuel par M. Hunter :
elle rappelle assez exactement l'ancien blé blanc de Standard
qu'on cultive depuis fort longtemps en Kcosse, sur des
terrains de bonne qualité et perméables. Ce heau blé est
assez précoce, tres productif dans les années chandes et
seches ; il talle facilement quand il est cultive sur de bons
sols; il est pen sujet a la verse, a la rouille; 1l supporte
hien les froids des hivers ordinaires et reussit assez bien
sur les terres fortes et froides, mais non humides. Son
grain est de bellc qualité et tres estimé¢ par la meunerie
anglaise, mais il dégénére arsément. Dans les sols secs et
peua fertiles, son ¢pi est plus court et plus serré.
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Le ble Hunter, appelé souvent 0/é écossais, est regarde en
[ieosse comme nne excellente varict¢ de printemps. 11 est
pls ou moins préeoce sclon la nature du sol ont il est cul-
Live,

13. BI¢ (rump.

Epi long, demi=serr, glumes allongces.

Epi long, assez liche; balles longues; grain blanc, allongc, gros,
lourd, tres beaw; paille haute, droite, fine,

(‘e Dlé ressemble beaucoup au blé fHunter, mals 1l est
plus productif, si on le s¢me de bonne heure en antomne.
Il est pen sujet a la romille. On doit lut destiner des terres
saines, fertiles et calcaires, On le nomme parfols blé blrnc
d hiver. 11 est rustique et talle hien, mais tl est un pen
tardif.

11. BI1¢ blane d'Essen,

Fpi demi-serve. pyramide . Liycrement trongue, sans rigole tpparente,
presque fonjours un pew courbe.,

Sinonymie : Blé white Essex. Blé Brodie.
Bl¢ blanc de Briquebec. Blé areher Prolific.

pi blane jaundtre, gros, demi-serré, long, presque droit; glumes un
peu moins allongées que celles du blé blane de Flandre, terminces par
une pointe eourte et droite : glumelles prolongées par une pointe ap-
parenle et recourbée; faees des épillets presque ¢gales en largeur 4 la
larceur des profils ; grain oblong, tendre, jaune, 1égérement rougeatre
et aminei 4 son extrémité, & écorce minee.

(“ette varicté est ancienne; elle étalt cultivée a Brou cn
1526, Elle a beaueoup de rapport avec le beau blé hlanc de
Flandre (11), mais elle lui est inférieure sons tous les rap-
ports. Sa paille est élevée, un peu fine, mais ferme. Quand
son épi s’allonge. ses ¢pillets sont moins serrés, Ses feuilles
sont larges ¢t vigoureuses, surtout sur les sols riches ; on lui
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reproche d’étre tres épuisante et moins productive que les
variétés modernes.

Le blé Oxford Prize auquel la Soeiété royale d’agriculture
de 'Angleterre a aceordé un premier prix en 1839, végéte
avec vigueur sur Jes sols riches.

Lie bl¢ Brodie a été recommandé en Angleterre. Depuis
1821, on le eultive dans le Berwickshire et les Liothians
(Eecosse).

Ces diverses raees sont peu cultivées en France.

15, B1¢ Victoria blanc.
Epi requlier, presque carrve, balles usses conrtes strides de rose,

Synonymie : Ble blanc de la Sarthe. Blé blanc d’Australic.
Blé blanc de la Mayenne. Blé Oxford price blanc,

Epi dress¢, presque carré, régulier, de longucur moyennc ; balles
assez courtes un peu strices de rose dans les années séches; grain trés
blanc, renfl¢, arrondi, un peu court; paille blanche, raide, de hauteur
moyenne.

Cette variété, originaire de I'Angleterre, est répandue
dans le Maine; elle est assez rustique quand elle oecupe des
terres de consistance moyennc et de bonne fertilité; en
outre, elle supporte tres bien les ¢tés sees et chauds. On
peut la semer un peu tardivement dans la région de I’'Ouest,
parce qu'elle végete assez rapidemcent.

Son grain est trés beau, mais la meunerie lul reproche
sa faible teneur en gluten. Sa paille est droite.

Le blé stand up est une sous-racc du blé Vietoria blanc.
Son prineipal mérite est de bien vegéter sur les bons sols
argileux & sous-sol caleaire de moyenne féconditeé. Son épi
est allongé. 11 est hatif et tres produetif.

Le blé de Challenge, cultivé avee sueces dans la Brie, est
aussi une sous-race du blé Victoria blane. Il est tres pro-
duetif dans les bonnes terres. Son grain blanc jaunatre et
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de grosseur moyenne est tres beau de qualité. On doit e
semer un peu clair. Sa paille est forte. Son ¢pi est régulier
et allongé. Cette belle variéte estsujetbe a la ronille dans les
annces humides.

Le blé Champion a un ¢pi tres long et une paille élevce.
Son grain est plein et d'excellente qualité. Cette race est
robuste et productive.

Lic blé Prince Albert @ épe blanc est aussi une simple race
du blé Victoria blanc. Il talle heancoup quand il oceupe
de tres bonnes terres.

16, B1¢ Whittingulon.

Epi demi-serrd, prismalique, canalicnls ivrégulicrement , plus large
sur la fuce des épillets que sur le profil.
Synonymie : Blé Felipse. Bl¢ Wellington.
Bl¢ blanc d’ Amérique. Bl¢ de Whittingharm.
Bl¢ géant d'Eley.

Epi blanc jaunitre, souvent trés long, un peu aplati, large, droit,
¢pillets ceartés oun clargis =ur la face de ’épi; balles longues ; glumel-
les termindes par unc pointe courte ct dans la partie supéricnre del'épi
par une tres petite barbe ; grain gros, un peu allongé on oblong, ten-
dre. jaunditre ou jaune rougeitre, & écorce quelquefois un peu ¢paisse;
paille ~ouple quoique forte, abondante et clevce.

Cette belle variété a ¢té regue en 1830 de Suisse dans
le Surrey (Angleterre) par M. Whittington. Elle a ¢été in-
troduite en France par M. Darblay ainé en 1840. Elle dé-
ogenere facilement et doit étre cultivée sur des terres saines
et d'excellente qualité. Sur les sols riches, son feuillage cst
tres développé, sa paille devient forte et élevée et ses €pis
prennent un développement remarquable. Elle cst cultivée
avee sucees en \ngleterre comme ble de mars, parce qu’elle
cst hative, mais on P'a presque complétement abandonnée
en kcoxse comme ¢ d’automne, parce qu’elle réussit mal
sur des terres de qualité secoudaire.
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17. B1é Victoria d’auniomne.

Lpi long, large, assez lache , 1n peu
aplati, cpillets en éventail.

Synonymic : Blé géant.
Blée Haigh Wath prolific.

lilpi grand, large, dress¢, accidentellement
courb¢, rarement blanc, le plus ordinaire-
ment légérement fauve, épillets espacés et
en éventail ; grain jaune légérement rougei-
tre, oblong, gros, plein et renfl¢ ; feuilles am-
ples et nombreuses; paille haute et forte.

Cette belle variété (fig. 37) est rc-
pandue dans le nord de I'Europe et
dans la Picardie, la Champagne,
I'Artois, ete. Elle est trés vigoureuse
et tres productive dans les terres
saines et fertiles, les terres franches
et calcalres qui ont été bien fumées,
mais elle redounte les sols humides, les
fortes gelées et les grandes chaleurs.
Elle doit étre semée de bonne heure.
Elle talle bien, rouille peu et verse
rarement, mais elle reste verte assez
longtemps aux approches de la ma-
turité.

Le grain de ce blé est relativement
plus riche en amidon qu’en gluten.

Le blé Hallett est le résultat d’une
sélection faite parmi les épis du blé
Victoria d’automne depuis 1861 par
le major Hallett, de Brighton. Cette
race est remarquable par la beaute de
ses épis, mais elle exige des terres
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Fig. 37.
Bl¢ Victoria d’automne.
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douees d'nue erande fertilité et supporte diffiellement les
hivers ricourenx. Son grain est rouge clair, assez gros; sa
paille est blanche et longue. C'e blé est souvent deésigné sous
le nom de blé Hallelt pedigree ou bié de la Trehonnars. Son
opi est grand, large et un peu fauve.

Le blé Lybride de Champlan (fig. 38 et 39) a été obteny,
e 1884, par M. de Vilmorin en evoisant de dié Vieloria
(Cautomne avee le bl¢ Chiddam a épi rouge (43). Cette nou-
velle variété est vigoureuse, produetive et trés résistante &
la verse. Son ¢épi est moyeu, un peu lache et venflé et tres
blane ; son grain est gros, rouge, plein et lourd. La paille
e cette nouvelle race est blanche, haute, forte et abon-
dante. (‘e blé mérite d’éere expérimenté. En somme, ee blé
hybride est plus développé dans toutes ses parties que ses
deux aseendants.

Le Dlé Kessingland est une sous-race du blé Victoria
d'antomne. Son grain est un peu long, gros, rouge eclair,
mais sa farine, qui est aussi trés blanche, est peu corsée. Sa
paille est blanche, longue et abondante. 11 végéete bien dans
les bonues terres de la Brie et de la Picardie. 11 est tres
produetif. Son tallage est moyen.

15, Blé de mars hlanc sans bharhes.

Epi ldche, trés pyramide, épillets élargis, portant quelques barbes
dans le liant de Uépi.

Synonymie : Blé de mars de Douai, Blé de trois mois,
Blé Jouannet, Bl¢ de mai,
Blé de mars Bazin. Pl¢ de mars nain.

Epi nn pen allongé, jaunétre on jaune légérement rougeftre, dresst,
de moyenne longueur; épillets élargis. un peu allongés, a denx ou
trois grains avec guelques barbes courtes dan< la partie supérieure de
I'épi: grain court. petit, rougeitre, présque compliétement glacé,

(‘e bl¢ (fig. 10) a été introduit en France du nord de
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Fig. 88 et 39. — Bl¢ de Champlan. Fig. 40. — BIl¢ de mars
(Face et profil.) blanc sans barbes.

PLANTES CERLEALES. — T. L. ;)
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I’ Allemagne. On Fa cultive pendant longtemps dans la ré.
oion septentrionale comme blé de printemps, mais on luj
a profére dantres variétés plus productives. A cette épo-
qne, il ¢tait aussi répandu dans la région du centre. II est
assez productif et son grain est de bonne qualité sion le
scme (e bonne henre.

19. BI¢ Chiddam blane de mars,
Epi liche, tris effilé . mince avee quelques barbes cowrtes,

I'pi blane, liche. minee, tres effilé avee quelgnes barbes courtes au
somwmet ; grain blane, un peu petit, assez allongé, pointu, as-~cz renfi¢:
paille blanche, fine. de inoyenne hauteur.

Cetie exccllente zarieté de printemps est tres cnltivee
dans la Brie; elle talle bien et est productive en paille et
en grain dans les terres bien fumées et convenablement enl-
tiviees, Il est utile de la semer de boune heure. La farine
(que fournit son grain est tres estimée par la houlangerie.

20. B1é Richelle hblanehe de Vaples.
Lpt liche, allonge . efyile, glumelles & pointes conrtes,

Nynonymie @ BlE blane de Naples, Bl¢ blanc de Rome.
Bl: Riehelle blanche de Provence., Blé d'Australie.

Epi blane jaunatre. tré< lonw. un peun effilé, presque carré, axe ap-
parent en partic. presque toujours fléchi sur le sen~ de la face; ¢pillets
un peu écartés sur le -~ens de la face de I'¢pi et les terminaux souvent
munis de barbe~ courtes: glumes et glumelles s’appliquant exactement
sur le grain: grain cros<, allongé. hlane jaundtre, trés tendre; paille
tres blanche. de hanteur moyenne,

Ce beau froment (fig. 41) réussit difficilement dans le
nord de la IFrance, comme blé d’automne. Quand il y vé-
vete bien, son épi est plus compact, moins alloneé, ct
gon crain y devient un peu dar et rougedtre. Il a été in-
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Fig. 42. — BIlé bleu
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troduit en France par Darblay ain¢ et doit étre regardé
comme l'un des plus renrarquables parmi eeux eultivés
dans le midi de I'Europe. Son grain est tres beau et riche
en cluten. Son feuillage est vert glanque.

Le blé Richelle de Naples est un exeellent blé de prin-
temps pour les eontrées septentrionales. On doit le semer
en février.

Comme tous les blés originaires des eontrées méridio-
nales, cette variété routlle aisement quand elle est eultiveée
dans les régions septentrionales.

La race appelée bl¢ Richelle blanche hative ou Richelle
A" Algerie . a des ¢épis plus développés et des balles plus al-
longées ; son grain est aussi tres remarquable.

21. Bié bleu de Noé.
Lpi long , presque carré, épillets ceart's « glumes pointues.

Synonymie . Blé bleu. Blé bleu de mars.
Ble de Noe, Bl¢é de I'ile de Noé.

Epi blanc jaunitre sur la face, jaunc fauve sur le profil, long, pres-
(ue carr¢, un peu atténué et trés souvent infléchi sur la face; épillets
¢cartés, terminés souvent par une pctite barbe dans la partic supe-
rieurc de 1'épi; grain gros, un peu allongé ou ovoide, blanc rougeitre,
tendre, i cassure amylacée: paille ferme, un peu courte, peu sujette
4 la verse. mails cassante.

Cette variété (fig. 42) est ancienne et e’est a tort qu'on
la croit originatre de l’ile de Noé, pres Mirande (Gers).
Elle a été décrite en 1833 par Desvaux sous le nom de blé
blew suns barbe. Desvaux lut a eonservé ce nom parce que
toutes scs parties vertes, dit-1l, sont tres blenatres par
une pluie abondante, Cette variété avait alors un épt al-
longé blanc, a épillets un peu éeartés et des grains un pen
allonoces et oros. Nonobstant, cette belle variété est au-
jourd’hut tres répandue. Elle est vigoureuse, tres précoce,
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productive dans les
hons sols et les années
non humides, et verse
rarement, mais elle talle
peu. On doit regretter
quelle s’égrene facile-
ment ala maturiteé,
quelle dégénere aisé-
ment, qu’elle soit su-
jette au charbon et &
la rouille dans les an-
uées froides et pluvieu-
ses, quelle n’ait pas la
rusticité dn ble de
('répi (8), que son
graln, qui est peu re-
cherché par la meune-
rie, ait une enveloppe
un peu épaisse et que sa
farine ait peu de corps.

Son épi est toujours
un peuinoins lachedans
le Nord que dans les
régions du Sud et du
Sud-Ouest.

On séme le blé blen
en automne comine blé
d’hiver, ou en janvier
et février comme blé
de printemps. On doit
le récolter un peu pré-
maturement et le met-
tre en moyettes. Il talle
peu et rouille alsément.

-1
=]

Fig. 13 et 44. — Blé Aleph (profil et face).
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Suivant la tradition répandue dans le Sud- Ouest, le ble
bleu serait ovicinaive d Odessa.

[.e blé bleu de Noc¢ est une excellente varicté pour les
contrées chaudes et seches et les terres saines. .\ cause de
<o precociteé, il convient tres bien pour étre associé au
seigle quand on veut cultiver du métetl.

Lie DIé Juphet est sorti du blé de Noé; on le doit &
M. Henri de Vilmorin. Son principal mérite est d’étre plns
productif ¢t bien moins sujet & la rouille que son ascen-
dant. Sa paille est plus élevée et plus fine. Son grain rou-
ceitre est gros ot plein. I1 est hatif mais pas tres rusticue.

Le 0lé Aleph (fig. 48 ct 41) a été obtenu par le croise-
ment du blé bleu de Noé avee le blé blane de Flandre.
Son épi est long ct ses épillets peu serrés ; son grain est un
peu cffilé, plein et trés blanc. Cette variété talle beaucoup
et cst tres produetive. OOn peut la semer en octobre et en
février. Elle est un pen tardive. C'est M. de Vilmorin qu
'a créée en 1x73.

22. Ble Talavera de Bellevue.

Fpilong, Licke . prismatique, ¢pillets en éventail et a glumes (ronguces,

Nynonymie : Ble d’Espagne. Blé Talavera de printemps.
Blé Richelle d’Aunstralie. Blé Adeélaide hlane.
Bl¢ golden drop blane, Blé d’Australie.

Lpi blanc jaunitre, trés long, prismatique, liche, presque carré : axe
gros, apparent : épillets trés distants, pen évasés, glumes longues, tron-
quees, terminées par une dent obtuse ; grain moyen, oblong, tri«< blaue, &
¢corce mince: paille forte, résistunte, mais sonvent cassante 4 la maturité.

(‘e beau hlé (fig. 47) a été trouvé 4 Talavera de Bellevue
(ile de Jersey), en 1x38, dans un champ de /¢ de Tala-
vera, par le colonel lc Couteur. 11 est hitif, talle beaucoup,
mails 1l ne réussit pas tres hien comme blé d’hiver dans la
région septentrionale. C’est pourquoi on le cultive plutdt
comme blé de mars dans le nord de la France ct en Angle-
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terre. Sou épi rappelle par sa disposition
les ¢pis de la touzelle blanche (25). 11
est sujet & dégéndrer, surtout si on le
cultive dans un sol pauvre ; dans ce cas,
son ¢pi est moins long, plus serré. On
doit le semer le plus tot possible, en
février par exemple, quand on le cultive
comme blé de prinlemps. Sa paille est
trés belle et assez abondante.

Cette variété convient trés blen anux
contrées meridionales. Son grain blanc
est trés beau.

L’ancien blé de Talavera est aujour-
d’hui peu cultivé ; il eétait originaire de
Tolede (Espagne).

23. Bl¢ de Zélande.

Epi végulier, effil’, lony, demi-serrd,
glumes allongees,

Epi blanc, allongé, assez liche, large, plutdt
aplati que carré; épillets espacés, ouverts en
eventail : balles dures; grain blanc, gros, tres
beau ; paille blanche, haute, forte, assez grosse.

Cette variété est un peu sensible aux
froids ; aussi doit-elle étre principale-
ment cultivée dans les contrées méri-
dionales. Son grain est riche en gluten.
Elle talle bien moins que le blé richelle
de Naples (20). M. H. de Vilmorin 'a
recue d’Italie sous le nom de grano di
Zelanda. Elle convient trés bien pour
le midi de "Europe et I’Algérie. Elle
demande des terres de bonne qualité.

Fig. 45,
Bl¢ de Talavera.
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21. B1¢ hybride Bordier.
Epi liche, presque carré, glimes et glumelles dures.

Ipi blane, long. liche ct presque carré ; glumes et glumelles dures;
grain blanc d'une belle grosseur, un peu glacé ; paille moyenne blanche,
as~e/ torte.

Cette belle varicté (fig. 46) provient d'un croisement
oper¢ par M. H. de Vilmorin, entre le blé prince Albert
et le bié bleu de Noé.

Ce blé d’hiver est demi-hatif, trés productif par suite de
son tallage facile, de la beauté de ses épis et du volume
de son grain. Il est rustique, résiste assez bien aux grands
froids de la région du Nord et supporte aussi les grandes
chaleurs estivales. Il a un peu d’analogie avec le blé Dattel,
mais 1l marit un peu plus tardivement que le blé de Bor-
deaux.

(et exeellent blé d’automne est productif dans les bonnes
terres, mais 1] redoute un peu les séeheresses printaniéres.
Nes tiges et ses feuilles ont une teinte vert bleuatre qui
rappelle la nuanee qui caraetérise le blé bleu de Noé.

25. Blé tonzelle anone.

Epilong, tris liche, droit, glumes et gumelles allongies et aigués,
f'pillets tres (_:Car[,,'s_

Nynonymie : Blé touzelle de Nice. Blé touzelle blanche.
Fpi blanc un peu rosé, effilé, tres allongé ; axe gros, saillant ; glumes
et glumelles allonuces; épillets trés écartés; orain long, gros, rougea-

tre ou un peu grizatre, un peu transparent, i ¢corce tres fine; paille
fragile ou tris cassante.,

Cette variéte (fig. 47), connue dans le Languedoc de-
puis 1755, est remarquable par la régularité de son ¢pi et
la beauté de son grain; mais elle est trop délicate pour
quon puisse la cultiver avee suceés comme blé d’au-



Fig. 47.
Blé touzelle

anone.

|
4 Fig. 46.
: Blé hybride
Bordier.
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tomne dans les provinees du nord de la France. Daus ces
localités, son erain, lorsqu’il y marnt, devient souvent
ronx et elace.

L~ blé touzelle anonc est précoce. Son grand mérite dans
les contrées méridionales est de donner des prodults assez
satisfaisants quand on le eultive comme blé d’hiver dans
des terres légeres peu fertiles,

Le pain fabriqué dans la Provence avec la farine du hlé
touzelle qu’on appelait antrefois fwzello, est tres blanc ct
d'exceellent gotit.

b, — BLES SAN~ BARDES A EPIS BLANCS VELOUTES,

Lpt blane ou brun, carre . moyen, velonte on relu.

26. Bl¢ a davet oun veloute.
Synonymie : Blé d' Au~tralie velu. Bl¢ anglais velouté.

Lpi moyen. demi-serré, régulier, presque earre, un peu atténué vers
Ia pointe; c¢pillets veloutés, blanehitres: grain eourt, blanc, plein,
renflé, arrondi. 4 cassure farineuse: paille blanele ussex courte, droite
et rigide.

Cette belle ct curteuse variét¢ (fig. 48) est cultivee cn
France dans la région Nord-Ouest depuis plus d’un siecle.
Elie est aussi répandue en Angleterre dans les comtés de
Snssex et de Kent qqui sont voisins de la mer, en Allemagne
¢t en Bohéme. En Iranee, on la cultive principalement
dans le Boulonnais, la Flandre et la Normandie. (Vest
aussl dans les contrées maritimes qu'on la cultive en
Leossc.

Le bl¢ a duvet convient spécialement aux localités peu
c¢lotgneces de la mer et aux contrées découvertes, parce qu’il
verse rarcment et qu’il s’¢grene difficilement sous I’action
des vents violents. Il est trés productif dans les années
seches quand on le eultive sur des terrains fertiles et frais.



g Fig. 49. — Bl¢ d'Odessa
Fig. 48. — BIl¢ velouteé. sans bharbes,
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Les opis o caunse de leur duvet ont l'avantage d’éloigner
Ihumidité des grains dans les annces pluvieuses,

27. Bl1¢ de hatce ou Tunstall.

Fpi blane . wn pen effil’ balles & dnvet, servé et tres court,
Synonymic @ Blé blanc velouté. Blé blanchard.
Fpi blanc, long, carre & la basc, amincl & son extrémité, assez long;

vlumes et glumclles recouvertes d’un duvet court, grain blanc, allongg,
cffilé, aminci & =es cxtrémitc¢s; paille blanche, fine, de hauteur moyenne.

Cette race est ausst anclemne que la précédente. Elle
végete bien dans les terres argileuses situées dans les zones
maritimes. On la cultive aussi avee succes dans les contrées
calcaires ou l'on a & redouter des pluites fréquentes an
commencement de 1’été.

Le blé de haie est rustique, un peu tardif et vigoureux.
Son grain est tres estimé. Il fournit de la farine fine fleur 4
la boulangerie de Londres.

¢. — BLES SANS BARBES A EPIS LISSES FAUVES 0oU ROSES.

28, Blé @'0Odessa sans harbhes.

]':'pt' demi-liche , dyesse, effilé . fanve clair.
Synonymie : Blé du Comtat, Blé Meunier.
Blé Richelle de marx. Bl¢ Richelle de Provence.
Bl¢ Richelle de Grignon. Blé Richelle de Perthuis.
Bl¢ d’Apt. Blé touzelle de Provence.

Epi dressc, assez long, rosé, ou fauve clair, ou rouge pile jaunitre,
un peu courbe et souvent irregulier, presque carré ou un peu plus large
sur la face que sur le profil et terminé en pointe : ¢pillets inégaux,
formant avec 'axe un angle aigu ; glumes moyennes terminc¢es par une
pointe obtu~e, incurvée; glumelles terminées dans le bas de I'¢pi par un
crochiet court, dans le haut par une petite barbe contournée; grain
long. de moycnne grosseur, blanc jaunatre; paille fine assez clevée,
demi-pleine, mais zouvent coudée dans sa partie inférieure.
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(ette variété (fig. 49) est-elle originaire d’Odessa ? Cela
n’est pas probable, puisque tous les blés qui nous viennent
de cette partie de la Russie sont barbus. Elle a été intro-
duite en France par Bonfils et elle s’est répandue rapide-
ment comme blé d'aufomne dans le Midi et comme blé de
printemps dans la région du Nord-Ouest. (est elle qui
fournit en Algerie les blés tendres les plus remarquables.

On la cultive peu dans la région du Nord comme blé
d’automne, parce qu’elle craint les grands froids et une
humidité abondante. Elle talle beaucoup dans les terres
riches, mais elle est sujette a la verse, surtout qnand le
printemps est pluvieux. Son produit, lorsqu'elle végete
bien, dépasse quelquefois 35 hectolitres par hectare. Lors-
qu'elle perd ses caractéres typiques, elle produit des épis
qui passent au grisatre ou au cuivré et qui renferment des
orains un peu glaces ou rougeatres,

Le grain du blé d’Odessa sans barbes est tres beau et
presque blanc. I1 est tres estimé par la meunerie. Les terres
riches, permeéables, de consistance moyenne, et celles qui
contiennent du calcaire sont celles qui lni conviennent le
mieux. On doit le semer de bonne heure quand on le cul-
tive comme variété de printemps.

Le 0lé Meunier fournit dans D'arrondissement d’Apt
(Vaucluse) des grains tendres, blancs, tres remarquables.

29. Bl€ blanc de Mareuil.
Epi dressi, long, effilé, épillets étroits , glumes @ pointes dtroites.

Epi roseé, effilé, raide, dressé long: épillets étroits et allongés; balles
pointues ; grain trés blanc, long, assez effilé et plein; paille fine, pres-
que pleine, violacée au-dessous des €pis; grain trés blanc et trés gros.

Cette variété est originaire de la Vendée; elle a ¢té pro-
pagée par M. de Vilmorin. Elle a beancoup de rapport
avec le blé d’Odessa sans barbes. Elle demande un climat
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temperé, Les froids intenses ct une graide humidité lnj
sont tres nuisibles, mais elle réussit tres bien sur les terres
«aines et caleaires du Poitou. LElle verse quand elle est
cultivie dans des terves tres fertiles. Iille est un peu tardive
¢l prend aisément la rouille dans les contrées ou les prin-
temps ne sont pas sees et chaunds. Son grain est de tits
helle qualité. On doit la semer en octobre.

J. — BLI< SANS DARBES A LPIS ROUGLS
ET A GRAINS ROUGES,

Ju, Herisson sans barvhbes.

Epi tris conrt, gros, ercessirement compriet ; Lronqué an sonmel.

Epi rouge-hrun. trés court, trés compact. plus large sur les profilg
que sur les faces des ¢pillets, droit et rigide: trés canalicul¢ sur les
profils; grain trés court, renflé, rouge cuivre, presque glacé; paille
forte. raide, grosse, moyenne dc hautcur.

(‘ette varicte appartient & la classe gui compreud les
bles de printemps; elle est tres rustique, tres productive en
paille et en grain dans les bonnes terres; n’étant pas tres
hatif, on doit la semer avant la mi-mars. Elle supporte bien
les fortes chaleurs et ne verse pas.

Le bl¢ heértsson sans barbes est sorti du ¢ ZLérisson
barbu (50).

31. BI¢ carré de Sicile.

Lopt tres court, serre on compact . oblus «n sommet,

Nynaonymie @ Blé carré de Chine. Bl¢ carré de mars 2 épi rouge.
Ble dc mars carré de Sicile.  Blé de Phalshourg.

Epi rouge-brun on rouge cuivre, trés court, scrré, carré. obtus du
sommet. tre« canaliculé sur le profil: glumes obtuses; glumelles ter-
linc2s par une barbe trés courte : grain rougeitrc, petit. plein, pres-
que dur ou g¢lucé; paille assez élevie, droite, ferme, un peu grosse
dans za partie supcérieure,



ESPECES ET VARIETES AGRICOILTIS. 87

(‘ette varicté (fig. 50), originaire de Sicile, est cultivée
en Alsace, en Suissc et dans le Wurtemberg. Elle est tres
hative, appartient & la classe des céréales de mars et résiste
assez hien aux orages. Son grain. d’assez bonne qualité,
devient tendre quand on la cultive sur de bonnes terres cal-
caires, chaudes et perméables. Ses épis sont tres glanques
jusqua la fécondation des fleurs. On peut la semer jus-
qu’en avril.

32. Blé rouge de Saint-Laud.

Epi compact, serrd, assez court et pyramide.

Synonymie : Blé gris de Saint-Laud, Blé gris de Brissac.
Bl¢ rouge d’Angers, Blé rouge de Beaufort.
Blé rouge de 1'Aigle. Blé Essex a épi rouge.

Lpi rouge clair ou rouge-brun, court, compact, trés serré, droit et
bien carré 4 sa base; épillets trés fortement appliqués sur 'axe; glu-
mes et glumelles courtes exactement appliquées sur le grain; grain
rouge ou jaune rougeitre, un peu oblong, de moyenne grosseur, demi-
glacé; paille blanche, grosse, creuse, résistante, mais cassante prés
des épis quand les tiges sont completement miires.

Cette ancienne et excellente variété (fig. H1) réussit tres
bien dans I’Anjou sur les terres argilo-siliceuses ou schis-
teuses froides. Elle est aussi cultivée avec succes sur divers
points de I'Orléanais et de 1'Ile-de-France. Son grain est
presque toujours glacé, mais il est d’excellente qualitc¢ et
tres apprécié sur les marchés., Sa paille est forte et résis-
tante. La farine qu’on retire de son grain est blanche et a
du corps.

C'est avec juste raison qu’on regarde le bl¢ rouge de
Saint-Laud comme précoce, rustique et productif. Il dé-
génere assez difficilement ct verse rarement, mais il ne talle
Pas autant que bien d’autres varictés. Il est un peu sensible
aux froids et & la rouille sous le climat de Paris.
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Fig. 50.
Ble carpé de Sicile,

Kig, 31.
Bl¢ de Saint-Laud.,
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Divers épis portent souvent quclques barbes eourtes a
Jer partie supérieure. Le feuillage de ce blé est trés beau.

Le blé rouge de Samt-Laud peut étre semé jusqu'en
février comme le blé de Bordeaux (41).

33. Bl1é rouge de Hongrie.
Epi dresse, demi-serre, un pew renflé dans sa partie médiane.

Epi rouge terne. dressé, assez compact, un peu court, canaliculé sur
les profils, un peu renflé vers la partie médiane et terminé en pointe;
épillets appliques sur l'axe; balles allongées; grain gris rougeitre,
allongé, bien plein, mais de qualité ordinaire; paille de longueur
moyenne, droite et raide,

Cette variété est deja ancienne; elle a beaucoup de rap-
port avec le blé rouge de Saint- Laud. Elle est surtout cul-
tivée en Normandie. Elle est trés rustique, peu exigeante
et résiste bien a la verse. Ses produits dans les terres
maigres sont satisfaisants, mais ils n’égalent pas dans les
bonnes terres les rendements qu’on peut obtenir avec d’au-
tres varic¢tés. Son épiaison est irréguliere.

Le blé rouge de Hongrie est une bonue variété pour les
terres peu fertiles qui ne sont pas trés argileuses. On doit
le semer de bonne heure.

34, Bl¢é Browick.

Ept moyen , serré , en forme de massue, plus large sur le profil
que sur la face.

Epi rouge terne, compact, allongé, un peun ramass¢ en forme de
massue, un peu plus large sur le profil que sur la face; grain rouge,
gros, nn peu long et anguleux, de qualité secondaire; paille moyenne,
raide et grosse,

Ce blé a c¢té découvert par Browiek dans le comté dc
Norfolk; il est répandu en Angleterre. I1 talle assez faeile-
ment, résiste hien & la verse et est tres productif quand 1l
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ocenpe des terres fertiles et saines. Malheurcusement le
<oleil, quand il est ardent, ¢chande assez facilement ses épis,
(“cst pourquoi on doit le cultiver de préférence dans le
nord de I'Burope. 11 est utile de le semer de bonne heure
cn automne. La farine que fournit son grain n’est pas re-
marquable par sa blancheur, mais elle a beaucoup de corps,

A la matarite, le blé Browick a beaucoup de rapport
avee le ble de Saint-Laud (32). I1 en différe prineipalement
enoce que son ¢pi est plus serré et plus étoffé. Il est asses
tardif. Tl est assez difficile & battre.

35. Blé rouge d’Eeosse on golden drop.

Epi long , vn pen aplati, demi-serrc. are apparent.

Nynongmie : 131¢ blood red. Bl¢ Norfolk red.
Blé rouge de Bergues. Bl¢ Oxford red.
Blc¢ prolific red. Bl¢ Fanton red.
Blé red Ke=singland. Bl¢ Clover red.

Epi rouge cuivré ou rouge-brun brillant, souvent trés long, dimi-
nuant un peu vers la pointe, plus large sur la face que sur le profil,
un peu lache et infléchi: épillets écartés, tres ¢largis, fermes: glumes
cn partie tronquées et mucronées ; glumelles 4 arétes allongées; grain
moyen. légérement triangulaire, gros, jaune rougcitre, un jeu court
et corné sur les cntcs; paille forte, abondante, ne ver=ant pas, d'une
belte couleur jauniitre.

(‘ette belle variété d’automne (fig. 52) est ancienne et
tres estimce par lex eultivateurs anglais, quoiqu'elle sott
mféricure aux blés & grains blancs. Elle est trés rustique,
vigoureuse, talle beaucoup ct facilement et résiste tres bien
i la verse. On doit la semer de honne heure. Iille est un
peu tardive. Ses épis sont souvent tres longs et tres déve-
loppés, mals presque toujours la face des épillets est moins
rouce sombre que les profils.

Le blé d’Leosse est trés productif quand il est cultivé
daps de honnes terres calcaires et de moyenne consistance.
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I1 est tres apprécié en France dans la
région septentrionale.

(‘e blé est souvent désioné sous les
noms de blé Golden drop, ou blé pliie
Lor, on blé goutte d’or. Cest sans uti-
lité qu’on séparerait ce dernier du blé
rouge d'Keosse, tant leur similitude
est incontestable. I.’un et 'autre sont
trés productifs quand ils occupent des
terres saines de bonne gnalité et qu’ils
ont été semés en octobre. Lie blé gol-
den drop résiste aussi tres bien a la
rouille et a la verse, mais il est sujet
& I'cchaudage quand les chaleurs esti-
vales sont élevées et prolongées.

On rencontre souvent dans le blé
ronge d'Beosse des épis ayant des
epillets offrant diverses teintes rouges,
rougedtres, jaunatres et rouge-brun.
(C'e sont ces épis qui ont servi & former
les races que I'on a désignées sous le
nom de blés & dalles panachées, mais
qui ne different pas par leur disposi-
tion et Ja maniére d’étre de leurs épil-
lets du blé rouge d’Ecosse.

M. Gatellier 2 obtenu, en 1884, une
sous-race du blé golden drop en croi-
sant cette varicté avec le blé de Crépi
(8). Le blé que ce croisement lui a
douné a tous les caracteres du blé de
Crépi; son grain est allongé au lien
d’étre moyen et assez arrondi comme
Pest le grain du golden drop. J’al rap-
pelé, en parlant du blé de Crépi, que

N
B, .)2.’
Blé rouge d'F.cosse.
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cotte varicté dtart tres rustique. Ce grain, avec le temps,
constitnera-t-il nune variété méritante ?

En océnéral, les blés anglais a épis rouges sont sujets,
dans les temps tres humides, & perdre les caracteres qui les
distinguent. :\insi, le ¢ blood red o perdn en Leosse la
belle nuance rouge qu’il avait autrefois. (Vest ponrquoi on
ne le cultive aujourd’hui qu’en Angleterre.

Lie Dlé red Kessingland ou blé doré on blé Vicloriarose, a
de beaux épis de couleur foncde et 1l est productif, mais son
orain un peu long ct rose vif est grossier et de seconde
qualité. Sa farine est blanche, mais elle a peu de corps
(voir n" 17).

En résumé, toutes les races qui dérivent du blé rouge
d’Leosse n’en different que paree qu'elles ont des épis plus
effilés ou plus serrés, des grains plus allongés ou plug ar-
rondis, caracteres passagers dus & 'influence que la nature
ct la richesse du sol et la maniere du elimat exercent d’une
maniére incessante sur les plantes annuelles. Ces blés ne
mcritent pas d’étre signalés a l'attention des agriculteurs,
comme étant supérieurs au blé ronge d’Ecosse.

36. Bl¢ spalding.
Epi demi-liche, efjile, ipillets en cventail.

Epl rouge terne, assez long. régulier, tres droit, demi-liche et un peu
pointu: épillets écartés en ¢ventail; grain rouge long, un peu effilé et
demi-glacé; paille haute. fine, droite et raide.

Le principal mérite de cette variété d’origine anglaise est
cde bien réussir dans les terres froides et les sols graveleux.
Dans de tels terrains, elle est relativement productive.
Dans les bons sols, elle donne dans le nord de la France,
comme en Angleterre, des récoltes abondantes en grain et

en patlle. Dans les deux cas, on doit la semer de honne
heure ; elle est tardive,
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En Angleterre, on regarde le blé spalding comme in-
férieur au blé Browick (34). On lui reproche de produire
un grain qui manque de finesse. Nonobstant, cette variété
est tres cultivée en Angleterre dans les bons terrains du
Lincolnshire.

Le blé rouge Lammas (fig. 53) a une ecertaine analogie
avee le blé spalding ; il produit un grain de bonne qualité;
il est assez cultivé en Angleterre. Les sols ealcaires Iut sont
favorables, mais il a le défaut de s’égrener assez facilement
& la maturité; aussi est-1l utile de le moissonner un peu
prématurément. Son ép1 est assez ldche. Sa paille est longue
et un pen raide. On le nomme aussi b/é chicot de Caen.

37. Blé touzelle rouge de Proveuce.
Epi aplati, épillets moyens et pew espac’s.

Synonymie : Blé rouge du Languedoc. Blé rouge de Toscane.
Ble touzelle rouge sans barbes.

Epi rouge obscur ou rouge violacé, assez long, demi-serr¢, un peu
aplati; épillets élargis et écartés du rachis; glumes tronquées et mu-
cronées, glumelles allongées, raides et pointues; grain rouge clair,
long, effil¢ et demi-glace; paille fine, souple et de hanteur moyenne.

Cette bonne variété (fig. 54 ) appartient a l'agriculture
méridionale ; elle est trop délicate pour qu’on puisse la cul-
tiver comme blé d’automne sous le elimat de Paris. Semée
en octobre ou novembre dans le bas Languedoc ou la
Provence, elle fournit un grain qui est estim¢.

Ce blé est vigoureux, talle bien; il est vrai qu’il verse
facilement quand on le eultive sur des terres riches ou
abondamment fumées, mais le vent violent ne 'égrene pas
alsément, quand il est arrivé & maturité. 11 est produetif
dans les terres perméables et calcaires. Son grain est riche
en amidon et en gluteu.
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3%, BI¢ prince Albert.
Epi long , aplati, tris large, épillets en cventail.

Epi long, rouge, aplati, tres large sur la face et ¢troit sur le profil ;
¢pillets en éventail ; grain jaune rougedtre parfois un peu gris, assez
allongé, de grosseur moyenne; paille forte, ¢levee, portant de larges
feuilles.

Cette variété anglaise, appelée aussi b/é oxford red, est un
peu tardive (fig. 55 et 56); elle est tres produetive en paille
et en grain quand elle est cultivée dans des contrées frai-
ches ou les terres sont fertiles, mazis elle redoute les cowvps de
soleil. Elle doit étre semée de bonne heure et un peu clair
dans les sols qui sont fortement fumés pour qu'elle ne verse
pas.

Le grain que produit le blé prince Albert est de moyenne
qualite.

Le blé appelc en Angleterre (lover red wheat a été sélec-
tionné par M. John Clover dans le Cambridgeshire; il a
une certaine analogie avee le blé Prince-Albert.

39. BI¢ de mars rouge sans barbes,
Fpt efple, lache . mince, épilets ctroits,

Epi rouge-brun ou roux clair, trés effilé, tres liche: ¢pillets ¢troits
et espacés; balles pointues ; grain rouge ou grisitre, mince, allongé,
A ¢eorce fine et un peu glacé : paille movenne, forte et ~ouple.

Cette variétc est précoee, rustique, peu exigeante, mais
elle talle peu. Néanmoins elle est assez productive dans
les terres légéres et de médiocre qualité. ("est dans les ter-
rains de moyenne fécondit¢ qu’elle donne des produits
satisfaisants. Dans la région septentrionale, on peut la ge-
mer Jusqu’en avril.
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Fig. 55 et 56. — Blé prince Albert, vu de profil et de face.
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40. Bl¢é de Bordeaux.

Epi allongeé, demi-serré, presque carre . sonrent courb,

Synonymic : Blé rouge inversable., Blé bladette de Lesparre.

Blé de I'ile Verte. Bl¢ rouge du Gers,
Blé de Nérac., Blé de No¢ rouge.
Blé chinois, Blé de Lectonre.

Epi rouge-brun allongé, demi-serré, souvent incliné : épillets noyens
un peu evasés et espacés; grain rougedtre, & écorce un peu épaisse,
un peu court, gros, plein, lourd; paille fine, flexible, assez haute,
souvent courbée sous le poids des ¢pis.

Cette varicte (fig. 57 et 58) n’est pas tres ancienne,
mais elle est tres répandue en France, surtout dans la
Beauce, la Brie, 'Orléanais et la Picardie. Elle est assez
hitive et tres productive dans les terres franches a sous-sol
calcalre qui ont éte convenablement fertilisées. Son princi-
pal mérite est de ne verser que tres accidentellement et de
bien résister aux froids de I'hiver, mais elle est un peu
sujette a I'échaudage.

Le blé de Bordeaux ne talle pas fortement; néanmoins
on le regarde 4 juste titre comme un des metlleurs blés a
epis rouges dans les années un peu seches. On peut le se-
mer avec succes sur les bonnes terres depuis le mois d’octo-
bre jusqu’a la fin de février. Sa végétation est rapide. Lt
routlle ’attaque peu dans les années ordinaires.

Ce blé a des tiges un peu plus ¢élevées gue les tiges dan
blé de Noé. Les feuilles de I'un et de I'autre sont caractéri-
sées jusqu’a ’épiaison par une teinte glauque qni persiste
dans 1'épi da blé de Bordeaux jusqu’au moment ou il prend
une coloration rouge fonce.

La variéte préconisée sous le nom de ble de Bordeauz de
mars 1n’est pas un véritable blé de printemps.

T 3. G
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Fig. 57 ¢t 53, — Bl¢ de Bordeaux. vu de face et de profil.
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41. Blé Lamed.
Lpilong, demi-serrc, épillets un peu drasds.

Epi rougeatre, long, demi-serré: grain rouge pile, long, tres gros .
paille haute, ferme. droite et blanehe.

(e blé (fig. 59 ct 60) est un hybride obtenu par M. H. de
Vilmorin en croisant le blé de Noé ct le bl¢ Prinee- Albert.
Il ressemble assez au blé de Bordeaux. Il est assez précoce
et tres productif dans les sols bien préparés et de fertilité
moyenne.

(ette variété convient spécialement aux contrées chaudes
et séches. La teinte glauque que presentent ses épis avant
leur maturit¢ révele bien qu’elle provient du blé de Noc.
Elle talle motns que le blé Dattel, mais elle produit plus de
paille que le blé de Bordeaux. Elle est rustique, ne rouille
pas et verse rarement.

42, Blé d’Altkirceh.

Epi effilé, moyen, avec quelques barbes au sommet , épillets ceartis.

Nynonymie : Blé rouge des Vosges. Blé roux d'Alsace.
Blé rouge de Lorraine. Blé de Gray.
Blé de Sandgan. Blé de 1a Seille.

Blé roux d’Alsace.

Epi rouge cuivré, effilé, minee, d’'une longueur moyenne, souvent un
peu arqué & la maturité ; épillets ouverts, les supérieurs garnis d’arétes
assez fortes; grain roux, allongé, bien rempli; paille courte, blanche
souple et ferme.

Cet excellent blé (fig. 61), préeonisé a bon droit par
M. Genay, de Lunéville, a ét¢ aussi désigné sous le nom de
ble rouge ordinaire sans barbes; il est tres rustique, tres
productif et tres résistant & la verse. Il convient tres bien
pour les pays froids. Dans les tres bonnes terres bien cuiti-
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Fiz. 59 et 60. — Bl: Lamed, Fig. 1.
v de profil et de face. Blé d’Altkirch.
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vées, 1l est tres productif. Lie calcaire du lias lul est favo-
rable.

La race appelée blé de Lorraine a un épi plus étroit, plus
effilé avec des balles panachées de roux ct de jaunitre ct
parfois des épis blancs. Elle est sujette a la verse et est un
peu plus tardive que le blé d’Altkirch. On I'a sélectionné
en ne semant que des grains sortis des épis rouges.

Lie blé roux de la Seille a une compléte analogic avec le
blé rowge de Lorraine.

.. — BLES SANS BARBES A LPIS ROUGES ET A GRAINS BLANCH,

43. Blé chiddam d&’antomne a ¢épi ronge.

Epi un pew aplati, assez court, sans barbes.
Synonymie : Blé Vanry.

Epi rouge foncé ou rouge-brun, un peu aplati, souvent courbé, de
moyenne longuenr et n’ayant presque pas d'arétes; grain blanc rosé,
assez conrt, rond, trés plein et trés fin; paille rose, droite, ferme, un
peu courte et assez fine.

Cette excellente variété , appelée quelquefois bl¢ Hunler a
épi rouge, a ét¢ importée d’Angleterre en France en 1853
par Darblay ; elle est répandue dans les départements voi-
sins de Paris, parce qu’elle verse rarement et qu’elle est
tres productive quand elle est cultivée dans de bonnes ter-
res un peu argileuses et fraiches et riches en calcaire. Elle
est précoce. On lui reproche d’étre sujette a 1'échaudage et
de ne pas résister aux grands froids.

On peut la semer un peu tardivement parce qu’elle marit
assez promptement.

La farine qu’on extrait de son grain est trés cstimnée par
la boulangerie.
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+1. Ble Dattel.
Epi presque carri . allongé ot sans harbes.

I:Ipi rouge, lisse, moyen, presque carré, un peu élargi sur la face
des ¢pillets, ~ans barbes: grain blanc, gros, long, donnant unc farine
blaneche ; paille de hauteur moyennce ct blanche,

(‘ette bonne variété (fie. 62 et G3) provient d’un eroise-
ment opéré par M. H. de Vilmorin entre le bl¢ Chiddam a
épi rouge et le blé Prince-Albert. Klle est tres répandue
anjourd’hut en France. Elle est rnstique, hative et produit
plus de paille et un grain plus gros et plus long que le bl
Chiddam « épi rouye (48,

Lie bl¢ Dattel talle bien, résiste & la verse et & la rouille,
est assez précoce et peut étre semé un peu tardivement en

antomne, mais il n'appartient pas & la catégorie des bles
de printemps.

t5. BI¢ red chaff Dantzick.
I;"]u' long , pyremidal, efile, presgue carr

Lipi rose, long, cffilé. presque carré présentaut des stries rouges
sur les glumes et les glumelles; grain blanc, arrondi, plein mais un
peun petit ; paille blanche, hante et forte.

Cette varicte est venne des rives de la mer Baltique. Elle
doit étre cultivée dans de bons terrains. On peut le semer
tard, en automne ou en février. M. de Vilmorin le recom-
mande pour regarnir des hlés fatigués par I'hiver.

Son grain est tres heau, mais il a le défaut de contenir
pen de gluten et d’étre parfois un peu petit.

Cette variéte est rustique, un peu tardive ; la rouille l'at-
taque peu. Lille réussit bien en (‘hampagne.

16, B1é Rousselin.
Epi rouge fonei . tris effild, un pen liche,

Epi rouge-brun, trés effil¢, long, assez lache et droit ou légérement
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Fig, 62 et 3, — Blé Dattel, vu de profil et de face.
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comrbe ; arain blane, allong¢, obtus & ses cxtrémités et légérement
lace: paille haute, mince, abondante.

5
o

(‘e blé demande un climat sec et chaud. 11 réussit bien
dans les terres de moyenne consistance et calcaires. Cest
un tres bon blé pour les contrées méridionales. Son grain
st d'excellente qualité. Son principal défant est de ne pas
taller beaneoup et d'étre sujet & la romille; aussi est-il
utile de le semer un peu dru.

Le ble Rousselin pent étre cultivé comme variété de prin-
temps dans la région septentrionale.

/. — BLES SANS BARBES A EPIS ROUGES VELOUTES,

47. Blé de CGréte.
Fpi rouge velu nn pen liche, grains blancs.

Nynonymic : Blé rounge velu de Créte,  Blé velu de Creéte.
Blé lammas veloute. Blé sans barbes de Crete rouge.

Epi quadrangulaive ou carré, pyramidé, demi-liche, un peu aplati
~ur la face des c¢pillets, cuivré, rouge cuivré pile; ¢pillets etoilés ou
élargis; glumces et glumelles velues; grain ovoide, court, légercment
anguleux, de grosseur moyenne, jaunatre; paille raidc, assez élevée.

(lette varicté est cultivée en Alsace et en Suisse. On la
seme de bonne heure a la fin de Phiver. Elle est trop déli-
cate pour ctre semee en antomne dans les provinces du
nord. Dans tous les cas, elle est peu sujette 4 la verse. Son
principal mérite est de bien taller, d’¢tre précoce, de pro-
duire des ¢pis moyens, et de donner des grains petits, mais
riches en parties amvlacées.

45. Blé de mars de Californie.
Fpi ronge pide, halles durctenses, grains blancs.

Epi tr¢s moyen, assez serré, rouge pile; épillets longs & glumes
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velues, pointues, portant quelques barbes courtes an sommet des
épis; grain blanc, un peu allongé, mince, & envcloppe peu épaissc,
paille blanche, un peu courte et souple.

Cette variété est trés cultivée en Californie, Elle est re-
marquable par la rapidité avee laquelle elle végete, quand
elle est cnltivée dans des terres saines, chaudes, légéres et
contenant du calcaire. Elle prend difficilement la ronilles
mais elle est moyennement productive. Ses feuilles sont
d'un vert hlond.

19, Blé-seigle.
Epi roussdtre, « balles pointues et nn pew dureteuses, grains rougedtres.
Synonymie ; Blé grillé d’Anjou,

Epi roussitre, velouté sur les glumes, long, trés effilé, mince et
trés souvent courbé; grain jaune doré, allongé, assez mince, mais
plein; paille blanche, trés haute, forte et souple.

Cette variété imberbe a été appelée blé-seiyle, parce qu’elle
réussit bien dans les terres sablonneuses dans lesquelles on
ne cultive ordinairement que le seigle. On la cultive avee
succes dans les terres sablonneuses du val de la Loire, de
la Touraine et de 1I’Anjou.

Le blé-seigle n’est pas tres productif, parce qu’il talle peu.
Nonobstant, il remplace avantageusement le seigle dans
les terres maigres et légéres. On peut le semer tardivement
en automne ou de bonne heure 4 la fin de I'hiver. Il est
tres rustique et demi-hatif,

DEUNIEME CATEGORIE. — BLES BARBUN.

Les blés barbus sont moins exigeants et ils s'égrenent
mons aisément que les blés non barbus.

P
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«. — BLES BDARBUS A LEPIN BLANCS JAUNATRES,

30, BI¢ hérissont barbu.
Epi coat, compact, presque carré, barbes courtes divergentes.

Synonynie @ Ble barbu compact. Blé hérisson brun.
Blé salonique. Blé comprimé barbu.

Epi compact. prismatique, carré, dense, court: barbes fines, nom-
breuses, courtes. tortueuses. tres divergentes, laissant 4 nu le profil
de I'¢pi: glumes et glumelles variant du blanc jaunitre au fauve 1¢-
gérement brunidtrc: grain rouge cuivré, petit, dur, un peu transpa-
rent, renflé ou arrondi, & cassure amylacée :paille peu élevée, de gros-
seur moyenne, creuse, luisante, un peu rigide.

Cette intéressante variété (fig. ¢4), est cultivée en Syrie
et dans la Russie méridionale. Elle est répandue dans le
Midi et dans le Centre. Elle n’exige pas des sols fertiles, est
rmstique et supporte tres bien la sécheresse; elle est pen
snjette a4 dégénérer et a étre attaquée par la rouille et la
earle ; elle est assez productive. On doit la semer de honne
heure dans les contrées du Centre ct de I'Ouest, lorsqu’on
la cultive sur des sols médioeres, maigres et froids. Il faut
aussi la semer un peu dru, ear elle talle bien moins que les
autres bles d’antomne et de printemps. Son grain, quoique
petit, cst tres régulier et de honne qualité.

51. B1¢é de Victoria, de mars.
Lpi blance, aplati, tres effile . épillets espace's.

Synonymie : Blé de soixante-dix jours.  Blé de Caracas.
Blé de la Trinite. Blé de Iia Colombie.

Ept tres aplati, effilé, un peu lache, assez allong¢, jaune ou fauve,
balles laissant les grains en partie 4 nu, harbes fortes, raides, trés
divergentes: glumes & pointes tres allongées ; grain long, rougeitre.
moyen ou petit, demi-glacé: paille de hautcur moyenne, ferme et
souple.



|
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(‘efte variété est originaire de Victoria, provinee de (‘a-
racas, ott elle mirit en soixante-dix jours, suivant M. de
IHmbodlt. Elle a é¢té introduite en Angleterre en 18:33. On
doit la regarder comme avant nne valeur un pea secon.
daire. Son prineipal mérite, le seul & signaler, est d’étre tris
Littive et de hien végéter snr des terres de qualité tres or-
dinaire. Nonobstant, elle est pen productive, s'égréne faci-
lement & Ja maturité, mais son grain, quoique petit, est de
bonne qualiteé.

Quelquefois les glumes de ee dl¢ de printemps sont rouge-
brun et les glumelles jaunitres, nuances qui rendent les
¢pis panaches.

52. B1¢ de mars barbu ordinaire.
Epi demi-serré, un pen comprim' sur la fuce des épillets.
Synonymic : Blé de Toscane. Franc bl¢ de mars.

Bl¢ trémois du Nord. Bl¢ blanc barbu de Toscane,

Epi blanc. allongé¢, demi-serré, nn peun plus large =ur la face que
sur le profil ; glumes et glumelles assez allongées, ne couvrant pas
complctement le grain: glumes 4 pointe allongée et droite: barbes
fines. blanches et divergentes; grain moyen, oblong, fauve ou rouge
clair, ordinaircment demi-glacé; paille finc souple, creuse.

Le bl¢ de mars barbu ordinaire (fig. 65) est peu répandu
en Irance;il a été importé de la Toscane ou 1l est eonnu
sons les noms de grano marzuolo et grano yentile tuneo
dei Toscani. 11 végete mal dans les contrées du Nord ¢uand
les ¢tés sont pluvieux. Sous 'aetion des pluies prolongees,
sa paille prend nne teinte hrune. Il est précoce, peut étre
sem¢ jusque dans la premiere quinzaine d’avril dans les r¢é-
otons du Nord-Ouest et du Centre, et il possede I’avantage
de ne pas s'égrener facilement a la maturite.

Le hlé de Toseane fournit dans le val de I’Arno la paille
avec laquelle on fabrique les chapeaux d’Italie. C'ette paille
est tres courte, tres fine, quand la semence a été répandue



Fig. 65. — Blé de mars barbu ordinaire,
PLANTES CEREALES. — T. L
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a la dose de ® a 10 heetolitres par heetare; elle cst de faible
orosseur et moins clevée quand ce blé est eultivé suivan
les proecdes ordinaires.

Le blé touzelle blanche barbue (fig. 66) a cté reeommandé
par Olivier de Serres aux agrieulteurs des eontrées méridio-
nales. Son grain est pesant et produit nne belle farine,
(‘ette race, qu'on nc peut pas séparer de la variété qui pré.
céde, est répandue en Italic et en Kspagne.

Le bl¢ Richelle barbu de Naples (fig. 67) ou blé du (au.
case barbu est originaire du Caucase. Il est connu dans le
midi de ’'Europe depuis 1820. Son épi est allongé avec des
barbes fines ct divergentes. Son grain est blane, allongt
et riche en gluten. Vilmorin pere a amdéhoré ee blé par la
sélection. La belle raec qu’il & obtenue est eonnue sous le
nom de bl¢ du Caucase amélioreé.

(Vest aussi & ¢dté du blé de mars barbu qu’il faut placer
le ble Richelle Latif qu'on eultive dans les cnvirons de
Mostaganem (Algérie), et dont le grain est tendre. Cette
race est aussi appelée b/¢ Guillaume,

53. B1€ de Riétl.
Epi blune, long, effilé et aplati, ¢pillets allongés.

Tpi blanc, long, liche, effilé et aplati; grain tres gros, long, plein
et rouge glacé ; paille haute, maix un peu faible,

Cette belle variéte (fig. 68 et 69), d’origine italienne, est
vigoureuse et tres produetive. Elle végete trés bien en Ttalie
dans les vallées fraiches. Son grain est trés beau et excellent.

Ce Dlé convient spéeialement aux contrées méridionales.
On le eultive avee suceés cn Italie, dans la province de
Pérouse (Ombrie). Il a ¢té trouvé 4 Ridti sur un plateau
¢leveé de 400 metres d’altitude et entouré de hautes monta-
gnes. 11 est tres productif sur les alluvions fertiles, mais
on a constat¢ qu’il perd en quelqnes années sa faculté de



Fig. 66,
Blé touzelle blanche barbue.
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Blé Richelle barbu

de Naples.



Fig. 68 et 69.

Blé Riéti
(face et profil).
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résister o la rouille dans les contrées sujettes aux brouil-
larda. I1 est un peu plus précoce ue le blé de Bordeaus. Sa
réussite dans la région septentrionale est douteuse. Il ne
verse pas.

5t. Ble barbu d’hiver ordinaire.

Epi liche, tris aplati sur la fuce des ¢pillets.

Synouymic : Blé de pays. Franc blé Olivier.
Bl¢ fin de Nérac, Bl¢ de Saint-Neetalre.
Bl¢ barbu de Caen. Bl¢ dorébarbudel’Aveyron,
Franc bl¢ 4 barbes. Blé barbu de I'’Ardcehe.

Francblé dcla Seine-Inférieure. Blé barbude la Champagne.

Ipi long, un peu liche, jaunitre ou jaune rougedtre, comprimé
sur la face des ¢pillets ; glumes ¢t glumeclles allongées ; axe gros, assez
apparent ; épillet & quatre grains, un peu écartés et cunciformes *
barbes longues, divergentes: grain oblong, assez minee, roussitre ou
rouge brunitre, 4 casxsure farineusc; paille moyenne, creuse, assez
souple.

Cette varict¢ (fig. 70) est cultivée dans la Norman-
die, le Centre, le Nord, et les départements de la Vienne,
Ardeche, Puy-de-1Dome, Aveyron, Lozére, ete. Elle est rus-
tique et fourntt un grain qui est tres estimé des minotiers,
parce qu’ll est riche en gluten. Elle est anssi eultivée avee
sucees en Angleterre. On la nomme souvent franc blé.

Dans les anndes séches et sur lessols secs, ses épis sont
moins allongés et plus serrés.

55. bl¢é du Roussillon.

Fpiliche, cpillets un peu fcartés de Uaze, cenr du bas de Pipi

sont allongis,

Synonymie @ Bl¢ barbu du Roussillon, Blé fin de Castres,
Ble saissette de Provence. Blé blanc de Razes.
Blé saizsette de Tarascon. Blé de Narbonne rouge.
Ble saissette d’Arles. Blé de Nurbonne blane.

Blé touzelle rouge barbue. Blé bladette barbue. .

Epirosé, effilé, allongé, moyen, un peu plus large sur la face que



Blé d’hiver barbu
ordinaire,
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sur le profil des ¢pillets qui sont assez gros et un pen ¢loignés les uns
des autres: glumes allongées ct accidentcllement tronguées; glumelles
terminées par unc pointe un peu courbée qni devient quelquefois tris
longue dans la partic snpcrieure de U'épi; barbes fincs, moyennes, di.,
vercentes; grain allonge, gros, janne rougeitre, fin, corné, & cassure
amylacée ; paille généralement demi-pleine dans sa partie supcricure,

(‘ctte aneienne variété (fig. 71)est rustique; tous les sols
lui conviennent, sauf ceux qui sont humides, mais on ne
peat la eultiver dans le nord eomme bl¢ d’hiver. Flle mirit
huit jours plus tot dans le département de I’Aude que le
ble bladette sans barbes et elle verse moins et résiste micux
aux vents violents que le blé fouzelle.

La plupart des ¢épis ont une teinte plus foncece sur le
profil et plus elaire sur le milien de la faee.

(‘ette bonne variété est répandue dans la Provence, le
Languedoe et le midi de I’Europe, localit¢s oul son graiun
est tres bean et trés estimé. On ne la eultive pas dansla
région septentrionale. Lies Italiens I'appellent grano rosso.

56. Bl¢ Shirefl blance barbu.
Lpt blane, demi-serrd, presque carre, un pew effilé.

Epi long, carré, peu serré, nn pcu pyramidal, barbes blanches,
assez fortes et divergentes sur la face des épillets; grain blanc un peu
allongé, plein, trcs beau; paille blanche, haute, forte et droite.

(‘ette belle variété (fig. 72) a été obtenue a I'aide de la
s¢lection par M. Patriek Shireft, d’Haddington (Feosse).
Elle est connue en Angleterre sous le nom de Shireff’s white
whent et ressemble beaucoup, sauf la forme et la couleur
de son grain, au Pringle’s beared wheat.

Le blé Shireff blane barbu demande un climat tempéré
pendant I'été ; il est vigoureux, rustique et talle bien. C’est
un hon et beau blé d’automne, quoique sa maturitésoit un
peu plus tardive que les blés sans barbes. En Ecosse, on &



Fig. 71.

Blé du Roussillon
ou

salssette d’Arles,

-1



113

LES PLANTES CEREALES : LE BLE.

Eig. T2,

g A
%&‘M Blé¢ Shireff blanc batbu.



Pig. 73:
Bl¢ barbu 4 gros grains,
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eonstaté que le vent 'égrenait fort peu au moment de la
moisson par suite de la flexibilité¢ de ses barbes. Ce blé est
tres produetif dans les bonnes terves.

(‘e blé ne doit pas étre eonfondu avee le blé barbu & ¢pi
rouge désigné en Angleterre sous le nom de Shireff’s red
wheat, qui est ausst un bon blé d’automne.

57. B1é barbu a gros grains.
Epi moyen, aplati, demi-liche, épillets assez élargis.

Epi blanc aplati, épillets espacés assez élargis; barbes trés diver-
gentes, plus larges sur la face que sur le profil ; grain jaune rougei-
tre, gros, plein ; paille blanehe, assez élevée, forte, raide.

Ce blé (fig. 73) provient d’'un semis de bl¢ de Noé, fait
par M. H. de Vilmorin. Il cst vigoureux et tres preeoce,
mais il s’¢gréne aisément, lorsqu’onle moissonne un peu
tardivement.

Cette variété différe du blé bleu de Noé par ses barbes.
Son grain est treés appréeié par les boulangers dans les cli-
mats sees ; il est tres beau et remarquable par la finesse de
son écorce.

Lic blé barbu & gros grains est-il autant attaqué par la
rouille que le blé de Noé? Les faits eonstatés jusqu’a ce
jour sont si contradietoires qu’il est utile d’attendre de
nouvelles expéricnees pour asseoir un jugement définitif.

h. — BLES BARBUS A EPIS ROUGEATRES.
38. Bl¢ d’auntomne rouge harhu.

Epi demi-effile, un peu renflé du hant , éptllefs aesez espace's,

Synonymie : Blé barbu du Finistere,  Bl¢ rouge du Roussillon.
Blé rouge de Russie. Blé¢ rouge barbu de la Manche.
Blé rounge de Cap. Bl¢ rouge barbu du Gétinais.
Bl¢ du Finistere. Blé hrun d’Heidelberg.

Bl¢ roux d'Hubernac, Blé Shirreff’s red.

Epi rouge-brun, plus fonceé sur le profil que sur la face, liche; axe
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apparent, droit, plus large sur la face que sur le profil, souvent trés
long; épillets écartés, un peu renflés du bas; glumes et glumelles
allongées ; barbes fines de méme couleur que I'épi, divergentes; grain
jaune rougeatre, moyen, demi-glacé , riche en gluten; paille creuse et
trés souple,

Cette variété (fig. 74) est tres ancienne, trés rustique
et trés vigoureuse. Elle verse peu, ne prend ni la rouille ni
le charbon, mais elle est moins productive que les blés rou-
ges anglais sans barbes. C’est pourquoi elle est de nos jours
moins cultivée qu’autrefois, quoique son grain soit supé-
rieur en qualité. On doit la récolter un peu prématurément,
parce qu'elle s’égrene assez facilement & la maturité. Elle
végete bien dans les terrains légers, sains et de qualité se-
condaire.

59. Bl1é de mars rouge barbu.

Epi aplati, assez effilé , demi-liche, barbes divergentes.

Synonymie : Blé barbu d’Odessa. Blé tremois.
Blé tendre d’Odessa, Blé rouge barbu trémois,
Blé touzelle ronge barbue. Blé Fern,
Blé de mai. Blé common april.

Epi rouge clair, nuancé de jaune ou de rouge-brun, dress¢, allonge,
un peu effilé, plus large sur la face que sur le profil, laissant aperce-
voir une partie de 'axe qui est gros; épillets étalés ; glumes assez al-
longées, terminées par une pointe aigué; barbes courtes divergentes
ou divariquées et cassantes & la maturité; grain rouge clair, al-
longé, mince, demi-glacé ; paille moyenne, fine et forte.

Cette variété (fig. 75) n'est pas difficile sur le sol. Elle
peut remplacer les biés d’hiver dans les terres seches et pier-
reuses, les sols froids et sablonncux. Elle est tres précoce et
peut étre semée jusqu'en avril ou au commencement de mai.

Sa farine est légérement jaunatre. On doit la méler &
d’autres, parce que, seule, elle fait une pate courte.

Cette excellente variété de printemps est répandue en



Blé d’automne rouge barbu.



Fig. 75.
Bl¢ de mars rouge barbu.
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France. Elle a été introduite en \Angleterre, en 1829, par
Fern. Depuis cette ¢poque, elle remplace souvent les blés
d’automne qui ont péri pendant 'hiver. Elle y a été pro-
pagée sous les noms de Fern april whea! (blé Fern d’avril),
de Early spring red wheat (blé rouge hitif de printemps).
Cette varicté est la plus hative des blés de mars, apres le
blé Victoria (51).

N 2. — BLE POULARD OU BLE RENFLE.

TRITICUM TURGIDUM, L.
Triticum maximum, Willd.  Triticum sativum turgidum, Lam.

Epi carré ou aplati, compact ou demi-serré; lorsque les quatre
cotés ne sont pas Cgaux, les deux edtés étroits sont ordinairement
ceux sur lesquels les épillets sont attachés au rachis; épillets fermés,
généralement étendus, courts, renflés, plus larges que hauts; gliumes
a folioles ventrues, tronquées brusquement au sommet avee une pointe
courte arquée, comprimce, triangulaire, aigu’, formant une caréne
saillante ou tranchante sur toute la longueur, lisses, glabres ou ve-
lues: balles renflées, courtes, appliquées sur le grain, l'inférieure mu-
nie d’'une barbe longue, quelquefois caduque 4 la maturité; barbes
geénéralement disposées sur quatre lignes paralléles ; grain gros, ventru,
bossu ou vouté, irrgulier, déprimé¢ 4 cause de la pression des épis,
tombant nu au battage.

Les blés poulards ou gros blés qu’on appelait autrefois
bles « Angleterre, dénomination conservée de nos jours en
Allemagne, sont généraleinent rustiques, vigoureux, hatifs
et productifs. Ils exigent des sols argileux, argilo-calcaires
riches. On les cultive depuis longtemps de préférenece sous
les elimats trés tempérés, dans le centre de 1'Europe, cn
Italie, en Espagne et dans le Portugal. Ils sont asser ré-
pandus en France dans le Gétinais, I’Auvergne, I’Anjou,
le Langucdoc, la Flandre, ete. Ils sont peu cultivés cn
Angleterre,

Les tiges des blés renflés sont fortes ot presque toujours
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élevées ; elles versent peu malgre le grand poids de leurs
épis. Les feuilles sont larges et rudes au toucher; les
nceuds des tiges forment des articulations saillantes.

60. Bl1¢ poulard blane lisse,

Epi lisse un pew comprime , serré, glumes et glumelles
de couleurs differentes.

Sgnonymie : Poulard blanc du Géatinais. Poulard blanc du Blaisois.

Epaule blanche. Blé blanc de la Vienne.
Blé blanc de la Seine-Infé- Blé poule.
rieure. Ble de Taganrock,

Ble blanc de Chitellerault. Blé oubron blanc.

Lpi long, pyramidé, un peu inclin¢, luisant, blanc jaunitre, plus
large sur le profil que sur la face, serré; épillets glabres, non fermés,
4 trois grains et & deux teintes, les glumes étant plus claires que les
glumelles ; barbes blanc jaunitre peu divergentes, grain de moyenne
grosseur, un peu allongé, rougeitre, demi-glacé; paille pleine, assez
souple,

Le grain de ce beau blé (fig. 76) est le plus estimé de tous
les poulards, quoique sa farine soit de qualité un peu secon-
daire. Il est rustique et végete sur tous les terrains bien
préparés, Ses tiges sont vigoureuses et courbées a leur som-
met, 4 I’époque de la maturité. On doit le semer de bonne
heure,

Ce blé est regardé tres exactement comme le poulard le
plus rustique et le plus productif. On le cultive dans le

‘(Gatinais, ’Orléanais, I’Anjou, le comtat d’Avignon, en Sa~
voie, en Suisse, etc.

Le blé poulard blanc lisse de Touraine aun ¢pi plus aplati,
plus allongé et plus lache. On le cultive principalement
dans la région du centre et en Espagne. Il demande de
bonnes terres 4 froment.

Le blé poulard de o Seine-Inférieure a un épi plus gros
et aussi plus lache et plus allongé; ses épillets plus déve-
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loppés portent des barbes longues qui sont quelquefois ca-
duques,

La chute des barbes a la maturit¢ des ¢pis est assez fré-
quente, surtout dans la varieté dite bl pétanielle blanche
(62). Il cxiste méme unc race désignée sous le nom de
ble powlard blanc & barbes caduques (fig. 77). Cette variété
est cultivée en Kspagne, en Italic; son grain est presque
blanc quand elle est cultivée dans des terres chaudes ct
calcaires de bonne qualité.

61, Poulard rouge lisse.

Epi rougedtre, glabre, aplati, plus large sur le profil.

Synonymie : Bl¢ ¢paule rouge. Poulard rouge lisse du Gatinais.
Poulard gros rouge, Poulard rouge lisse d’Auvergne,
Poulard roux d’Heidelberg. Bl¢ plat geant.

Poulard d’Anjou & barbes caduques.

Epi dressé, demi-serré, pyramidé, aplati ou comprimeé sur le profil,
rouge-brun ou rouge clair; épillets & trois grains; glumes tres unies
brillantes, ordinairement plus foncées en couleur que les glumelles ;
barbes rousses un peu divergentes; grain gros rougeitre ou jaunitre,
anguleux ou comprimé sur les cdtés, demi-tendre; paille élevée, fine,
mais résistante,

Ce poulard est tres rustique et résiste bien a un exces
d’humidité, mais il demande un climat doux et tempéreé. Il
est rcpandu dans les départements de I'Yonne, du Loiret,
de la Nievre et dans diverses localités de 1’'Oucst. On peut
le semer un peu tardivement en automne ; son grain est de
bonne qualit¢, mais il est moins productif que le blé pouviard
gros rouge ou poulard rouge de Beauce (fig. 78), dont les
barbes sont souvent caduques & la maturité. Les épis de
cette race qui est un peu tardive et qui doit étre cultivée
dans de bonnes terres, ne différent des épis du poulard rouge
lisse que parce qu’ils sont un peu plus compacts.



Fig, 78. — Blé pétanielle
blanche.

Fig. 77. — Bl¢ Poulard
& barbes caduques,



Bl¢ Poulard gros rouge.
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62. Bi¢ pétanielle blanche.

Epi presque carré, demi-liche . balles

de la mime nuance.

Synonymee  Ble Garagnon,
Blé hiybride Galland.
Blé pétanielle d'Orient.
Poulard blane de Montauban.

Tﬂpi blanc jaunitre, presque carré, un pei
aplati sur le profil 4 sa base, allongé ; ¢pil-
lets souvent irrégulicrs ; barbes longues, dres-
s¢es, fortes, peu divergentes, cadugues A la
maturité : ¢rain rongediitre, tendre, un peu al-
longé, & ¢eorce minee, sonvent marqué de noir
prés du germe; paille haute, demi-pleine ct
dure,

(‘ette vari¢te (fig. 79) est vigou-
rense et peu délicate sur la nature du
sol. Dans les provinces du Midi de
I'Europe ou elle est assez répandue,
elle réussit tres bien dans les terres
arvilo-sablonneuses et argilo-calcaires,
Elle est tres productive dans les bon-
nes terres argilo-calcaires, mais elle
n'est pas assez rustique pour étre
adoptée par les agriculteurs du Nord
de la France. Elle redoute les sols
humides. Son grain d’une belle gros-

. LE BLL,

Fig. 80.
Bl¢ espagnol.

seur et bien renflé, donne peu de son, mais sa paille est de
mauvaise qualité pour le bétail. Ses barbes sont hlanches.
La race connue sous le nom de b/é Garagnon & barbes

nowres ou blé petanielle nowre (6Y), ne
due avec le ble Taganrock a barbes n

doit pas étre confon-
oires (72).
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63. Poulard blanc velu de Touraiue.
Epi carré ou presque carré, blanc reloute,

Synonymie : Aubaine blanche.  Poulard blanc velu du Géatinais,

Ipi dressé, & demi-serré, trés rvégulier, allongé, légérement aplati
sur le profil, diminuant en pointe: glumes et glumelles couvertes de
poils blancs; glumes & pointe longue et courbée; épillets a4 trois on
quatre fleurs, dont deux seulement au sommet; barbes longues, di-
vergentes, situées sur les quatre angles de 1épi, ce qui pcrmet d’ob-
server deux rangées de barbes courtes sur la partie médiane: grain
rouge, glacé, mais 4 cassure un peu farineuse; paille pleinc, mais
souple.

Cette anciénne varieté est tardive, mais elle est recher-
chée dans le centre et le midi de la France et en Espagne,
par les agriculteurs qui exploitent des sols plutot légers
que compacts. Elle est vigoureuse et productive sur les
sols fertiles. Son grain a toutes les qualités du grain du &/¢
poulard blanc lisse (49). On peut la cultiver dans la région
du Nord comme blé de printemps.

Quelques-unes des barbes tombent souvent a la maturite,
snrtout si le vent est violent et 8’1l agite les épis, qui sont
alors ordinairement inclinés.

Le blé aubaine blanche a un épi plus liche, des épillets
plus développés et divergents et des grains blancs. Cette
belle race porte des barbes qui ont assez souvent une teinte
gristre & leur base.

64. BIé poulard espagnol.
Epi carré, trés compact, trés velu, grisatre , barbes caduques.

Epi pyramidé, régulier, carré, trés compact, un peu long et treés
canalienlé sur le profil, velouté, rougedtre ou jaune rougedtre; barbes
Peu nombreuses et presque toujours caduques i la maturit¢; glumes
4 caréne trés pointue; grain demi-tendre trés beau; paille pleine, de
moyenne grosseur.
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Cette magnifique variété (fig. 80) est remarquable par
la régularité des épillets qui composent ses ¢pis ; ees derniers
sont les plus veloutés de tous les blés poulards. Elle est
répandue dans PEstramadnre, mais elle est trop délicate
pour étre cultivée en IFrance. C’est en vain qu’on a cherché
a la propager & la fin du siécle dernier dans les fertiles
vallées de I’ Anjou.

65. Bl1é ponlard ronx veln.
Epi carré, demi-serré, prismatique, plus large sur le profil.

S’_ynénymie : Poulard veln d’Auvcrgne. Poulard roux de la Limagne.
Pétanielle rousse veloutée.  Poulard velu de la Beauce.
Gros blé royx.

Epi carré, mais plus large sur le profil des épillets; glumes 4 ca-
rene saillante, un peu moins velues que les glumelles; barbes rous-
ses, dressées, longues, quelquefois en partie caduques & la maturité;
grain gros, rougeitre, quelquefois glacé; paille pleine, assez forte

Ce blé poulard est tardif, mais il est rustique et produc-
tif ; 1l réussit bien sur les sols médiocres. La farine que
fournit son grain est de qualit¢ secondaire. En général,
ses épis offrent deux teintes plus ou moins foncées.

66. Blé nonette de Lausane.

Epi rour un peu velu, gros, serré, presque carre.

Synonymie : Blé géant de Sainte-Héléne. Blé de la Mecque.
Poulard gris de la Lozére. Blé dc Dantzick.

Epi roux, gros, dressé, serré, presque carré; épillets & quatre o
cing grains, ¢largis, les inférieurs plus développés et plus ¢cartés que
les supérieurs; barbes longues, dressées, divergentes, ne couvrant pas
la partie inférieure des profils; grain un peu court, trés gros, un peu
anguleux, corné, de qualité secondaire; paille demi-pleine, dure,
grosse, cassante, trés élevée,

Cette variété (fig. 81) est vigoureuse et productive; ellea
été d’abord regue de Genéve par Tessier et ensuite de



Fig. 81,
Blé nonette

de Lausane.
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Sainte-Hdélene par Noisette. On I'a propagée en premie
lieu sous le nom de blé de Dunizick, et plus tard sous ce
Ini de blé géant de Sainte-Hélene. Elle cst assez précoce
résiste a la verse, mais elle demande des terres riches on d
bonne qualité. Elle réussit bien dans le centre et le midi d
la France. On la eunltive depuis longtemps en Suisse, dan
les cantons de Berne et de Vaud, dans le nord de la Prussc
ct en Iinlande, contrées dans lesquelles elle s'est tou
jours montrée rustique.

Le blé géant du Milanais & épi rongeitre ressemble beau
coup au blé géant de Suinle- Hélene.

67. Bl1é gros imrquet.

Epi carre, demi-serre, pyramide, plus large sur la fuce des cpillets.

Synonymie  Blé poulard carré veln, Bl¢ grossaille de 1a Gironde

Bl¢ pétanielle rousse. Bl¢ poulard gris.

Epi large, gros, ¢pais, plus rougeitre que le précédent, peu allong
glumes et glumelles 4 pointes courtes, barbes peu divergentes et rous
ses, grain glace, paille pleine et dure.

(‘e pounlard (fig. 82) est vigoureux et productif. On |
cultive dans les contrées méridionales. Il est répanda @
Espagne. Son grain est de bonne qualité.

Dans les provinces du Nord et du Centre, i1 ne résist
pas trés bien aux froids des hivers.

6x. B1¢ poulard d’Aunstralie.

Epi cavre pyramidal | asses servé, gris bleudtre ou bleu roussitre.
Nynonymie : Blé gris souris. Blé gris de Russie.

Blé poulard bleu. Poulard bleu conique.

Blé Rivet.

]:Zpi pyramidé, trés gros, presque carré, allongé, courbé sur le pla
des ¢épillet< 4 I'époque de la maturité, un peu lache; glumes et gu
melles velues et eouleur gris ardoise ou rousse nuancée de bleu ; barbe
rousses divergentes, longues, fortes, en partie caduques 4 la maturité
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carene munie d'une pointe courte et droite; le grain est assez long,
jaune grisitre, de qualité moyenne; sa farine est jaundtre et pau-
vre en gluten; paille forte, grossicre, cassante, demi-pleine,

Cette ancienne variété (fig. 83 et 84) a ét¢ importée en
Anstralie et introduite de nouveau en Kurope; elle doit
étre cultivée sur des terres un peu froides et argileuses ou
de consistance moyenne, mais de bonne fertilité. Elle
n'est pas tres rustique et souffre des fortes chaleurs sur
lessols secs et calcaires ; son grain est alors ridé, et sa qualité
Jaisse beaucoup a désirer et est d’une vente assez difficile.
Quand elle réussit, son grain a une nuance un peu dorée
et il est de bonne qualité.

(e poulard doit étre semé en octobre et un peu clair,
parce qu’il talle beaucoup. Dans les bonnes terres son ren-
dement en paille et en grain est souvent trés grand. Il est
un peu tardif, mails il résiste tres bien a la verse et ala
rouille. Son grain est difficile & battre et peu estimé par
la meunerie.

Le blé poulard blew (fig. 85) a une tres grande analogie
avec le blé poulard d’Australie, Son é€pi est aussi veloute,
mais 1l est plus long ; ses balles sont moins bleu cendré et
beaucoup plus gris noiratre.

69. Blé pétanielle noire de Nice.

Epi un peu aplati, gris noirdtre, balles velues, épillets élargis.

Synonymie : Blé poulard noir. Blé noir de Russie.
Pétanielle noire de Nice. Gros blé 4 épi noir.
Blé grano moro. Blée d’Afrique noirétre.
Blé taganrock noir. Poulard noir de Russie.

Poulard brun de la Vienne. BIlé noir de Montpellier.
Blé bleuitre de 'Aveyron,  Blé touzelle noir velouté.

Epi noiritre, gros, allongé, aplati, demi-serré, moyennement velu,
un peu courbé sur le plat des épillets; barbes noirdtres & leur base et
roussatres 4 leur sommet fombant ¢ la maturité; grain gros, bombé,
dur et doré ; paille forte, pleine et trés élevée.
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Fig. 83 et 84. — BIl¢ poulard d'Australie (profil et face).



Fig. 85. — Blé poulard bleu.
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Fig: &6.
Blé pétaniclle noire de Nice.

(‘e bl¢ poulard (fig. 86)
est déja ancien. On 1'a beau-
coup cultivé, il y a un de-
mi-sicele, dans les environs
de Paris. 11 convient mieux
pour le Midi et I'’Algérie,
ou 1l est tres productif, que
pour les provinees du Nord,
parce qu’il est sensible aux
{roids. Dans ces dernieres
contrées, on lui reproche
d’étre tardif, et de donner
des grains grossiers et de
(ualité secondaire. Sa paille
cst abondante quand on la
cultive dans des sols riches,
des terrains argilo-calcalres,
Sa farine est un peu grisatre,

70. Blé de miracle.
Lpi aplati et rameur « sa hase.

Synonymee : Blé de Smyrne.
Bl¢ compose.
Blé monstre.
Blé d’abondanee.
Bl¢ rameux.
Ble égyptien.
Blée d’Abyssinie,
Bl¢ des momies,

:Jl)i jaune un pecu grisatre, con
pos¢, ¢’est-a-dire portant a sa ba
des ¢pis latéraux, courts, serré:
munis d'¢pillets fertiles; glumi
ct glumelles glabres ou légeremel
vcloutées 5 barbes fines, nombrel
-es; grain ussez gros, arrond
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tendre, blanc-jaunitre, s’égrenant facilement; paille pleine, raide, ondu-
l¢e au-dessous de I'¢pi, de moyenne hauteur et trés peu alimentaire.

Le blé de miracle (fig. 87) est trés ancien. Pline I'a
connu ; il 'appelle Trificum racemosum. Olivier de Serres I'a
aussi signalé dans son immortel ouvrage. Il a été désigné
par Tournefort sous le nom de T'riticum spica mulliplici,
et Linné 'a décrit sous le nom de 7riticum compositum.
Autrefois, en France comme & Rome, on 'appelait 576 a
cent grains ou Trificum centiyranum.

Ce bl¢ est tardif, sujet & dégénérer, et difficile & battre,
parce que ses ¢pis se séparent souvent des tiges sous lac-
tion des battcs des flécaux ou des maechines & battre. Il
demande des terres riches et saines et résiste mal aux fortes
gelées, S'il ne réussit pas trés bien en Franee, on le eultive
avec sueeés en Fgypte et dans 1'Asie. Il n’est pas inutile
de faire remarquer que le poids de ses ¢pis n’est pasen rap-
port avec leur developpement.

Le blé de miraele séduit toujours par la beauté exeep-
tionnelle de ses épis. Ce sont ses défauts préeités qui n’ont
pas permis a ’agriculture francaise, depuis Olivier de Ser-
res, de le regarder comme une bonne variété. Sa farine est
de seconde qualité. Dans les contrées ehaudes, 1l est trés
productif sur les sols riches et bien fumés. Il verse peu.

Lorsqu’on examine un ¢épi bien développé et portant des
épis secondaires, on reconnait que son sommet ne différe
pas des épis des autres poulards.

§ 3. — BLE DUR D’AFRIQUE. — BLE DURELLE.

TRITICUM DURUM, DESI.

Triticum gallienm, Ardui. Tritieum maximum, Tourn.
—  Barelle, Mazzu. —  fastuosum, Lag.
—  tomentosum, Barel. —  hordeiforme, Host.

Epi large, presque carré ou eylindrique ou aplati sur le profil, pyra-
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midé ou prismatique; épillets allongés, étroits, imbriqués et & trois
grains; glumes velues ou presque glabres, coriaces , dures, trés peu
renflées et terminées par unc pointe aiguc; caréne trés saillante dans
toute la longuenur de la glume, faiblement proéminente ou réguliere-
ment courbée; barbes droites, tres longues, persistantes, fortes, di-
vergentes dans les épis cylindriques, axe ayant des articulations poi-
lues; grain allongé, dur, glacé ou corné, trés anguleux, grisitre et
riche cn gluten.

Les blés durs d’Afrique sont tres cultivés dans 'ltalie
méridionale, en Espagne, en Afrique, en Kgypte, en
Perse, le long des cOtes du Levant, en Arabieet dans quel-
ques parties de I'lude. Ils sont connus depuis longtemps
et résistent tres bien anx grandes chaleurs dans le midi de
PEurope. Ils demandent un climat chaud, des terres pro-
fondes et de bonne qualité. Leurs grains ne sont pas tou-
jours completement glacés; dans les contrees temperees,
leur cassure est en partie farineuse. A cause de leur dureté,
ils sont difficiles & moudre ; mais leur farine, qui est towu-
jours jaunitre, sert & faire du vermicelle, des semoules,
des pites d'Ttalie et d’excellent pain, parce qu’elle contient
une forte proportion de gluten.

On importe des blés durelles sur les marchés de Londres,
mais ils sont peu recherchés des meuniers, parce qu’ils sont
plus difficiles 4 moudre que les autres blés. Leur paille est
pleine ou demi-pleine, dure et cassante. Leur grain est en-

veloppe de balles dures et résistantes.
Les figures 88 et 89 représentent deux variétés dn ble

dur d’Afrique cultivées en Egypte. L épi du 16 d’ Assiout
est veloute, ses épillets sont bien appliqués les uns sur les
autres, ses barbes sont divergentes et noires a la base. L.’ép1
du b du Cwire est allongé, sillonné sur le profil avec
des barbes fines, dressées et noiritres a la base. Dans ces
deux épis, les glumes sont trés appliquées sur les glumelles
et elles portent chacune une caréne trés saillante. Leur



Fig. 89, — Blé du Caire.

Fig. 88. — Bl¢ d’A-zsiout.
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grain est allongé et glacé. Ces deux variétés sont peu con-
nnes dans le midi de I’Europe.

71. B¢ gros Taganrock.
]’1"])’1: court, 06[()?1[/, (I[J[(U;, tres sillownd cur e }))'Qf['('_
Synonymie : Blé dur d’Afrique. Bl¢ de Constantine,

Iilpi trés serré ou compaet, gros, court, tres sillonné et aplati =ur
le profil : jaundtre ou jaune légérement rougeitre, un peu duveteux:
barbes jaunatres, longues, un peu étalées ou dressées: glumes tres
carénées, obliques, & pointe longune et un peu eourbée; grain assez
allongé, gros, glacé ou demi-dur, jaundtre, trés beau.

Cette variété est cultivée en Espagne, en Afrique, dans
le royaume de Tunis, ct dans le Portugal; elle produit
quelquefols des épis qui ont quelques barbes noiratres. On
utilise sa farine avec succes dans la fabrication des pites
alimentaires.

72. B1é Taganrock a barbes noires.

Epi carrd . trés compact , burbes noires.

Synonymie : Blé¢ €’ Afrique 2 barbes notres. Bl d’Alexandrie abarbes noires,
Blé d’Assiout a barbes noires. Bl¢ de Seville & barbes noires.
Blé¢ du Bengale, Blé marocain.

Epi gros ou un peu épais, carré, serré ou dense, un peu court,
aplati et tres sillonné sur le profil, jaunitre, recouvert d'une pous-
sicre blanchitre qui permet de croire qu’il est velouté; barbes d’'un
beau noir, longues, dressées, mais divergentes a4 leur sommet : épillets
trés larges, souvent un peu irréguliers avec caréne & pointe noire;
grain blanc, bien nourri, allongé, d’excellente qualité ; paille abon-
dante, pleine et un peu dure.

Cette belle et ancienne variété (fig. 90) que 'on con-
fond souvent avec le blé garagnon & barbes noires (61) est
trés répandue en Afrique et dans le midi de I’'Europe. Les

gelées la font souvent périr dans les contrées septentrio-
nales,
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Elle produit presque tou-
jours des épis sur lesquels
les extrémités des glumes
sont brunes ou noiratres.
Les Italiens Dappellent
grano duro bianco nero.

Son grain est tres estimé.

73. BI¢é trimenia barbu de
Sicile.

Epi allongé, assez régulier,
pyramide , carre, lisse et dressé.

Synonymie : Blé dur de Desfon-
taines.
Blé dur d’Alger.
Blé dur de Sicile.
Blé de Salerne.
Blé dur de Jaffa.
Blé dur de Venddme.

Epi jaunitre demi-liche, py-
ramidé, dressé, un peu étroit ou
un peu gréle, allongé, carre,
régulier et de grosseur moyenne ;
épillets distants, quelquefois un
peu irréguliers sur le profil; glu-
mes allongées; barbes droites,
blanches, longues, fines, peu
ecartees ; grain rouge assez long,
effilé, glacé, bien nourri; paille
fine, flexible, un peu dure.

Cette variété (fig. 91) a
été mentionnée par Théo-
phraste sous le nom de Pu-
70s trimenaios (blé de trois
mois), Elle a été introduite
el France au commence-
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ment du sicele actucl par I'rangois de Neufchiteau. On la
cultive avee succes en I[talie, dans la province de Salerne,
la Basilicate, la (‘alabre et la Sicile. Les Napolitains Pap-
pellent parfois lumanie ; mais le plus ordinairement ils Iy,
nomment grano marzalico ; les Toscans la désignent sous
le now de grano marzuolo. On la cultive ausst-en Espagne,
daus le Portueal et en Afrique; elle végete sur des terrains
de qualité tres ordinaire et de moyenne profondenr.

Dans les pays chauds et secs, contrées tres méridionales
de I’ Europe, le blé triménia fournit des ¢épis tres longs et tres
productifs. La farine qu'onextraitde son grain est trés pro-
pre a la fabrication des pites alimentaires.

On peut cultiver le blé triménia comme blé de printemps
dans le ceutre et le nord de la France.

. B¢ de \eéres.
Epi Wawe, compact | lisse, balles pointues, grain hlanc.
Nynonymie : Blé Géorgie. Bl¢ d’Andrinople,
Blé plat de Xérés.  Blé d’Espagne.

Epi jaun:itre, gros. presque carré ou légérement aplati, lisse, assez
serré; ¢pillets larges, allongés, un peu irréguliers; glumes frés carc
nées. &4 pointes saillantes; barbes longues, divergentes, couvrant les
quatre faces de 1'épi : grain rouge pile, gros, allongé, glacé, trian-
culaire, Llond; paille haute, forte, pleine, prenant difficilement la
rouille.

Cette vari¢té, remarquable par son produit, est répandue
dans le midi de 'Europe et en Egypte ;son grain est estimé
pour su qualite. Les Espagnols 'appellent chapado.

5. Blé aubaine.

Lpi vonge on rougeitre, lisse, o barbes rougedtres ¢l i grain rougedtre,

~Synongm.e : Blé de Bounfarick. Blé Taganrock rouge.
Blé rouge d'Egypte. Blé rouge de Mostaganem.
Blé rouge de Nimes. Blé anbaine du Languedoc.

Epi allonge, pyramid¢, rougeatre ou rouge clair, assez serré, pres
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que carré ; épillets irréguliers sur le profil; carcne saillante 4 pointe
droite; harbes rougedtres, dressées, un pen divergentes; grain rou-
gedtre, dur, glacé, allongé; paille fine, dure, peu sujette & la rouille,

(‘e blé (fig. 92) est le seul Triticum durum cultivé en
France, dans le Languedoc et la Provence, ol il est ré-
pandu. Son grain, assez grossier, est riche en gluten. Ses
glumes & 'état vert sont trés glauques.

Cette belle varicté n’est pas assez rustique pour qu'on
puisse la cultiver dans la région du Nord. Toutefois, ellc
supporte assez bien les luvers ordinaires sous le climat de
Paris, quand elle occupe des terres saines et de consistance
moyenne. En général, elle redoute les sols humides et doit
étre cultivée sous un climat trés tempére.

La sous-variété appelce blé rouge d’ Afrique (fig. 90) a
un épi lisse, un peu plus serre, plus rounge-brun, avec des
barbes fines, longues et un peu céeartées i leur sommet. Son
grain est glacé et tres heau.

76. Bié Belotourka.
Epi vos¢, effilé, lisse, & barbes rosées, grain blanc.

Epi rose, azsez long, lisse, effilé; barbes longues, fortes, rouge
clairet faiblement divergentes: grain blanc allongé, pointu et glacé ;
paille assez fine, demi-pleine, de moyenne hauteur, souple.

Cette variéte est originaire de la Russie méridionale. Ce
beau blé dur mcrite d'étre propagé dans les contrées meri-
dionales et en Algérie. Il réussit bien dans les régions du
du sud du sud-ouest de la France. Il n'est pas trés tardif.

77. B1¢ de Mcédéah,
Epi brun on noirdtre, lisse, un pew aplati sur le profil, grain blanc.

Epi un pen court, brun ou noiritre, un peu aplati =ur les profils:
barbes longues, fortes, noires et assez divergentes sur la face des épil-

lets; grain blanc, un peu allongé, pointu et glacé: paille dressée,
courte, fine et raide.
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Fig. 93
Bl¢ de Pologne.
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(ette variété appartient aux contrées tout & fait méri-
dionales. Elle est vigoureuse et productive. Son grain est
riche en gluten ; sa farine est belle. Elle est cultivée de nos
jours avec succés en lgypte, en Algérie, en Sicile, ete.,
parce qu'elle supporte tres bien une chaleur élevée. Elle
est aussi connue sous le nom de /¢ de Taganrock noir

§ 4. — BLE DE POLOGNE. — BLE POLONIELLE.

TriTICUM PoLONICUM, LiN. (1)

Triticum Polonize, Mor. Triticum Lamarckeanum, Mazz.
—  secaliforme, P.

Chaumes plus ou moins nombreux ; tiges et feunilles d’'un vert bleua-
tre ou tres glauque; paille forte, élevée et pleine; épi dressé, long,
comprimé, un peu tétragone, lache ou compact; épillets & deux
grains; axe de I’épi a dents trés velues, balles trés longues, sans
arétes terminales, minces, carénées, glabres, aristées ou mutiques et
dépassant le grain; barbes fines, moyennes, souvent courtes; grain
trés allongé, dur, glacé et demi-transparent.

78. Blé de Pologne.

Epi presque glabre, liche, aristé, blanc jaundtre, balles trés longues.

Synonymie : Blé de Jérusalem. Seigle de Pologne.
Bl¢é de Mogador. Seigle de I'Ukraine.
Blé romain, Seigle d’Astrakan.
Blé de Pologne & épi long.  Seigle d’Afrique.
Blé du Caire. Froment polonielle.

Epi tres long, lisse, lache, 4 longues barbes assez faibles ; épillets
ayant de 0m,02 4 0,03 de longueur; balles serrées, trés allongees et
mucronées; grain trés allongé, glacé, transparent surtout 4 la pointe.

Le blé de Pologne (fig. 93) est originaire du sud-est de
I'Asie; il est cultivé avec succes dans la Valachie, la Si-
bérie méridionale, le Liban, en Afrique, en Asie, en Espa-
gne et dans les parties méridionales de la France. Dans

(1) Le blé de Pologne est le Triticum polystachion des Allemands.
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la région du nord de I'Europe, on ne peut le semer qu'au
printemps parce qull craint les fortes gelées et 'hnmiditd.

Son épi est jaunatre dans les climats secs et chauds;
dans les régions septentrionales, il prend presque toujonrs
une teinte grisitre ou un peu cendrée,

Son grain est remarquable par sa transparence ; il fournit
un tres beau gruau et il se conserve bien en Afrique dans
les silos,

Cette variété est peu productive dans le centre et le nord
de la France. Dans le midi de I’Europe, ses épillets sont
(uelquefols un pen veloutés.

Le blé de Pologne a produit une variété a épi compact
qui présente peu d’intérét au point de vue agricole.

§ 5. — BLE AMIDONNIER. — BLE AMYDONELLE,

TLRITICUM AMYLEUM, SER.

Triticum farrum, Bas, Triticum dicoccum, Schul.
- zea, wag. — cienfuegos, Lag.

Tiges fistuleuses, fortes, peu nombreuses ; feuilles vertes, veloutées ;
épl trés comprimé sur le profil, serré, plus ou moins retombant;
épillets étroits, réguliérement imbriqués sur deux rangs et contenant
chacun deux grains, axe trcs fragile; glumes unies avec une caréne
mucronée trés proéminente ; glumes lisses; barbes fines et dressées:
grain restant adhérent dans la balle comme le grain de l'épeautre;
grain allongé, pointu, triangulaire.

Cette espece (fig. 94) a toujours des épis comprimeés et
serrés. Toutes les variétés qui lui appartiennent sont glau-
ques dans toutes leurs parties. Leur grain reste dans les
épillets parce que 'axe des épis est fragile. Nonobstant, ces
grains fournissent un trés bel amidon et une farine remar-
(quable par sa blancheur.

En géncral, les blés amidonniers sont rustiques et peu
difficiles pour la nature et la fertilité du sol. On les consi-
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dére a bon droit comme des plantes précieuses pour les
contrées froides et accidentcées. Lie plus généralement, on
fes seme au printemps.

Lies amidonniers roux et noirs produisent quelquefois
des €pis rameux qu'il faut regarder comme des mons-
trnosités.

Pour les Allemands, les amidonniers sont des blés qu'il
faut nommer 7ridiciim diccocum onu Triticum platysiaclions

79. B1¢ amidonnier blane.

Epi allongd . blanc jaundgtre, tres aplati.

Synonymie : ipeantre de mars. Epeauntre de Tiflis.
Epeautre du Cap. Amidonnier de printemps.
Blé amyvlenm blanc. Epeautre de Tartarie.

Epi allongé, regulier, gros, tres aplati, blane jaunatre, mais moins
large ordinairement que les ¢pis des auntres blés amidonniers, tres
sillonné sur les profils; barbes allongées de méme eouleur que 1'épi,
fines: glumes et glumelles lisses, & pointe reeourbée; axe fragile;

grain rounge elair, allongé, triangulaire, glacé, mais 4 eassure amylacée;
paille fine, trés creuse.

Ce beau froment (fig. 92) est cultivé depuis longtemps
en Alsace et dans les provinces rhénanes, sur des terres
pauvres ou meédiocres. On le sémne en mars ou en avril
Son grain est difficile & battre, sa paille est de qualité
secondaire, mais il réussit bien dans les localités ou la vé-
getation est tardive au printemps. Sa farine, qui est tres
blanche, est recherchce par les amidonniers.

80. Blé¢ amidonnier roux.
Epe rowr on ronge-brun et wn pew court,

Synonymee : Blé amidonnier rose, Blé amidonnier rouge.

Fpi trés roux on rouge-brun, droit ou légérement incliné, tres sil-
lonné sur les profils, un peu court, paree que les fleurs des épillets
Inférieurs avortent ordinairement, quelquefois un peu ¢largi et con-
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tourné au sommet sur le plat des épillets; balles couvertes d’un duvet
légerement bleudtre et parfois marquées de nuances brunes ou noi-
ritres; barbes fines, rousses ou de la couleur des glumelles et

quelquefois un peu brunes & leur base; grain rougeitre, translucide,
presque dur ; paille élevée,

Ce blé (fig. 95), comme ceux qui suivent, végéte trés
bien dans les localités froides et montagneuses. I1 talle fa-
cilement.

Cette variété est tres hative. On la cultive dans le War-
temberg. Elle a produit une sous-race & épi court et com-
pact que l'on a appelée blé amidonnier roux compact, mais
qui est tres peu cultivee.

8l. Blé¢ amidonnier noir.
Epi allongé, trés aplati, noirdtre ou bleudtre.
Synonymie : Blé amidonnier violet, Blé amidonnier brun,
Epi allongé, noirdtre, couvert d'un léger duvet blanchitre et plus

¢largi que les épis des autres blés amidonniers ; barbes cassantes ; grain
rougedtre,

Cette variété (fig. 96) est trés vigoureuse, mais elle pro-
duit moins que le blé amidonnier dlanc (78). Elle est aussi
moins précoce. On doit la semer avant le 15 de mars quand
on la cultive comme 0lé amidonnier de printemps, ce qui
est une exception. On la croit originaire de 1’ Abyssinie.

Yy 6. — BLE EPEAUTRE.

TRITICUM SPELTA, L.
Triticum Arduini, Mazz. Triticum zea, Host.

Tiges dressées, fistuleuses, dures, fermes, ne versant pas ; épi long,
gréle, dressé, carré et 1iche ; axe en partie découvert entre les épillets ;
¢pillets & quatre flenrs, dont deux seules fertiles, écartés, distincts,
laissant dans leur intervalle 'axe & nu qui se brise sous le moindre
effort ; glumes épaisses, coriaces, tronquées, carénées dans toute leur
longueur; balle couvrant exactement le grain; grain allongé, triangu-

8
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laire, pointu, avec un sillon
profond, dmr, & cassure fa-
rineuse, au nombre de deux
dans chaque ¢pillet; paille
nroyenne, souple, creuse, trcs
blanche.

[ ’épeautre, que l'on a
appelé épaute, espole ct
blé locar, est connu de-
puis longtemps. Lin 806,
on fixa son prix & la moi-
ti¢ de la valeur du blé.

Cette céréale est culbi-
vée dans la Souabe, la
Franconie, la Suisse alle-
mande, la vallée du Rhin
depuis Landau jusqu'a
Coblentz, et dans les plai-
nes montagneuses, froi-
des et peun fertiles des
Ardennes, des Vosges, du
Jura, etc., et cn Italie
dans les provinees de Pe-
rueia, d’Avellino et de
Siracusa.

En général , 'épeantre
réussit micux que les au-
tres froments dans les
sols panvres, secs et hu-
mides. Cultivé sur des
sols calcaires, ses grains
sont plus riches en farine
et son c¢corce est plus

Fig. 96, — Bl¢ . amidonnier noir, nmince,
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(‘ette céréale verse plus difficilement que les autres blés
dans les sols riches ; mais sur les sols argileux, elle donne
relativement plus de paille que de grains.

On séme I’épeantre en septembre dans les pays monta-
gneux, c’est-i-dire souvent avant la moisson. Dans quel-
ques localités on I'allie au seigle. Son grain se détache dif-
ficilement des balles.

82. Blé épeauntre blance sans barbes.
Epi sans barbes, tres lache et effilé, jaundtre ow rose.

Synongmie : Epeautre blanc, non barbu. Epeautre rose.
Epeautre commun, Blé de Jérusalem.

Epi blanc jaunatre, trés long, lache, droit, un peu courbé sur la
face des épillets, qui sont plus ou moins developpés selon les circons-
tances ; glumes supérieures souvent surmontées de barbes courtes ; grain
triangulaire, tendre, jaune rougedtre ; paille creuse, élevée, excellente.

Cette variété (fig. 97) est tres rustique, la meilleure et
la plus productive ; la farine qu’elle fournit est fine, hlan-
che, et tres recherchée par les pitissiers.

L’épeantre blanc sans barbes est cultivé dans les pays
froids, humides et montagneux dans lesquels on redoute de
fortes gelées an printemps. On le seme en automne. 11 talle
bien. I1 est assez répandu dans le Tyrol allemand, le can-
ton de Vaud (Suisse) et sur quelques points dans les Alpes.
Ses feuilles restent vertes pendant tout I'hiver,

83. Bl¢ épeautre blanc barbu.
Epi barbu, trés long , mince, jaundtre ou rose,
Synonymie : Epeautre commun barbu. Tipeautre d’hiver.

Epi trés allongé, lisse, plat, jaundtre, dressé ou un peu courbe sur
le plat des épillets ; barbes un peu courtes, dressées, blanchatres, sur-
tout 4 leur sommet ; glumes glabres: grain de couleur pale, triangu-
laire : paille élevée, tres creuse.

Cette variété (fig. 98) se seme en automne oua la fin de



Fig. 98.

Blé

épeautre

Figy 97,
Blé épeantre

harbu.

ans barbex,
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I'hiver; elle est vigoureuse et hative, et fournit des grains
d’excellente qualité. Dans le département du Bas-Rhin, on
Pappelle dinckel. Elle est cultivée dans le canton de Neuf-
chitel, dans les montagnes froides de la Suisse et les plai-
nes du Palatinat.

84. Blé épeautre noir barbu.
Epi long, mince, trés liche, glume et barbes noirdires.
Synonymie : Epeautre bleu barbu. Epeautre gris d’hiver,

Epi trés liche et tres allongé; glumes et glumelles noirdtres ou
bruhes, pubescentes ou recouvertes d'un duvet velouté bleuétre ; bar-
bes brunes & leur base et un pen jaunitres & lenr sommet ; grain long,
mince, triangulaire et glacé.

Cette variété est vigoureuse et productive; on la seme
all printemps, mais elle est bien moins cultivée que les
denx précédentes variétés.

§ 7. — ENGRAIN. — INGRAIN.

TRITICUM MONOCOCCUM, L,
Zea monococcos, Bauh, Triticom venulosum, S.

Tiges fines, creuses et droites; épi régulier, droit, dressé, barbu,
trés aplati ou fortement comprimé sur le profil, 4 deux ou trois fleurs,
dont une seule fertile; épillets étroitement imbriqués & deux rangs,
trés Inisants, ne contenant chacun qu'un seul grain, axe trés fragile,
caché par les épillets ; glumes jaunitres, carénées, irréguliérement bi-
dentées au sommet et couvrant le grain exactement ; barbes fines, al-
longées ; grain petit, glacé, vitreux, ayant la forme d’'un grain de riz,
aplati, élargi au centre.

85. Engrain commaiui ou umn grain.

Epi blanc jaundtre, épillets glabres , uniloculaires et barbus.

Synonymie : Froment locular. Froment uniloculaire,
Petit épeantre. Blé monocoque.
Blé riz. Blé 4 un grain

L’engrain (fig. 99) a une tige trés peu élevée. Son grain
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est peu propre a la panification ; on I'utilise principalement
dans la fabrication du gruau. Ce blé n’est cultivé que dans
les pays montagneux et sur les terres sableuses et erayeuses
de médiocre qualité du centre et de ’lst de la Franee. On
peut le semer tardivement en antomne, mais il réussit mal,
comme céréale de printemps ; il est peu productif paree que
chacun de ses épillets ne renferme qu'un grain.

C'est par erreur que l'on a désigné quelquefois le hlé
monocoque sous le nom de rez de Carro.

On a obtenu une variété qui contient toujours deux
grains dans chaque épillet, et que I'on a appelée engrawn
double. Cette céréale doit étre séparée des blés monocogques
et classée apres les blés amidonniers blancs: son épl est
plus épais, moins aplati, et son grain rappelle un peu, par
son aspect et surtout sa cOte médiane quil est saillante,
le grain de 'orge nue. Elle est encore peu eultivée, quol-
quelle soit précoce et qu’on puisse la semer en mars et en
avril ou en octobre ou novembre. Elle a été introduite
d’Espagne en France en 1850.

86. Engrain roux.
Synonymie : Blé de Bauhin.
L’épi de cette varieté différe de 1’épi de Venyrain com-

mun uniquement par sa coloration qui est ronge-brun clair.
Cet engrain est trés peu cultive.
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CHAPITRE VI

DISTRIBUTION EN FRANCE DES PRINCIPALES VARIETES
DE BLE, ET DU CHOIX DE CES VARIETES

Parmi les variétés mentionnées au chapitre V, voici les
principales qui produisent des grains fendres et blancs (1) :

4. Blé roseau. 28. Blé Odessa sans barbes,
2. — blane de Hongrie. 23, — blane de Mareuil,
7. — Chiddam d’automne blane. 43. — Chiddam d’automne,
11, — blane de Flandre. 44. — Dattel rouge.

12. — Hunter. 4. — Red chaft Dantzick.
15. — Vietoria blane. 16. — Rousselin.

20. — Richelle de Naples. 56, — Dlane Shireff,

Le blé poulard pétanielle blanche (61) fournit aussi des
grains blancs et tendres.

Les blés qui produisent des grains jaunes ow rougeitres
sont nombreux. Voicl les principaux :

5. Bl¢ shireff square headed. 35. Blé rouge d’Ecosse.

6. — de Saumur d’automne, 38, — Prinee-Albert.

8. — de Crépi. 40. — Altkirch.

8. — Bladette de Toulouse. 41, — de Bordeaux.

17. — YVietoria d'automne. O, — hérisson harbu.

17. — Hallett, 52, — barbu de Toscane.

21. — de Noé. 55, — du Roussillon.

10. — nursery. 57. — barbu & gros grains.
20. — touzelle anone. 5%. — d’automne rouge barbu.
32. — de Saint-Laud. l

(1) Les numéros qui accompagnent les blés dénommés dans tout le
cours de ee volume, soit qu’ils les précédent, eomme dans ee ehapi-
tre VI, =0it qu’ils les <uivent. comme cela se produit plus loin, sont
les numéros sous lesquels les blés ont été déerits aun chapitre V. On

pourra done se reporter direetement 4 la description, sans recourir &
la Table des matiéres.
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Tous les blés qui précedent appartiennent au 7riticun
sativum. Lies bles poulards ci-apres ont des grains de méme
coloration rougeatre :

63, Blé poulard rouge lisse. 68. Blé poulard d’Australie.
60. — — velu de Touraine. 69. — pétanielle noire de Nice.
69, — — — d’Auvergne.

Les grains durs, ou glacés, sont principalement produits
par les variétés suivantes :

60. Bl¢ poulard blanc lisse. 74, Blé de Xérés.

67. — Nonette de Lausanne. 76, — DBélotourka.
72. — Taganrock & barbes noires. 7. — de DMédéah.
73. — triménia barbu de Sicile, 78. — de Pologne,

En général, le climat et la nature du sol modifient les
variétés non pas seulemeut dans leurs caracteres physiolo-
giques, mais aussi dans leur aspect physique.

La Flandre, la Picardie, la Normandie, 1 Ile-de- France,
la Brie, cultivent de preférence des variétés & épis blanc
jaundtre ou & épis rougedtres appartenant, sauf le poulard
d’Australie, au Zriticum sativum. Les variétés les plus ré-
pandues dans ces contrées sont :

3. Blé Hickling. 26. Blé & duvet.

4. — roseau, 17, — Victoria d’automne.

5 — square head. 34. — Browick.

7. — Chiddam blanc d’automne. 3b. — rouge d’Ecosse.

11. — blanc de Flandre. 38. — prince Albert.

10. — nursery. 41. — de Bordeaux,

12. — Hunter. 43, ~— Chiddam rouge d’automne.
8. — de Crépi. 44, — Dattel.

16. — Whittington. (8. — poulard d’Australie.

Toutes ces variétés sont imberbes, & 1’exception du blé
poulard d’Australie qui est barbu; elles fournissent des
grains qui sont recherchés par la meunerie. C’est acciden-
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tellement u’on cultive dans ces contrees des varictés i oros
orains et appartenant au Tritician furgidum.

1. Orléanais, le Berry, le Nivernuais, le Bourbonnais eb la
Towrivine produisent des Dbleés ordinaires et des gros blés,
Voicl les principales variétés quon y cultive :

2. Bl¢ blane de Houngrie. 8. Blé raclin.
6, — de Saumur d’automne. 91. — de Noc.
iy, — rouge d'Fcosse. 46. — Rousselin.
I -2 = B Heagrte. 149, — Seigle.
11. — de Bordeaux. 20. —— heérissou.
44. — Dattel. 60. — poulard blane lisse,
th, — red chaff Dantzick. 61. — —  rouge lisse.

La Lorraine, les Vosges, la Franche-Comté, la Savoir et
la Dresse cultivent principalement les variétés suivantes :

5. Blé square head. ' 40. — Altkireh ou des Vosges.
%, — de Crépi. 50. — hérisson barbu.
40, — de Lorraine. 56. — blane Shireff.

8. — de la Bresse. 58. — d'automne rouge barbu,
12. — Hunter. 67. — Nonctte de Lausanne,
33. — rouge de Hongrie. 86. — amidonnier noir.
85. — — d'Fcosse. 82. — epeautre hlanc sans bar-
21. -— Aleph. bes.

36, Blé spalding. |

La Bretagne, le Maine, ¥ Anjou, la Vendée ct le Loion
produisent des blés de honne qualité. Ces grains sont four-
nis par les variétés ci-apres :

6. Blé de Saumur d'automne. | 29, Blé de Mareuil.

153. — Victoria blanc. 32, — rouge de Saint-Laud.
21. — de Noé. 45. — red chaff Dantzick.
11. — de Bordeaus, 58. — d’automne rouge harbu.
4. — Dattel.

Le Périgord, U Angovinois, la Guyenne. le Quercy, ' Ar-
magnric, le Béarn et lc haul Languedoc ont aussl leurs va-
rictes, (encéralement, ces contrées cultivent les varietes
sulvantes :
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%, Blé bladette de Toulouse, 42, Bl¢ Lamed.
91. — bleu de Noé. 46. — Rousselin.

98. — Odessa sans barbes, 55. — du Roussillon,

41. — de Bordeaux. 56. — Shireff blanc barbu.
44, — Dattel. 62. — peétanielle blanche,
Los— fedl et Dantziek. 09. — touzelle rouge barbue.

Le Limousin, UAwvergne, le Gévaudan, le Velay, le
Rouergue produisent aussi des blés ordinaires et des gros
blés, mais les variétés quon y cultive sont péu nombreuses.
Voici les noms des prineipales :

33. Blé rouge de Hongrtle, 71. Blé Garagnon & barbes noires.

49. — seigle, 62. — poulard rouge d’Auvergne.

7. — barbu d’hiver ordinaire. 68. — d'Australie.

(2. — pétanielle blanche. 82, — épeautre blanc sans barbes,
| 85. — engrain.

La Provence, le bas Languedoc, le Roussillon, le Viva-
rais, le Comtat et le Comté de Nice cultivent des variétés
qui sont les unes imberbes et les autres barbues. Les plus
répandues sont les suivantes :

20, Blé Richelle de Naples. 55. Blé du Roussillon.

21, — bleu de Noé. 52. — barbu de Toscane.

22. — Talavera de Bellevue. 53. — Riét1.

253, — de Zélande. 58. — touzelle de Provence.

25. — touzelle anone. 62, — pctanielle blanche.

28. — Meunier. 69, — — noire de Nice.
42, — Lamed. 75. — Aubaine rouge.

Les blés cultivés en Algérie, dans les parties chaudes et
seches de I’ Espagne, de 1Iiulie, de la Russie, ete., appar-
tiennent pour la plupart aux 7'riticum turyidum et durwum.

Les blés de mars ou blés de printemps sont peu cultives
dans les contrées méridionales. Ceux qu’on peut propager

dans la région septentrionale sont au nombre de douze, sa-
Vol ;
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9. Bl¢ de Sanmur de mars. 39. Blé de mars rouge sans barbes,
19, — Chiddam de mars. 48. — de mars de Californie,

20. — Richelle de Naples. 51. — Victoria de mars,

28, — d’Odessa sans barbes. 52. — de mars barbu ordinaire,
50. — hérisson sans barbes. 59. — de mars rouge barbn,

31. — carré de Sicile. 73. — Triménia barbu de Sicile,

Les cinq premieres varictés sont imberbes; les autres
appartiennent & la classe des blés barbus. Le blé carré de
Sicile et le bléstriménia barbu de Sicile appartiennent 4 la
culture meéridionale. Toutes ces variétes, sauf le blé de mars
barbu ordinaire, demandent des terres de bonne qualité et
argilo-calcalres.

Les blés, au point de vue de la nature et de la fertilité
des terres, ont des aptitudes tres diverses. Les variétés qu'il
faut cultiver dans les bonnes terres d’alluvion, les terres
Sfranches et fertiles, sont les sulvantes :

4. Blé roseau, 20, Blé richelle de Naples.

). — square head. 21. — de Noé¢.

6. — Saumur d’antomne. 22. — Talavera de Bellevue.

7. — Chiddam blanc d'automne. 23. — de Zé¢lande.

8. — de Crépi. 29. — blanc de Marenil
11. — blanc de Flandre. 32. — rouge de Saint-Laud.
12. — Hunter. 34. — Browick.

13. — Trump. 3. — Lamed.

15. — Stand up. 44, — Dattel.

15. — YVictoria blanc. 45. — red chaff Dantzick.
17. — Hallett. 56. — Dblanc shireff.

17. — Victoria d'automne, t:2. — pétanielle blanche.

Volcl maintenant les varictés qui réussissent bien dans
les terres aryilo-caleaires de fertilité moyenne :

2. Ble blanc de Hongrie, 17. Blé Victoria d’automne.
5. — square head. 21. — de Noé et blé Japhet.
6. — de Saumur d’antomne. 20. — Richelle de Naples,
%, — de Crépi. 27. — Tunstall.

15. — de Challenge. 29. — de Mareuil.
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33. Bl¢é rouge de Hongrie,

34, — Browick.

35. — rouge d’Ecosse.

38. — prince Albert.

43, — Chiddam rouge d’automne.
41. — de Bordeaux.
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44. Blé Dattel.

58. — rounge barbu d'automne,
62. — pétanielle blanche.

66. — Nonette de Lausanne.
69, — pctanielle noire de Nice.

68. — poulard d’Australie.

Les blés qui conviennent le mieux aux ferres argileuses

froides sont les suivants :

8. Bl¢ de Crépi.
5. — square head.

17. — Victoria d’automne,
12. — Hunter,
36. — spalding.

40. — Altkirch.

Voict maintenant les variétés

10. Blé nursery.

41, — de Bordeaux.

44. — Dattel.

26, — veloute,

68, — poulard d’Australie.
66. — Nonette de Lausanne.

qu’on peut cultiver sur

les lerres légeres siliceuses ou caleaires pew fertiles, mais con-
venablement préparées et fumées :

2. Blé blanc de Hongrie.

25. — touzelle anone,

28, — d'Odessa sans barbes.
33. — rouge de Hongrie.
36. — spalding.

41, — de Bordeaux.

37. — touzelle ronge de Provence.

38.
46,
58.
44,
n0.
60.

Blé prince Albert.
— Rousselin.

— rouge d’automne barbu.
seigle,

heérisson.

poulard blanc lisse.

Il n'est pas inutile de signaler les variétés qui par leur
rusticité résistent le ndeur aux grands froids hivernaux.
Les plus rustiques sont les suivants :

7. Blé Chiddam d’antomne.
96, — Shireff blanc barbu.
5. — square head.

8, — de Creépi.

84, — Browick.

35. Blé rouge d'Ecosse.
40. — Altkirch.

58. — d’automne rouge barbu.
60. — poulard blanc lisse.
66, — Nonette de Lausanne.

Voici celles qui sont réputées rustiques :
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11. Bl¢ blane de Flandre. 21. Blé de Noc¢,

15, — Vietoria blanc. 50. — Hérisson,

41, — de Bordeaux. 68. — poulard d Australie,
33. — rouge de Hongrie. 6. — Belotourka.

Il existe des variétes qui ne swpportent pas tes grands
froids dans lo région seplentrionale. n voicl la liste -

6, Blé de Saumunr d’automne, 29, Blé blanc de Mareuil,

17. — YVictoria d’automnec. a2, — rouge de Saint-Laud.
20, — Riclielle de Naples. 37. — touzclle rouge.

23. — de Zélande. 38. — prince Albert,

22, — Talavera de Bellevue. 49, — Seigle.

25. — touelle anone. 62. — Pctanielle blanche.

2%, — Odessa =ans barbes. 69, — — noirc de XNice.

Les blés d’antommne, au pomnt de vue de la durée de leur
viégetation, se divisent en trols catégories : les varictcs hi-
tives, les varic¢teés tardives et les variétés intermediaires.

Les blés hitifs ou precoces sont au nombre du quatorze,
SAVOIT :

2. Blé de Hongrie. 23. Blé de Zélande.

3. — Hickling, 41. — de Bordeaux.

4. — roscau. 42. — Lamed.

15. — Victoria blanc. 56. — Shireff blanc barbu,
15, — Stand up. 50. — Hérisson.

20. — Richelle de Naples. 44, — Dattel.

27, — de No¢. 43, —- Chiddam rouge.

Les blés tardifs sont les suivants :

4. Blé rosean. 35. Bl¢ rouge d'Tcosse.

17. — Hallett, 48. — princc Albert.

25. — touzelle anone. 68. — poulard d’Australic.
10, — nur-ery. (9, — DPétanielle de Nice.
32, — rouge de Saint-Laud.

Les blés quon peut semer en février et qu'on nomme
bles de fevrier sont les suivants :
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41, Bl¢ de Bordeaunx. 20. Blé Richelle blanche de Naples.
21. — bleu on de Noé. 22. — Talavera de Bellevue.

45, — red chaff Dantzick. 19, — Beigle.

32. — rouge de Saint-Laud. 44. — Dattel.

Le tallage du blé est plus ou moins apparent, sclon les
variétés et la fécondite de la couche arable. Les blés qui tal-
lent beawcoup sont les suivants :

5. Blé square head. 11. Blé blanc de Flandre.
10. — nursery. 38. — prince Albert.

20, — Aleph. 6. — Shireff blanc.

92, — Talavera de Bellevue. 60, — poulard blanc lisse,
35, — Golden drop. 68, —  — d’ Australie,

Voici les noms des bles qui tallent pev :

30, Blé hérisson. 49. Blé seigle.

32. — rouge de Saint-Laud. l 46. — Rousselin.

fi. — de Saumuur, 40. — Chiddam rouge.
21, — de Noé. ‘ 41, — de Bordeaux.

[l résulte de ces nomenclatures tres inecompletes qu’il est
tres important de bien harmoniser les variétés avec les cir-
constances locales et atmosphériques, afin d obtenir les plus
forts rendements et de récolter des grains d’une vente fa-
cile et répondant aux besoins du commeree. Ict, on cultivera
des variétés & grains tendres; la, on choisira principale-
ment des blés & 'grains demi-glacés ; ailleurs, c’est anx gros
blés ou aux blés durs qu'on donnera la préférence.

Mais pour que les variétés choisies puissent étre regar-
dées comme trés utiles, on ne doit pas oublier les change-
ments qu’éprouvent les blés imberbes ou barbus qu’on
mporte du nord au midi et wice verst, ou (u’on transporte
d’une localité ot1 le sol est fertile et calcaire dans une con-
trce ou les terres sont pauvres et silico-argileuses.

Les variétés & grains blancs et presque arrondis sont les
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plus dclicates et les plus exigeantes. Klles ne réussissent
bien que lorsqu’on les cultive sur des terres de moyenne
consistance, fertiles, caleaires, on marnces ou chaulées. Leg
plaines du Nord, les fraiches et fertiles vallées du Midi et
de I’Ouest sont les situations qui leur conviennent le mieux,
(‘es variétés végetent mal sur les sols secs et sons les cli-
mats brillants, perdent promptement les qualités qui les
distinguent et produisent des grains qui passent successi-
vement 4 la nuance rongeitre ou grisitre. On les cnltive
principalement en Angleterre, dans les Pays-Bas, en Alle-
magne, dans la Russie centrale, I’Amérique du Nord, dans
' Australie. La surface qu’elles occupent annuellement en
Chine, au Japon, en Perse, au cap de Bonne-Espérance, a
une tres faible importance.

Les blés anglais, qui séduisent toujours par le bel aspect
de leurs ¢pis, la qualité remarquable de leurs grains, ne réus-
sissent bien que dans des terres profondes, fertiles et situées
sous un climat plutét brumeux ou marin que trés temperé,
(est pourquol on a pu les propager avec succes dans la
région septentrionale de la France. Aussi est-ce en vain
qu'on a voulu les cultiver dans les contrées méridionales.

En général, les grains tendres des blés imberbes, tres cul-
tivés dans les contrées du nord de I'Europe ou lagricul-
ture a fait de grands progrés, ont une écorce ou pellicule
plus épaisse, quand ils passent du nord au midi. e plus,
comme les printemps y sont secs ¢t chauds, leurs grains
s’y forment mal et arrivent &4 maturité avec moins de qua-
lites,

Les varietés imberbes a grains blancs et tendres ont
dautres défauts. Quand on les cultive sur des sols paunvres,
ou acides, ou humides, leurs grains sont sujets & rougir et
a se glacer, et 1ls sont plus exposés que d’autres & ctre at-
taques par le charbon et la carie. Enfin, les feuilles de ces
blés ont le grave inconvénient de prendre facilement la
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rouille quand les printemps sont & la fois humides et
froids.

(Pest en valn aussi qu’on voudrait importer des blés du
midi de I’Europe dans la région septentrionale ; ordinaire-
ment ces variétés, méme celles qui sont tres précoces, y
végetent mal comme blés d’automne, parce qu’elles ne sup-
portent pas des froids intenses, et elles y miirissent diffi-
cilement, parce que la tempdérature n’est pas assez élevée
depuis le moment de leur épiaison jusqu’a leur maturité.

Les blés & grains rouges sont ordinairement plus rus-
tiques; 1ls résistent mieux que les variétés précédentes
pendant I'hiver & de grands froids, et, durant le printemps
et été, soit aux vents secs et froids, soit & des pluies pro-
longées. Les grains de ces variétés sont recherchés par la
meunerie et le commerce qui fait 'exportation. Quoi qu’il
en soit, les blés imberbes a4 grains rougeitres et tendres,
sont plus délicats que les variétés barbues appartenant
aussi au 7reficum satevum. Ces derniers blés, et surtout les
variétés cultivées depuis longtemps, sont moins exposées
a la verse parce que leurs tiges sont plus résistantes;en
outre, leurs feunilles sont moins sujettes & la rouille et leurs
¢pls sont moins attagués par le charbon, la carie et les oi-
seaux. Si leurs grains séduisent moins et s’ils contiennent
une farine moins belle, ils renferment toujours une plus
forte proportion de gluten. Les variét¢és barbues cultivies
dans le Midi fournissent généralement des blés fins.

En général, les blés barbus, comme le blé du Roussillon,
la saissette de Provence ou d’Arles, sont communs dans les
pays secs et tempérés. Les vents violents les égrenent peu
& la maturité, parce que les barbes rigides de leurs ¢pis
vopposent & ce qu’ils se choquent les uns contre les autres.

Les variétés a grains allongés, étroits et glacds, caractéri-
sent des especes et des varidtés qui réussissent trés bien sur

dessols un peu légers et secs et situés sous un climat a la fois
& k 10
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tres tempére et fort peu humide. Ces variétés sont peu ré-
pandues dans la région septentrionale.

Les varictés a grams tres renflés sont plus délicates que
la plupart des blcs barbus qui appartiennent au 7% ificum su-
tivwin. Ces variétés doivent étre cultivées sur des terrains un
pen argileux et de bonne qualité. Elles végetent mal sur
les terres pauvres et donnent sur les sols fertiles des ré-
coltes qui ont une valeur secondaire ; mais, lorsqne ees blés
<ot cultivés sous un climat sec et tempéreé, ils produisent
des grains plus vitreux et plus riches en gluten. Aussi les
a-t-on adoptés de préférence aux blés ordinaires dans les
eontrées meridionales de I’Europe.

Les variétés a graing allongés et presque translucides
appartenant aw 7%ilicum durvin ne peuvent étre eultivées
que sous un climat chaud. (es blés fournissent de tres
beaux gramns en Italic, en Sicile, en Espagne, en Algérie, en
Egypte, etc.

A ces considérations J’ajouteral que les variétés 4 paille
longue ou élevée sont toujours plus produetives dans les
anncées humides que dans les anncées s¢ches, et qu'un elimat
sce favorise toujours les variétés a paille peu élevce.

Ordinairement les blés cultivés dans le midi de la France,
en Italie, en Espagne, en Algérie et en Egypte produisent
moins de paille que les variétés cultivées en Normandie,
cn Flandre, en Belgique et en Angeleterre.

Les pailles récoltées dans la région septentrionale de
Europe sont creuses, souples et remplacent souvent le
foin dans Palimentation du hétail. Celles que fournissent les
blés cultivés dans la région méridionale sont plus fortes,
plus dures, mais comme elles sont généralement pleines on
demi-pleines, elles nourrissent néanmoins tres hicn les ani-
maux domestiques, quand elles ont ¢t¢ préalablement divi-
sces ou foulées par les pieds des chevaux a l'aide desquels
on opere le dépiquage.
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Toutes les varietés qui précedent sont exposées & perdre
les caractéres qui les distingunent sous l'influence exereée
par les sols et les agents atmosphériques. Aussi est-il utile
souvent de bien ehoisir les semences qu’on doit confier :
une terre soit en automne, soit au printemps.

(Pest par la sélection et non pas par I'hybridation qu’on
parvient a conserver une variété méritante avec tous ses
avantages. Pour opérer une bonne sélection, on choisit au
moment de la maturit¢ les plus beaux épis contenus dans
un certain nombre de gerbes, puis on égrene leur partie
centrale pour soumettre ensuite les grains a un triage a la
main, opcration qui a pour. but d’éliminer les semenees de
qualité secondaire. Les semences ainsi obtenues et qui sont
toujours bien nourries, sont scmées de bonne heure en lignes
espacées de 0™,20 & 0™,25, apres avoir €té chaulées ou vi-
triolées avee soin. On doit leur destiner un terrain bien pré-
paré, riche en terreau et en engrais ehimiques. Les grains
que fourniront les plantes ainsi eultivées produiront Ian -
née suivante assez de semences pour quon puisse effectuer
une semaille déja importante.

Comme 1I’a dit, avee tant de justesse, M. Henri de
Vilmorin, on ne saurait trop recommander aux cultiva-
teurs :

1° D’améliorer avant tout 1I'état d’assainissement, d’ap-
profondissement et de fertilisation des terres a blé, I'amé -
Lioration du milien devant toujours précéder I'introduction
d"une race végétale perfectionnée ;

2° De sarcler les blés, opération qui paye & peu pres
toujours les frais dés la moisson suivante, et qui contribue
non seulement & I’abondance, mais & la bonne tenue du
blé. Tout ce que les mauvaises herbes prennent de plaee,
de nourriture et de lumiére est pris au détriment du bIé.

3" D’adopter les races les plus résistantes aux diverses
maladies ou causes de destruetion, et cela dans la propor-
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tion ou ehaque sorte de fléau ou d’accident est plus & re-
douter dans la localité qu’on habite ;

1o De perfectionner les procédés de récolte et de pré-
servation, ear c’est souvent entre le moment ou il est
conpé et eelni ou il est battu que le blé subit les plus gran-
des pertes.

Les croisements ne sont utiles gne lorsqu’on désire modi-
fier une variété ou obtenir une race nouvelle. Ces opéra-
tions sont hérissées de nombreuses difficultés.

En général, les cultivatenrs doivent se tenir en garde
contre les blés de semence importés de I'étranger et les
vari¢tés que les annonces ou les prospectus signalent comme
ayant été sélectionnees et devant produire 40 a 50 hecto-
litres de grain par hectare.

Les varictés perfeetionnées en France depuis un quart
de siécle sont assez nombreuses et suffisamment méritantes
pour qu’on puisse aisément choisir eelles qu’il faut cultiver
de préférence, eu égard aux maticres fertilisantes qu’elles
cxigent, & la nature des terrains qui lni conviennent et au
climat sous lequel elles doivent étre cultivées, dans le but
d’obtenir des produits véritablement rémunérateurs.
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CHAPITRE VII

BLES MELANGES OU ASSOCIES

Pendant Jongtemps on a cultivé isolément les variétés de
blé; mais Rousseau, d’Angerville, en 1856, ayant reconnu
d’apres plusieurs cultures expérimentales qu’'un mélange
fait avec des variétés bien étudiées et appropriées an climat
et au terrain, donnait toujours une récolte en grain plus
abondante que lorsque les varictés associées étaient eultivées
isolément, s’empressa de recommander ’application de cette
pratique. Ce mode de culture, aujourd’hul en nsage sur di-
verses exploitations dans les environs de Paris, mérite réelle-
ment d’étre recommandé & I’attention des agriculteurs. C’est
en associant les variétés suivautes : blé de Bordeausr 2/5,
ble Chiddom d aulomne 2/5, blé Datlel 1/5, que M. Ré-
mond, a Mainpincien (Seine-et-Marne), est parvenu a ob-
tenir de remarquables récoltes de blé. M. Nieolas, & Arcy
(Seine-et-Marne), fait usage avec succes du mélange sul-
vant : blé de Noé 2/5, blé de Bordeavz 2/5, ble Datlel ou
ble Chiddam 1/5. Ces variétés, de hauteurs différentes,
étagent leurs épis les uns au-dessus des autres, ce qui rend
la maturité plus réguliére et le rendement plus abondant.
M. Ernest Gilbert, & Montigny-le-Bretonneux (Seine-et-
Oise), emploie le mélange ci-aprés : 2/4 0lé rouge de Hon-
yrie, 1/4 blé Victoria et 1/4 0l¢ blanc de Flandre.

Les mélanges bien coordonnés accroissent le rendement
de deux & quatre liectolitres par hectare.

Le seigle est aussi associé an blé lorsqu’il est question de
cultiver du miéteil. Nous parlerons de ce mélange en expo-
sant la culture du seigle dans le second volume.

— AT

10.
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(HAPITRE VIII
MODE DE VEGETATION

Le blé ' Liver accomplit toutes ses phases de vigétation
en huit ou dix mois, dans la région du Nord, et en six ou
sept mois dans ecelle du Midi, selon l'altitude ou il est cultive,
Le bl de printemps végete dans l'cspace de cent cinquante
& eent quatre-vingts jours.

I’un et l'antre accomplissent toujours quatre grandes
phases d’existence bien distinctes : 1° enfance; 2° Uado-
lescence, 8" Vige adulte ; 1° Tage mar ou la mort.

1. — Lorsqu’on econfie un grain de blé nouvellement
vécolté & uue terre bien préparée et sutfisamment fraiche et
chaude, eette graine augniente de volume, paree (ue 'hu-
midité de la couche arable pénétre dans le périsperme et
humecte Pamidon et le gluten. Le deuxiéme et le troisieme
jour, au plus tard, eette méme semence eommenee i vivee,
el ses enveloppes sont sur le point d’¢tre rompues.

Le guatrieme jour, la vie acquiert plus d’aetivité ; I'em-
bryon, ayant pris un plus grand volume, déchire les tégu-
ments ou tuniques et apparait en dehors du gtain (fig. 101).
(est le cinquiéme ou sixieme jour, suivant la température
du sol, que la plumule est suffisamment développée pour
qu’elle puisse diriger son extrémité, qui est pointue, vers
le eicl; alors on voit apparaitre la radicule qui se dirige
dans le sens opposé de la plumule, et le périsperme se trans-
forme en une masse laiteuse et sucrée qui est le premier
aliment de la radicule ct de la plantule. Ces deux organes
ont alors une nuanee blanchéitre.
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Le septieme jour, la plantule prend plus de développe-
ment et ou ne tarde pas a voir apparaitre, au-dessous du
point d’'insertion du grain, deux ou trois corps radiculaires
(qui s’aecroissent, les jours suivants, dans toutes leurs di-
mensions (fig. 101).

Apres le dixieme jour, la plumule se trouve rapprochée
de la swrface du sol; la teinte verditre quon observe &

Fig. 100. — Counpe d'un grain Fig. 101. — Germination du blé
de blé en germination. (premiére phase).

son extrémité indique qu’elle commence a subir I'influence
de la lumiére.

Enfin, du douziéme au quinziéme jour, suivant la nature
et la température du sol, la profondenr a laquelle la graine
4 eté enfonie, et 4 ’aide d’une température totale de 90 de-
grcs, le cotylédon sort de terre, mais la plantule ne présente
encore aucune feuille. C’est quelques jours seulement apres
que le blé a levé, que la feunille cotylédonnaire se développe
6t présente unc teinte verte un peu foncée (fig. 102).
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Fig.102. — Germination du bl¢
(seconde phase).

A partir de ce moment, la
vie s’accroit de plus en plus;
il se forme bientot une sorte
de nocud sur la tigelle (fig. 103)
un peu au-dessous de la sur-
face du sol 8, S. (Pest de ce
ncend que part la premiere
fenille proprement dite. la
plante continue & développer
ses raelnes, & produire quelques
feuilles et parfois une seconde
tige & I’état rudimentaire. Sa
végétation s’arréte, lorsqu’en
novembre ou décembre, sui-
vant les anncées et les régions,
la température moyenne de l'air
est descendue a - 5° ou - 6.
Ce sommeil persiste jusqu’en
février ou mars, c¢'est-a-dire
jusqu’an moment ou la tempé-
rature moyenne s'est élevée a
-+ 6° ou - &°.

Lorsque la vie se manifeste
de nouveau, la plante est sor-
tie de son enfance.

I’enfanee du blé est 'époque
de I'épreuve. Pendant cette
premicre phase d’existence, le
cultivateur doit étre constam-
ment en éveil, parce qu'il
ignore, lorsque le froment mon-
tre son cotylédon, si la récolte
future répondra 4 ses désirs. 11
peut concevoir de grandes es-



Fig. 103, — Végetation du ble.
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peérances s les jeunes plautes sout vigourenses, mais cette
riante perspective ne deviendra certaine que lorsque le bl
sera sorti de l'adolescence.

Iin attendant, et jusqu’a la fin du sommeil hivernal qui
dure ordinairement de cent vingt & cent cinquante jours
suivant les latitudes, il se doit & Ini-tnéme de surveiller les
champs qu’il a ensemencés. Si les plantes jaunissent, si elles
sont soufireteuses, c’est que le sol est humide; alors, il
creusera tous les sillons nécessaires an libre écoulement
des eaux pluviales.

Pendant ce sommetl hivernal, le blé, d’aprées M. Gran-
deau, @ absorbe

2L 0] 7o) SRR e —— 49.6 p. 100
Acide phopphorigwe. .. .. ... .k .. 31,2 —
Magnésie...............u.... 20,8 —
2] 0T T S T U 456 —
Chaux.................... oo 419 —

Il a alors les qualités qu'il possédera quand il aura produib
de la paille et du grain et qui lui sont nécessaires.

Pendant Ihiver, la vie du blé est comme suspendue.

2. — C'est vers la fin de février on durant le mois de
mars, suivant les régions, et lorsque la température a at-
teint - 6°, que le froment entre de nouvean en végétation.
Alors les plantes développent de nouvelles feuilles et de
nouvelles racines, pour remplacer celles qui ont pris nais-
sance pendant I'automne et qui seéchent et meurent.

Les racines printanieres sont d’abord trés blanches eb
stmples, mais avec le temps elles s’allongent, se ramifient
¢t constituent par leur ensemble un véritable chevelu 4 la
base de¢ chaque plante. Ces racines fibreuses sont courtes
ou de moyenne longueur. Toutefois, quand les printemps
sont humides ou lorsque le hlé végete sur un sol sain, mais
teposant sur un sous-sol actif profond et frais, ces mémes
raciues s’allonvent et acquiérent trés accidentellement une
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longueur de 1 & 2 metres. Ce développement anormal est-il
utile au froment? Non, car les plantes qui les ont pro-
duites ont alors une végeétation luxuriante qui est toujours
préjudiciable & la beauté des épis et 4 la qualité des graius
(uils renferment.

Les racines printanieres (fig. 103, s, s, s, {) qui rempla-
cent les racines automnales, r, 7, r, qul se sont atrophiées
3 la fin de I’hiver, permettent au blé de prendre un essor
végétatif d’autant plus marquc que le sol est fertile et la
température & la fois chaude et humide, mais leur longueur
moyenne n'excede pas ordinairement 0™,40 & 0™.50. Alors
les feuilles deviennent plus nombreuses, elles se dévelop-
pent en largeur et en longueur et prennent souvent une
magnifique teinte sombre ou une nuance bleudtre tres re-
marquable. Alors aussi le blé ¢met de nouvelles tiges plus
o moins nombreuses, suivant la fécondité de la couche
arable et la quantité de semence répandue par hectare. Ce
(allement ou tallage, a lien en avril ou au plus tard avant la
mi-mai ; enfin, bientot les tiges s’élévent, atteignent 0,60,
0,75, ou 1 metre de hauteur et on ne tarde pasa voir sortir
les épis dela gaine des feuilles les plus éloignées du sol. Cette
épiison a lien en avril dans la Provence et le Languedoc,
et & la fin demai ou an commencement de juin, dansla Brie
et la Beauee. Elle dure desix & sept jours pour les variéteés
hitives et de neuf & douze jours pour les variétés tardives.

Le nombre de pousses ou tiges qui se développent pen-
dant le tallage du blé est toujours en raison directe de
fécondité du sol, dc 'espacement des pieds et de 'influence
que la température exerce sur le développement du blé. En
general, le froment talle peu si le sol est épuiseé, si les
plantes sont trés rapprochées les unes des autres et si le
printemps est froid et humide ou sec et froid. En moyenne,
dans les cultures les mieux conduites, chaque grain ne pro-
duit pas au dela de quatre & cing tiges.
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Toutes les tiges provenant du tallage printanier du bl¢
ne portent pas des épiscontenant des grains, lorsque ceux-ci
~_arrivent & maturité. Ce tallage alieu depuis le mois de marg
'jusqu’au 15 de mai. Les épis qui ne contiennent que des
orains chétifs ou non marchands sont quelquefois assez
nombreux. En 1889, M. F. Desprez, & Wattignies (Nord), en
cultivant diverses variétés de blé dans un excellent terrain,
a eonstaté : 1° que les variétés hatives qui avaient donné
naissanee par metre carré a 351 tiges le 15 mai, ne pré-
sentaient sur la méme surface que 341 épis le 15 juin et
310 épis au moment de la moisson ; 2° que les varietés tar-
dives qui avaient produit par mctre carré le 15 mai 346 ti-
ves n'en offraient plus que 227 le 15 juin et 217 a la ma-
turité du grain.

Il résulte de ces faits que les variétés hatives sont celles
qut tallent le plus; que le tallage dans la région septen-
trionale est ordinairement terminé du 15 au 25 mai pour
tous les blés quon y cultive ; que sur 100 tiges ayant pris
naissance en avril on au eommeneement de mai, 88 seule-
ment portent des épis qui se développent et arrivent & ma-
turité ; et que c’est tres aecidentellement que le froment
produit de nouvelles pousses ou tiges entre le 15 mai et le
15 juin.

Voicl le nombre de piedset de tiges constatés par M. Des-
prez a cing époques différentes :

VARIETES, 3 janvicr, 153 avril. 15> mai. 15 juin. Moisson.

Blanc de Flandre (11) 121 pieds 73 pieds 409 tiges 302 tiges 295 épis

Roseaun (4) 51 — 36 — 229 — 237 — 1221 --
Victoria blanc (15) 7T — 41 — 350 — 345 — 236 —
Challenge (15) W — B = 172 = P00 = T80 =
Stand up (13) 6w — 64 — 31T — 215 — 270 —
Nursery (10) b7 — 25 — 9263 — 223 — 220 —
Bordeaux (41) 100 — %5 — 3x9 — 350 — 348 —

Square head (5) 150 — 102 — 598 — 378 — 366 —



MODE DE VEGETATION. 181

VARIETES. 5 janvier. 15 avril, 15 mali. 15 juin. Moisson.

Rouge d'Ecosse (85) 53 pieds 37 pieds 309 tiges 279 tiges 965 épis

Golden drop (35) 44 — 31 — 236 — 270 — 269 — _
D’Australie? 72 — 63 — 216 — 214 — 9201 —
Dattel (44) 48 — 18 — 190 — 230 — 921 —

Ainsi, tous les pieds qui prennent naissance pendant
I'antomne ne persistent pas pendant I'hiver et beaucoup de
tiges qui se développent au printemps pendant le tallage ne
portent pas des €pis au moment de la moisson,

On a souvent dit qu'nne récolte de blé n’est satisfaisante
que lorsqu’on peut compter a la moisson 400 épis au mini-
mum par metre carré. Ilest fort rare de constater un aussi
grand nombre d’épis dans les récoltes les plus belles. Le
nombre de pieds ou touffes dans les cultures les plus vi-
goureuses et les plus régulieres ne dépasse jamais 140 & 150
par métre carré ; ce nombre maximum permet de compter
sur 250 & 350 épis sur la méme surface. C’est dans le but
de les obtenir qu’on répand par metre carré, au moment des
semailles, environ 400 grains ou 4 millions par hectare ou
deux hectolitres.

Isidore Pierre et Oppermann ont constaté que 400 grains
semés sur un metre carré produisent 146 a 180 pieds, sur
lesquels on récolte a la moisson de 275 & 350 épis. M. Jou-
lie a reconnu, en moyenne, par metre carré 336 épis 4 la
floraison et 333 épis & la maturité. Lie nombre le plus élevé
a atteint 526 et le plus faible 186.

Dans les circonstances ordinaires, le multiplicateur des
pieds qu'on observe avant le tallage, ne dépasse pas, en
moyenne, le chiffre 4 a4 5.

En résumé, on compte par métre, carré & I'époque de la
moisson, dans les circonstances ordinaires :

Lorsque la récolte est faible 150 épis.
— — est moyenne 200 —
— - est trés bonne 300 —
PLANTES CEREALES. — T. I. 1l
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4

Les ¢pis contiennent de 25 & 50 grains marchands sui-
vant leur développement et les variétés auxquelles ils ap-
partiennent,

Si le metre carré contient en moyenne 200 épis et si
chaque épirenferme 40 grains, ’hectare en produira 80 mil-
lions ou 32 hectolitres & 2,500,000 grains chacun. Le pro-
duit par hectare s’élévera a 40 hectolitres si chaque meétre
carré est occupé par 250 épis conbenant chacun 40 grains,
ou par 200 épis renfermant, en moyenne, 50 grains.

100 grains de blé marchand pesent, en moyenne, 4 gram-
mes, et 1 kilog. en contient 25,000, et nn hectolitre du
poids de 78 kilog. prés de 2 millions.

Lorsque 100 grains pesent H grammes, 'hectolitre n'en
contient que 1,600,000, mais ce nombre s’éléve a 2,500,000
lorsque 100 grains ne pesent que § grammes.

100 grains les plus lourds pesent 5 grammes, et 100 grains
les plus légers 3 grammes senlement.

M. Joulie porte le poids de 100 grains & 4 grammes et
M. Pagnoul & 3¢%,5; mais 'un et I'autre admettent qu’il
existe des blés qui ne pesent que 29,5 a4 3 grammes.

Lorsquun centimetre cube renferme 25 grains, un litre
en contient 25,000 et un hectolitre 2,500,000,

Le ble qui veégete 1solé dans des terres tres fertiles, ou
dans des jardins, donne naissance parfois a des tonftes
d’une beanté extraordinaire. Ainsi, il n’est pas rare de voir
des pieds de froment produire jusqu’a 50 et méme 75 ti-
ges, portant chacune un épi. On sait que le procureur d’Au-
guste envoya d’Afrique a Pline un pied de froment por-
tant 400 tiges; que Néron recut de Byzacium une touffe de
froment qui avait 360 ¢pis, que Duhamel, Davy, Frangcois de
Neufchiteau, Régnier d’Avignon, Tessier, Grandeau, etc,
ont vu des pieds de blé qui avaient de 100 4 376 tiges.

Iy a quelques années, on a trouve dans un jardin, a Mé
rignac (Gironde), une touffe de blé portant 75 épis, qui
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ont donné 2,250 grains, soit en moyenne 30 grains par
épi.

Ces blés exemplaires expliquent ces rendements fabu-
leus signalés par la Bible ou les annales de Rome.

M. Joulie admet, comme moyenne, 400 tiges ou épis par
metre carré. Il base les conclusions qu’il en tire sur le
poids moyen des tiges seches qui est de 257,136 et le poids
moyen des grains par tige qu’il fixe a 0¢",688. D’aprés ces
données, un metre carré produirait en moyenne 0¥,854 de
tiges seches et 0,275 de grain sec, soit par hectare
8,540 kilog. de tiges seches et 2,750 kilog. de grain sec
dont le poids total & I'état normal est de 3,200 kilog.

Les diverses phases d’existence que le froment accomplit
pendant les mois de mars et avril constituent pour cette
céréale une épogque critique. Ainsi, le froid apparait-il en-
core, les pluies printanieres sont-elles persistantes et gla-
ciales, le blé perd de sa vitalité, 1l est maladif, ainsi que
le témoigne la couleur jaune de ses feuilles. Cet éiaf chlo-
ros¢ inquiete le cultivateur, parce que les sillons ou les
champs n’offrent plus les mémes espérances, parce que le
blé tzlle comme & regret.

Mais si les plantes restent vertes, si nul insecte ne les
attaque, la vie devient tres active et I'épiaison se fait bien.
Alors le froment a parcourn victorieusement sa deuxieme
phase d’existence, 'adolescence, avec une chaleur totale de
1,000 degrés depuis le mois de février,

3. — Cest lorsque la température moyenne a atteint
+15°4 4 16°, que le blé est enticrement épié, qu’il fleurit
et qu'a lien la fructification. Les fleurs qui apparaissent au
dehors des épillets indiquent que la fécondation a eu lieu.
Alors encore, les étamines se flétrissent, prennent une cou-
leur brune et ne tardent pas 4 tomber. ("est de basen haut
des épis que cet acte s’accomplit.

Ordinairement le blé fleurit en mai dans la Provence et
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le Languedoc, et cn juin dans la Brie et la Beauce avee
une chaleur totale de 250 degrés depuis 'épiaison.

Cette troisitme phase d’existence préoccupe encore |'a-
oricultenr. Clest qu'il craint alors I'influence pernicieuse
des brouillards, des pluies continuelles et des chaleurs in-
tempestives et prolongées. Quand la fécondation est ter-
minée, et clle dure ordinairement de trois & six joars, le blé
sort de 'age adulte.

Voict maintenant, d’apres M. Grandeau, les principes
absorbés par le blé depuis son révell printanier pendant son
tallage et I'épiage :

Pendant lec tallnge, Pendant T'éplnge.

BRaghe.a-m.vanseso pens 70,0 80,5
Acide phosphorique...... 61,0 83,5
MaEmwesie. . oo acwisinsos 64,8 81,8
Potagse. . . iu-.un o o i1 e
Chaux........oovvvn 12 88,9

[.es substances absorbées par le blé pendant la floraison
sont les smivantes :

Aitt@tiPrrr, o @« prmTgsw e 979 v T oG wE o 95,0
Acide phosphorique.................. g4
R o Bl ! ¢ ghdrd aiom o afie i 90,0
Potasse ........ ..o it 100,0
O, o i . L @B b . 100.0
4. — C'est lorsque la fécondation a eu lieu que le bié

commence & perdre de jour en jour sa nuance native, sa
belle couleur verte. (‘e changement d’état est d’abord peu
sensible ; mais bientdt les tiges ou chaumes acquierent plus
de fermeté, plus de solidité, et ainsi que les feuilles, elles
jaunissent de plus en plus. Quant aux épis, ils prennent
une nuance jaunatre, rougeitre ou noirtre, ils acquierent
de jour en jour plus de poids par suite du développement
des grains, et la plupart commencent & s’incliner vers la
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terre. Enfin, les feuilles sont presque séches, les tiges ont
plus de solidité, les grains ne sont plus, pour ainsi dire,
Jaiteux, les racines sont complétement atrophiees, la mort
g'sleve progressivement et avec rapidité de la base des tiges
vers les épis et la moisson est proche. Heureux le cultiva-
teur qui n'a point alors & lutter contre la gréle, des vents
violents ou des pluies abondantes et persistantes !

Le blé arrive a cet état a subi depuis la fin de ’hiver
linfluence d’une chaleur moyenne et totale de 2,000 a
2,200°, et 11 a terminé sa derniere phase d’existence, la
vierllesse. 11 ne faut pas oublier que les blés tardifs deman-
dent plus de chaleur que les blés hatifs.

C’est a la fin de juin que le blé est mir dansla Provence
et le Languedoc, et c’est a la fin de juillet qu’il arrive & ma-
turité compléte dans la Brie et la Beauce, c’est-a-dire 30 a
40 jours apres la floraison.

En général, il s’écoule de 42 & 49 jours entre ’éplaison
et la maturité quand il s’agit de variétés hatives, et de 50
a 61 jours lorsqu’il est question de variétés tardives. La
formation et la maturité des grains exigent 850 degrés de
chaleur totale.

La végétation du blé de printemps est identique & celle du
blé d’antomne, & cette exception cependant que ses pre-
mieres phases d’existence, l'enfance et I’adolescence, sont
toujours moins prolongées et un peu plus tardives.

En résumé, depuis son réveil jusqu’a sa maturite le fro-
ment exige une somme de chaleur totale s’élevant :

En Provence a 1500 degrés
Dans le Maconnais & 1700 —
Dans la, Brie A 1900 —

En général, le froment d’automne exige pour accomplir
toutes ses phases d’existence depuis la semaille jusqu’a la
maturité, une somme totale de chaleur variant de 2,000 a
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2,200 degres. Lie froment de mars en exige un pen moins.

Voici, pour compléter les intéressantes données qui pre-
cedent, les substances absorbées au commencement et a la
fin de la maturité :

1h-hul. i,

AFTe.. . cu. wom @b Dasoh b 100.0 i 2
Acide phosphorique....... i, & 100,0
Magnésie....oooveuinnn 91,4 100,0
Potasse. . o. oo oo omme o 97,3 o0
Gl o . « 57 gemEm e aE 0 5% 85,9

Ainsi, ajonte M. Grandean, & la sortic de L'hiver le bl
a déja absorbé dans le sol une partie importante de P'azote
et de Tl'acide phosphoriqne qui lui sont indispensables
pour arriver 4 maturité. Par contre, il n’a encore fabriqué
que 15 p. 100 de la matiére organique totale qu’il produira
quand il aura aequis son entier développement. Donc, si
on seme du blé dans un terrain trop pauvre, qui ne ren-
ferme I'azote, I'acide phosphorique, la potasse et la chaux
quen quantité suffisante, on aura beau bien préparer le
sol, semer dans de bonnes conditions un grain de choix, on
n’obtiendra (u'une médiocre récolte, attendu que pendant
la premiere période de la vie de la plante, celle-ci n’aura
eu & sa disposition qu'une alimentation insuffisante. Dela,
la néeessité¢ absolue de fumer convenablement avant I'hi-
ver le sol destiné au blé. Par econséquent, dans le cas des
sols ou les plantes sarelées qui précedent le blé n'ont pas
¢t¢ produites avec une fumure d’une intensité maxima,
'est une grave erreur de ne pas fumer la terre avant la
semaille du blé; il faut fumer le sol & emblaver, méme
souvent apres une récolte de plantes sarelees, en tenant
compte, hien entendu, de la qualité d’aliment qqui a €t
donnée a la préeédente réeolte et des résidus fertilisants (ue
celle-ct aura pu laisser dans le sol.

I1 résulte des faits constatés par M. Grandeau que depuis
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s, fin de I’hiver jusqu’a la floraison, la potasse et la chaux
augmentent dans les parties herbacées, mais qu’elles di-
minuent progressivement a partir de ce moment, alors
que l'azote et ’acide phosphorique augmentent trées sensi-
blement.

Les faits constatés par la pratique et la science autori-
sent a4 dire que l'acide phosphorique est, de tous les ¢lé-
ments absorbés par le blé, celui qui a l'action la plus re-
marquable sur la productivité et la beaut¢ de ses grains.
(Pest par le concours du superphosphate allié ou non 4 des
engrais organiques azotés qu’on le fournit aux plantes en
Pappliquant au moment de la semaille.

De cet exposé, on peut conclure que la fertilisation d'un
sol destiné au blé demande a étre méditée, et que Pline a
eu raison de dire que nulle cércéalc n’cst plus avide que le
blé et n'absorbe plus de nourriture.

En résumeé, de nos jours comme an temps des Romains,
le blé pendant T'hiver est en herbe et c’est an printemps
qu'll g’¢éléve en tiges pour fleurir pendant quatre a cing
jours apres que son épi est développé et arriver a maturité
parfaite quand il a encore végété pendant ecnviron quarante
Jours.
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CHAPITRE IX.

COMPOSITION DU BLE.

Le blé fournit trois produits : la paille, le gram et la
balle ou menue patille.

Paille de bleé.

La paille est jaunitre et quelquefois dorée; tantot elle
est fistuleuse, tantot pleine et parenchymateuse, suivant
les especes et les variétés ; en outre, elle est plus ou moins
longue, suivant les variétés, la natuve et la fertilité du ter-
rain et le climat; enfin, ellc renferme aussi plus ou moins
de matiére combustible suivant les espéces et les variétés
auxquelles elle appartient.

100 de paille ont donné :

Boussingault.................... 6,969 de cendres.

SprenEEle . £ 9P @ TR 1 ST 3,018 —

RENSETIRE &, o ow B e o S0 a0 s b e 1 4,238 =

PRI oo o bt et oo, dhoraratsasons: - 4,895 -
MOYENNE ... 4,905

Lies cendres contiennent les eléments survants :

Bounssingault. sprengel.
T S A 4711 2,870
Potasse. . oot i 0,701 0,020
OIS, v w . v S el s 0,002 0,022

A reporter. ... .. 9,414 2919
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Boussingault. Sprengel,
Report. . ... 0,414 2913
Elanes, s84c6d Lol hELAI aABABLE 0,592 0,040
Magneésie.. .................. 0,348 0,032
Chlore......ocvvvvevnnn.., 0,004 0,030
Acide phosphorique .......... 0,216 0,170
— sulfurique............. 0,069 0,037
Fer et alumine.............. 0,060 0,090
Perte................. 24 0,257 »
TOTAUX......... 6,960 3,313

La quantité de sels de soude et de potasse constatée par
Boussingault s’1dentifie avec celle que Berthier a obtenue.

La quantité d’humidité contenue dans la paille varie, a
I'état normal, entre 12 et 14 pour 100.

100 kilogrammes de blé non égrainé donnent ordinaire-
ment de 50 a 65 kilogrammes de paille.

Suivant M. Grandeau, la paille de blé a la composition
sulvante :

Matieres azotées.... ........ .« 3,03
- CBraSSeS. cvvurvronenconnas 1,10
Principesrestrachits . wor: smsorroveas 40,490
Celllerm .5 ¢, 60 ety e N 5 . . 57,48
Cendres........cciiiiiiiiineenns 3,84
Batll. . .. oo o ommmme 800 L B e . 0 S 13,565
100,00

Grain de ble.

Le grain du blé varie beaucoup dans sa composition.
En général, a I'état sec, il est composé comme suil :

BTl b dhes bbb 84 14,36
Amande............... 84,21
Germe...oovvvnnnenans 1,43

100,00

s
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1 amande farineuse contient :

AT, . - om0 s e oot o o I o oM - o cmen o 87,5
Gl . Wdbibid std ab PLASAAmEN b 12,5
100,0

Lie gluten se compose de quatre snbstanees :

Fibrine.. ... ccovueiiiaiie vy 70,59
(+ladine ou gélatine végetale............ 16,22
Caséine.........coviivieiiininnn e, 7,24
e oAb VW Abbdicble=biabbevdd ob 5,95

100,00

C'est la gladine qui rend la pate liante,
A I'état normal, suivant M. A, Girard, 'enveloppe con-
tient :

Peéricarpe........cccevnnn... 31,00
A S L L L 7,69
Endoplévre et tégument 61,31

100,00

PETIBETEPEL. vvo o wouar o avavansmah s g s 0,346
i R L S 0,179
Endoplevre et tégument . 2,198

2,723

A I'état normal, le blé contient les substanees ci-apres :

Amande et germe........... 2,44 4 73,79
EideoelGEPer .. 0o wlab bivial 10,00 4 10,73
Bl Mo 5.0 .« . . o 1470 4 16,44

Lienveloppe a une épaisseur de 1/10 de millimetre.
Voici, d'apres les intéressantes études de M. A. Girard, la
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composition de sept variétés appartenant a trois especes
différentes :

Enveloppr Amande, Germe. Eau.

Blé rouge d'Ecosse (85).. ... 13,25 70,05 1,17 15,53
— de Flandre (11)........ 13,05 QT 1,58 14,66
e No& (21)...u.n... 1,65 7260 1,06 14,69
— Poulard d’Australie (68). 12,76 VAR, 1,22 13,60
— de Pologne (78)..... 12,62 73,58 1,21 12:89
—dePays ? ........... 11,45 72,18 1,2 14,21
=i TR IREE S . bl LRE . il 11,21 72,23 1,42 15,14

Le germe, qui represente 1,43 du poids de grain, con-
tient :

Matiére solublet: :mie: woop ors s 46,40
-— M@l . t v ainanel s 42,23

| 2 O ) 11,65
100,15

L'azote y existe dans la proportion de 6,84 pour 100-
Le blé, d’apres Boussingault, renferme les éléments ci-
apres :

Gluten.............. > T 12,%

X L 14,6

Albumine et céréaline.............. 1%
Krmitlon ¥ meeid v il 4. soegl . . seEwloo=x DT
DERBLTC. 5 v g owsr o rvsre vm e o @ams orems o o« ame omw o 1 ome o 7 2
Matiéres @rasses.......covvves civnan 142
CellmlTEE s Al N LA R B! BALASEN A BRsAA Y 1,7
Sels MInerauxX .o oo veneee i cuneenn 1,6
. 14,0
L w1 A — 100,0

100 de cendres contiennent :

Silice...... e TR YT T LYY 1,70
POBES. oot . p oobd s . o 0 e 8 i o s 27,00
BoUde. v e e 5,18
L N B S s TR Lt 3,20
MSBhEIEs e . . el . BAD B 1EANBLaAIEDAE - 13,63
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TG x4, s o o « 50,71

Ghilolie., .5 . comnAbaee i b oooe 00 .. ob Lo, e traces,
Acide phosphorique..............ccoiis, 47,71
= ERIREEES o e nrere Rp PR e T T 0,52
Fear et mladailing, ¢ « o8 6ot - S8 08 Egoe. 0,40
RETER . . Wi ome o - o o B0 ol o Pl LARPRRAR S . B2 0,66
TOTAL c vt iiiniaieinan 100,00

100 de grain donnent de 1,6 a 1,7 de cendres.

Le blé, d’apres les analyses faites par Boussingault, con-
tient, par 100 kilog. de grain et 200 kilog. de paille, les
éléments cl-apres :

Graiun. Paillc. Totaux.
- S LI T 2,29 0,70 2,80
Acide phosphorique. ....... 1,14 0,44 1,58
— sulfurique........... 0,02 0,14 0,16
GRS s, o ot o 2 o sl s, 0,07 1,18 1,25
Potasde wddaep bbdem . oot 0.73 1,28 2,01
15101 ¢ (- R ———— traces 0,04 0,04

Une récolte de blé comprenant 3,000 kilog. de grain et
6,000 kilog. de paille, enléve done a la couche arable, au
minimum :

ARG 0 b s b w b6 Tl BGE 1ABS e M4l de e 90 kilogr.
Acide phosphorique................... 50 —

Lo SulPrISuies 1 a8 b serond S bl Sk, 5 —
(£ ¢ 17 SRS ———————— 40—
Datasse armsmron ro19E - f e w el - . o 72—
RO L b b o s iBede LA ML bk @0k 1 —, 500

L’épuisement caus¢ par le blé peut donc étre évaluéa
20.000 kilog. de fumier & demi décomposé apreés avoir été
bien fabriqueé. Cet engrais dose en totalité :

T 5 4 p.0/00= 80 kilogr.
Acide phosphorique.. &4 25 — —= 55 —
— Bulfufigue. s..p & 1 —_ = 20 -
Clans, 454 .o v s o6 a b — = 100 —
Potasse et soude..... a & — = W0 -
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Dans les contrées ou le fumier a une composition chi-
mique moyenne, on peut accroitre son action a I'aide des
engrais commerciaux.

Le blé fournit trois sortes de grain : 1°le 0l¢ tendre i
cassure farineuse; 2° le dle demi-dur a cassure demi-fari-
neuse et demi-vitreuse; 3° le 0lé dur & cassure vitreuse.
Ces divers grains renferment plus ou moins d’amidon et
plus ou moins de gluten.

Les blés fendres, les plus riches en amidon ou en matiere
amylacée, sont les plus recherchés quand ils sont secs et
de bonne qualité | mais leur farine n’a pas assez de corps.
Suivant Boussingault, 1ls renferment les matieres ci-apres :

Amidon. Gluten ¢t albumine,

Blé blanc de Flandre (11)...... 61,0 10.7
Bl¢ bleu de Noé (21)...0vvviannn 62,7 9,9
Blé hérisson (50)............... 63,7 11,7
Blé d’Odessa (28)....00vvvvunn, 66,1 12,8
Blg de Heomgtie (2)e v avww izsews 70,0 10,0
Blé touzelle rouge (87)......... 66,6 12,3
Blé saissette d’Arles (85)........ 69,8 9,1
Blé de Brissac (33)............ 69,3 10,3

MOYENNES ., oe.v.s, 66,1 10,8

D’apres Péligot, les blés tendres contiennent, en moyenne,
67,40 d’amidon et de dextrine et 12,44 de gluten et d’al-
bumine.

Les blés durs, les plus riches en gluten et trés cultivés
dans le midi de I’Europe, contiennent, d’apres Péligot,
les substances suivantes :

Amidon. Gluten et albumine,
Blé de Pologne (78)............ Hie 21,5
Blé poulard bleu conique (68)... 53,9 18,1
Bl¢ de Taganrok CT2) .- o S g &759 16,6
Ble TRERGADTE. * o rosmws povmos @ 55,1 20,6

MOYERNES , caina. b 55,1 19,2
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11 existe des bles tendres ou blés blancs qui contiennent
jusqua 75 et méme 80 pour 100 d’amidon et des blés durs
ou blés glarés qui renferment jusqu’a 25 pour 100 de glaten.
Payen a constaté les moyennes ci-apres :

Farine. sons et issues, Gluten p. 100,
Blé fendiB:imosmes D 25 9
Blé demi-tendre... X0 20 11
Bl¢ dewmi-dur...... 84 16 13
Blé dur........... 8 19 15

Les froments rouges demi-glacés sont intermédiaies
entre les blés tendres et les blcs durs.

Les blés bien conservés contiennent, en moycune, de
10 & 15 pour 100 d’humidité , mais les blés tendres en ren-
ferment toujours davantage que les blcs drs. M. Reiset a
constate les faits suivants :

Den-itd. Poids de l'hectol. Enun p. 100,

kil.
Blé Victoria (17)...... 1,3%1 74,500 15,49
Blé d'Odessa (28)...... 1,396 80,500 14,11
Blé spalding (36)...... Tyl 78,200 14,69
Blé hérisson (50)...... 1,380 79,500 13,48
Blé barbu de Sicile(72).. 1,390 ®0,300 14,25
Blé nonette (66)....... 1,3l 79,900 13,11
Blé pétanielle noire (69), 1,290 74,000 14,10
Blé de Pologne (%), .. 1,407 74,600 12,20

MOYENNES..... 1,3/8 “4,700 13,93

Voici les quantités de cendre et d’azote que contenaient
100 parties seches :

Cendres, Azote,
B VR hor e 1 5 5 0t o - b T & N 2,40
Ble @088 . 0.0 04 5.bous 1,87 )
Blé spalding ................ 2,03 1,98
Ble hérisson........ ......... 2,19 2,87
Blé barbu de Sicile.........., 2,11 2,20
15 IRULC =16 1 - PSS 1.9% 2,09

ol TR s s vaiw 12,20 13,58
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Cendres. Azote.

Report. .. .. 12,20 13,58

Blé pétanielle noire........ . 2,14 1,71
Bl¢ de Pologne.............. 2,1%8 2,61
MOYENNES ., . ....... 2,06 2,33

Lia proportion de cendres est plus forte que celle que
Boussingault a constatée.

Les cendres de blé analysées par Berthier contenaient
les phosphates ci-apres :

Phosphate de potasse.... ....... 43,0 & 51,7 pour 100
— de chaux magnésienne. 20,0 4 23,8 - -
— de magnésie ferreux.., 27,2 4 283 - -

Voiel six analyses du blé Hopetoun (11) cultivé en An-
gleterre sur trois terrains différents :

®ol siliceux. Sol argileux. Sel calcaire.
—— e et e et
OUICEk s pererarens s @1 « promsms @ « 4,33 5,63 3,60 2,28 2,84 1,42
Acide phosphorique... 39,97 43,94 49,22 4575 47,00 46,18
— sulfurique..... 0,15 0,21 0,18 0,32 0,24 0,48
Chaux.............. 1,32 1,80 2,51 2,06 3,20 2,82
Magnésie............ 13,26 11,69 12,38 10,9+ 12,71 13,99
Peroxyde de fer...... » 0,20 0,08 2,04 0,60 »
Potasse ............. 36,43 34,51 30,32 32,24 3315 33,00
Soude......ovvunn., 4,62 1,87 0,07 4,06 » 2,07
Chlorure de sodium .. » » 1,60 0,27 » »
4 7 — 0,02 0,02 0,04 0,06 0,26 0,04

TOTAUX .... 100,00 100,00 100,00 100,00 100,00 100,00
Cendres pour 100 de
blé sec........... 1,81 1,71 1,92 1,72 2,05 1,69

Ces résultats sont trés intéressants en ce qu’ils permet-
tent de dire que le blé qui végete sur les sols siliceux con-
tient moins d’acide phosphorique et de chaux que le fro-
ment qui croit dans un sol argilenx ou calcaires, mais qu’il
renferme, par contre, plus de silice, de potasse et de soude.

St
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Les matieres grasses existent dansle blé, dans la propor-
tion de 1,50 & 2,50 pour 100. Les blés durs en contiennent
davantage que les blés tendres.

Quant aux matiéres non azotées : amidon, glucose, cel-
lulose, elles dominent de beaucoup dans le froment sur les
matieres azotées : gluten, albumine, caséine.

En général, le blé contient :

Amidon........oviviiiiiiiaat. 65,60 a4 7400
Muatities @a@kees: v a:vrevim:ass 11,00 & 14,00

— graSseS,.....ci.aeeenn 1,20 & 1,50
el lorse 4 16 et Bl el A bLA 408 04 2,50 4 3,00
Matiéres minérales............. 1,50 & 2,10
ol O . pam sy, . ooenb g bdw s’ . @ 10,00 & 13,00

Enfin, il renferme :

Acide phosphorique............ 0,50 & 0,90
Potasse................... ... 0,40 a 0,65
AZFIRN bidlh. 68 biahBdLbd N I8 AL 1,73 4 2,00

Farine de ble.

La furine contient, a I’état normal, de 14 & 17 pour 100
d’eau et 7 a 12 pour 100 de gluten. A 'état sec, elle ren-
ferme de 1 & 2 pour 100 d’azote et de 6 & 12 pour 100 de
gluten.

100 parties de farine seche donnent de 0,740 & 0,860 de
cendres.

M. Despine a analys¢ des blés de commerce. Tl a constaté
quils contenatent :

Amidon. t.luten. Som. Humidité,
Bl¢ touzelle rouge....... 65,10 12,78 2,25 6,90
Ble touzelle blanche. . ... 66,00 12,3+ 2,10 7,85
Bl¢ de Narbonne......... 64,15 14,46 2,20 641
Ble de Carcassonne...... 65,00 14,00 2,20 6,90

Bl¢ fin de Toulouse...... 69,56 10,14 2,05 10,02



COMPOSITION DU BLE.

Blé de Brissac...........
Blé de Richelle de Naples.
Blé tendre d'Odessa......
Blé de Taganrok.,.......
Blé dur de Sicile.........

Amidon.

69,30
65,36
66,15
63,50
63,00

Gluten.

10,79
13,03
12,30
16,30
16,35

Son,

200
2,44
3,00
3,00
2.90

197
Humidité.

8,90
7,36
8,13
6,50
6,60

M. Boland a extrait des blés de commerce de 1853, les
farines, gruaux, sons et issues ci-apres :

Farine affleurde.

Blé de la Beauce.....
Bl¢ de la Brie........
Blé de Crépi.........
Blé de Lorraine......
Blé du Roussillon.. ...
Blé de Belgique.....

Bl¢ de Hambourg...

Bl¢ d'Alger..........
Ble de Naples........
Ble d’Egypte .........
Blé de Marianopoli. ..
Blé d'Odessa. ........
Blé Sandomirka.. ...

Blé Gitka...........

29.65
28,20
32,21
30,00
31,10
27,15
15,77
10,00
30,50
25,00
27 20
34,50

8,70
32,94

Gruaux.

38,85
43,91
39,70
36,25
40,65
41,60
57,70
56,50
39,60
39,89
41,20
33,38
54,61
12,80

Sons et issues.

50,30
23,67
27,85
32,26
27,50
30,77
31,57
33,50
29 50
34,71
30,15
2672
38,06
23,12

Les farines des blés francais contenaient de 10,1 & 14,7
pour 100 de gluten sec. Celles fournies par les blés d’Alger
et de Russie en renfermaient de 16,0 a 20,9 pour 100.

Son.

Le son varie aussi dans sa composition. Les sons que
la meunerie et la manutention militaire livrent au com-
merce renferment,, d’apres Poggiale, les éléments suivants :

Amidon, dextrine et sucre.......

Matiéres azotées........
— grasses... .....

--------

Meunerie.

24,00
12,40
3,00

39,40

Maunutention.

31,31
13,01
2,38

47,20
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Mcunorie, Muinulontion,
Pt 3 . g2 300 39,40 17,20
) [ RSO 5,00 5,51
Lol sut s * ) aninirs o o [0 Sobians oo 4290 34,62
D 12,70 12,67
DI o ot g B ETER BB - (O 100,00 W;t“)(-)

A l'état normal, le son, d'apres Payen, contient de 12 4
1:3 pour 100 de matieres azotées et de 4 & 6 pour 100 de
matiéeres grasses.

Ces analyses coufirment, une fois de plus, les judicieuses
remarques faites par Parmenticer, que le son est impropre
& la nourriture de 'nomme. M. .\. Girard a constaté qu'l
contenatt les substances sutvantes :

Enveloppes séches... ........ 51,00 a 60,30
Farine adhdrente.. ........ ... 23,61 i 314,52
RGO s oA Bl ASBLAL sl BdLAIALD 12,61 a 16,75

Les matieres minérales y existent dans la proportion de
4,54 &4 5,70 pour 100; Pazote y varie de 2,10 & 2,82.

Balles de blé.

Les balles de froment, d’apres Boussingault et Gran-
deau, ont la composition suivante :

Se€ls, MITMERAUS . o . m o5 5@ @ T TEs TEETIEEH 0 4,3
Ligneus et cellulose: . ... o, oo vu e v o vdiome s 20,3
el SeTE, Sl . 4 I B oesabms b 1o Ess n2,3
Albumine,etc......oh ciiiii it 5,2
M atibres FEASSEE 4, o w oo o Bos oamebiuss oo b 11
L 11,5
PR A e 1 o W e« e o o ot o e 100,0

(T ey . B3 . ol D De Bl AR Al ol d e b Me 3,47
Callnlises: 4 adidl B . o . com W , ol | o, Sl 8
Pridgipes Ttradtife v punbn. ¢ 4 .. W ... 1056
Matieres azotées. ......... ... ... ..., 5,10
= BB mpp vrer i - sl - e 1,40
il . . . 0 . o0 B O B0h B ol iAo hE e 1215

5o 1 ) R R B ome e memeem T 100,00
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Ces balles ont donné, & I'incinération, 4 Boussingault
2 8 4 10 pour 100 de cendres.

Grain et paille de D’épeautre.

Le grain du blé épeautre ou blé vétu doit étre préalable-
1ent débarrassé des balles qui Penveloppent complétement.
Yapres Schwerz, 100 kilos donnent au décalage :

(557 11 S SR GRS A O 70,6
Bealess s .0 ! o'y . i Ve T . 23,8
IDOEHEL & ourew « o + Pem B8 FESEEET 5 PTIQE TOTETEG 4,6

TOTNG 80 . 4 BBl . Eb. B IR . . & 100,0

En général, on compte par 100 kilog. de gerbes :

12 kilog. de grain et de balles et 58 kilog. de paille.

Soit 57 kilog. de blé pour 100 kilog. de paille.

Débarrassé de sa balle, le grain contient 66 a 68 d’ami-
lonet 12 & 14 de substances azotées.

Le grain et la paille ont la composition suivante :

Grain, Paille.

Matieres grasses........vo.vvn... Il 1,4
— azobtées............ ... ... 10,0 2 D
Prineipes extractifés wig: snsoreminms H3,3 26,3
CellllGE8 o svs o Dok lsmd - BE 24 Al 10,5 50 »
Cendres., v v iv e vererinniineennnns 3,9 6 »
Bau,., .. [N . oiAd b | el mhdess . . emw .. 148 11,3
100,0 10040

Le grain de cette céréale est moins riche en gluten gue
le grain des autres espéces, mais la farine qu’il fournit per-
met néanmoins de fabriquer un pain blanc trés savoureux.

Au dire de Pline, 'épeautre (frr) fut la senle céréale
dont le peuple romain usa pendant trois siécles.
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CHAPITRE X.

TERRAIN.

Le froment exige des terres spéciales et bien préparées.
Le Dlé végéte mal sur les terres légeéres, les terrains
crayeux, les sols humides et les terrains acides.

Nature du sol.

Les terrains qui lui sont le plus favorables sont ceux
qui sont perméables, profonds, un peu argileux et de
moyenne fertilité, comme les limons des plateavs de la Pi-
cardie, de la Beauce, du Pays de Caux, de P’Artois, etc,
Ces terrains, que 'on désigne sous le nom de terres a fro-
ment, conviennent d’'une maniére générale & toutes les va-
riétés appartenant au genre 7rilicum.

Les terres trés calcaires ou crayeuses, les sols granitiques
ou sablonneux, perméables ou & sous-sols imperméables,
n'ont jamais ce degré de consistance, de ténacité que pos-
sedent les veéritables terres a froment et qui assure la réus-
site de cette céréale sous toutes les latitudes.

Les terres d'alluvions un peu argileuses ou siliceuses
sont toujours trés favorables au froment, parce qulelles
sont profondes, saines et fertiles. Les alluvions de la Ga-
ronne, du Rhidne, de la Loire, de I’Allier, etc., lul permet-
tent, quand elles sont bien cultivées, de donner de tres
bonnes récoltes. Il en est de méme des terres granitiques,
volcaniques et schisteuses, qui sont un peu argileuses. Ces
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ierrains, trés riches ordinairement en sels potassiques, se
sonvrent annuellement de belles récoltes de froment quand
ils ont été marnes ou chaulés et convenablement fumés.

Les terres argilo-calcaires et calcaires siliceuses sont
aussi d’excellents terrains pour le froment, car, rarement,
2lles sont tres humides en hiver. Enfin, les terres argileuses
profondes et les terrains silico-argileux reposant, comme
dang la Flandre et la Picardie, sur un sous-sol de méme
nature, sont d’excellents sols pour le blé.

(Vest par des chaulages, des marnages, des falunages,
des trézages, des phosphatages, etc., que 'on ajoute & la
couche arable le calcaire qui lui manque. Cet élément cons-
titutif des terrains agricoles a une puissante influence sur
la végétation du blé. Non seulement il accroit sa produc-
tivité sur les terres bien cultivées, mais il agit d’une ma-
niére remarquable sur la qualité de son grain.

En général, les blés qui végetent sur des terres saines,
fertiles et contenant du calcaire, fournissent toujours des
oraing moins glacés, plus amylacés qne les blés qu’on fait
naitre sur les terrains argileux, schisteux, argilo-siliceux
de qualité secondaire et qui n’en renferment pas. Ainsi, les
variétés qu'on cultive sur les terrains contenant de 15 a
30 pour 100 de carbonate de chaux, ont toujours des grains
plus arrondis, mieux remplis, blanc jaunitre et a cassure
farineuse, Ces variétés & son moins ¢pals rénssissent mal
sur les sols compacts ou argilo-siliceux & sous-sol peu
verméable ainsi que sur les terrains acides de bruyere.
Aussi est-ce en vain qu’on a cherché souvent & propager
es variétés anglaises ou flamandes & grains tendres, sur
livers points de la Sologne, du Berry, de la Bretagne, etc.

Si les terres non calcaires produisent des grains plus al-
onges et toujours glaceés ou demi-glacés, ces mémes grains
mt pour l'exportation et la meunerie une grande valeur
juand leur qualité est bonne, parce qu’ils sont riches en
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gluten et que le pain qu’on fabrique avec leur farine, qui a
plus de corps que la farine provenant des blés blancs on
tendres, a la propriété d’étre plus alimentaire quoique
moins blanc, et de se dessécher moins rapidement.

Préparation du sol.

Les terres destinées au blé d’antomne doivent-elles étre
trés divisées ou tres ameublies au inoment des sematlles?
Peut-on labourer ces mémes terrains la veille, pour ainsi
dire, de la semaille ?

On ne doit point, quand on exécute la derniere fagon
préparatoire, c’est-a-dire le labowr de semaulles, se préoccu-
per des mottes (u'on observe a la surface du sol, & moins
que ces mottes solent volumineuses ou qu’elles soient le
résultat d’un labour tres mal exécuté. Jusqu’d ce jour,
méme sur les sols trés argileux, les agriculteurs n’ont
jamais redouté d’ensemencer en froment d’automne des
lerres un pew motteuses, parce que l'expérience leur a up-
pris que ces mottes de moyen volume :

1° Empéchaient les pluies violentes de battre ou de
plomber la surface des terres argileuses ou argilo-calcaires;

2° Abritalent le froment pendant I’hiver contre les vents
secs et froids et le rechaussaient quand elles se délitaient
sous l'influence des gels ou des dégels.

Aussi commet-on toujours une faute quand, au moment
de terminer la préparation des terres destinées au blé
d’hiver, on cherche & ameublir complétement le sol par des
hersages répéteés. Le point essentiel dans ce travail consiste
a attaquer, soulever, diviser et renverser la couche arable
en partie sur elle-méme sans chercher a Pémietter, quinze

& vingt jours au moins avant le moment ou la semence
peut étre distribuce,
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Ordinairement, les semailles de froment faites sur des
rres ameublies trop tardivement, ou sur un Ilebour non
issis, ne donnent pas toujours de bons résultats. Cest
yurquot 1l est tres utile de défricher ou rompre par un
m labour exécuté pendant le mois de septembre les tré-
éres qui doivent précéder un blé d’automne. (est pour-
noi aussi on termine toujours la préparation des jachéres,
ans les contrées ou celles-ct sont bien comprises, avant la
aint-Matthieu ou le 21 septembre ; enfin, ¢’est pourquoi on
e seme pas ordinairement en froment d’hiver les terrains
lico-argileux ou tres calcaires sur lesquels on a arraché
¢s tardivement des plantes a racines ou a tubercules,

Le froment d’automne ne réussit pas toujours tres bien,
n effet, apres une pomme de terre tardive, et surtout
prés une culture de betteraves fourrageres oun sucrieres,
icoltée & la fin d’octobre ou en novembre,

La réussite incertaine, ou, pour mieux dire, accidentelle
u froment d’automne aprés une récolte de betteraves,
st bien connue en France dans la région du Nord-Ouest.
\-t-elle pour cause directe une action particuliere exercée
ur les propriétés physiques et chimiques du sol, par la
écolte sarclée? peut-on l'attribuer & l'époque tardive &
aquelle ont lieu les semailles du froment que 'on désigne
ouvent sous le nom de 0l¢ de betteraves’

Il est incontestable que le froment d’automne végete
ouvent mal sur une terre qui a produit une betterave ar-
achée treés tardivement, comme il est démontré qu’il donne
oujours un produit secondaire, lorsque cette racine a été
1l cultivée, c’est-a-dire quand elle a végété sur un sol
‘ayant pas recu les engrais qu’elle exige et les binages ayant
our but I'ameublissement de la conche arable et la destruc-
lon d'un grand nombre de plantes indigénes ou nuisibles.

Dans les circonstances ordinaires, les froments d’automne
emés apres betteraves arrachées pendant la seconde quin-
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zaine d’oetobre ou au eommmencement de novembre, sont
souvent elairs, alliés & une certaine quantité de mau-
vaises herbes et d’une produetivité secondaire. Par contre,
les blés quon seme au plus tard vers le 25 octobre sur les
champs ou les betteraves ont été arrachées de bonne heure,
¢’est-a-dire vers la fin de septembre on an cominencement
d’oetobre, ont 'année suivante une végétation remarquable
(ui leur permet de donner sur les terres de bonne qualité
et qui ont été largement féeondées, 25, 30, 35 et méme
40 heetolitres par heetarc.

Le froment d’hiver réussit toujours aprés une jachére
bien préparée et eonvenablement fumée pendant I'été et
sur laquelle on a exécuté le dernier labour trois semaines
ou un mois avant le moment d’opérer la semaille, Cette
parfaite réussite a pour eause unique le fassement, cette
sorte de consistance ou de fermeté que la eouche arable a pu
acqueérir entre le dernier labour et I’époque & laquelle la
semenee de blé a été confiée & la terre. Voila pourquoi on
a toujours recommandé de ne jamais semer du froment
d’automne sur une terre nounvellement remuée ou tres di-
visée par la eharrue,

Le froment d’antomne, étant sous tous les rapports une
plante assez délieate, oblige le cultivateur qui exploite des
terres un pen humides ou a sous-sols imperméables non
drainds a les labourer en pefites planches ou en gros billons
ou en petits sillons. Cette céréale ne réussit bien sur les
terrains labourés & plat ou en grandes planeches, que lors-
que la eouche arable est saine ou perméable.

Les labours exéentés avec une eharrue tourne-orcille ou.
& l'aide d’'un double brabant n’ont ni enrayure ni dé-
rayure ; ils doivent étre préférés aux labours faits avec une
charrne & versoir fixe quand les terres sont perméables et
lorsque les semailles doivent étre exécutées avec un semoir.

On doit aussi, quand les dimensions de la pitce et la
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onfiguration du sol le permettent, toujours diriger le
ayage ou les lignes a ensemencer du nord au sud, afin que
a lumiére et la chaleur agissent & toutes les époques de la
régétation du blé uniformément et avec facilité, soit sur
es denx faces des billons ou des lignes, soit entre celles-ci.
Jette remarque n’est pas nouvelle. Thaér, en parlant des
emailles d’automne, recommande de ne pas diriger les
sillons & contre-sens du soleil.

Dans le but de favoriser le développement des racines,
Jes tiges et des épis de froment, on a proposé, dans ces
Jerniers temps, de défoncer les terres arables avec des
sharrues & grandes dimensions et mises en action par des
attelages composés de six a huit paires de beeufs. Mais est-il
réellement utile, lorsqu’on veut accroitre la production du
blé, de doubler sur tous les terrains, méme sur les sols du
bonne qualité et reposant sur des sous-sols perméables, la
profondeur des labours ordinaires ?

(’est se tromper que de croire que le blé exige, pour étre
tres productif ou donner en moyenne de 25 a 30 hectolitres
par hectare, des terres ameublies jusqu’a 0™,30 ou 02,40
de profondeur. Les agriculteurs qui considéerent ces labours
de défoncement comme indispensables soutiennent que le
blé qui végéte sur des terres divisées aussi profondément
a toujours un chevelu trés abondant et tres allongé, et que
dés lors i1 doit donner des récoltes trés abondantes.

Cette théorie, jusqu’a ce jour, n'a été confirmée ni par
lobservation ni par les faits. Si elle était exacte, il faudrait
en conclure que les terres ayant porté des garancieres et
qu'on a défoncées jusqu’a 0,60 et méme 0™,75 de profon-
deur au moment de 'arrachage des racines, doivent donner
toujours de remarquables récoltes de froment. En outre,
on serait partout en droit de remplacer les labours ordi-
naires par des labours de défoncement sans accroitre la

force des fumures.
PLANTES CERKALES., — 7T. 1. 2
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Lorsqu'on étudie le froment dans ses diverses phases
d’existence, soit sur les sols un peu compacts, soit sur des
terres de consistance moyenne, on constate bientdt, quelle
que soit la variété cultivée, que la production en grain est
trés rarement en rapport avec le développement et la han-
teur des tiges et I’abondance et la longueur des racines
composaut le chevelu (1).

Loin de moi la pensée que tout agriculteur doit éviter
d’attaquer profondément avec la charrue les terres qu'il
cultive ; mais si ’expérience prouve chaque année combien
sont efficaces les labours de défoncement quand il s’agit
d’assurer la réussite des plantes & racines pivotantes,
comme celles de la luzerne, du sainfoin, du chanvre, de la
betterave, etc., la pratique constate, d’'un autre coté, que
les céréales, pour étre productives, n’ont pas besoin d’avoir
des racines tres nombreuses et trés développées.

Ce sont ces faits qui, bien étudics et constatés, ont per-
mis, dans la région nord-ouest, de reconnaitre combien
étalent peu judicleuses les théories modernes sur les labours
de défoncement, lorsqu’on leur attribue une grande in-
fluence sur la végétation du blé.

(1) Les labours de défoncement ont un avantage incontestable
pendant les grandes sécheresses; ils permettent aux racines du blé de
puiser profondément I'humidité dont elles ont besoin pour mfirir les

graing et qu'elles ne trouvent pas dans la partie superficielle de la
couche arable.

- o e "
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CHAPITRE XI

FERTILISATION DU SOL ET EPUISEMENT PAR LE BLE

Le froment est une plante exigeante et il n’est productif
que lorsqu’il est cultivé sur de bons terrains ou sur des
terres salnes bien préparées et riches en matiéres organi-
ques et minérales, c’est-a-dire en sels alcalins et en sels
aMMoniacaux.

D’apres les faits que j’al rapportés précédement en par-
lant de la composition du blé et de la paille, ces produits
contiennent par 100 kilog. les éléments ci-apres :

Grain Taille
ROty w0 v oo B0 W R 23 ¥ileg. 90 3 kilog. 50
Acide phosphorique........ 11 — 40 2 — 50
8110 S P — 0o — 70 2 — 5Y
Potasse.s.......ouvi. .t 3 — 65 1 — 40
Boudere. civomnieenann., ' traces 0 — 20

Le rapport moyen de la paille au grain étant comme
200: 100, il en résulte que 2,500 kilog. de grain et 5000 ki-
log. de paille enlévent & la couche arable :

Graiu, Taille. Tulaux.
20t . v s 57 kilog. 25 17 kilog. 50 ¥4 kilog. 75
Acide phosphorique. 28 — 50 11 — 00 39 — 70
S E 5 1 — 75 12 — 9 14 — 70
Potasse.......... .. 9 — 19 7 — 03 16 — 12
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Une fumure de 15,000 kilog. apportera a la couche arable :

o DY, < o eras o « ¢ o v s o oo o e 60 kilog.
el PlhosEleriuer .y . zpev9sp reoes 30 —
Pofiasse et SOWHE: o . o ®8pt bt . das. dun . 75 —

et elle obligera & appliquer un engrals complémentaire riche
en azote.

Je crois utile de rappeler que le fumier bien fabriqué
contient par 1,000 kilog. :

AR ire v ms s e e e e e e e e e { kilog
Aeide phespherignetcns e  zromemoes 2 —
el NER NS 2 0 30 P Ne R Ry - e 5> —

Une récolte maximum de 40 hectolitres ou 30 quintaux
et 6,000 kilog. de paille enleve a la couche :

Grain. Puille, Totaux.
Avaiils ? b o 48 e 4 g0 68 kilog. 70 21 kilog. 00 89 kilog. 70
Acide phosphorique. 34 - 20 13 — 20 47 — 40
Chiaws g . p . bde A 5 2 — 10 15 — 45 17 — B
Potasse........... 10 — 93 X — 40 19 — 33
Sopde: sermrer poes g5 » » 1 — 20 1 — 2

Les matiéres enlevées par le blé a la couche arable re-
présentent une fumure d’environ 25.000 kilog. par hectare.

M. Marchand, dans son intéressant travail sur les expé-
riences de MM. Lawes et Gilbert, a admis qu'un hectolitre
de ble et sa paille contenaient :

DO B il . o AT - B SiBAREMLLALNE 2 kilog. 721
Acide phosphorique.............. 1 — 225
MaBHOEIE: o . oceoiae b beiisl AL o84 0 — 460
ChaxX........covvvivi . .. 1 — 860
Potisset s nop sn v smrmr mmaprermes 2 — 900
<oit, pour une récolte de 30 hectolitres :
U0 TN W TN Py S, .. 80 kilog. 630
Acide phosphorique........ ..... 36 — 750

Magnésie 13 — 300

-------------------------
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ChadR. . . acll Pod b v 600 . .2 b . . 54 kilog. 600
POtaBER. A, « e = e o e bt . | o b i 87 — 000

Le produit herbacé du blé atteint son poids maximum
u moment de la floraison.

Aussitot aprés la floraison, les feuilles, les tiges et en
ernier lieu les racines diminuent successivement de poids,
ndis que les épis deviennent de plus en plus pesants. De
es faits 1l résulte que les grains se développent bien aux
épens d’abord des parties inférieures, ensuite des parties
1édianes et enfin des parties supérieures des tiges.

Il n'est pas inutile de rappeler qu’Isidore Pierre a cons-
ate :

1° Que le poids total de l’azote cesse d’augmenter apreés
» floraison ;

2° Que la proportion de silice contenue dans les plantes
ngmente & mesure qu’elles avancent vers le terme de leur
xistence, mais qu’elle cesse de s’accroitre, dans la partie
aférieure des tiges, un mois avant la maturité;

3° Que le poids total de l'acide phosphorique éprouve,
endant les dernieres semailnes, un accrolssement de plus
le 20 pour 100 dont I’épi seul profite ;

4° Que c’est avant la floraison que le blé puise dans le
ol les principes minéraux qui entrent dans la composition
le son organisme.,

J'al indiqué dans le chapitre IX, en parlant de la composi-
ion du blé d’aprés Boussingault, 1’épuisement qu’il cause.
I'n'est pas inutile d’esquisser ici les faits constatés par
L. Joulie sur les belles exploitations de M. Rémond, &
ainpincien, et de M. Nicolas, & Arcy (Seine-et-Marne),
orsqu’on demande au blé d’hiver une récolte de 40 hecto-
itres et au blé de mars un rendement de 30 hectolitres par
iectare.

M. Joulie admet comme principe général, que ces 1é-

oltes sc composent ;
12,
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ETAT NORMAL, ETAT SEC.
10 Bl¢ d'hirer :
Goaiine s el 80 - Fewr 3200 kilog. 2752 kilog.
Baille.. . Ciidases 6731 — 5792 —
ToTAUN.. ... 9931 kilog. %544 kilog.
20 Bl de printemps:
GuaiF. . o o oo bl 2400 kilog. 2064 kilog.
Paille............. 51425 — 4666 —
TOTAEN = o5 % 7825 kilog. 6730 kilog.

soit, dans lc premier cas, umnc production normale de
1 kilog., et, dans le second, pres de 700 grammes par
metre carre.

Les exigences de ces deux cércéales seraient les suivantes :

T d'hiver, B¢ de mars
0.1, - RN SR 103 kilog. 08 80 kilog. 50
Acide phosphorique. 36 — 52 33 — 50
Magnésie.......... 12 — 78 g — 30
Acide sulfurique. ... 20 — G 31 — 00
Potasse............ 115 — ¥l 143 — 00
Gl o B T3E 20 — 73 19 — 50

M. Joulie a reconnu quun blé qui produit 40 hectoli-
tres de grain pesant a Iétat sec 2,752 kilog. Jaisse dans le
sol aprés la moisson 1,534 kilog. de racines séches et de
chaume, qui contiennent :

AGTE m v A @OE T - o . —g— 13 kilog. 33
Acide pho-phorique. ... ......... 3 — Ol
BIETIEEE , i ¢ b Sl ] o - ome awmms » i 1 — 46
PO BB, st 1o « . e o S A ALE B 7T — 20
(@5 175 A X PSS S St g — 4l

Si 'on ajoute ces éléments aux moyennes que contien
une récolte de 10 hectolitres, on trouve que le hlé a enlev
au sol les matieres suivantes :
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ATBLE. . .o vviavie vioie s e v e nnr we el ek 116 kilog. 43
Acide phosphorique............. .. 30 03
MagneEl: orormr s p: prosee g 5wt g0 . 14 — 21
Pol@@sel. . sonrmaaamaas b b 262 b bl 123 — 08
CHATER, . oxomoms « o« o0 T it o omeme » oo o P, 28— 14

D’aprés M. Joulie, I'épuisement causé par le hlé ne se
mesure pas par la composibion de la récolte 4 la floraison,
mais par la masse des éléments utiles qu’elle contient a la
maturité dans la partie qui est enlevée par la moisson.
Voici quel serait cet épuisement :

Blé d'hiver. Ble de mars,
Azote.......... ... .. 98 kilog. 76 82 kilog. 58
Acide phosphorique.. 36 — 1% 33 — 25
Magnesie: .x .o a:pws I — 145 4 — 40
Acide sulfurique. .. 37 — 51 31 — 23
Pobagse:d. o v bl Drb d 22 — 89 57 — 74
Chahiss . .o . gt o e 84— 32 15 — 68

Ilressort de 'intéressante étude de M. Joulie :

1° Qu'l faut de 70 & 186 kilog. d’azofe pour produire
40 hectolitres de blé suivant que la variété cultivée don-
nera des grains plus ou moins azotés ou riches en gluten ;

2" Que la potasse joue un réle important dans la forma-
tion des feuilles ; aussi décroit-clle dans les tiges entre la
floraison et la maturité ;

3° Que Vacide phosphorigue a une influence prépondé-
rante dans la culture du blé et qu’il est Indispensable a la
formation du grain ;

4o Que la chawuz est moins nécessaire que les autres élé-
ments, ainsi que le constate la faible proportion dans la-
quelle elle existe dans le grain.

Dans les cultures bien dirigées, sur les exploitations ou
la succession des plantes est bien comprise, le froment suit
une jachére fumée, une culture de betterave, de colza, de
chanvre, de lin, de mais, de pavot ou ceillette, de sarrasin,
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ou une culture fourragére annuelle ou une tréfliére. Toutes
ces plantes, le plus ordinairement, ont ¢été précédées par
une bonne fumure.

Tout agriculteur qui fertilise une terre directement pour
le froment, doit faire conduire le fumier qu’il veut appliquer
au plus tard en aolt et I'enterrer dans la premiere quin-
zaine de septembre. Alors la conche arable a tout le temps
voulu pour se tasser ou prendre l'assiette qu’elle doit avoir
avant la semaille, Quand on confie des semences de froment
a des terres fertilisées tardivement avec des fumiers un
peu pailleux et appliqués dans une forte proportion, on
constate toujours apres la germination des graines que la
couche arable se tasse ou se plombe en laissant a.nu le
collet de la plupart des plantes.

Il faut étre obligé de labourer la terre en petits billons
de 0™,75 de largeur pour qu'une telle fumure appliquée
tres tardivement n’'exerce aucune influence facheuse sur la
réusstte du froment d’hiver.

Sur les exploitations ot la betterave est cultivée comme
plante fourragere, on la séme sur des terres fertilisées avec
de fortes fumures, parce que, avant tout, on désire obtenir
par hectare le plus grand poids possible en racines. Le reli-
quat de I'engrais qu’on constate dans le sol apres I'arrachage
de ces racines est lel, qu’il suffit presque toujours pour sa-
tisfaire toutes les exigences d'un blé d’automne ou d’une
céréale de printemyps. C'est pourquoi généralement les se-
mailles de ces plantes alimentaires ne sont pas toujours
précédées ou suivies par un engrais complémentaire :
guano, poudrette ou tourteau.

On constate des faits entiérement différents sur les
exploitations ot la betterave est cultivée comme plante
industrielle. Ainsi presque partout ot cette plante est des-
tinée a alimenter une sucrerie ou une distillerie, on la fait
naitre sur des terres de bonne qualité, mais fertilisées le
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plus ordinairement avec des fumiers un pen décomposés et
appliqués plusieurs mois avant I'époque qu'il convient de
semer la betterave. En adoptant ce mode de fertilisation,
on évite d’appliquer des fumiers frais dans une grande
proportion, afin de ne pas amoindrir par 'ammoniaque et
les sels alcalins de I’engrais la richesse saccharine de la ra-
cine et d’éviter que les betteraves ne deviennent racineuses
ou fourchues. De la la nécessité, si on veut obtenir de tres
honnes récoltes de ble d’automne ou de céréales de mars,
d'appliquer avant la semaille un engrais pulvérulent com-
plémentaire de la fumure.

Les froments qui suivent une culture épuisante : colza,
pavot, ceillette, chanvre, etc., plantes qui sont ordinaire-
ment précédées par une fumure, ne sont pas toujours tres
productifs, parce que la partie immeédiatement soluble de
I'engrais appliqué a été absorbée plus ou moins compléte-
ment par les plantes industrielles. Aussi est-il utile, dans
cette circonstance, de faire précéder la semaille par un en-
grais pulvérulent riche en principes utiles et fertilisants.

[’ Angleterre obtient annuellement des récoltes moyennes
de blé plus abondantes que celles que nous obtenons ordi-
nairement dans les parties les mieux cultivées de la Brie,
de la Picardie, de la Beauce, de 1’Anjou, de la Guyenne, etc.
C’est qu’elle a reconnu depuis longtemps l'utilité d’ajouter
au sol avant ou immédiatement apres les semailles d’au-
tomne ou de printemps un engrais complementaire conte-
nant des principes organiques d'une facile solubilité¢ alliés
a des matiéres calcaires carbonatées ou phosphatées. Ces
engrais supplétifs, tout en favorisant le développement des
Jeunes plantes, leur fournissent des sels minéraux que le
reliquat de la fumure ou la nature méme du sol ne leur
offrent le plus ordinairement que dans une trés faible pro-
portion. Alors les tiges, quoique n’ayant pas une végétation
exubérante, portent toutes cependant des épis trés déve-
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loppes et contenant des grains de tres belle qualité. Si les
acrienlteurs de la Flandre obtiennent annuellement de re-
marquables récoltes de froment, c’est qu’ils sont bien con-
vaincus de la puissance fécondante que les engrais am.
moniacaux phosphatés & action presque immédiate exercent
sur la production du blé.

On a proposé, dans ces dernieres années, de remplacer
les fumiers par des sels alcalins et ammoniacaux. (‘e mode
de fertilisation n’est pas nouveau. On I'expérimente en
Angleterre depuis cinquante ans, dans des conditions di-
verses. Il résulte des faits constatés par MM. Lawes et
Gilbert :

1° Que le fumier de ferme ne peut étre remplaeé par des
engrais calcaires phosphatés ou par des sels alcalins, ete.,
sur des terres deépourvues pour ainsi dire de matieres or-
oaniques ;

2" Que les sels alcalins, alliés & une forte proportion de
sels ammoniacaux ou au superphosphate de chaux et & des
matieres azotces, constituent des mélanges qui ont une va-
leur fertilisante plus grande que la valeur fécondante du
fumier apphqué a haute dose;

5° Que le fumier de ferme bien fabriqué ne peut étre
remplacé avantageusement que par des mélanges tres com-
plexes et riches en matiéres alcalines et en substances azo-
tées et phosphatées;

4" Que 'emploi répété sur le méme champ pendant une
longue période de mélanges d’engrais chimigues amoindrit
toujours la richesse du sol d’année en année.

En résumé, les sels alcalins ne sont réellement efficaces
ct économiques que quand on les utilise sur des terrains
contenant des matiéres organiques susceptibles, en se dé-
composant, de fournir aux végétaux des principes assimi-
lables. Partout ou ces mémes sels ont ¢té appliqués sur des
terres dépourvues, pour ainsi dire, de parties végétales ou
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nimales, les récoltes ont ét¢ chétives, et elles n’ont pu
ouvrir les dépenses qu’elles avaient occasionnées.

J'ajouterai que le blé pendant I’épiage a besoin surtout
'acide phosphorique, de chaux, de potasse et d’azote. (Cest
jourquoi souvent, au mois de février ou au commencement
le mars, on répand par hectare avant le hersage 200 &
300 kilog. de superphosphate de chaux et 150 &4 200 kilog.
le nitrate de soude.

Les scories de dephosphoration sont appelées désormais 4
jouer un role important dans la culture du froment d’au-
omne, si elles sont appliquées par hectare 4 la dose de
800 4 1,000 kilog. sur des terres contenant des matieéres or-
caniques en décomposition. Ces engrais contiennent ordi-
nairement 12 & 14 pour 100 d’acide phosphorique et 40 3
50 pour 100 de chaux quand elles ont été bien choisies. Les
résultats obtenus avec ces scories appliquées a la dose pré-
citée sont tels qu’ils autorisent & les recommander & 1'at-
tention des agriculteurs qui reconnaissent 'utilité d’inoor-
porer dans la couche arable avant la semaille une forte
dose d’acide phosphorique, soit 96 & 140 kilog. par hectare.

Si les cultivateurs doivent bien se garder de renoncer &
emploi du fumier pour remplacer cet engrais par des ni-
trates ou des sulfates d’ammoniaque, de potasse ou de soude,
ils peuvent regarder ces divers sels commme de puissants
auxiliaires, §’ils les répandent au moment de la semaille,
80it seuls, soit mélés & de la poudre d’os ou & du superphos-
phate de chaux, sur des sols ayant porté une cnlture quel-
conque précédée par une bonne fumure. C'est en suivant
ce procédé cultural qu’on a pu en France, sur diverses ex-
ploitations, augmenter progressivement d’une maniére éco-
nomique le rendement par hectare des céréales d’automne
ou de printemps.

Qu'on ne I'oublie pas, une fumure supplétive est tou-
Jours indispensable quand la terre laisse a désirer sous le
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rapport de la proprete. (Pest par le concours de cette fi-
mure secondaire qu’on parvient a activer les premiers déve-
loppements du blé d’automne ou des céréales de printemps,
et qu'on force ces végétaux a couvrir promptement la terre
et a arréter la croissance dn moutardon, de la nielle, du
pavot coquelicot, de la ravenelle ou autres plantes indi-
oenes et nuisibles.

Quoi qu'il en soit, 'emplor des engrais chimiques confor-
mément aux instructions de M. Joulie, a permis sur les
fermes d’Arcy et de Mainpincien de répéter avec un com-
plet sucees la eulture du blé et de P'avoine sur le méme
champ pendant une longue série d’années.

Aprés une luzerniere ayant duré trois années sur un
champ de 10 hectares appelé le Parc et appartenant 4 la
ferme d’Arcy (Seine-et-Marne), M. Nicolasa demandé 4 la
terre trois bles et trois avoines. (‘es céréales consécutives
étalent remarquables sous tous les rapports. Il avait appli-
qué par hectare les engrais suivants ;

1889. Aroine. — 470 kilog. superphosphate, 350 kilog. de pldtre cuit.
1890, Bl¢. — 700 kilog. superphosphate, 93 kilog. chlorure de potas-
sium, 47 kilog. sulfate d’ammoniaque, 315 kilog. de
platre cuit.
1891, Bl. — 350 kilog. superphosphate, 70 kilog. chlorure, 105 kilog.
nitrate de soude, 233 kilog. plitre.
1%92. Aroine. — 163 kilog. superphosphate, 70 kilog. chlorure, 140 ki-
log. nitrate, 257 kilog. platre.
1898. drecine. — 330 kilog. superphosphate, 70 kilog. chlorure, 180 ki-
log. nitrate, 320 kilog. plitre.
1894, Bl.. — 580 kilog. superphosphate, 70 kilog. chlorure, 233 kilog.
nitrate, 630 kilog. plitre.

La dépense moyenne a été de 115 fr. 53 par hectare.

Les variétés cultivées i Arcy sont le blé Golden drop, le
blé de Nwisery, le blé de Bordeaur, le bl¢ Victoria, le blé
d’ Australie, le blée Dattel,
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M. Joulie, dans ses conseils, s’appuie sur lanalyse scien-
tifique du sol, du bl¢ et de I'avoine et restitue & la couche
arable les ¢léments que ces céréales lui ont enlevés. Cet
emploi raisonné des engrals chimiques fait naitre § Arcy
et & Mainpincien de maguifiques récoltes de céréales et de
plantes fourragéres sur d'importantes surfaces.

M. Rémond équilibre les éléments azotés avec les é]é-
ments minéraux. En agissant ainsi, il obtient moins de
paille, mais il récolte plus de grain. Suivant les annees, la
production du blé varie & Mainpincien, sur 131 hectares,
de 24 & 15 hectolitres par hectare. En 1885,1l a obtenn
les productions suivantes : blé bleun, 38 hectolitres, blé de
Bordeaux, 37 hectolitres; bl¢ shériff, 34 hectolitres: Lle
Chiddam, 41 hectolitres ; blé de mars, 31",50.

Selon les besoins et d’apres les analyses faites par M. Jou-
lie, M. Rémond répand par hectare de 200 & 600 kilog.
de superphosphate de chaux, 85 & 350 kilog. de nitrate
de soude, 25 & 120 kilog. de chlorure de potassium, 20 &
200 kilog. de sulfate d’ammoniaque, 200 & 700 kilog. de
platre et 2,000 & 5,000 kilog. de chaux. Le fumier est
appliqué sur Ia sole qui doit porter les betteraves. Chaque
année, on enfouit sur 50 hectares la troisieme pousse de
luzerne, la deuxiéme pousse de tréfle et le produit fourni
par la moutarde blanche et le sarrasin cultivés sur huit
hectares.

PLANTES CEREALES., — T, 1. 13
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CHAPITRE XII.

SEMENCES ET SEMAILLES.

Lies semailles constituent, pour le blé comme pour toutes
les autres plantes agricoles, une opération trés importante
qui a ét¢ déerite en détail dans la Pratique de Uagricullure,
(Pest de sa bonne exceution que dépend en grande partie
I'avenirde la culture de cette cércale.

Nettoiement des semences.

Les semences de blé ne doivent pas étre eonfides & la
terre telles qu'elles sortent du tarare. On doit les nettoyer
encore, c’est-a-dire les eribler a I'aide d’un grand crible on
d'un 7ige, on les eylindrer, afin de bien les purger des graines
produites par les plantes nuisibles aux céréales.

Quand des graines de niellr, de mélumpyre des clhamps,
de wvesceron on vesceau et de gratteron, sont mélées au blé,
il fant nettoyer ce dernier an moyen du friewr Vachon,
ou du frieur Marot ou du lrieur Josse; ces appareils sepa-
rent tres hien ces mauvaises oraines des semences de fro-
ment.

Le cylindre Pernollet, le cylindre Marot sont tres utiles
quand le blé contient des semences de sanve, de ravenclle,
Qivraie et de coguelicot. Toutes ces graines, ainsi que la
poussicre, passent facilement au travers de la toile métal-
lique ou des ouvertures que présente le cylindre.

A défauc de ces appareils de nettoyage, on doit jeter le
ble dans un cuwier onun grand haguel rempli aux trois (uarts
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deau. Alors on agite le grain avec un baton, on I’aban-
donue 4 lui-méme pendant quelques miunutes pour qu'il
tombe au fond du vase, et on enléve ensuite, avec la main
on & aide d'une pelle en bois percée de trous, toutes les
graines qui surnagent. On procede ensuite & 'enlévement
du blé, qu'on chaule ou quon sulfate immcdiatement.

Triage des semences,

Les semences de blés ne sont réputées belles que lors-
quelles sont nouvelles et quetles ont atteint avant la récolte
leur complete maturité. On ne peut conserver 'espoir qu'el-
les donneront naissance a des plantes vigoureuses, que quand
elles sont bien nowrries, lourdes et luisantes. lLies grains
chetifs, rabougris ou rides , ne produmiscent des plantes ayant
une grande vigueur végétative que lorsqu’on les confie de
bonne heure a des terrains d’une tres grande fertilité. Les
belles semences par 'abondance de lenrs parties amylacées,
albumineuses, gommeuses, etc., assurent lc développement
rapide des jeunes plantes.

On doit aussi rejeter les semences qui ont été percées
ou en partie rongées intérieurement par le clarancon , 1'a-
lueite, la teigne, ete., car souvent ces grains ont perdu leuv
faculté germinative. Les hlés d’une année sont souvent at-
taqués par I'un ou I'autre de ces insectes.

Qualité des blés de semences.

La semence de hl¢ est de belle qualité quand elle est nou-
velle, lourde, bien nourrie, régulicre, exemple de yraines de
Plantes nuisidles et non attaquée par le charancon, 'alucite
ou les anguillules.

Les vieux blés sont impropres aux semailles parce que
ces grains perdent leur faculté germinative trois annces
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apres qu'ils ont été récoltés. Jusqu’a ce jour, il n’a pas été
démontré que le blé le mieux conserve, soit en gerbes, goit
dans les greniers pendant deux années, germe aussi com-
pletement que les blés nouveaux. Plus la semence est re-
cente, plus les grains germent promptement et plus les
blés sont vigoureux.

Les Romains avaient raison lorsqu’ils disaient : T.es meil.
leures semences sont celles de 'année ; celles de deux ang
valent moins; celles de trois ans germent difficilement.

Les blés ayant deux années d’existence ne doivent étre
utilisés comme semences que quand les circonstances exi-
cent impérieusement.

On doit aussi éviter d’employer comme semences des blés
qui par suite de pluies abondantes ont germé sur pied ou
en meules. I’expérience a mille fois prouvé que de telles
eraines ne germent pas deux fois. Ces semences doivent
étre remplacées, 8’1l y a nécessité, par des blés d’un an qui
ont ¢té bien conservés.

On se procure des semences bien conformées et de belle
qualité, en faisant battre au fléau et sans les délier les
gerbes qui contiennent les plus beaux épis. Cette opération
est tres pratiquée dans la région septentrionale de la France;
on la nomme ébrousser, écourber. Les épis qui restent dans
les gerbes et qui renferment des grains de moins belle qua-
lit¢, sont battus plus tard suivant le mode de battage en
usage sur I'exploitation. On peut aussi remplacer ce battage
par le chavbage, opération qui consiste & frapper les gerbes
sur un tonneau. (Voir Pratique de I'agriculture.)

Toutes les variétés ou races de Dlé sont exposées 4 dégé-
nerer ou a éprouver sous l'action des agents atmosphéri-
ques et de la nature du sol ou elles sont cultivées, des mo-
difications qui leur font perdre quelques-uns des caractéres
ou des qualités qui les distinguent. Aussi est-il souvent
uttle de les épurer ou de les sélectionner.
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Ce travail n’est pas difficile, mais il est minutieux. Il
consiste & choisir dans les champs ou parmi les gerbes,
avant de les rentrer dans les granges ou les mcttre en
meules, les épis les plus beaux et ayant tous les caracteres
qui distinguent la variété quon veut épurcr. Souvent il
suffit de rejeter tons les pieds d’un faible tallage et ceux
qui ont vers¢, les ¢pis qui n’ont pas la couleur voulue ou
qui portent quelques barbes ou arétes dans leur partie su-
périeure pour que cette sélection soit hien faite.

(Pest incontestablement en excéeutant ainsi cette épura-
tion qu'on parvient a conserver tres pures des variétés qui
sont trés méritantes sous tous les rapports.

Préparation des semences.

Les semences du blé ne doivent pas étre confices & la terre
suns avolr suby préalablement une préparation ayant pour
but de prévenir Uapparition et le développement de maladies
occasionnées par de petits champignons. Ces altérations, le
charbon, la carie et Vergot, sont généralement plus commu-
nes quand les printemps sont humides on -pluvieux que
lorsqu’ils sont chauds et secs.

Les procédés préservatifs proposés depuis Virgile sont
trés nombreux. Les plus répandus et les plus efficaces sont
connus sous les noms de chaulage, sulfatage et vitriolage. Lic
premier a pour base Pemploi de la chaux vive, le second, le
sulfate de soude, et le troisiéme, le sulfate de cuiere, que
Bénédict Prévost proposa en 1807, ou le sulfule de fer. Ces
divers procédés peuvent étre mis en pratique de deux ma-
niéres : 1° en opérant par immersion (fig. 104); 2° en agis-
sant par aspersion. Le second procédé est le moins cotiteux,
le plus expéditif, mais il est moins efficacc que le premier.

Le sulfatage, connu sous le nom de chawlaye de Dombasle,
a toujours donné jusqua ce jour d'excellents résultats.
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Les ¢rains préparés avec le sulfate de cuivre ont leur
honppe blewdtre, eoloration qui blanchit plus tard sous I'ac-
tion de air (1). C'eux vitriolés avee le sulfate de fer 'ont
verdaire.

Quand la pluie ne permet pas de semer le grain qu'on »
prepare, il faut, pour prévenir toute fermentation, le re-
muer nne fois au moins par jour.

Le blé prévaré par le ehaulage ou le sulfatage auymente

Fig. 104. — Chaulage des grains par immersion.

de volume. Cette augmentation est en moyenne d’nn cin-
(quieme. Ainsi, 100 litres de bl¢ en produisent 120 4 125 li-
tres apres qu'il a été préparé. (Voir Pratique e layricul-
ture.)

On a proposé & plusieurs reprises, depuis einquante ans,
de praliner les semenees de hlé avee des engrais pulvéru-
lents, dans le but de hiter leur germination et d’assurer
leur réussite sur tous les terrains.

(1) Le 9 juillet 1844 une famille de Barseghen (département du
Nord) a ete empoisonnée en mangeant du pain provenant de grains
auxquels duw< semences vitriolées avaient éte ajourées par erreur.



SEMENCES ET SEMAILLES. 223

Ce procédé n’a que deux avantages : il ne permet pas
au semeur de semer dru a canse de la grosseur des semen-
ces, et 11 fournit aunx jeunes plantes, quand elles apparais-
sent & la surface du sol, nne alimentation qui favorise trés
heureusement leurs premieres phases d’existence.

Epogue des semailles.

On seme en France le froment d’autommne pendant les
mois d’octobre et de novembre suivant la nature, la fertilité
et l'altitude des terres & ensemencer et selon la latitude
sous laquelle elles sont situées.

Dans les régions du Sud et du Sud-Ouest, on n’exécute
ordinairement les semailles de froment qu’en novembre ;
dans celles du Nord-Est et du Nord-Ouest, on les com-
mence & la Saint-Remi (1 octobre) ou a la Saint-Denis
(8 octobre) pour les terminer presque toujours avant la
Toussaint. En Norwege et en Suede, on seme le blé & la
fin d’aolit pour le récolter Pannée suivante & la fin de sep-
tembre.

Les Romains semaient le blé au coueher des Pléiades,
qul avait lieu le 11 novembre.

Jal vu a Arcy (Seine-et-Marne) des semis exécutbés en
septembre et produire de tres belles récoltes de blé l'annce
suivante.

Olivier de Serres a dit avec raison qu’il fallait exéeuter
les semis lorsqu’on observe des fils d’araignées a la surface
des terres labourées. Ces fils sont parfois tres nombreux; ils
apparaissent, dans les contrées tempérées ou semi-temperees,
vers les premiers jours d’octobre, pour disparaitre dans les
mémes localités au commencement de novembre.

Cette judicieuse remarque justifie cet ancien adage :

Si tn veux bien moissonner,
Ne crains pas de trop tét semer.
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En gcnéral. les agriculteurs éelairés se préparent & se-
mer le froment d’antomne quand les feuilles du fréne on
lex olands du chéne perdent leur teinte verte et commen-
cent 4 jaunir et & tomber. I’expérience prouve chacue
année que le temps des semailles est passé sous une lati-
tude donncée lorsque les grives ou les aloucttes dn Nord y
sont arriveées, De la ce curieux proverbe agricole bien connu
dans la région septentrionale de la Irance et qui est tou-
jours vrai dans le nord dec I'Europce : Quand réussit lo se-
maille de la Toussaint. le cullivaleur ne doit pas le dire a
SO V0ISIN.

De nos jours, par suite de la douccur des hivers qui se
sont succéde depuis 1845 et de I'extension qu'on a donnée
dans la région du Nord-Ouest a la culture de la betterave
industrielle, on séme les blés d’automne plus tardivement
quautrefois. C'est ¢videmment & tort qu'on opere ainsi.

Il faut habiter la région du Sud-Ouest, celle de I'Ouest
ou du Midi pour espérer des récoltes satisfaisantes quand
les semailles de froment sont commencées apres la Saint-
Benoit (21 octobre) ou exécutées pendant la premiére ou
la seconde quinzaine de novembre.

En Egypte, on seme le blé a la fin d’octobre ou au com-
mencement de novembre; en Algérie et an Maroc, en no-
vembre ou décembre ; an Chili et en Australie, en mars et
avril; dans l'ile de Chypre, d’octobre & janvier; dans la
Sénécambie, en octobre; dans le Darfour, du 15 juin a la
fin de septembre ; dans I'Ocdanie, en mars.

En général, a part le climat, on doit semer plutot lors-
(quon exploite des terves pauvres et des sols humides que
(quand on cultive des sols fertiles et des terres saines ot
pericables.

La beauté de l'autorne et les froids préecoccs cngagent
souvent l'agriculteur a retarder ou & avancer de (uelques
jours I'épojue des ensemencements.
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Blé de fin @hiver,

Les semis tardifs ou semis de décembre ne sont pas favo-
ables dans la région septentrionale. M. H. de Vilmorin a
sonstaté de nouveau, dans ces derniers temps, que les semis
xecutes apres le 10 novembre dans les réeions du Nord et
Ju Nord-Ouest donnent presque toujours de mauvaises ré-
soltes et qu’ll est préférable d’attendre la fin de 'hiver
agricole, c'est-a-dire les mois de janvier ou de février, pour
les continuer.

Toutes les variétés de blé d’automne ne peuvent pas étre
semées aussitardivement. Celles qui conviennent le mieux
pour ces seimis d hiwver sont les sulvantes : blé de Noé (21),
ble de Bordeauzx (41), ble seigle (49), ble Talavera e
Bellevue (22), blé de Zélande (23), ble Richelle de Na-
ples (20), blé seigle (49), blé red chaff Dantzick (45), blé
Japhet (21), blé rouge de Saint-Laud (32),

Toutes ces variétés sont douées d’une certaine précocité.

Des faits observés par M. de Vilmorin, on peut conclure
que c’est bien & tort que divers agriculteurs soutiennent
encore que les semailles automnales tardives, celles faites
en novembre, sont moins exposées & soufirir des gelees in-
tenses que les mémes semailles faites pendant la premiere
quinzaine d’octobre.

Je rappellerai que les Romaing disaient : les semailles

hitives trompent quelquefois; celles qui sont tardives,
trompent toujours.

Blé de printemps.

Le blé de mars est peu cultivé en France dans les con-
trées méridionales. Dans la région septentrionale, ou 1l
couvre annuellement des étendues importantes, on le seme

vers la fin de février ou pendant le mois de mars.
13.
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[l faut qu'il snrvienne des gelées a glace tres tardives,
des pluics abondantes on continuelles, on qne la terre soit
argileuse et humide, pour ue les semailles de cette cércale
ne soient exéentées quen avril.

Quand on seéme le froment de mars tardivement sur deg
terres ayant le défant de se durcir superficiellement ou de
dessécher sous I'influence des hiles ou des premieres cha-
leur du printemps, les plantes restent stationnaires pen-
dant longtemps ct elles tallent plus difficilement. (Cest
pourquoi, dans les régions du Nord, du Centre et de I'Ouest,
on profitc des preiiers beaux jours de la fin de hiver
ponr confier la semence aux terres qui ont porté I'année
précédente des récoltes sarclées et qu'on a labourées aussi-
tot apres les sematlles d’automne.

Une terre trés ameublic ne nuit en ancune maniere au
developpement du blé de printemps.

Les variétés qu'on peut semer février ou mars sont au
nombre de treize, savoir :

[

. Blé Chiddam de mars (19). 8. Blé de mars harbu ordinaire
Ble de mars sans barhe (18). (52).

Ble Talavera de Bellevue (22). 9. Blé barbu de Toscanc (52).
. Blé d'Odessa sans barbes (28). 10. Blé barbu & gros grains (57).

-
-

-— et
P

h. Blé carr¢ de Sicile (31). 11. Blé de mars rouge barbu (59).
6. Blé hérisson sans barbes (30). 12, Blé amidonnier blanc (79).
7. Bi¢ Rousselin (46). 13, Bl¢ épeautre blanc barbu (83).

(‘es variétés sont plus ou moins productives sclon la na-
ture ct la richesse du sol et la température du lieu ot elles
sont cultivées. Les unes, comme le blé d’Odessa et le blé
Chiddam, demandent des terres fertiles et calcaires ou
chaulées; les autres, comme le blé hérisson et le hlé de
mars harbu ordinaire, réussissent trés bien sur des sols
non calcaires, un peu légers et d’une fécondité tres ordi-
naire.
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Semailles & 1a volée.

La semaille & la volée date des premiers Ages du monde.
Elle est bien exécutée, en général, dans les localités on les
terres sont labourées a plat ou en petites planches. Ici, on
l'opére en répandant, par heetare, 200 & 220 litres, ailleurs
250 litres, plus loin 300 litres de semence propre et belle.
Il faut que les terres soient saines, de consistance moyenne
et fertile, pour qu’on se borne & répandre 180 & 200 litres
sur la méme superficie, et ce n'est qu’accidentellement qu on
seme sur les terres pauvres ou situées dans les montagnes
de 300 & 350 litres par hectare.

Le nombre de grain de blé que conticnt un litre varie
suivant les especes et les variétés. Les grains réputés
moyens, mais de belle qualité, y varient de 18,0000 & 22,000,
[l faut des grains petits, ronds et dorés comme celul dn
blé hérisson pour qu’ils s’elevent a 25,000 et des grains
gros comme le poulard d’Anvergne pour qu’ils ne dépas-
sent pas 16,000 a 17,000.

Lorsqu'on répand 200 litres de semences par hectare de
blé blanc de Flandre ou de blé golden drop, on distribue
4 millions de grains par hectare ou 400 par meétre carrc.

Dans la région du Sud, on répand a la fin d’octobre
200 litres de semences par hectare, en novembre 250 litres
¢t en décembre 300 litres.

On peut poser comme regle générale qu’il faut répan-
dre -

1° Plus de semences sur les sols pauvres que sur les terres
fertiles ;

2 Moins de semences quand on séme de bonne heure
que lorsqu’on exéeute les semailles tardivement ;

3' Plus de semences quand on cultive des terres argi-
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leuses, froides ou & sous-sols imperméables que lorsqu'on
exploite des terres saines, permcables et de consistance
moyenne.

Les semailles hdtives et ¢paisses out de grands inconve-
nients uand on les exécute sur des terres riches et fe-
condes ; d'un autre coté, on ne prévient jamais la verse des
hlés sur les sols fertiles ou fortement fumeés en pratiquant
des sematlles tardives et épailsses.

En Ifrance et en Angleterre, on répand, en moyenne,
200 & 220 litres de semences par hectare. Lies Romainsn’en
repandaient que 140 & 170 litres, et les Bgyptiens 150 i
175 litres.

En IFrance, dans un erand nombre de localités, on s¢me
tres souvent trop épais le froment d’automne, parce qu'on
y Inéconnait encore ce que Parmentier disait en 1790 : Se-
mez clair, vous récollerez épais, maxime qui concorde avec
ce vieil adage : Qui seme dru, récolle menw. 11 est hors de
doute que les blcs trop vigoureux ci antomne sont presque
toujours peu productifs, ("est pourquoi on ajoutait & la fin
du siecle dernier, quand on parlait des semailles trop épais-
ses : La plus mavvaise herbe pour le ble, c'est le blé!

C’est, & cette époque (ue la Convention nationale fit pu-
blier Uinstruction sur les semailles, dans laquelle on 1it les
lignes snivantes : « Presque partout on prodigue lasemence
et 'on n'obtient que des plantes faibles, incapables de donner
des prodnits considérables ; ces plantes ¢tiolées sont ren-
versces par les pluies, par le vent, et leur récolte est com-
promise. » Il en sera toujours ainsi lorsque les blés, étant
trop rapprochcs les uns des autres, seront privés d’air et de
lumiere. Rover avait donc raison de dire, quand en au-
tomne il était en face d’un hlé épais et remarquahle par sa
evande vigueur : Maynifique gazon, mauvais blé!

Les blés semés ni trop épais, ni trop clairs, ont toujonrs
une vigétation plus uniforme; ils sont moins sujets a étre
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envahis par les plantes indigenes et & verser, et leur paille
est de plus belle qualité.

On a dit et souvent repété que 50 pour 100 des grains
confiés a la terre ne germaient pas. Cette observation est
assez exacte dans les contrées ou les labours de semailles
sont mal exécutés, mais elle n'a aucune valeur ponr les
cultivateurs de la région nord-ouest, dans laquelle les ense-
mencements sont faits avec une grande attention sur des
terres bien préparées.

La semaille a la volée n’est pas toujours facile et les
ouvriers agricoles ne savent pas tons bien ’exécuter. Aunssi
doit-on ne confier son exécution a un ouvrier que lorsqu’on
a pu apprécter son savoir-faire. On ne doit pas oublier le
proverbe : Bonne semaille vaut bonne grenaille. Mais un se-
meur, quelque habile qu’il sott, ne peut pas étre abandonné
4 lui-méme. Le chef de 'exploitation doit le surveiller sans
cesse, afin de constater s’il exéente bien, §’il sait surmonter
avec succes les difficultés qu’offrent les changements de
vent, etc. Un bon semeur a toujours ses pas égaux, des jets
uniformes et des poignées plus ou moins fortes mais sans
cesse régulicres,

Dans la région du Nord comme dans celle du Sud, on
enterre les semences de blé projetées a la volée par deux
trains de herse, afin qu’elles soient bien enterrées, c’est-a-
dire placées de 0™,05 & 0,08 maximum au-dessous du ni-
veau de la couche arable. Sur les terres perméables et la-
bourées & plat, on croise toujonrs les deux trains lorsque
la largeur du champ le permet. (Voir Pratigue de la-
griculfure.)

Le froment est bien enterré dans les semailles autom-
nales et printaniéres quand il est situé de 0™,04 & 0™,07
au-dessous de la surface de la couche arable.

Les terres bien labources et un peu motteuses, ne sont
Pas défavorables aux blés d’automne.
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Semailles sous raies.

Dans un ¢rand nombre de localités, on remplace la herse
par la charrue. Alors la semaille est dite semaille sous raies ;
dans le premier cas on Uappelle semaille sous lerse.

Les semailles sous raies sont 1moins expéditives et moing
cconomiques (ue les dernieres, mais clles ont leur raison
d'¢tre quand la semence est confice a des terres tres cal-
caires, & des sols schisteux on argilo-siliceux qui se fais-
sent aller @ Ueau pendant Phiver et sur lesquels le froment
est expose a étre déchaussé apres les gels ct les dégels.

Les scmailles de blé qu'on exécute dans les localités ou
les terres sont labourées en petits billons ou sillons, sont
toujours faites sous rales.

Suivant la nature de la couche arable ct la maniere
d’¢tre du sous-sol, la bande de terre qui couvre la semence
doit avoir de 0™,07 a 0",09 d’¢paisseur.

Semis au plantoir.

On a proposé, il v a un sicele, de renoncer aux semis a la
volée et de semer le blé au plantoir. (‘c mode de culture fut
expérimenté alors par Weateroft en Normandie, (‘redo en
Lorraine, et Véron en Picardie ; de nos jours, Tessier I'ex-
perimenta 4 Rambouillet (Seine-ct-Oise), Devred pres Va-
leneiennes (Nord), ete.

Le plantage du ble a été imaginé en 1698, pres de Flo-
rence, par Uabbé Filizzio-Pizzichi s il n’a jamais donné de
résultats ¢economicues satisfaisants. Tessier a constaté, en
Fan XTI, que si les semis de blé aw plantoir pouvalent étre
utiles dans les anndes de disette ou lorsque le prix du ble
est tres €élevé, 1l comportait de graves inconvénlents en ce
que les tiges de cette céréale restaient vertes plus long-
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temps que de coutume et u’elles mirissaient leurs ¢épis
avec plus de lenteur.

BSemis en pépiniere.

On a propos¢ aussi pendant le siccle dernier de semer le
blé en pépiniere pour le repwquer ou le transplanter lors-
qu'il aurait plusieurs feuilles. Ce procédé a été expérimenté
an commencement dusiecle actuel par Poulet, dans le dépar-
tement des Bouches-du-Rhone, de Villéle, dans la Haute-
Garonne, Daly, dans la Dréome, Girod-Chantrans, dans le
Doubs, etc. Daly a reconnu que la transplantation doit étre
faite par une belle Journée d’automne et qu’il faut arracher
avec précaution les pieds dans la pépiniere.

La main-d’ceuvre est anjourd’hut trop rare ou d’un prix
trop élevé pour qu’on puisse songer un seul instant a pro-
poser ce mode des semis aux agriculteurs progressifs.

Semis en poquets.

Chiteauvieu a imaginé en Suisse, en 1745, de semer [e
blé en bougquets & I'aide d’'un semoir a main de son Invel-
tion. Le Docte, il y a un demi-siecle, a proposé en Belgique
et en France un procédé en tous points semblable, Lies 1¢-
sultats publiés alors & Bruxelles et & Paris permirent a quel-
ques esprits de croire que les semis en poquels seraient un
Jour les senls pratiqués dans les localités ou les terres sont
labourées & plat et de bonne qualité. Lies falts constates
depuis ont démontré que ce mode de multiplication n’a rien
de sérieux et qu’il fallait le placer a la suite de ces mille
procédés proposés depuis 1709, époque ou Wolf, conseiller
intime du roi de Prusse, fit connaitre sa décourverte des vé-
ritables causes de la prodiyleuse multiplication du blé, ayant
pour résultat d’accroitre son produit et de diminuer son
prix de revient.
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De Chateauvieu avait fondé de grandes espérances suy
som procédé, parce qu’il lui avait permis d’obtenir duns un
Jurdin plus de 500 povr 1.

Semis avee une charrue-semoir.

De temps & autre, depuis le milieu du dix-septieme sicele,
on propose de remplacer les semailles & la volée et les se-
mailles ¢n lignes exéentées avec des semoirs, par des char-
rues munies d'un semoir disposé de maniere que le grain
tombe dans la rate ouverte par le soc et le versoir,

Ce mode de semis est tres ancien. Il a été adopté pour
la premiere fois en (hine, cent soixante-trois ans avant
I'ére chrétienne, sous la dynastie de Han, La charruea aide
de laquelle on exécute cette semaille porte le nom de Leou-li,
Celle que Lucatello avait inventée ¢tait appelée Sumbrador

Les charrues munies d’un semoir & blé sont peu répan-
dues en France et en Europe ; cependant, on en fait usage
avee succes dans les environs de Deaunc-la-Rollande
(Loiret).

Semailles en lignes,

(‘e fut vers la fin du dix-septieme sicele quon com-
pric pour la premiére fois en Europe la nécessité d’imiter
les Chinois, en ¢onstruisant des semoirs destinés 4 répandre
tes bles en lignes. Li'un des premiers de ces appareils fat
inventé par I’Espagnol Lucatello (1), mais il n'eut pas le
stucces gu obtint le semoir que Tull proposa, en 1733, aux
agricultcurs anglais, ¢t que Duhamel fit connaitre aux

(1) Segni dit, dans son livre sur les discttes, qui fut publié, i1y a
deux -iecles, que le premier semoir proposé 4 I'agriculture euro-
pcenne o cté inventé par Cavelina, de Bologne.
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agriculteurs francais en 1750. C’est I'apparition du semoir
de Tull qui fit naitre en Europe la culture du blé en li-
gnes. L’enthousiasme fut tel, vers la fin du siecle dernier,
que chacun chercha a inventer un semoir plus parfait que
ceux que 'on connaissait. Cette séminomanie, ¢’est ainsi
qu'on appelait alors la passion pour les semoirs, a été pous-
sée si loin depuis, qu'on connait aujourd’hui en Europe
plus de deux cents de ces appareils.

Quoi qu’il en soit, les semis en lignes exéeutés avec un
bon semoir, la merveille agricole du siecle actucl, suivant
I'heurcuse expression de Francois de Ncufchiteau, sont ap-
pelés & remplacer avec succes les semailles & la volée dans
un grand nombre de localités. De nos jours, ces semis se
propagent de plus en plus dans les contrces ou l'agricul-
teur est en voie de progres. Ce fait n’a rien d’extraordinaire.
Quand le semoir est spécial, comme [’excellent semoir de
Smith, on répand constamment la méme quantité dc se-
mence par hectare et cette graine est toujours enterrée a la
méme profondenr.

Un bon semeur, il est vrai, ayant sans cesse un pas égal,
des poignées semblables et un jet uniforme, exécute tres
bien les semis & la volée ; mais ces semailles ne sont jamais
aussi régulieres, aussi parfaites que celles quon peut et
qu'on doit faire avec un bon semowr @ blé, parce quc le se-
meur lutte souvent contre la force inégale ou le change-
ment de direction du vent. En outre, quelque parfaite que
soit 1a distribntion de la semence, on ne peut jamais en-
terrer celle-ci soit avee la herse, soit avec la charrue ou le
scarificateur, 4 une profondeur uniforme et déterminée.

Les lignes sont plus on moins espacées les uncs des au-
tres selon la maniére d’étre du semoir dont on fait usage
et suivant aussi la volonté de I'exécutant. Pendant long-
temps, on les a placées & 0™,16 de distance les unes des au-
tres. Les résultats n'ayant pas été satisfaisants, on les a
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Ceartdes L 0™ 18, puis & 020, et enfin & 07,25, Ce n'est
que dans ces dernieres années quon a pensé & les ¢loigner
les nnes des autres de 0™,33, 0™ 40 et méme 0™50. Les
premieres distances sont ¢videmment trop fatbles ; les der-
nieres sont incontestablement trop grandes, ainsi que 'ont
démontré les expériences faites, en 1755, dans la Lorraine
ct la Picardie, par Credon et Véron,

La distance la plus rationnelle, la plus satisfaisaute, celle
(u'on a géncralement adoptée en Angleterre et en France,
varie entre 02,18 0™,20 et 0™,22, Les lignes ainsi espacces
et ensemencées avec une grande régularité penvent étre
facilement binces a la fin de I'hiver ou au commencement
du printemps avec la houe a cheval de Garett, de Smith,
de Bajac, ete., et les blés y trouvent toute ’étendue voulue
pour se développer et végéter avec viguenr. Il faut cultiver
des terres fertiles, propres et trés favorables par leur na-
ture & la végétation du froment et multiplier une variété a
tiges fortes et élevées et & feuillage trés ample pour (u'on
solt autorisé, sans expérience préalable, a éloigner les lignes
de 0,25 &4 07,28 les unes des autres. IL’¢cartement de
0™18 & 0™,22 concorde avec les instructions publiées par
Tull, i1 v a plus d’un siecle.

En Irance, on répand par hectare de 150 & 180 litres
de semences. Lorsqu'on opere la semaille en octobre, on a
dit et on ne cesse de répéter quon peut ensemencer un
hectare en lignes avec 50 a G0 litres; la pratique n'a pas
encore adopt¢ une quantité aussi faible de semences.

En Angleterre, la quantité de semence varie suivant que
les semis sont précoces ou tardifs. Ainsi, on répand par hee-
tare 90 litres en octobre, 135 litres en novembre et 180 en
dicembre,

Les terres sur lesquelles on a le projet d’exécuter des
«emis de hlé en lignes exigent une préparation plus com-
plete, plus parfaite ue les terrains qu’on doit ensemencer
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3 la volée. Il est utile, dans la plupart des circonstances,
de faire précéder la marche du semoir par un ou deux
hersages, dans le but d’émotter ou de régaler la surface du
sol. On comprend qu’on doit éviter, quand on cultive ainsi
le froment d’automne, d’enfouir tardivement des fumiers,
afin que ceux-cl n'embarrassent pas la marche du semoir
ou ne solent ramenés par les tubes de cet appareil a la su-
perficie de la couche arable. Quand la fécondité du sol
laisse a désirer, on peut I’élever au degré voulu en y répan-
dant, avant le hersage, soit de la poudrette ou du tourtean
pulvérisé, soit du guano du Pérou on des engrais chimi-
ques. (Voir Pratique de lagriculture.)

On a reproché aux semailles de blé en lignes d’étre plus
lentes, plus coliteuses & exécuter que les semis a la volee.
La pratique ne justifie pas cette objection; il est vrai qu’elles
obligent le cultivateur & faire I'acquisition d’un ou de deux
semoirs suivant 1'étendue qu’il doit ensemencer chaque
automne ; mais la dépense que nécessitent ces appareils est
promptement couverte par la valeur de la semence qu’on
économise,

Mais il ne suffit pas de distribuer les grains de bl¢ en lignes
régulierement espacces les unes des autres, il faut aussi que
ces mémes grains soient placés dans les rayons a égales
distances. Lorsque les semences sont distribuées contuse-
ment on dans une forte proportion dans les rales ouvertes
par les tubes du semoir, les plantes, apres la germination
des graines, sont trop nombreuses on trop ¢paisses; alors,
al mois de mars ou d’avril, les racines s‘enchevétrent,
sentrelacent, les plantes s’étiolent, développent de nom-
breuses feuilles qui convrent presque completement la cou-
che arable, et les tiges, manquant de viguenr, se condent
inférienrement pendant D'épiaison et sont renversées par

les premiéres pluies qui surviennent aprés cet acte de la
végétation du blé.
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Qunand, an eontraire, le semoir n'a eonfié 4 la terre que
la quantit¢ nécessaire de semenee, les lignes restent, appa-
rentes jusqu’a la floraison, les feuilles n'empéchent pas
lair, la ehaleur et surtout la lumiere, d’agir sur les tiges
ct de les dureir ou les solidifier. Alors aussi la végétation
est plus uniforme, les épis sont plus développés et leg
plantes sont moins sujettes & la verse, & moins qn'elles vé-
getent par des temps pluvieux sur nn sol ayant un excés
de fécondite. Enfin, lorsque le blé a été bien semé et que
les rayons ont éte dirigés aulant que possible du nord au
sid, 11 est faeile pendant les mois de mars et avril de le
faire biner sans I’endommager, soit par des journaliers
ayant des binettes ou des raseffes, soit a I'aide de la houe
a cheval de Garett, de Smith, de Bajae.

En résnmé, les semis en lignes bien exécutés offrent les
avantages suivants :

1° conomie de semenees;

2° Enfouissement régulier des grains ;

3" Nettoyage du sol plus faeile,

Si ces semis, en général, doivent étre exéeutés sur des
terres mieux préparées que les semailles a la volée, celles-ci
oit les ineonvénients suivants : 1° elles obligent & répan-
dre une forte quantité de semence par heetare; 2° une
partie de ees graines devient la proie des oiseaux et des
animaunx ; 3° nne portion plus ou moins grande de ces se-
mences est trop profond ¢ment enterréc et ne germe pas.

Semis par bandes alternatives.

On a proposé, il v a plus de vingt ans, de semer le blé par
bandes alternatives ayant environ 0™,30 & 0™ 35 de lar-
geur. Ces handes paralleles sont séparées les unes des au-
tres par un espace ayvant environ 0™,25 4 0™ 30 de largeur
quon uensemence pas. Ces allées improductives auraient
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Pavantage, en facilitant la circulation des agents atmos-
phériques, de rendre le blé plus vigoureux et plus productif.

Ce proccdé, experimenté pendant plusieurs années dans
les régions du Nord et du Centre, n’a pas enrichi son in-
venteur et ses propagateurs.

Semis au land-presser.

Bien convaincu que le blé d’automne ne réussit pas tres
bien sur les terres qui onl été labourdes tardivement et qui
manquent de consistance, les Anglais ontinventé un roulenu
semour & grande pression. C'est a l'aide de cet appareil,
auquel 11 faut atteler deux
forts chevaux, qu’ils sement
souvent le blé qui suit le
tréfle ordinaire, lorsque les
prairies formées par cette
légumineuse ont été labou-
rées ou défrichées quelques ,.
jours seulement avant le A

A 5 SN, :! ' _ .

moment méme o la se- A, W W) 77

: : iy B // % //

maille doit étre exéeutee. f/fé///////é// ///////////%
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C'est dans les sillons for-
més par les disques du land
presser (fig. 105) que le semoir distribue la semence. Un
hersage exécuté perpendiculairement & la direction des sil-
lons avec une herse & dents en fer suffit pour bien enterrer
la semence.

Les froments ainsi semés sont toujours moins exposés
souffrir des effets facheux du tassement naturel de la cou-
che arable et des gels et des dégels,

Il existe en Angleterre des land-pressers auxquels on a
adapté des semoirs qui ensemencent autant de sillons que
lappareil comprend de disques.

Fig. 105. — Land-presser,



I o
=
7.

LES PLANTES CEREALES : LE BLE.

Tassement du sol apreés la semaille.

Quand, par la force des clioses, on se trouve dans Ja nc-
cessit¢ de semer le froment d’automuce & la volée ou en
lignes, aprés des betteraves, des pommes dc terre, etc.,
arrachées tardivement, ou aprés un trefle labourd vers la
mi-octobre, 1l faut bien enfouir la semence et ne pas
craindre de c¢roskiller, ou rouler avec le rouleau Croskill
toute la surface du champ 1immédiatement apres la semaille,
Exéeutee quand la terre est seche et par une belle journce,
cette opération assure, dans les départements du Nord et
du Pas-de-Calais, la rcussite du froment semé sur un sol
non raffermu, snr des ferres creuses ow soufflées, parce
qu'elle détruit les cavités on la légereté de la couche arable,
Ce plombage a aussi 'avantage de ne pas permettre 4 la
terre d’absorber et de retenir autant d’eau pendant les
plutes. Toutefols, si ses effets sont remarquables quand on
exccute par un temps sec sur des terres de consistance
moyenne, 1l a I'inconvénient d’augmenter sans aucun
avantage la ténactt¢ des terres fortes et des terres calcaires
argileuses, lorsque celles-ci sont saturces d’caun.

On peut aussi diminuer la légéreté d’une terre nouvelle-.
ment cnsemenceée en y faisant passer unc ou deux fois un
troupeau de bétes « laine avant la germination des scmences.
Ce moyen de raffermir une terre trop meuble doit étre

alss1 mis en pratique par une belle journéc et lorsque la
couche arable n’est pas trés humide.



OPERATIONS ET CULTURES D’ENTRETIEN. 289

CHAPITRE XIII.

OPERATIONS ET CULTURES D'ENTRETIEN.,

Le blé exige des soins d’entretien depuis I'automne jus-
qu'a la fin du printemps. Les Romains hersaient, binaient
et sarclaient leurs blés.

Assainissement des champs humides.

Les terres peu profondes, a sous-sol imperméable et non
drainées, ont le défaut pendant 'hiver de retenir un exces
d’humidité. Les blés d’antomne qui végétent sur de tels
terrains sont exposés a pourrir ou a ¢tre déchaussés par
suite des gels et des dégels.

On prévient ces influences facheuses : 1° en labourant
le 80l en petits billons ou en planches étroites et bombées ;
2° en nettoyant les dérayuires ou les fausses rales aussitob
apres les semailles, soit avec un buttoir, soit & l'aide du
rabol de raies. Au besoin, on peut nettoyer les dérayures
avec une pelle en fer. Ces diverses opérations, en rendant
ces rales plus apparentes, facilitent d’une maniere remarqua-
ble 'écoulement des eaux pluviales et de celles qui provien-
nent de la fonte des neiges.

Quand le rayage est treslong, on doit ouvrir de distance
en distance des raies d’écoulement un peu obliques a la
ligne de plus grande pente. (les rigoles recoivent les eaux
qui circulent dans les dérayures, et elles empéchent qu clles
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n entrainent beaucoup de terre a la partie inférieure dy
champ.

De temps a autre, pendant I'hiver, et surtout aprés les
orandes pluies ou la fonte des nciges abondantes, ou visite
ces raies d’assainissement dans lc but de s’assurer si les
caux 1’y restent point stagnantes sur divers points.

Couverture de roseaunx,

Les terres du marais de la Camargue et des terrains
conquis sur la mer ont souvent le grave défaut de contenir
une trop forte proportion de sel ou chlorure de sodium. Ces
terrains qu'on nomine ferres saliferes, ou {lerres salunies,
sont peu favorables & l'existence du bl¢ parce que le sel,
sous 'action de la chaleur, remonte pendant le printemps
des couches inférienres et vient s’efffeurir a la surface du
sol. M. Plagniol a constat¢ que le maximum de salure que
puissent supporter les cércales est 1,54 pour 100 de la con-
che arable. Alors, pour empécher que le blé végete dans des
conditions aussi défavorables, apres les semailles on convre
les champs de roseaux ou de paille. Cette couverture a l'a-
vantage d’empécher ’évaporation de l'cau et elle s’oppose
par conséquent & Papparition journaliére du sel marin & la
surface des champs occupés par le froment.

Marnages et cendrages.

Les marnages se font ordinairement pendant I'hiver, ou
I'été sur des terres non occupées par des plantes agricoles.
Toutefois, par exception, on marne quelqucfois, durant
I'hiver, des blés qui végétent sur des terrains non calcaires.
(‘etbe opération est excellente quand on peut répandre des
marnes trés riches en carbonate de chaux et ne contenant
pas de rognons calcaires.
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La marne est conduite, quand la terre est gelée, 4 1aide
de tombereaux de moyenne capacité. On la répand immé-
diatement pour qu’elle subisse le plus tot possible 'action
des fortes gelées. Quand elle est délitée, on la méle an mois
de mars par un hersage 4 la superficie du champ. On peut
an besoin remplacer la marne par de la fangue et du falun.

Les cendres pyriteuses, tres riches en sels ferriques,
exercent une action tres remarquable sur les blés qui vége-
tent sur des terres non calcaires, et qui ont un peu souffert
pendant I'hiver, d’un exceés d’humidité. On doit répandre
ces cendres avant la fin de février, afin qu’elles puissent
subir pendant un certain temps 'action des pluies.

(Ces cendres sont communes dans la Picardie, la Cham-
pagne et les Ardennes.

Engrais chimiques.

Les engrais ehimiques appliqués en eouverture a la fin
de 'hiver et avant la cessation des grandes pluies, c’est-i-
dire de janvier & mars ou avril, suivant les régions, exercent,
une action remarquable sur le tallage, I’épiaison et la ma-
turité du blé. Le nitrate de soude et le chiorure de potas-
sim sont appliqués, le premier a4 la dose de 150, 200 et
250 kilog., et le second & raison de 100, 150 et 200 kilog.
par hectare, suivant la richesse initiale de la couche arable
¢t la vigueur du blé. Ces engrais sont, suivant les circons-
tances, appliqués en une seule ou plusieurs fois.

Il est nccessaire de faire usage de ces engrais avec mo-
dération. Appliqués & trop forte dose, ils rendent la végé-
tation herbacée trop luxuriante et peuvent oeccasionner
la verse des tiges au moment de I'épiage s’il survient de
fortes pluies, ou faire naitre tardivement des tiges secon-
daires qui portent de petits épis et qui restent vertes trop
longtemps, ce qui rend la maturité du blé trés inégale.

T, 1t
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Lie nitrate de soude ayant une prompte aetion est l'en-
orais qu'il fant appliquer an début de la végétation auton.-
nale ou printaniere ; mais e’est le nilrale de potasse qu'on
doit répandre de préférenee quand 'engrais doit agir len-
tement pendant la végétation du blé.

Lie c¢hilorure de potassin pent remplaeer le nitrate de
potasse gnand les plantes ont besoln de potasse sans azote.

En général, les engrais minéraux qui sont bien em-
plovés angmentent sensiblement le rendement en paille et
en grain.

Lie superphosphate de chaver, les scories de déphosphora-
fion, ete., doivent étre appliqués et mélés & la ecouche arable
avant la semaille automnale on printaniere. Il n’est pas
inutile de rappeler que 1,000 kilog. de grain et de paille &
I’état see eontiennent en moyenne 9 kilog. d’aeide phos-
phorique, substanee ue les engrais préeités apportent 4 la
conche arable dans une large proportion lorsqu’ils sont ap-
pliques a la dose de $00 a 500 kilog. par heetare.

On a souvent eonstat¢ que 120 kilog. de nitrate de soude
dosant 15 a 16 pour 100 d’azote augmentent la production
de plusienrs heetolitres. I aetion remarquable exerece par
eet engrals est due & sa solubilité bien eonnue. Dans cette
circonstanee le nitrate de soude a une grande supériorité
ur le swifate dammoniaque.

Il ne faut pas oublier, toutefois, que la potasse est un
des éléments indispensables pour obtenir des récoltes pro-
duetives,

Tous les enyrais chimiques appliqués comme smatieres
complémentaires des fumiers doivent étre répandus aus-
<1tot que possible aprés I'hiver agrieole et hien avant le
tallage des plantes.

Le chlorure de potassivm est trég utile sur les terres eal-
ealres et siliceuses pauvres en potasse, mais il est indispen-
sable de appliquer & faible dose sur les terrains crayeux et
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dans ceux ol les matiéres organiques ou humiques existent
dans une tres faible proportion.

Le nitrate de soude, le Superphosphate de chaua sont
d'excellents engrais pour les terrains granitiques, sablon-
neux et schisteux, ot le principe calcaire fait souvent défaut.

En moyenne, 100 kilog. de :

Nitrate de soude contiennent ... .. 16 kil. azote.
— de potasse................ 13 — —
Sulfate d’ammoniaque........ . 20 — —
Superphosphate de chaux..... -+.. 13 — acide phosphorique.
Nitrate de potasse............. .. 45 — potasse.
Chlorure de potassium ........... 63 — —
Sulfate de potasse............... 53 — —

Le sulfate d’ammoniaque est un engrais tres secondaire
pour le ble, parce qu’il active trop le développement fo-
Liacé,

Engrais liquides et arrosages.

Les engrais liquides, le purin, les wrines, Vengrois Aa-
mand, les eauz-vannes, ete., qui ont été additionnés d'une
certaine quantité d’eau et qui, par conséquent, n’ont plus
la propriété de braler les blés ou de surexeiter & extréme
leur vie végétative, peuvent étre appliquées avee suceés sur
les froments qui langnissent ou qui sont malades.

(’est en février ou en mars (ue ees arrosements modérés
dotvent étre exécutés. On peut répandre de 150 a 200 hec-
tolitres par heetare, suivant la fertilité du sol, 'état des
plantes et I'énergie fertilisante de I’engrais.

L'engrais flamand pur est peu employé dans les eircons-
tances ordinaires. On lui reproche avee raison de favori-
ser immodérément le développement des tiges. En général,
les blés d’autommne sur lesquels on a répandu un engrais
liquide treg fertilisant, restent verts tres tardivement,
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murissent trés inégalement et donnent presque toujours
moins de ¢rains et des scmences de seconde qualite.

Les blés cultivés & l'arrosage dans la région méridionale,
en Espagne et en Italie, recoivent deux & trois irrigations
pendant leur végétation. Lie premier arrosage est fait sou-
vent en automne avant ou apres la germination des semen-
ces, le second en avril, et le troisicme en mai. Les blés ainsi
cultivés occupent des terrains a sous-sol perméable.

Les blés cultiveés dans 'Inde regoivent de 6 & 8 ar-
rosages, selon la sécheresse du sol et de I'atmosphere.

Fumier en couvertare.

Dans quelques contrées, en Irance et en Europe, on est
dans ’habitude, quand, apres les semailles, on constate que
les blés sont chétifs ou maladifs, de les fumer en couverture,
Alors on choisit de préférence des fumiers a demi consom-
més ou un peu pailleux. Ainsi appliqués, ces engrais ac-
croissent la richesse du sol, protégent les blés contre les
fortes gelées et surtout contre les alternatives toujours f-
cheuses des gels ct des dégels, et ils rendent plus active
leur végétation.

Ces engraisdoivent étre conduits en novembre ou décem-
bre, lorsque le temps est beau et la terre suffisamment res-
suvée. On ne les enterre pas, mais on les répand & la main
tres uniformément en les émiettant.

Ratelage.

Dans la région de I’Ouest ot le sol est disposé en pefits
hillons, on ratelle ordinairement les blés d’hiver pendant
le mois de mars. Cette opération a pour but d’ameublir la
terre ui a ¢té battue par les pluies d’hiver, d’arracher les -
Plantes nuisibles et de rechausser un pen les pieds du fro-
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ment. En outre, elle facilite d’une maniére remarquable le
iallage.

II ne faut pas oublier que, pendant cette opération, il est
utile de détruire les mottes, d’enlever toutes les herbes et
les pierres pour les accumuler dans les sillons. On doit opé-
rer par un beau temps en marchant & reculons. Le rate-
lage s’exécute toujours mal si le sol est humide.

Un homme habitué & ce genre de travail peut riteler de
20 a4 30 ares par jour.

Iersage.

("est en mars ou en avril, suivant les années, les lati-
tudes et la nature des terrains, qu'on procéde au hersage
des blés d’automne.

Cette opération est pratiquée ehaque année depuis fort
longtemps dans la région septentrionale. Elle remplace un
binage et est plus ou moins énergique, selon la nature du
sol. Elle a pour but lameublissement superfieiel de la
couche arable, le rechaussement du blé et la destruction des
plantes indigenes qui se sont développées soit pendant
I'antomne soit & la fin de I’hiver ou au eommencement du
printemps.

Le hersage des eéréales est une opération tres importante
et 1 doit étre exécuté tres énergiquement sur les sols
compacts, les terrains argileux que les hales ont dureis,
crevasses, ou desséchés a Ja fin de I'hiver. Les agrieulteurs
qui font herser pour la premiere fois des blés sont souvent
effrayés de ’action de la herse, surtout lorsque, apres cette
opération, I’ceil n apercoit ¢ et 1a que quelques feuilles.
Ces craintes ne sont pas fondées. A 1'époque ol se font les
hersages, le froment a peu ou point de racines nouvelles,
eb c’est par l'intermédiaire de eelles qui se sont dévelop-

pées pendant 'automne qu’il résiste aux dents de la herse.
14,
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Apres cette opération dont Deffet prineipal est de hien di-
viser la superficie de la terre et de 'ouvrir aux agents fe-
condants de Datmosphére, la ehalenr réveille les plantes
de leur sommeil hivernal, favorise le développement o
nouvelles racines et rend son tallage plus faeile. On ne
doit pas oublier que le froment languit toujours pendant
le mois de mars ct d’avril, quand 1l eroit au milieu d'une
crotite dure,

(‘ette utile opération doit étre faite par un heau temps,
une température douce et nn peu brumeuse, quand on n'a
plus & eraindre de grands froids ou de fortes gelées, et il est
tres important que laterre reste meuble et seéche pendant plu-
sieurs jours aprés que la herse a opéré. (Vest & tort quion
a voulu démontrer qu'il fallait herser les blés aussitot apres
une pluie. Iexpérience prouve chaque annce, ue le her- -
sage des blés d’automne n'est efficace que quand la terre
est bien ressuyée, et que le soleil commence a dlever sa
température.

Suivant la nature du sol, 'état de la eéréale ct la pro- -
preté du terrain, on donme un, deux et accidentellement
trois hersages. Sur les sols argileux, on emploie de préfé-
rence des herses & dents en fer. Les herses & dents en bois
ne peuvent étre utilisées avee avantage que sur des terres
légeres, silico-argileuses ou trés caleaires. On doit antant .
que possible eroiger les trains de la herse.

Les blés semés avec un semoir doivent toujours étre -
hersés perpendienlairement 3 la direction des lignes, sila
largeur du champ le permet, afin que la herse détruise bien
les petits ados qu’on observe entre les rayons.

En général, les effets d’un hersage bien exécuté sont tou-
jours en raison directe de la fertilité de la couche arable.
(es effets sont moins sensibles quand le sol est pauvre, mais
1ls sont néanmoins tres utiles pour les plantes.

Lie Lersaye des Ulés de mars a lieu en avril ou en mal.
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Ploutrage.

[ies blés qui végetent sur des terres légeres ou que les
gelées ont fortement déchaussés, ne peuvent étre hersés,
parce que la terre est trop meuble superficiellement. Alors,
on remplace le hersage par une opération dite ploutraye et
qui consiste & faire passer sur les blés soit une forle barre
d bois, soit une herse renversée. Par cette opération, on
aplanit et on tasse le sol, puis on arrache les plantes ad-
ventices qui ont de faibles racines.

La ploutre on barre de bois a de 3 & 4 metres de lon-
gueur; elle est trainée par un cheval, transversalement &
la direction des planches ou des lignes de bic.

Roulage.

Dans les contrées ol les terres sont labourées a plat ou
en planches, on roule souvent les blés d’hiver immédiate-
ment ou dix & (uinze jours apreés les avoir hersés avec des
roulequr unis en bois, en pierre ou en fonte. Ce wéritalle
plombage a pour but de raffermir le sol, de detruire les
cavités souterraines qu’on observe souvent dans les terres
arables aprés un hiver rigoureux, de rapprocher le collet
des plantes de la surface de la terre, afin que les nouvelles
tacines puissent mieux s’y enfoncer, et de faciliter le tallage
du ble,

Les roulages remplacent trés souvent les hersages sur les
trres ol les froments ont été déchaussés ou déracinés en
partie par les gelées.

Toutes ces opérations doivent étre faites par un bean
temps et quand la terre est s¢che.

Lemploi du roulean ('roskill i disques dentés constitue
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I'opération dite croskilluye des bics (vour Pratique de Puyri.
cullure). Lorsque ce roulage a lien par un temps eonve-
nable, il émiette superfieiellement le sol et exeree nne forte
pression sur le eollet des pieds de blé et les tiges déja de-
veloppces mais a I’état rudimentaire ; alors 1l fait naitre un
temps d'arrét dans la végctation qui favorise d’nne ma-
niere exeeptionnelle le tallage du froment.

Binages.

Le binage des blés est eonnu depuis les temps les plus
reenlés. Columelle recommande de l'exécuter quand leg
plantes ont de quatre a cinq feuilles, c’est-a-dire avantle
tallage du froment.

On 'opere & bras ou a 'alde de houes & eheval spéeiales,

Dans quelques loealités, dans les marais de la Vendée par
exemple, ou les hivers sont assez tempérés, on 'exéeute de
préferenee en antomnne, lorsque lesblés oeeupent des /erraims
argilevz. Ailleurs, les binages se font toujours pendant les
mois de février ou mars, quand le temps est beau et lorsque
la eouche arable n’est ni trop seclie ni trop humide.

Le binage & la main est confié a des journaliers, hommes
ou femmes, ou a des taeherons. Dans diverses contrées, ces
ouvriers se servent d’'une binette a lame c¢troite et munie
d’un long manehe qu’on appelle raselie. Ailleurs, les bi-
neurs emploient de préférence une petite serfouette ayant
une lame en forme de triangle isocele et appelée bédochon.
Enfin, dans quelques loealités, on hine les hlés scmés & la
volée, tandis que dans d’autres on n’exéeute eette opéra-
tion (ue dans les blés qui ont ét¢ semés en lignes.

(‘es binages colitent de Y & 14 francs par hectare suivant
la valeur de la main-d’ccuvre et les difficultés que les ou-
vriers ont a vainere,

Le binage « la Love & cheval cst plus expéditif et moing
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cofiteux, mais il est moins parfait. On doit confier son ex¢-
cution & des charretiers intelligents ef, employer de préfe-
rence comme animaux de trait des chevawr ow des juments
un pevs dgés et dociles, afin que la houe 4 cheval opére bien
et régulierement. Les animaux vifs et ardents ont I'inconvé-
nient de marcher trop vite et de tirer souvent par saccades,
mouvements qui font dévier trés brusquement les lames
contre les lignes de blé et forcent les couteaux & détruire
ca et 1a des pieds qu'il est souvent utile de conserver.

Toutes choses égales d’ailleurs, le binage du bl¢ est une
opération tres utile. Il a aussi pour but 'ameublissement
du sol et la destruction des mauvaises herbes. Mais cette
opération est plutdt nuisible qu’utile, quand on I'exécute
par un temps tres sec ou sur une terre encore humide. Dans
le premier cas, les racines souffrent souvent des hiles vio-
lents; dans le second, les plantes vivaces ou annuclles pé-
rissent plus difficilement. Bien exécuté, le binage favorise
le tallage d’une maniere remarquable. On I'utilise quelque-
fois pour enterrer du guano, du tourteau pulvérisé, de la
poudrette ou des engrais chimiques ayant une prompte ac-
tron,

Quelquefois, dans le nord de la France, le binage ou ra-
tage est précédé par un hersage, opération qui rend plus
facile 'emploi de la rasette et de la houe a cheval.

Esseiglage.

Le seigle qui sert & faire les liens avec lesquels on pro-
cede & la confection des gerbes et la paille de seigle qu'on
emploie comme litiere, apporte quelquefois dans les fu-
miers des grains dc cette céréale. Ces semences conservant
souvent dans la masse du fumier leur propric¢t¢ germina-
tive, donnent parfois naissance, aprées les semailles d’au-
tomne, a des pieds de seigle qui passent I'hiver et ¢pient
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trois a quatre semaines avant le froment. De i ces épis de
seigle plns ou moins nombreux qu’on observe dans les
champs de blé an commencement d’avril ou de mai, sui-
vant les localités, et qui souvent alors ont 0™,65 & 1 me-
tre de hauteur.

Tout cultivateur qui se propose de livrer & la vente le
bl¢ quil aura récolté, se doit & Ini-méme de faire arracher
les pieds de seigle qu’il observe dans ses champs de fro-
ment. C'es plantes ont 'inconvénient de produire des graing
qui ont moins de valeur que le blé et qui font déprécier ce
dernier sur les marvchds.

Quand lesseiglage des champs de blé ne peut pas étre
fait par des femmes, parce que ’étendue cultivée en froment
est tres considérable, ou que le blé est trop avancé en végé-
tation, on fuit parcourir les champs par des jeuncs gens
ayant chacun un biton a I'extrémité ducuel est fixée une
petite faucille a lame bien tranchante. Alors, i mesure
quils avancent, ils coupent toutes les tiges de seigle, (qu’el-
les portent ou non des ¢pis. Ainsi exéeute, Pesseiglage est
peu couteux et donne de bons résultats.

Effanage.

Les froments qui out été semés trop épais ou qui vége-
tent sur des terres a la fois fevtiles et fraiches, ont parfois
au printemps une vigueur remarquable. Ce développement
extraordinaire se révele par des feuilles trés larves et d’un
vert tres foncé ou presque noir. 11 est vrai que les vents du
novd et de l'est, qui sont presque toujours secs et froids,
ralentissent pavfois trés heureusement cette végétation ex-
ceptionnelle, mais si la température se maintient douce et
humide. les feuilles continuent a se développer, se couchent
‘n partic et privent les jeuncs tiges de air et de la lumiére
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dont elles ont besoin pour avoir toute la rigidité qui leur
permet de ne pas verser.

Quand, a l'aspect des feuilles, on constate que le déve-
loppement, herbacé du blé est trop prononcé, on deit le faire
efaner, cest-a-dire couper une partie de ses feuilles & la
moitié environ de leur longueur, en évitant, toutefois,
d'attaquer les tiges et les gaines des derniéres feuilles.
Cette opération est ordinairement confiée & des femmes
munies chacune d'une faucille. On la nomme quelquefois
efiolage ou effeviliare.

L'effanage exécuté avec la faux est une opération (ui
oblige 'ouvrier a agir avec précaution et & soutenir sans
cesse la faux pour qu’elle ne coupe pas rez de terre. On
peut remplacer cet instrument par la facheuse imécanique,
ainst qu’on I'a fait cette année prés de Reims, sur la ferme
ou sont utilisées les eaux des égouts.

La production herbacée quon enléve ou supprime est
donnée comme fourrage vert au bétail.

L'effanage doit avoir lien avant le 1°" avril dans la ré-
gion du Midi et avant le commencement de mai dans la
région septentrionale.

On a proposé souvent de faire passer un troupeau de
bétes & laine sur les blés qui sont trop vigoureux & la tin
de l'antomne ou pendant le mois de mars. Cette opération
est possible, mais elle présente de grands dangers lorsque
le berger n’est pas intelligent ou qu’il n’est pas accompagneé
d'un excellent chien. Dans cette circonstance, il est de la
plus haute importance que le troupeau ne séjourlle pas un
seul instant sur une partie du champ.

L'exubérance du blé chez les Romains était réprimdée
par la dent dua bétail. Dans la Balylonie, ou la terre était
d'ine merveilleuse fécondité, on modérait sa vigueur en le
fauchant plusieurs fois.
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Sarclage.

(“est par des sarclages plus ou moins répétés, selon les
circonstanees, qu'on débarrasse les blés des wanvaises her-
bes qui les ont envahis et qui leur disputent la féeondité du
sol. Ces opérations sont eonfiées a des femmes ou & des en-
tants. I’herbe qu’elles fournissent sert souvent & la nourri-
ture du bétail.

Les sarclages bien faits, ¢'est-a-dire cxcéeutés avant que
le ble comnence a montrer ses tuyaur el ses cpis et lorsque
la terre est ressuyée, sont tves favorables sous tous les rap-
ports ; ils débarrassent le sol de plantes épuisantes ou para-
sites et ils faeilitent entre les pieds de froment la circula-
tion de l'air et de la lumicre. Toutefols, pour que ces
opérations soient rcellement ntiles & la végétation et a la
produetion du blé, il est essentiel qu’elles ne soient pas
faites quand la terre est encore trés humide.

Les herbes arrachées doivent étre déposées ca et la en
tas plus ou moins volumineux, soit & l'intérieur du champ,
soit sur le bord des chemins.

Verse.

Les blés qui ont été semés trop épats, ceux dont les ra-
cines ont ¢t¢ déehaussées, qui végétent sur des terves riches
ou abondamment fumées, ou qui ont des tiges tres faibles
du pied, sont exposés 4 verser ou i se coucher, quand, pen;
dant le mois de mai ou le mois de juin, la température est a
la fois tres humide et ehaude. Ainsi, par suite d’un exces
de fertilite, alors que les blés se distinguent par une exu-
hérance dans leur feuillage, les pluies continuelles ou
violentes chargent les tiges, les feuilles et les épis d'une cer-
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taine quantité d’eau, et le poids de celle-ei entraine ics
plantes ct les couches sur le sol; alors la récolte est plus
ou Moins eompromise.

On a souvent répété ce vieil adage: Jamais blé versé w'a
ruiné fermier. Cette maxime n'cst pas toujours exaete. La
verse a ¢t¢ la eause unique des mauvaises récoltes de 1846
et 1853, et en 1849, elle fut une vraie calamité publique.
En général, les blés versés, qu’on appelle souvent d/és roulés,
fournissent des pailles de mauvaise qualité, parce qu’elles
ont été altérées ou noireies par la rouille, et ils donnent des
grains de qualité secondaire on trés ehétifs, si les man-
vaises herbes, cn se développant avec vigueur apres la
verse, ont étoufté pour ainsi dire la céréale.

Tous les blés couchés par les pluies violentes n’éprouvent
pas des altérations aussi grandes. Quand leurs tiges n'ont
point été coudées, mais seulement ecourbées, aprés une
belle journée, et lorsque le soleil a fait disparaitre les gout-
telettes de pluie qui y adherent, elles se relevent en grande
partic et arrivent néanmoins & maturité.

Les blés barbus, les variétés & paille pleine sont toujours
moins exposés a la verse que les blés imberbes et les varic-
tés & paille ereuse. (Pest pour prévenir la verse dans les
localités qu’elle afflige presque périodiquement qu’on eul-
tive de préférence des variétés a paille forte et quion roule
les blés de bonne heure au printemps. Ce roulage, en affer-
missant les terres trop meubles aun fond, aeeroit la vigneur
des racines et des tiges et permet & celles-ei d’avoir plus de
fixité et de rigidite.

(est bien a tort qu’on a soutenu dans ees derniers temps
q'on prévenait la verse des hlés sur les sols fertiles en
exécutant sur ces terrains des semailles automnales tres
tardives et un peu épaisses.

On a proposé depuis un demi-si¢ele mille moyens pour
Prévenir la verse, On a méme 6té jusqu’a soutenir que la

PLANTES CEREALES. — T. L 15



954 LES PLANTES CLEREALES : LE BLE.

silice en saccumnlant dans les tiges n"angmentait pas leur
rigiditeé, Cette théorie est tres gratmite.

Les semis en lignes sont beaueoup plus efficaces” que
tous les procédis proposés jusqua ce jour. Ainsi, M. Re.
mond, & Mainpincien (Seine-et-Marne), a constatc en 1849,
annce ol beancoup de blés ont versé dans la région sep-
tentrionale, que les blés semés en lignes avatent bien moins
souffert des pluies excessives que les blés semés o la volce,
Voici les résultats qu’il a constatés sur denx champs ayant
chacun une ctendue de H hectares :

Blé en ligneg, Blé A 1n volée,
Gerbes,, .. .. 3,2%4, Geroesm s g o 3,127.
Gralns=...... 100 hectol. (rrains....... 30 hectol. 80

La différence en faveur des semis en lignes est done de
157 gerbes et 9",53, de grains, oit par hectare 31 gerbes
et 1,86 litres de grains.

(‘es résultats concordent avec les fails constatés depuis
dans les localités ou 'on séme maintenant les blés en ligne.
Toutefois, pour que de tels semis préviennent pour ainsi
dire la verse, il est indispensable que les semences n’aient
pas été répandues dans une trop forte proportion.

On a proposé plusieurs fois d’appliquer du phosphate de
chaux sur les blés qui sont cultivés dans des terres trés fer-
tiles, dans le but d’angmenter la ridigit¢ de leurs tiges,
mais 'expérience a maintes fois démontré que cet engrais
n'exercait aucune influence sur leur résistance a la verse.
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CHAPITRE XIV.

PLANTES INDIGIENES NUISIBLES.

Lies plantes qui nuisent au blé sont trés nombreuses : les
unes sont vivaces, les autres sont annuelles,

PIANTES VIVACES. — Les plantes indigénes vivaces ne
sont pas toujours faciles a détruire. Voici les plus nui-
sibles

Agrostis tracante, avoine a chapelets ou bulbeuse, ail
des chainps, chardons, chiendent, fougeére, glaieul des champs,
liseron, petite oseille , muscari, pas d’ane, sureaw hichle.

PLANTES BISANNUELLES ET ANNUELLES. — lies plantes
annuelles sont plus nombreuses : les plus nuisibles sont
les suivantes : agrostis épi de vent, bleuet, camomille puante,
grateron., coquelicot, coquelovrde des blés, chrysantheéme des
champs, folle avoine, yesse sans fewilles, 1wraie enivrante,
wrate multiflore, mélampyre des champs, moutarde savvage,
panais sawvage, scabieuse des champs, ravenelle, vesceron.

Toutes ces plantes ont ¢té mentionnées et décrites avec
les moyens de les détruire dans le second volume de LA
PRATIQUE DE L’AGRICULTURE.

En général, les blés de printemps sont tonjours moins
envahis par les plantes indigénes nuisibles que les froments
dhiver, parce qu'ils sont ordinairement préccdés par unc
récolte nettoyante, et qu’ils commencent a végéter a I'é-
poque ou la plnpart des plantes bisannuelles on vivaces
sont déja développées. Aussi ne sont-ils envahis le plus
généralement que par les plantes indigenes annuelles.



= LES PLANTES CEREFALES : LE BLE,

CHAPITRE XV

ALTERATIONS ET MALADIES

Lie bl¢ est exposé sous toutes les latitudes & des altéra-
tions et a des maladies dont les conséquenees sont souvent
funestes pour Pagrieulture et 'alimentation publique.

IBlés eéchaundes.,

Chaque annce, dans tous les champs de blé, on remarque,
quelques semalnes avant la moisson, des tiges et des épis
qui se distinguent des autres par une mortalité prématurée.
Ces bles, qu’on appelle bles échaudés, blés sleriles, ont péri
ou scéché sur pied, ainsi que l'indique leur couleur qui est
blane jaunétre.

On appelle aussi blés échaudes les pleds de froment qui
ont subl de forts coups de soleil, alors que leurs tiges étaient
cneore un peu verdatves.

Les bles qui ont ét¢ ainsi frappés par une chaleur exces-
sive 1nurissent plus tot que les autres; malheurcusement,
cette maturité précoee nuit a la qualité de leurs grains.
Cenx-ci, en effet, sont mal nourris et peu pesants parce
quils ont pris du refrait.

Quand ces faits se renouvellent chague année dans une
forte proportion, on doit s’empresser de remplacer la va-
riété quon cultive par un blé plus rustique et dont les
aptitudes s’harmonisent hien avec le sol quon cultive e
le elimat qu'on habite.
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En général, les blés sans barbes a épis blancs sont plus
sujets a Uéchaudage que les variétés 4 paille rouge.

Coulure des fleurs.

Les pluies persistantes pendant les mois de mai et de
juin sont souvent pernicieuses pour le blé. Ainsi, lorsque
Vair est tres chargé d’humidité, au moment de la floraison,
les fleurs avortent quorqu’elles solent renfermées entre les
glumes et les glumelles, la fécondation n'a pas lieu et le
grain coule. Cette non-fécondation explique trés certaine-
ment, quand elle a lien dans tous les épillets, pourquol
certains €pis restent droits, s'atrophient prématurément et
prennent, bien avant la moisson, une nuance blanchatre.

Quoi qu’il en soit, on remarque ordinairement que les
derniers épillets ou mailles du sommet et les premiers
épillets de la base de presque tous les épis ne contiennent
pas de grains. Ce fait n’a rien qui étonne, car, générale-
ment, ces épiliets sont incomplets.

Quand le printemps n’est pas favorable a I'épiaison et
4 la floraison, ou lorsqu’il survient alors des froids tardifs,
des pluies abondantes et prolongées ou des chaleurs tres
élevées, les blés résistent mal & ces intempéries; en outre,
les épis des variétés délicates présentent souvent au-des-
sous ou au-dessus des épillets avortés normalement, des
mailles plus ou moins nombreuses, dans lesquelles la fécon-
dation n’a pas eu lien ou s’est effectuée trés imparfaite-
ment, et qui contiennent peu on pas de grains.

Le cultivateur ne possede pas de moyens pour empécher
la coulure.

Blés chloroses.

Les blés un peu délicats ou qui végetent sur des terres
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areilenses mal ¢gouttées ou mal assainies, sont exposes i
prendre, & la fin de I'hiver on an commencement du prin-
temps, une couleur jaune qui indique qu'ils sont maladifs,
(“est surtout sous I'influence d’une température froide ct
humide on de pluies prolongées, que les feuilles se déco-
lorent et prennent nune nuance jaunatre, qui indique bien
que les blés sont peu vigoureux.

(‘et ¢tat maladif est connu sous les noms de ¢/lorose, de
jaunisse ou d'irtere. Tous les blés chlorosés sont delicats,
développent lentement leurs racines printanieres, tallent
peu et ¢prent difficilement.

On remédie anmal, quand il est tres intense et qu'on ne
peut espérer nne bonne récolte, en répandant cn février ou
mars de la sule, du guano, des cendres pyriteuses, du
purin étendu d’ean ou des eanx ammoniacales ou ferrugi-
neuses. Knfin, on prévient souvent cette maladie, dont
les conséquences sont parfois tres graves, en fumant avant
les semailles et en assainissant cn novembre les terres en-
seniencees.

Maladie du pied ou pidétin.

Le hlé, dans certaines années, cst exposé o étre attaqué
par une maladie qui nuit beaucoup & la qualité du gram.
Cette altération, appelée maludie di blP ou piétin du ble,
apparait entre le collet et le premier nceud, extéricurement
et mtcrieurement de la tioe; elle rend la base de la tige brun
noiratre. On ignore quelles sont les causes qui lui donnent
naissance, M. Prillieux attribue cette altération a I’ Oplao-
holus graminss de Saccardo, champignon parasitaire qui se
développe aussi sur le chiendent. I1 eroit qu'il est utile, pour
cmpécher cette maladie de se propager, de détruire les
chaumes sur lesquels le nycélium <'est développé, en les in-
cinérant aussitot apres la récolte. I1 admet que la fructi-
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fication de ce champignon ne se fait que pendant I'hiver.
Jusqu'a ce jour on ignore les causes qui lui donnent nais-
sance.

Le piétin du blé se développe sur des variétés diverses
végétant tantot sur des terrains argilo-siliceux, tantoét sur
des terrains calcaires.

Le docteur Cugini a constaté dans le Bolonais (Italie)

que cette altération est due aunsst a I'Ophiobolus herpo-
trichus.

Rouille.

Le blé est aussi exposé a étre attaqué par la rowille,
champignon particulier qui apparait sur les tiges, les feuilles,
les glumes et les glumelles, sous forme de taches dont la
poussiere s’attache aux doigts et aux vétements.

Ce champignon a ¢té désigne par les botanistes, 11y a
deux siecles, sous lenom de RuB1Go VERA ou UREDO RUBIGO
vERA. Il est connu depuis les temps les plus reculés. Lia
Bible dit : Vos moissons seront endommagées par la
rowille et les insectes. Ovide, Virgile, Horace et Pline ont
fait connaitre I'influence qu'il exerce sur l'avenir des cé-
reéales.

Les Romains, qui avaient organisé les floréales, les cé-
réales, fétes rurales pendant lesquelles on mmplorait les
dienx en faveur des récoltes, n'avaient pas oublié les »ubi-
gales. Ces fétes rappellent les cérémonies que Numa institua
en I'honneur de la déesse Robiga, sous le nom de Rubi-
galis, pour qu’elle protégeat les céréales contre la rouille.

Les Rogations correspondent aux Rubigales.

La rouille rouge (UREDO LINEARIS) apparait sous forme
de points ovales, allongés et légérement proéminents
(fig. 106), puis elle forme des taches jaundtres, linéaires,
qui ne tardent pas & devenir pulverulentes, avec une nuance
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ronsse ot une couleur de ronille de fer ou de sesquioxyde
de fer. Lies organes sur lesquels elle se développe perdent de
leur vitalite et quelqnefois se fanent et se fictrssent, parce
quUelle alcere lears tissns.

Avee le temps, 'Uredo rouge se moditie et devient une
cowdle norre qu on nomme alors Puceinie (PreciNiy aRra-
MINtS). Dapres M. Corunu, la vonille ronge périt avee le hi¢

£ig. 106, — Feuille< attaquées par la rouille.

<ans laisser de trace; la rouille noire seule se conserve sans
contaminer les moissons en se transformant en 15 a4 20 jours
en (Keadivm Berberadis.

(Quand la moisson est mire, ajoute M. (fornn, il ne veste
pas de rouille sur le blé, il ne subsiste plus d’(Ecidium sur
les Derberis, 1l n'y a plus sur le blé que la rouille noire
dont les spores couvrent les feuilles =t les chaumes; ces
<pores se conservent tres longtemps et ne se détraisent pus
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sur ou dans le sol. Elles ne germent qu’au printemps, ne
penvent pas contaminer directement le blé, mais seulement
les Berberis. S1 les conditions de germination ne sont pas
favorables, les Berberis demeurent presque on méme tout a
fait sains ; s1elles sont tres favorables, le Berberis pourra étre
tres fortement contaminé. Alors le danger réel commence
pour les moissons. St le temps est sec et calme, la germina-
tion des spores de '(Jicidium ne pourra avoir lieu sur le
blé et les spores ne seront pas portées au loin. 11 n’y anra
aqucun dommage. Si le temps est humide et venteux, les
gpores seront transportées au loin ef germeront aisément
dans toutes les directions : la contamination pourra étre
enorme. De plus, I'Credo, issu de I'(Beidium, pourra & son
tour contaminer les moissons au loin, puisqu’il peut se semer
de proche en proche sur le blé.

Le blé n'est pas la seule graminée qui nourrisse le Puei-
nio gramanis ; le cluendent, le ray-grass et le dactyle ont le
méme privilege. Sur le blé, le mycelium disparait ; sur les
especes vivaces, 11 ne meunrt pas et reste vivant dans les
parties pérennantes de la plante ; étant vivace lui-mérme, il
produit au retour de la belle saison, 4 'automne et méme
pendant I’hiver, des spores d’Uredo qui vont contaminer le
hle sain.,

Comme la Pucinie du blé procéde par voie d’alternance
de '@Eridium du BERBERIS VULGARIS ou épine-vinelte, il
est indispensable d’exclure partout cet arbrisseau de la
proximité des cultures. Il n’est pas inutile de rappeler ici
qu'en 1660 un arrét du Parlement de Ronen ordonna la
destruction des épines-vinettes dans toute la Normandie.

En résumé, '(Beidium, qui se montre d’abord sur les
fenilles de I'épine-vinette, se développe ensuite sur les gra-
minées ol il constitue la rowille, champignon qui ne tarde
pas a produire la pucinie ou rowille noire.

Les grains des blés rouillés fournissent unc farine que la
10.
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boulancerie reearde comme n'étant pas de longue garde.
En eondéral, les blés rowdllés ont une vie tres languissante
ct fournissent des ¢pis toujonrs moins développes, maigres

Fig. 107, — Epi attaque par la rouille.

ou peu fournis (fig, 107);
cufin, la rouille nnit on
empéche Ja frnetifica-
tion, ¢t s1 les oraing se
forment, ils se nourris-
sent mal et restent chic-
t1fs.

Il est nujourd’hui de-
montreé que cette altéra-
tron prend naissance
quand 1l survient en
avril, mai on juin, des
alternatives hrusques de
sécheresse, de pluies et
de temps froid. Les
pluies abondantes et
persistantes de la fin du
printemps, cn 18575 et
1861, ont favorisé son
développement dans un
orand nombre de loca-
lités, Lie mal a ¢té aussi
constdérable que le dom-
mage causc par cette
alt¢ération, en 1766, dans

lu Beauce orlcéanaise, et, en 1504, en Angleterre.

En genéral, la rouille, ou bruine, ou brovissure, apparait
a deux époques dans la région septentrionale : 1° a la fin
de mars et au commeneement d’avril; 2° a la fin de mai et
pendant le mois de juin. Cest surtout & la fin de juin,
apres la floraison et quelquefois durant le mots de juillet,
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qu'elle fait des progres effrayants. Alors, 4 voir sa marche
envahissante, on dirait que la seve est malade, qu’elle s’ex-
travase et qu'elle apparait sous forme de gouttelettes
noires & la surface des divers organes.

Les blés qul ont été ainsi altérés sont aussi connus sous
les noms de bles emnbiruissés, blés einbruines.

Les blés du midi de I’Europe sont ceux qui dans la ré-

gion du Nord sont les plus exposés a étre envahis par la
puctuie.

>

Charbon.

Le charbon est un champignon qui se développe sur les
épis alors qu’ils sont encore cachés dans les feuilles. Ce
champignon porte les noms suivants : UREDO CARBO TRITICI
DC., UREDO SEGETUM TRITICI Pers., LYCOPERDON TRITICI
Bierck, et UsTILAGO SEGETTUM ou CarBo Bauch. Il atta-
que, suivant les années, 1/5, 1/8, 1/50, 1/100 ou 1/1000
de la totalité des épis.

Nul ne peut avant I'épiaison distinguer les pieds atta-
qués par le charbon, parce qu’ils sont trés rarement mala-
difs. I.’épi charbonné apparait d’abord gris pile, puis il
prend bientdét une teinte noire charbonnée. Alors, les épil-
lets, les pédicelles, les glumes et les glumelles ont dis-
paru sous nne poussiere inodore qul teint en noir les doigts
et qui tombe aisément quand on secoue un épi attaqué.

Les causes qui favorisent le charbon sont encore in-
connues, puisque ce champignon sévit avec la méme inten-
sité dans les années séches comme dans les années humides,
sur les blés qui végetent dansdes solssecs, aussi facilement
que quand ces céréales sont situées sur des sols imper-
méables. Nonobstant, 1l est incontestable aujourd’hui
que le chaulage des grains prévient en partie son appari-
tion. On sait que les spores disséminées a l'époque de la
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moisson ou pendant le hattage s attachent anx grains ct anx
pailles.

Les blés sur lesquels on observe des séminnles de char-
bon sont appelés bles mowcheles.

Les pailles tres charbomirdes sont bien moins alimen-
tarres pour le beétail.

En général, le blé est bien moins snjet au charbon que
['orge et I'avolne.

Carie.

Le froment est attaqué par un autre ehampignon que I'on
nomme : carie, ble nowr, fowedre, cloque, chambucle (UREDO
CARIES ol TULLETIA CARIES). (e champignon se développe
a 'mtérienr du grain; ¢’est pourqnot ce dernler conserve
~a forme et son volnme. Toutefols, a la place de la partie
amnylacée, on observe une matiere noiratre, onctucuse,
erasse au toucher, & odeur 1nfecte ou nauscabonde, ¢t qui
sattachie anx doigts quand on la presse.

Lies épis caries (fig. 108) sont droits, piales ou bleuitres,
1ls sont portes par des tiges de méme couleur. Au battage,
les spores que contiennent les grains altérés se détachent
des ¢pis : une partie oeeasionne chez les battenrs nue toux
qui henreusement ne persiste pas, et autre reste adhérente
anx grains et a la paille.

Les ¢rains de blés surlesquels on observe de la earie sont
appelés bles boutés, bies clogués, ou bien on dit qu’ils ont
da noir, dn gras, ou de la pourrissure. Ces grains sont peu
estimés par la meunerie, parce qu'ils graissent les mieules et
((ue le pain fabrique avec leur farme, qui est plus ou moins
cendree, a une odeur désagréable et parfois repoussante.
Aussi se trouve-t-on dans la nécessité, avant la mouture,
ou de laver les blés ou de les nettoyer & 'aide de brosses
ayant un mouvement de va-et-vient.
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Les grains des épis attagqués ne sont
pas toujours tous cariés. Ceux qui sout d
altérés sont légers, grisitres, plus petits
que de coutume, un peu arrondis et rideés ;
on les distingue alsément parce que les
balles qui les renferment sont toujours
écartiées.

Ce redoutable fléan sévit avee autant de
facilité dans les années seches et humides,
chaudes ou froides, que les blés végetent
sur des sols riches ou qu'ils couvrent des
terrains pauvres. Toutefois, en géuéral,
les épis barbus présentent moins de grains
cariés que les blés imberbes.

Au début de Papparition de cette alté-
ration, la masse intérieure du blé est blan-
chatre, puis grisitre. Elle ne prend nne
teinte réellement noire que quand le grain
est entierement carié.

On prévient le développement de la
carie en chaulant ou en sulfatant avec soin
les blés de semence-en automne et au prin-
temps.

La cavie ne se développe que sur le blé
¢t le mais,

C’est Ginanni, patricien de Ravenne
qu,1l y a cent cinquante ans, constata
le premjer que la carde ou nielle était une
affection morbide du blé, quelle détrui-
salt la substance farineuse et que les grains
ainsi attaqués renfermaient une matiére noire et huileuse:
Needham et Tillet ont confirmé ces faits en 1766.

Le cultivateur qui a du blé carié qu’il destine a la vente.
peut I'épurer en le jetant dans nne cuve contenant de l'eau :

Fig. 108.
Epi carié.
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lex orains carles, a cause de lear léegereté, snrnagent tou-
jours, ce qui permet de les enlever. Tie grain sain est en-
siite mis a séehier en conehe mince dans nun grenier.

KLrzot.

Lieryol du blé est anssi un champignon appelé SPILACELLA
SEGETUM ; 11 sort des glumes comme une petite corne on
crgot, mats il ext bien moins commun que l'ergot du seigle,

(‘ette altération est eonnne depuis bientot denx siceles.

Fie, 110, — Ergot du scigle.

Fagon, en 1710, a appelé bles cornus les grains du froment
ainsi attaqués ou mdétamorphoscs.

L’ergot du froment (fig. 109) est plus eourt et plus gros
que l'ergot du seigle (fig. 110); il est fendu profondément,
Sa couleur est d’abord violacce, puis noire. Il n’a pas d’o-
deur nauseéabonde. Le chaulage ou le sulfatage est le scul
préservatif qu’on puisse proposer.

Lie b0 ergoté, beaucoup plus rare que le seigle ergoté, est
depuis longtemps utilisé en médecine, On le vend 4 Cler-
mont-Ferrand sous le nom d’ergot de seicle.

T T e mder g e
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CHAPITRE XVI

INSECTES, OISEAUX ET ANIMAUX NUISIBLES DANS
LES CHAMPS

Le froment est attaqué par divers insectes, olseaux et

animaux, pendant sa végétation.

Insectes nuisibles.

1° Le taupin (ELATER SEGETIS) (fig. 111), petit coléop-
tere brun appelé maréchal, a cause de la faculté qu’il pos-

sede quand on le met sur
le dos de faire un saut
brusque en faisant entendre
un petit bruit sec, est un
insecte souvent trés nuisible
pour le blé.

Sa larve (fig. 112) jaune
ocreux pale, longue de
0™,018 a 0™,022 et poarvue
de douze articles et de six
pattes, sattaque aux racines
de cette céréale et la coupe
4 son collet. Elle est tres
difficile & détruire, mals on
prévient ses ravages en €vi-

Fig. 111. Fig. 112,
Taupin. Larve du taupin.

= : X l' 3 L] L ’ —
tant de faire suivre un gazon défriché par un blé d’au
tomne. Cette larve constitue le ver du /e,
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20 Lac cydomie di froment (CLeYDOMIA TRITICT Latr., on
Tiry TRITICT Niro), a ¢té steualée, en 1771, par Gallet ;
clle a cteétudice par M. IHerpin et surtout par M. C. Bazin-
Les Amertcains Pont désiguce sous le nom de Aessian fly.

Cet msecte (g, 113) est nue petite mouche jaune cttron ;
clle dépose ses cenfs dans les épis de froment au moment de
leur floratson. (Mest par U'intermédiaire d’une longue taricre

Fig. 113, — Ccécydomie.

quelle porte posterteurement et qu’elle enfonce cntre les
glumelles des épillets, qu’clle parvient & introduire un ccuf
dans chaque grain. I’éclosion des ccufs ainsi déposés a
lieu quelques jours apres. Les larves vivent des sues des
grains, Quand clles sont suffisamment fortes, elles sortent
des ¢pillets, tombent & terre et S’enfoncent 4 une faible pro-
fondenr dans le sol. C'est a 1'état dormant qu'elles passent
alnsi I'¢té, Pantomne et Phiver.,
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Au printemps suivant, pendant le mois de juin et &
9 heures du matin, suivant Sidney, elles apparaissent sur
les épis.-C’est alors qu’elles se transforment en nymphes,
puis en insectes ailcs.

La cécydomie a causé des dégits considérables en An-
gleterre de 1827 a 1829.

On la détruit en allumant le soir, pendant I’épiaison et
la floraison du blé, des fagots on des maticres trés combus-
tibles. Lies mouches viennent se briler & la flamme.

3° La saperde grele (SAPERDA GRACILIS, Fab. ou CaALA-
MOBIUS GRACILIS) est un insecte tres redoutable. Il est ré-
pandu dans la Saintonge, I’Angoumois et la Bretagne. Les
ravages qu’ll a occasionnés en 1845 ont été considérables. Sa
larve est connue sous les noms de vers des blés et vermeau.

Ce petit insecte est gris cendré ou noiratre, allongé, cf-
file et cylindrique; les ailes sont recouvertes d’un étui co-
riace ; sa téte est munie de denx cornes ou antennes lon-
zues et minces ct de deux fortes mandibules avec lesquelles
il coupe les racines. Il apparait au milieu de juin quand le
blé est en fleur: il vient des chaumes. Les femelles intro-
dmsent un ceuf dans les tiges, en pratiquant un tron au-
dessous de 1'épi ; elles choisissent toujours les tiges les plus
fortes et les plus vigoureuses.

La larve, qui éclot au bout de huit a dix jours, est jaune
pale; elle vit de la substance qui tapisse le tube jusque
pres de I'épi et redescend snccessivement jusqu’a la ra-
cine, c’est-a-dire an-dessous de la section opérée par la
faux ou la faucille. (Cest dans cette retraite qu’elle passe
hiver et une partie du printemps. Au commencement de
juin, quand les chaleurs sont déja fortes et que le blé va
bientot fleurir, sa larve passe a 'état d’insecte parfait.

Les blés que la saperde a ainsi attaqueés sont appelcs b/és
aiyuillonnés ; leurs épis tombent facilement & terre quand
le vent est violent & ’époque de la maturite.
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Le senl moven de détruire la saperde consiste a arracher
lex chammies anssitot apres la morsson et & les incinérer,
Les grands froids ne fout pas pérr les larves. On doit
aussi eviter, dans les contrées o elle est abondante, de faire
préceder le froment par un defrichement de prairies on
de piturage avant oeceupd la terre pendant plusienrs anuées.

Lalarve du CHLOROPS LINEATA a les mémes moeeurs ct
clle exerce les mémes ravages.

1° La sdelle des blés (VIBRIO TRITICL o1l VIBRIO ANGUIL-

Fig. 111, — Coupe longitudinale d'une tige de blé niellée
erossie 100 fois,

LULA) est unanimaleule ou un ver allongé, aigu et micros-
copique. ‘et helmintlie est connu depuis plus d’un siécle. En
1743, Needham déconvrit de petits animaux fort singulicts
quon a appeles depuis anguilules (fig. 114). Ces infini-
ment petits furent étudiés plus tavd par Spallanzani, Rof-
fredi, Bauer et, dans ces derniers temps, par M. Davaisne.

Un grain de bl niellé mis en terre gonfle, se ramollit
et pourrit : alors les anguillules, qui étaient seches, vepren-
nent la vie aprés quelques semaines, percent Penveloppe
externe, s¢éloignent et vont se véfugier sur les jenncs
plantes (fig. 115) ; alors encore elles 8’élevent avec les tiges
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ponr se réfugier dans les épis au moment de la floraison;
alors enfin, la femelle pond des ceufs et meurt. Apres!’éelo-
sion, les animalcules infusoires vivent au détriment de la
partie amylacée.

Apres la maturité, on apergoit des grains déformés,
petits, arrondis, durs et ayant une teinte noiriatre ; ces grains
sont remplis d’une substance blanche qui ne contient pas
de traces de féeule, mais qui est exclusivement formée de
filaments soyeux microscopiques qui ne sont autres que des
anguillules séches et raides (fig. 113). Ces animaux ne sont

Fig. 115.
Coupe d'un grain
Fig. 116. — Grains de blé attaqués de blé niellé
par les anguillules. grossi quatre fois.

pas morts ; leur vitalité est préservée par la substance ge-
latineuse qui les enveloppe. Si on les met dans leau, 1ls
perdent successivement leur immobilite, ils se révetllent,
se raniment et ont bientdt des mouvements vifs eb tres
énergiques. Le professeur Stenslow a constaté qu’un eenti-
sramme contenait des milliers d’animaleules.

On ne connait pas de moyens pour en préserver les bles.
On sait seulement qu’ils ne résistent pas & une température
de 70° au-dessus de zéro. M. Davaisne est parvenua les
détruire en faisant tremper pendant vingt-quatre heures
dans de Peaun acidulée par un cinquante-centieme d’acide
sulfurique, des grains de blé qui en contenaient. Les graing
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<iins ne perdent pas par ce trempage lenr faculté germi-
native.

Les anguillules sont communes en Italie,

50 La seadderelle, ou mienx le criquel voyayerr (ACRIDIUN
MIGRATORITM OL) (fie, 117) est nn inseete tres redontable
ct une des plaies qui fnt infligée a I Baypte avant le départ
des Teraclites. Naint Augustin rapporte que la peste de
252, causée par les cadavres putrcfiés des sauterclles, fit
périr 800,000 personnes dans la Nnmidie.

De nos jours, les criquets habitent principalement les
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Fie, 117, — Criquet ou =auterelle,

terrains incultesde I'Asie et de I’.\frique centrale. En 1867,
ils ont réduit les populations de I’\lgéric a la plus cruelle
des disettes.

(‘es insectes ont fait plusieurs invasions en Euarope; 1ls
ont envahi la Provence et le Languedoc en 1613, 1717 et
1522 «oit & cent guatre ans d’intervalle. Lors de la pre-
niiére emigration, ils ravagerent plus de 5,000 hectares de
ble. A la derniere, les criquets furent si nombreux sur les
territoires de Sainte-Marie et d’.Arles, qu'on en ramassa
75.400 Kiloerammes. Ces insectes envahirent la Hongrie
en 1780 et en 1852,

Les eriquets émivrent de préférence par des temps sces
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et sereins. Ce sont ordinairement les vents qui les poussent
d'Afrique en Europe. lls forment decs nuages qui obseur-
cigsent par leur épaisseur la clart¢ du jour ; le bruit qu’ils
font en volant rappelle le roulement du tonnerre. Lorsqu’ils
gabattent sur une contrée, ils anéantissent toutes les par-
ties herbacées des végetaux.,

Le seul moyen pour arréter leurs ravages consiste, comme
on le fait aujourd’hui en Algérie, a faire des battues gé-
nérales, & les ramasser pour les briler ou les enterrer et
4 détruire leurs ceufs qu’ils ont pondus dans le sol. Les Au-
truches, d’apres M. Blanchard, sont les plus grands destruc-
teurs des criquets. On a intérét & les multiplier en Algérie.

6" Je ne puls oublier de mentionner le Cephaus pyy-
meus, hymeénoptere dont la larve blanchatre et sans pat-
tes a les mémes meeurs que la larve-de 'aiguillonner ou
saperde. Toutefols, au lieu de pénétrer dans la tige au-des-
sous de I’épi, cette larve 8’y introdait prés du collet, ou elle
passe I'hiver dans une petite coque transparente, pour se
changer en chrysalide au printemps suivant. Alors au moin-
dre vent, la tige casse & l'endroit qui a été rongé et elle
tombe & terre, et si elle reste droite, parce qu’elle est
soutenue par d’autres tiges, les grains de blé contenus dans
I'épi restent chétifs ou improductifs.

Cet insecte est noir avec les anneaux jaunes au ventre et
les ailes transparentes et irisées.

7° Enfin, il n'est pas inutile de rappeler que les larves
de Chlorops lineate causent aussi dans certaines années de
grands dommages aux récoltes. ('es larves, qui n‘ont pas
encore été complétement étudides, rongent les organes
sexuels des fleurs et font avorter la fructification des épil-
lets ou des épis du blé.

Le Chlorops lineata est nne mouche jaune avec bandes
noires sur le corselet. La larve est aussi jaunatre et sans

pattes,
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Oiseaux nnisibles.

Lo corbeaw (Corvis corax, L), la corneille (Corvus
coroxk, L) et le freve Corvis FruUGInEaUs, L), sont des
des oiscaux tres nuisibles au moment des semailles d’an-
tomne et du printemps. Dans le but de manger les insectes
(qui s’attagquent aux grains confiés 4 la terre, avee le seul
sceours de leur bee qui est allongé et développe, 1ls arra-
chent le hl¢ & mesure quil leve,

Les dégits causés par ces oiscaux scdentaires sount tou-
jours plus considérables (ue ceux qui sont dus anx msectes
(qu’ils détruisent. En geéncral, c¢’est dans les champs en-
tourcs de peupliers trés élevés ou situcs a une farble distance
des foréts et, dans lesquelles 1ls se perchent pendant la
unit, qu'ils font les plus grands ravages,

(n a proposé mille moyens pour les éloigner des champy
ensemences, mals ces procédés ne sont pas toujours tres
cfficaces. On parvient cependant a les ¢loigner en leur fai-
sant des chasses continuelles, ou en suspendant du fil de
coton blanc a de petites baguettes implantées dans des
directions diverses sur la surface de la piece qu'on veut
protéger. Les corbeaux, qui sont d’une défiance extréme,
hésitent presque toujours a s’abattre sur les champs qui
présentent superficicllement un tel filet.

Le moineaw (FrINGILLA DOMESTICA 1u.) s’attaque aux
€pis arrivés a maturité. Il est souvent impossible de pré-
venir ses décats, surtout lorsque les ehamps sont pen ¢loi-
gnés d'un hamean ou d'un village. On sait que le moinean
est tres ruse,

Ordinairement, les moineaux s’attaquent beaucoup plus
aux ¢pis sans barbes qu’aux épis barbus,

Ces olseaux sont rares dans les localités qui ne cultivent
que le seigle.
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Animaux nuaisibles,

Le campagnol (MUs ARVALIS L.) (fig. 118) a beaucoup
de rapport avec le mulot, mais il en differe surtout par ses
meeurs eb les dégats qu’il cause dans les cultures de Dblé,

Le campagnol fait des trous dans le sol, et ¢’est dans ces
cavités, qui sont parfois trés nombreuses, qu’il habite et
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Fig. 118. — Campagnol.

se multiplie. Chaque femelle fait par an deux portées de
huit & dix petits.

En octobre et novembre, il quitte les prairies et les
chaumes pour se jeter sur les champs ensemencés et y
vivie du grain qu’on y a déposé. Quand le blé est levé, il
seréfugie dans les bois, les meules de grains et les granges ;
cest dans ces lieux qu’il attend ordinairement I’époque de
la moisson. Lorsque le blé est presque mur, il grimpe le
long des tiges avec une adresse remarquable et coupe le
chaume & 0™,20 ou 0™,30 au-dessus du dernier nceud pour
faire tomber 1’épi et manger les grains qu’il contient. Ce
petit rat des champs a des pattes tres petites, un cou tres
court; son pelage est jaune-brun sur tout le dessus du
corps et blane sale sous le ventre.

Les campagnols se réunissent presque tounjours et for-
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ment parfois des troupes nombreuses. En Pan IX et I'an X,
cos animaux ont eausé d'immenses désastres dans les dé-
partements de la Vendée et de la Charente-Inférienre. On
4 evalué a 2,720,000 franes la perte totale qu’ils ont occa-
~slonnce, en an IX, dans vingt-trois communes des marais
ct de la plaine de la Vendce.

(‘s terribles animaux ont ponr ennemis les oiseaux de
proie diurnes, les fouines, les belettes, les plutes abon-
dantes et continuelles, les grands froids et les neiges abon-
dantes. On peut aussi en faire périr un grand nombre en
déposant ca et la, sur les champs ou 1ls se sont réfugiés,
des erains de blé trempés dans une décoction de noix
vomique.

Un autre campagnol appelé le campagnol destruteur
(ARVICOLA DESTRUCTOR, Sav.), est commun dans les Ma-
renncs de Toscane. En 1837 et 1835, ces antmaux, pav
suite des tnondations, quitterent les maraiset se répandirent
sur les plaines voisines ou ils détruisirent les quatre cin-
quiemes des blés. Muciano assure que, dans une seule saison,
on en a tué 11,000 dans une ferme des Etats romains.

Le nawlot (MUs sYLvATICUS, L)), est aussi un animal tres
nuisible. Il vit dans les bois ou les contrées accidentécs.
("est de ces localités qu’il se répand dans les plaines, un
peu avant la moisson ou pendant les semailles, pour deé-
vorer les semences qu'on a confices a la terre et retourner
cusuite dans les foréts. Le mulot, comme le campagnol,
ne waunge pas les grains qui sont germes.

_—— P ———
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(HAPITRE XVII

MOISSON

-La moisson varie dans son exécution et ses détails, sui-
vant.les localités, la disposition du terrain, les outils ou
instruments que l'on emplole et les especes ou les variétés
de blé qu’on cultive. Elle a été tres détaillée dans le 2¢ vo-
lume de la Pratique de l'agriculture.

Cette importante opération est faite par des jowrnaliers,
des facherons ou des solatiers, estivandiers ou méliviers.
Ces derniers moissonneurs ont une part determinée dans la
la récolte.

En général, le blé arrive a maturité neu/ mors apres la
semaille dans le nord de la France, sepf mois dans le midi
de 'Europe et cing mois en Kgypte et dans 1'Asie.

Epoque de la reécolte.

On réenlte le blé & la fin d’avril en Egypte, pendant le
mois de mai en Algérie, durant la seconde quinzaine de
juin dans la Provence, et vers la fin de juillet ou aun com-
mencement d’aoit dans le nord de la France.

Voici les époques des moissons dans les diverses autres
parties du globe :

JANVIER., — (céanic. — Australie méridionale, Nouvelle-Zélande.
Amérique du Sud. — Chili, R¢publique Argentine.
FEVRIER. ( — .1sie. — Les Indes.
MaRs. % — Afrique, — Haute Egypte, Abyssinie, Sénégambie.

T, I. 16
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AVRIL. — lsie. — Turquie. Perse, Syrie, Armcnie.
Amirigue dn Sud. — Mexiqne.
ML - .lsie. — Chine. Japon, Syrie, Chypre.
Afrigue. — Basse Egypte. Madére.
Amérique septentrionale. — Floride.
JeiN. — FEurope. — Lspagne, Portugal, Gréee, Italie,
Aprigue. — Algerie, Maroe, Madcere,
mdrique septentrionale. — Louisianc, Géorgie, Californie.
JUILLET. — FLurope. — France, Autriche, Hongrie, Ronumuanie, Rus-
«ie meridionale, Suisxe, Pologne.
Amdvigue septentrionale. — Colorado, Missouri, Minne-
sota, Haut Canada.
AoUT, — Kurope. — Angleterre, Belgique, Hollande, Allemagne,
Danemark, P’ologne.
P —— \ — ;l‘nzr,:f'igur’ .s-cpthtr-immle. — I?as Canaduj, Maqitoba.
i / — Furope. — Russie septeutrionale, Suede, Hcosse,
nord de 1"Angleterre,
NOVEMBRE, — _Amcrique du Sud, — Pérou.
DficEMBRE. — _lsie. — Birmanie.

lmériqgae du Sud. — Plata, Chili, République Argentine.

I’exposition du terrain exerce une grande influence sur
la maturité des blés. Ainsi, ¢’est en juin et juillet qu’a lieu
la moisson dans le nord de la Syric, du coté du Taurus, et
’est en avril et en mai qu'elle est exécutée du coté de
(razza. On sait qu'il neige pendant la morte saison sur les
sommets du Mont-Tiban et du Taurus.

I1 est utile de couper le bl¢ un peu prématurément,
cest-a-dire quand il est encore légerement vert. Les bles
(ui ont été coupés quand leurs tiges sont un peu flexibles
et leurs nceuds un peu verditres, et lorsque leurs semences
<ont encore tendres sans étre laiteuses, fournissent des
crains qui sont plus fins et plus lourds, qui ont plus de
main et dont la couleur est plus marchande. La pratique ct
la science ont mille fois constaté que les tiges coupees
prématurément végetent encore, bien que leur base soit
atrophice (ue les grains des épis qui les terminent con-
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tinuent & s’assimiler les sucs contenus dans les parties qui
sont un peu vertes et qu'ils contiennent 7 pour 100 de plus
d’amidon et 3 pour 100 de moins d’enveloppe.

Les blés qu’on récolte trop tot donnent des grains moins
nourris, plus petits et toujours retraits.

Le cultivateur a intérét a4 moissonner les céréales avant
leur eompléte maturité. Boussingault a constaté que le blé
récolté 10 jours prématurément contenait 79 pour 100
d’amidon et 13 pour 100 seulement d’enveloppes, alors que
le blé bien mur ne contenalt que 72 pour 100 d’amidon et
quil possédalt 16 pour 100 d’enveloppes. Des faits analo-
gues ont été observés par Payen.

Les blés coupés trop tardivement ou & maturité com-
plete s’égréenent facilement, ont un poids plus faible et ils
donnent moins de farine & la mouture.

Un blé est arrivé a parfaite maturité quand sa paille est
blanc jaundtre, raide et dépourvue de seve, lorsque les
épis s'1nelinent plus ou moins, quand les grains sont sees,
se laissent difficilement couper par l'ongle et présentent
une seetion pleine, farineuse ou vitreuse, lorsqu’ils ne
remplissent pas 'espace compris entre les glumes et les
glumelles, et qu’ils s’échappent des ¢pis au moindre choe.

Done, ainsi que 'ont recommandé Pline, Colnmelle, Oli-
vier de Serres, Mathieu de Dombasle, etc., on ne doit pas
attendre pour commencer la récolte du blé que les tiges et
les épis solent secs et cassants, ni couper ou trop tot ou
trop tard. Le moment & saisir est assez difficile et, pour
chaque variété, il varie suivant les habitudes et surtout
Pexposition, la nature et la fécondité du sol. Il existe sou-
vent une différence de 6, & et méme 12 jours entre la ma-
turité des variétés hétives et des variétés tardives. Ainsi, le
blé de Bordeaux (41) mirit souvent 10 4 12 jours avant le
blé rouge d’Eeosse (35).

Les variétés de DI¢ qui sont sujettes & s’égrener, comme
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le bl bleu (21), doivent ¢tre réeoltées un peu plus tot que
les races dont les eraing restent bien duns les balles, Lies
blés barbus penvent étre, sans inconvénient, moissonncs
apres les blés imberbes,

Toutes choses éeales dailleurs, le cnltivateur se dott &
lui-méme de faire duver le moisson le moins de temps
possible; mais pour opirer wile el bien, i1 doit arréter a
Pavanec les onvriers dont 1l a besoin, falre couper tont
Qabord lrs bleés les plus miirs et ecux qui font verses, avoir
le soin de faire préparer pendant la coupe les liens qui sont
nécessaires, faire opérer le iage anssitot (ue les tiges et les
herbes sont sCches, ne pas oublier de fawe mellre chague
soir les gerbes en dizeair o lavelles, ou le blé en noyelles, st
le temps est « la pluie, enfin, prendre toutes les mesures
voulues pour que la rentreée des gerbes soit faite le plus tot
possible, car, comme le dit un ancien adage : Le blé quu est
dans la grange on en meule est le seul assuré. En 1804 et
1505 ,la moisson fut tres difficile entre le 47 ct le 48" de-
oré de latitude. En \Alsace, le blé germa sur pied, en javel-
les et en cerbes.

On récolte les blés u’on réserve pour semence lorsqu’ils
sont arrivés a maturité compléte.

I/altttude exeree ausst une grande influence sur la ma-
turité des cercales. Ansi, alors que la moisson s'effcctue
pendant la premiere semaine de juillet dans les cantons de
(ralau et de Castelnau-Magnac, situcs a la base des Hautes-
Pyrénces, on n'opere la récolte du blé que pendant la pre-
miere quinzaine d’aott dans les parties les plus élevées de ces
montagnes ou la culture de cette céréale est encore possible.

La pratique a constaté qu une variété donnée mirit tou-
jours quelques jours plus tot quand elle est cultivée dans
un terrain léger, profond et exposé an midi, que lorsquelle
accomplit toutes les phases de son existence dans une terre
argileuse, froide, exposée an nord.
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Arrachage du bleé.

Le blé n’est pas toujours coupé a l'aide de la faucille, de
Jafaux, de la sape ou de la moissonneuse. Lorsqu’il a vé-
gété sur des terres légeres et sur de petites étendues, on
I'arrache & la main, on le secoue avec précantion pour faire
tomber la terre qui est attenante aux racines et on le met
en javelles ou en gerbes, s’il est bien sec.

(e proeédé est suivi ca et la, depuis longtemps, dans le
centre et 'ouest de la Ifrance et dans la haute et la basse
Kgypte. I1 dispense de faire un déchaumage quand la mois-
son est termineée, s1 le blé doit étre suivi immeédiatement
par une plante fourragere ou industrielle.

Javelage.

Le javelage est souvent nécessaire, surtout dans la région
septentrionale de la France. I1 consiste a abandonner les
javelles pendant quatre, six, linit ou dix jours pour que les
tiges coupées un peu prématurément puissent finir de murir
¢t perdre la presque totalité de leur eau de végétation. Cette
opération a aussi pour but de faciliter la dessiccation des
plantes indigénes qui sont alliées au blé.

Le javelage n’est pratiqué que trés accidentellement
dans la Provenee et le Languedoc, parce que l'air y est sec
¢t chaud, que les céréales y sechent promptement et que la
plupart des plantes indigénes associées au blé sont mortes
ou desséchées 4 I’époque de la moisson.

Le javelage est nuisible et an grain et & la paille quand
il est prolongé. Ainsi, sons action des rosées ou des pluies,
le grain augmente de volume sans résultat auncun et il
perd de son poids. Quant & la paille, elle perd sa couleur

native, devient plus ou moins brune et elle est moins
16.
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honne comme aliment pour le bétail. Ces alterations sont
surtont sensibles quand il savvient des plules pevsistantes
qui font confler le gram et favorisent sa germination.
(“est pourquoi il est tres utile alors de profiter des alter-
natives de bean temps ou d'une éclaircie pour faire sé-
cher les javelles en les retournant sur clles-mémes. (e
moyen cst le seul que le cultivateur ait & sa disposition
pour cmpéeher la germination des grains contenus dans
les ¢pis humides et qui sont en contact avee la couche
arable. On se rappelle encore les fachenx effets du jave-
lage pendant les années pluvieuses de 1816, 1845, 1852 et
1893,

Mise en gerhes.

Le liage ou la mise en gerbes s’exécute de différentes
manieres, suivant les localités et lcs liens dont on fait usage.

On emploie, pour lier les gerbes, les tiges méme de la
cércéale, de la paille de seigle, des lanieres d’éeorce de til-
leul, des Liens d’alfa ou de palmier, les pousses vertes du
oenét a balais, ete.

[.es premiers liens ne sont guere en usage ue sur les
petites exploitations. Les grandes fermes n’ont aucun avan-
tage & les employer, parce (ue les ouvriers, qui sont géncra-
lement des ticherons, perdraient beaucoup de grains en
les fabriquant.

La paille de seigle que U'on emploie ordinairement dans
cette circonstance provient de tiges de scigle quon a bat-
tues d une maniére particuliére et qui ont ¢té nettoyées et
disposces en gerbées. Cette Dotte de paille triée pese de 15
4 18 kilogrammes, provient de deux & trois gerbes de seigle
¢t elle fournit de 75 a 90 liens.

Lcs Tiens de tilleul sont connus sous le nom de filles; ils
sont fiexibles et résistants ct peuvent étre utilisés en grande
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partie une deuxieme et méme une troisieme fois. On ne
doit les employer qu’apres les avoir fait ramollir dans U'eau.
IIs cassent tres alsémert quand ils sont secs.

Dans les contrées de I’Ouest, ou le battage suit tonjours
la moisson, on remplace les liens de paille par deux pousses
de genét & balars réunies 'une a I'autre. Ces liens sont trés
cassants ou peu solides quand ils sont secs, c’est-a-dire
deux mois apres qu’ils ont été employés.

On a proposé dans ces derniers temps de remplacer les
liens de paille par des cordes goudronnées, du fil de fer et
des cordes de palmiers. Ces derniers liens sont les seuls que
la grande culture a acceptés.

Le poids des gerbes est tres variable. Dans le Midi, elles
pesent de § & 5 kilogrammes; dans le Nord, de 8 a 9 kilo-
erammes; dans les environs de Paris, de 8 & 10 kilogram-
mes, et dans 1'Ouest, de 12 a 15 kilogrammes.

Gerbes mises en moyettes ou en dizeaux.

Les gerbes, aprés leur confection, ne peuvent pas rester
éparses sur le champ. Il est utile de les réunir avant la fin
de la journée en moyeties ou en tas ou dizeauz, lricir ou
trézeauz (fig. 119 et 120). En suivant cette mcthode, on
évite que beaucoup d’épis ne restent en contact avec le
sol, ne subissent I'action de la rosée, du soleil et de la
pluie, et on rend le chargement des voitures heaucoup plus
facile et expéditif.

Les moyettes se recommandent elles-meémes anx cultiva-
teurs qui luttent presque chaque année contre l'influence
si ficheuse des pluies continuelles. Si elles ont ét¢ bien
faites, elles résistent & la pluie pendant dix a vingt jouts et
méme davantage.

Toute moyette mal confectionnce ou faite avec des ce-
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réales encore hwmides, ne permet pas au graimn de terminer
sa maturit¢, dacquerir une helle couleur, d’étre mienx
nourri, plus coulant on moins rude a la matn et d’avoir un
poids plus ¢leve,

En résumd, la mise en moyettes des blés versés, de ceux
qui out murl mégalement et quon récolte prématurément,
permet de mettre ces blés a Pabri d’une humidité extréme
et prolongce. (Voir Pratique de Uagricutture.)

(ierbes mises en meules ou en giranges.

Dans les contrées ou le battage a lieu aussitot apres la
rccolte, on transporte les gerbes des champs dans la cour

N, - /"M_/‘ ’// ,.,. v /"/_-_, R -y .
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Fig, 119, — Dizeau en croix.

de la ferme on dans un champ qui est attenant an batiment
d’exploitation, a mesure, pour ainsi dire, qu'on les lie. Ces
meules sont faites rapidement, parce qu’elles ne sont pas
destinces & durer longtemps.

Lex exploitations dans la Beauce, la Brie, la Picardie, la
(‘hampagne, le pays de (‘aux, ete., ete., n’ont pas genéra-
lement des oranges assez vastes pour pouvoir loger toutes
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log céréales qu’elles récoltent. Alors elles se trouvent dans
] nécessité d’en conserver en meules une grande partie et
quelquefois I presque totalité,

(es meules sont construites aux abords des bAtiments
ou, ce qui vaut mieux, dans une cour spéciale et close dite
our des mewles, ou bien encore ¢a et la dans les champs
sur des points rapprochés des chemins d’exploitation, en
ayant soin de séparer les meules les unes des autres de 30 &
50 métres, dans le but d’empécher unc incendie de se pro-
pager. Ces meules sont protégées de la pluie par une toiture
en patlle.

Ce moyen de conserver le blé en gerbes pendant cing a
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Fig. 120. — Dizeau circulaire.

six mois est économique et favorable a la qualité du grain
quand la meule a été bien faite.

Le blé en gerbes se conserve bien dans les granges, st les
murs de ces bitiments ne sont pas humides et salpétrés,
¢t si les aires sont séches ou bétonnees,

Quoi qu’il en soit, il est utile de couvrir I'aire du bati-
ment d'un soustrait de paille de colza ou de fagots, de bien
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v entasser les gerbes et de fermer toutes les onvertures par
lesiuelles Tes rats et les sonris penvent pénétrer.

Un metre cube de gerbes de blé bien tassées dans une
crance ou nne meule pese de 65 a 70 kilog. et eontient
de 4 210 gerbes du poids moyen de 7 & 8 kilog. Un metre
cube de paille de blé convenablement tassce pese de 56
a 60 kiloe. et comprend 10 bottes de 5 & 55,500,

=lanage,

Le ¢lanage, faveur aceordée aux panvres de ramasser ley
¢pis que les moissonnenrs ont laissés sur les champs de cé-
réales, est fondé snr 'humanité et il a pour base la loi de
Moise (Lévitique, ehap. XIX, v. 9). Mais si les ¢pis aban-
donnés par les moissonneurs sont le patrimoine du pauvre,
s1 le glanage est respeetable dans son origine, il faut re-
connaitre qu’il est néeessaire de le réglementer. ITenri 'V,
par son ¢dit de 1554, le défendit & tout individu valide,
mais 1l le permid avr gens viels el delilites de membres, wue
pelils enfants el autres personnes qui w'ont powvorr ni force
de seyfer. Lie parlement de Paris eonfirma cette autorisa-
tion par son arrét du 7 jnin 1779, Enfin, les lois du 16 aofit
1790, du 6 oetobre 1791, du 3 brumaire an IV et du 23
thermidor an VI, réglementerent de nouvean le ¢lanage.

Toutes ees lois sont encore en vigueur, ainsi que 1’a juge
la conr de cassation, le 25 décembre 1518, le 8 oetobre 1840
et le 10 juin 1843,

Il résulte des lois préeiteées et de article 471, n" 10, du
(fode penal : 17 que le glanage ne peut avoir lien avant et
apres le eoucher du soleil ; 2” qu’on ne peut s'v livrer dans
lex champs non encore entiérement dépouillés de Jeurs re-
coltes; 5% que le propriétaire ou le fermier peut anssi faire
¢laner, mais qu’il doit le faire avant enlévement de la ré-
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colte; 4° que le cultivateur ne peut envoyer son troupeau
dans les champs qui ont produit des céréales que deux jours
apres I'enlévement complet de la récolte ; 5° que le glanage
est impossible sur les terres emblavées en tréfle, luzerne,
sainfoin ou lupuline.

Quiconque glane dans les champs non dépounillés de leurs
récoltes, ou avant et aprés le coucher du soleil, peut étre
condamné & uie amende de 1 & 5 francs.

Un propriétaire ou fermier qui fait paitre son troupean
avant les deux jours accordés pour le glanage, peut étre
condamné & des dommages et intéréts envers les pauvres,
suivant les arréts de la cour de cassation en date du 18 oc-
tobre et du 16 novembre 1821, et du 18 octobre 1836.

Le glanage avec des rateaux n’est pas possible, selon les
anciens reglements, confirmeés par I'article 484 du Code pé-
nal et un arrét rendu par la cour de cassation le 23 dé-
cembre 1818.

Tout cultivateur a le droit de faire rateler ses propres
champs avant 'enlévement des gerbes, suivant un arrét de
la cour de cassation en date du 20 octobre 1841.

Ritelage des champs moissonnés.

Dans les circonstances ordinaires, les agriculteurs aban-
donnent aux pauvres les épis de blé que les moissonneurs
ont laissés sur les champs qu’ils ont moissonnes.

Toutefols, quand la récolte a ét¢ mal exécutée, lorsque
la coupe des tiges a ¢té faite avec une moissonneuse méca-
nique mauvaise ou mal dirigée, enfin lorsque le vent, par
sa violence, a bouleversé des javelles et jonché le sol de
tiges, on peut remédier au mal avant ou aussitot apres la
mise en gerbes, en ritelant toute la surface du champ avec
un rateau & cheval.
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Les tiges rassemblées par le ritean sont eusuite muses en
bottes: on les bat an fléau on avee la mace hine & battre.

Battage et égrenage.

Ou dcésigne sous les noms de batiage et cyrenage les ope-
rations qui out pour bnt de scparer les grains des €pis des
céréales.

Lie battage se fait en plein air ou dans les granges. On
I'exceute. dans les premiers cas, suivant quatre pr ocedés :
1° au fléan ou & la gaule; 2° & P'aide de rouleanx en pleuo
ou en bois: 9 anw moyen des pieds des animaux; 4" i

I"aide de machines & battre mobiles ou fixes (ui sont mises
en mouvement par des animaux, par la vapeur ou par
Peat ; 5° & Paide de traineaux spéciaux : appeleés norey par
les LO)ptlcns Dans le second cas, le battage a lieu au fiéan
ou & la machine & battre.

Le battage des céréales existe détaillé dans e Pratigue
de Uagriculture.

Les deux premiers procédés constituent le baitaye pro-
prement dit; le troisieme moyen est I’opération a laquelle on
o donné le nom de dépiquage; le dernier procede est, géne-
ralement désiené sous le nom d’égrencge. (Voir Pratlique
de Uagriculture, tome [1.)

Blés mouillés et germés,

Les gerbes que les pluies torrentielles ou persistaites ont
fortement altérées ne doivent pas étre conservéesen meules
on dans les granges suivant les procédés ordinaires. Reéu-
Hies en masses sans courant d’air, elles s’échauffent, la paille
saltere et les erains germent aisément ou ils gonflent, parce
(u'ils retiennent beaucoup d humidité;e n outre, ces oraIns
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gont difficiles a battre, rendent moins au battage, perdent
de leur poids et de leur qualité, donnent moins de farine,
et celle-ci exige plus d’ean au pétrissage.

Il faut donc battre le plus promptement possible les blés
qui ont germé ou qui peuvent germer, parce qu'ils out ab-
sorbé une tres forte humidité. A cet effet, par une belle
journée, on sort un certain nombre de gerbes de la grange
eb on les fait sécher au soleil, en les placant le long des
murs bien exposés. Des que les tiges et les épis sont secs,
on les bat, soit au flcau, soit & la machine & battre. Le
grain est ensuite étendu sur une bache au soleil ou dans un
local bien aéré et non humide. On le remue tous les jours.

Les blés qui ont germé sur pied ou dans les meules ou
dans les granges ne doivent pas étre employés comme se-
mences, ainsi que 1’a constaté la pratique en 1816.

Nettoyage du grain.

Le nettoyage du grain apres le battage en plein air se fait
a 'alde dn van, du vent, du tarare et du crible.

Le nettoyage au van est plus ou moins parfait selon
habileté des ouvriers, I’état du grain et le temps qu'on
peut y consacrer.

Le ventage est trées peu connu dans les départements du
Nord, mais il est souvent tres pratiqué dans les provinces
du midi de la France et en Italie, en Espagne et en Algérie.
Il consiste & jeter contre le vent le grain qu'on veut net-
toyer. On l'exécute de deux maniéres différentes : 1° en
lalssant tomber le grain d’une hauteur de 1™,50: 2° en le
jefant presque horizontalement & I'aide d’une pelle.

Le premier moyen est trés connu des Languedociennes,
des Bretonnes, des Sabines et des Espagnoles. Le second

procédé, désigné sous le nom de netloyage @ la roue, est
PLANTES CEREALES. — T. I, 17
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auss1 tres aneien. Les Grees et les Romains le pratiquent
CILCOLC,

Le nettoyvage a l'aide du farare, qu’Olivier de Serres ap-
pelait venfoire, se fait sur I'aire méme, pendant le battage,
ou sous un hangar, ou & la porte du loeal dans lequel Ie
orain est dépose a la fin de ehaque journce.

Presque toutes les maehines & battre fixes ou mobiles
possedent un tararc qui sépare le grain de la menue paille,
(‘e premier nettoyage n'est pas parfait, mais on le regarde
eomme suffisant.

Le grain qu’on a battu aussitot apres la réeolte et quon
transporte ensuite dans un grenier, doit ¢tre déposé en
couche épaisse seulement de 0™,15 a (",25 dans le but de
le faire sécher et de pouvoir le réunir plus tard en eouche
heaueoup C¢paisse sans erainte de le voir entrer en fermen-
tation. C’est lorsqu’il est see, qu'on le soumet a un nou-
veau nettoyage, afin de scéparer la poussiere et les balles
qui v sont eneore mélces.

Souvent on termine le nettovage du blé destiné & la
vente en le soumettant a l'action d’un cylindre-irieur.

Les cylindres nettoyeurs de Pernollet, de Marot, ete.
sont des appareils tres utiles; ils séparent eompletement
du blé Pavoine et 'orge et les semences des plantes indi-
geénes nuisibles : I'ivraie, le grateron, le veseeron, ete.



CONSERVATION DES GRAINS, 291

CHAPITRE XVIII

CONSERVATION DES GRAINS

Le ble, apres avoir été battu et nettoyé, est dépos¢ dans
les chambres & blé ou dans les greniers jusqu’an moment
ot il doit étre livré & la meunerie ou au commerce.,

ireniers ordinaires.

Les chambres & blé sont tonjours situées an-dessus d’'un
rez-de-chaussée et au-dessous d'un grenier. Leur aire doit
étre carreléce ou garnle d’un plancher bien jointoyé; il est
tres important que le carrelage ou le plancher affleure bien
la maconnerie, afin que I'endunit du mur yait un point d’ap-
put. Au besoin, on peut garnir le pourtour de la muraille,
au-dessus du carrelage, d’une rangée de grands carreaux
placés sur champ ou perpendiculairement a I'aire de la
chambre, Cette disposition, qui n'est pas dispendieuse,
empéche les rats et les souris de creuser le mur au-dessus
du nivean des carreaux ou du plancher.

On doit, autant que possible, ne pas employer dans le
carrelage des greniers a blé des carreaux qui mc sont pas
de bonne qualité et qui ont I'inconvénient de produire de
la poussiére rouye qui nuit 4 la vente des grains.

Les ouvertures doivent étre situées antant (ue possible
at nord et au midi et les unes en face des autres, alin que
laération de la chambre puisse étre aussi complete que
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possible. (‘es ouvertures doivent étre munies extéricurement
de grillages destinés & empécher les oiseaux et les souris
davoir acees dans le magasin, et intérienrement de volets
(qui empéchent a volonté le soleil et T'air d’y pénctrer. lin-
fin, il est trés important que la couverture qui les domine
soit toujours en bon état, afin que les pluies ou la neige
n’y pénétrent pas aisément.

Le blé provenant d’'un battage récent doit étre étendu en
couche peu ¢paisse, s’il n'est pas tres sec, et il faut le re-
muer ouw pelleter fréquemment pour gu'il ne s’échauffe
pas. Le pelletage arréte toute altération spontanée et nuit
aussi aux charancons et a l'alucite.

Quand il est suffisamment sec, on 'amoncelle en tas, en
avant la précaution de I'eloigner des murs de 0,60 & un
metre.

On ouvre les fenétres quand I'air est sec, sile grain est
humide, mais on les ferme lorsque le temps est pluvieux
ou la chaleur considérable, afin que le grain ne se charge
pas d’humidité et devienne moins pesant ou qu’il ne perde
pas sensiblement de son volume et de son pieds.

Le blé doit étre tararé de temps & autre, ¢'il séjourne
longtemps dans la chambre a bl¢ ou dans le grenier, afin
de chasser la poussieére qui y adhére ct les corps qui le
souillent.

Avant de le livrer & la vente, on le passe encore au ta-
rare si cela est nécessaire, pour le purger complétement des
mauvaises graines qu’il contient encore.

Le blé pese, en moyenne, 78 kilog. I’hectolitre, On ne
doit pas, dans les circonstances ordinaires et lorsqu’il est
sec, le conserver en tas ayant au dela de 0™,75 d’épaisseur.
Alors chaque metre carré de la chambre & blé permet d’em-
magasiner 6,50 ou 500 kilogrammes,

Les déchets provenant du nettoyage et quon appelle
petits grains ou grenailles, sont réservés pour les volailles.
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Les graines les plus difficiles & séparer des grains de blé
sont celles du graieron ou callle-lait, de la nielle ou coque-
lonrde et du wvesceron.

Ensilage des bleés.

Depuis les temps les plus reculés, les peuples de I" Afrique,
de la Thrace, de la Cappadoce, d’aprés Columelle, Varron
et Pline, ont conservé du blé pendant plusieurs annces dans
des excavatlons souterraines ou sifos, appelés seiros mais
dont les ouvertures c¢talent un peu en contre-bas du niveau
dusol. Les Romains en possédaient a Arzew, dans la pro-
vince d’Oran, et & Carthage, et les Maures en avalent cons-
truit un grand nombre aux environs de Séville.

De nos jours, les Hspagnols, les Arabes et les Napolitains
sont les seuls peuples «ui adoptent encore ce mode de con-
servation du blé.

On a fait depuis un siécle de nombreuses tentatives pour
mtroduire en France I'usage des silos souterrains ; ces ex-
périences ont été faites & Saint-Ouen par Ternaux; & la
Glaciere par Demarcay; en Auvergne par de Rigny, et &
Asnieres par Doyére. La rapidité avec laquelle s’effectuent
de nos jours les transports rend ce mode de conservation
peu utile. On s’explique facilement le bon résultat obtenu
avec les silos arabes lorsqu’on se rappelle que I'oxygene de
lair emprisonné dans les silos est promptement absorbé
par le grain. Alors, les gaz qui enveloppent ceux-ci étant
de Phydrogéne et de I’azote, les insectes qui existent dans
le blé au moment de son ensilage sont forcés de périr.

Le bl¢, dansle Darfour, est conservé dans des fosses sou-
terraines,
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(HAPITRE XIX

ANIMAUX ET INSECTES NUISIBLES
DANS LES GRENIERS

Les orains déposés dans les grenlers sont exposés a étre
ravages, soit par des animaux appartenant a la classe des
rongeurs, soit par des insectes oun des larves.

Animaux nuisibles.

Les blés sont attaques dans les chambres on les greniers
a blé par le rat commun (Mus rRATUS Li.), bien connu par
son pelage gris roussatre et I'odeur qui lur est propre. On
doit boucher avec soin les trous dans lesquels les rats peu-
vent se refugier, puis chercher a les détruire & I'aide de
picgesappelés rticres, ou les empoisonner avec la morf-auz-
rats, composition préparée avee de la graisse, de la farine,
du verre pilé et du phosphore.

La souris (MUs yMuscrLUs, L.), plus petite, plus rusée,
plus commune, mais plus casaniere que le rat, cause parfois
de tres grands dommages dans les greniers & blé.

On doit la détruire par tous les moyens possibles. Lie
moyen le plus simple et le plus certain consiste a avoir des
chats et & mcnager dans les portes des greniers des ouver-
tures appelées chattieres, afin qu’ils puissent y avoir acces
a chaque instant du jour et de la nuit.
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Insectes nuisibles.

1° CHARANCON, — Le charangon ou calandre des blés
(CALANDRA GRANARIA OL) est un petit coléoptére bien
connu malheureusement des cultivateurs. Il est brun et sa
téte est prolongée en trompe; 1l fait le mort quand on le
touche et se réfugie I’hiver dans les trous des murs ou dans
les fentes des planchers.

(Vest & la fin d’avril ou au commencement de mai, quand
arrivent les premiéres chaleurs, c’est-a-dire lorsqne la tem-
pérature de l'air a atteint 8 & 9°, qu'on le voit apparaitre
dans les greniers, qu’il commence ses ravages ct qu’a lieu
la fécondation des femelles. Alors celles-ci font un trou
dans le sillon du blé, ouverture qui est tres difficile a dé-
couvrir, et dans laquelle elles déposent un ceuf. Apres 1’é-
closion, les larves, qui sont petites, blanches, molles et al-
longées, vivent au milieu et aux dépens de la substance
farinense du blé, et c’est dans ce berceau qu’elles se méta-
morphosent en nymphes. Alors encore celles-ci sommeillent
pendant huit & dix jours, se réveillent et continuent &
manger la partie amylacée des grains. Au bout de soixante
a solxante-cinq jours, les nymphes se transforment en in-
sectes parfaits et ceux-ci apparaissent a la surface du blé
¢t se reproduisent de nouveau. Lie male meurt aussitot apres
la fécondation ; les femelles vivent jusqu’a la fin de la ponte.
Bory de Saint-Vincent a constaté qu'une femelle, en une
année, peut produire de 6,000 &4 20,000 ccufs, et que c’est
toujours lorsqu’il est & 'état de larve que le charangon
commet les plus grands dégats.

On s’est beancoup occupé, depuis un siecle, des moyens de
détruire ce redoutable insecte. Duhamel, Hales, Deslandes,
de Dombasle, Dufour, etc., ont proposé des procédés qui
sont tres différents les uns des autres. Les uns ont affirmé
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quion ¢loignait les chavancons des greniers e v déposent
dex substiances & odeur forte, eommnie du fom nouvean, des
tlenrs de sureau, des feuilles vertes de noyer, des tiges de
menche, du goudron, ete. : les autres ont vecommandé de
remucr le blé attagqné avee une pelle sur laguelle on a
frott de 'ail 3 ceux-ct ont soutenu qu'il fallait laver le
bl dans 250 kilogrammes d’ean additionnce de 1 Kilo-
cramme d'acide chlorhyvdriqne; ceunx-la ont recommand¢
emploi de la chanx vive, du sulfure de carbone, de l'a-
cide phenique, ou de 'acide sulfurenx: enfin d’autres ont
insist¢ pour que les grains charanconnés fussent étnvés.
Tous ces moyens sont moins certains que le procédé qui
consiste a soustraire le blé a action de 'air, de la lumiére,
de la chaleur et de I'humidité. T expérience a démontré,
en cffet, que 'ensilage des blés) lorsqu’il a été bien exécuté,
ne permettait pas aux larves de continuer lenrs ravages et
aux charancons de se multiplier.

Lorsqunn grenier est envaht par ces terribles insectes,
il faut soumettre le blé & des pelletages fréquents, le vendre
au plus tot, nettoyer ensuite le grenier le micux possible
ct ¢viter, si on le peut, d’y déposer du hlé pendant une
ou deux anuces.

2" ALUCITE. — Lialucite on papillon des blés {ALUCITA
(EREALELLA, Oliv.), est un papillon nocturne qui rappelle
par sa forme et sa taille la teigne des étoffes. C'c papillon
est gris argenté clair, et il a de 6 a 9 millimetres de lon-
gueur (fig. 121). Quand il est en repos, ses ailes sont dis-
posées presque a plat sur son dos (fig. 123); ses palpes
sont peu dressces. Il ne vit que quelques jours.

("et insccte est connu depuis longremps. Il est répandu
dans I’Angoumois, le Limousin, la Touraine, le Berry, la
Sologne, le Blaisois et le Nivernais, c'est-a-dire dans les
anclennes provinces situces au sud de la Loire. Il a causé
de vrands dégits dans I’Angoumois, au milicu du sicele
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dernier, et il a été un terrible fléau pour le 4t ement 44
Cher, en 1803, 1808 et 1812,

Les désastres que l'alucite a causés, il y a un siécle, ont
donné naigsance a d’excellentes ¢tudes surses meeurs. L’ou-
vrage publié en 1750 par Duhamel et Tillet, sous le titre

Male
//.
/R
Femelle /@ﬁ‘ :
Fig. 121. -
Alucites, grandeur naturelle. Fig. 122, — Alucite, grossie.

suivant : Histoire de U'insecte qui dévore les grains dans I’ An-
goumois, renferme de précieuses observations.
L’alucite apparait souvent dans les champs a '¢tat de

Fig, 123. — Alucite, grossie, vue de profil

papillon. Ainsi, de la Loire &4 I"Adour, on voit parfois de
veritables nuées de papillons ayant un vol assez soutenu.
C’est la nuit principalement que ces migrations ont lieu,
et que les épis sont envahis par U'alucite dans les champs

mémes ou ils se sont développés. Ces émigrations expli-
17
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quent pomrguoi parfois les blés en gerbes sont attaqucs
par cet insecte dans les granges ou daus les meules.

Les fenrelles fout deux pontes et, chaque fois, clles pro-
dnisent environ quatre-vingts ceufs. Liccuf, gue les femelles
introduisent dans un grain & aide d’un trou nmperceptible
pratique dauns sa rainure, ¢elét du gnatriéme an huitieme
jour. L chenille ou wrer, qui prend alors naissance, a
1 millimetre de longueur et clle est d'un rounge vif. .\u
bout de vingt a vingt-ciiiq jours, clle se métamorphose et

passe a I'état de nymphe ou de chrysahde. (Vest huit & dix

Fiv. 124, — Chenille se dirigeant vers ’embryon.

jours apres qu'elle devient papillon, qu’elle sort du grain
pav un trou qui a 1 millimétre de diameétre. I accouplement
1 lieu bientot apres,

La chenille qui vit & 'intérieur du grain est pourvue de
fortes mandibules ou michoires, et elle dévore pen a peu
toute la partie amylacée et ne laisse (ue 'enveloppe ou la
cuticule. Elle chemine de suite vers 'embryon (fig. 124) ct
Pattaque tres certainement pour que ce mémce grain ne
puisse germer (fig. 125).

Ainsy, Paluette passe sa vie & 'intérieur des grains ct elle
ne les quitte qu’'a 'état d’insecte parfait. En général, clle
occupe les couches superficielles des tas de blé et ec sont
les papillons seuls (ni vévelent sa présence, puisquil est
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presque impossible de reconnaitre les grains que les femelles
ont piqueés.
(n est parvenuavec succes a détruire alucite en brilant

: Fig. 125. — Chenille ayant détruit l'embryon.

le soir, an moment des migrations, du bois bien sec ou
des broussailles. Tia lumiére attire les papillons et la

Fig. 126. — Blés aluciteés.

flamme en détruit un grand nombre.-En 1761, Turgot ct
de Blossac ont arrét¢ tres heureusement les ravages des



300 ILES PLANTES CFRIIALES : LE BLE.

chenilles en déposant des d/és alucites (fig. 126) dans des
ctuves chautfées o 457 On asphyxie anssl ces vers en ex-
posant les grains attagqnés a I'action du sulfure de carbone
dans des vises en tole dans lesquels on a fait préalablement
le vide. Enfin, on détruit les papillons qui convrent les tas
de ¢rains, en sonmettant ceux-ci al’action du tarare insee-
tieide de M. Herpin, ou du tue-teigne imagine par Doyere,
appareils dans lesquels les ¢rains sont sont soumis & des
chocs répétes. Les silos hermétignes arrétent aussi les ra-
vages et la propagation de l'alucite.

Dans les circonstances ordinaires, on doit s’empresser
de battre les blés que les alucites ont attaqués snr pied
avant leur maturité complete, et il faul pelleter ou aérer
sonvent les yrains piqués déposés dans les grenters, et les
vendre le plus tét possible, mais ne jamais les ufiliser
comme hlés de semeneces, puisqu’ils ne germent plus. Si,
par la foree des ehoses, on ¢tait fore¢ de les conserver
pendant plusicurs mois, 1l faudrait les ¢tnver ou les passer
au four apres la cuisson du pain en évitant de les soumettre
a une tempcrature trop élevée. Au dela de 60°, le gluten
s altére, la farine forme une piate courte qni manque de
liaison et gnine leve pas bien.

Le grain alucité perd de 10 a 50 pour 100 de son poids.

3° TEIGNE OU CADELLE. — La feiyne des blés ou cadelle
(TINEA GRANELLA Ifabri) est aussi un papillon (fig. 127
et 128), mais elle differe de I'alucite en ee que ses ailes,
(qu1 sont étroites, sont disposées sur son dos en forme de
toit, lorsqu elle est au repos (fig. 129); ses palpes ou eor-
nes sont longues, aigués et dressces. La chenille, ou »rr,
ouw mi/le, est trés petite et de couleur jaune blanchitre;
elle est d’une délicatesse extréme et le moindre choe la fait
pérr.

La teigne passe sa vie a extérieur des grains; elle réu-
nit ceux-ci en pelotes 4 Paide de fils trés fins, dans le hut



INSECTES NUISIBLES DANS LES GRENIERS. 301

de se créer un ahri (fig. 130). Cest dans les couches super-
ficielles des tas qu’elle exerce ses ravages.

Duhamel a proposé d’étuver les blés qu'elle attaque;
Robin recommande de les chauffer & I'aide de la vapeur;

Fig, 127,
Teigne de gran-
deur naturelle. Fig. 128. — Teigne grossie,

Teigne au repos.

Doyére propose de les soumettre & des choes successifs. Le
tarare 1nsecticide ou fwe-fetgne que Doyére a imaginé & cet,
effet est simple, mais 1l doit étre mis en mouventent par un

Fig. 130. — Grains attaqués Fig. 131. — Trogossite

par la teigne. mauritaniqgue.

manége ou parla vapeur. Cet apparetl a une vitesse de huit
cents tours par minute; le grain, aprés avoir été frappé a
diverses reprises, est lanceé & une distance de 8 a 10 metres ;

alors la teigne est complétement détruite, quel que soit son
¢tat.



302 LES PLANTES CEREALES : LE BLE.

A deéfaut de tarare insecticide, on peut arréter les dégits
de la teigne cn projetant avec force contre un mur et a
'nide d'une pelle les grains quelle attaque.

1o Troco=s11e., — Le blé, dans les parties méridionales
de la France et de I'Europe, est détruit par la larve du
trogossile mauritanigue (TROGOSSITA MAURITANICA [..),
quon appelle ausst cadellr.

(e coléoptere (fig. 131) a le dessus du corps noiratre et
le dessous brunatre ; ses antennes sont brunes et aussi lon-
oues que la téte.

La larve dela cadelle ronge le grain extérieurement jus-
qu'a ce quielle ait acquis son entier deéveloppement.

(C'omune cette larve s’attache mal au grain, on peut ar-
réter ses ravaces et la détruire en vannant ou tararant le
blé qu’elle attaque.

[La cadelle manritanique est commune en Afrique.

J'ai dit, en parlant du charancon, qu'on a proposé¢ d'n-
tiliser le sulfure de carbone pour le détruire ainsi que I'a-
lucite. (‘e moyen est trés efficace, mais ce liquide exige de
<1 grandes precautions (ue je ne juge pas utile de recom-
mander son emplol dans les exploitations. J'at rappelé, en
parlant du charancon et de I'alucite, les mesures qu’il fant
prendre quand ces insectes ou d'antres existent dans un
grenier a4 grains.
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CHAPITRE XX.

RENDEMENT DU BLE

Les produits fournis par le blé : le grain et la paille,
varient suivant les variétés cultivées, la nature et la ferti-
lit¢ des terrains ou elles végetent, le mode de culture aun-
quel elles sont soumises et 'influence favorable ou nuisible
des agents atmosphériques.

Produits en grains.

En général, le froment qui est bien cultivé peut donner
en moyenne par hectare :

SEL PaTTre: bl . Ak, TR, L .... 6 4 10 hectolitres.
Bon sol....... e e 16 & 0 —
Terre fertile,..... ... ... iy 30 &4 40 —

J’ai fait connaitre, il y a vingt ans, un procédé simple
qui permet de supputer quel sera le rendement par hec-
tare d'une récolte de blé. Ce moyen consiste & choisir a
la récolte trois épis parmi les plus beaux, trois épis moyens
et trois épis au nombre les plus petits. Ce choix fait, on
égréne tous les épis et on divise par 9 le nombre de grains
obtenus. Le résultat indique le nombre d’hectolitres qu’on
récoltera par hectare.

En général, le rendement du blé dans les cultures ordi-
naires, mais bonnes, ¢gale 10 & 12 fois la semence répandue
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par heetave: dans les cultures intensives ou modernes, le
multiplicateur de la semence varie de 16 & 20.
Une récolte moyenne de froment d’hiver est :

Janraise, si elle ne dépasse pa<..... 10 hectolitres.
Passable, quand elle atteint............ 16 —
Bonne, lorsqun'elle s’¢léve d............ ) -
I'rvcellente, si elle atteint............... BN -

Une production moyenne de 35 heetolitres ou 2.700 ki-
log. doit étre regardée comme tres bonne, surtout lorsque
le froment est eultivé sur une grande surface. Les récoltes
maxima les plus remarquables dépassent rarement 40 &
45 heetolitres par hectare avee le blé golden drop (35) le
blé Dattel (14), 1c blé de Bordeaunx (41), le blé chiddam (7),
le blé square head (5), ete.

Nous toutes les latitudes, les sécheresses diminuent la
quantité, mais ellc angmente la qualité du grain ; par contre,
les années humides angmentent presque toujours le rende-
ment en paille aux dépens de la qualité dn grain.

Les bonnes variétés, le blé blane de IFlandre (11), le blé
rouge d’Ecosse (35), le blé Vietoria dautomne (17), le blé
Dattel (44), le blé red chaff Dantzick (45), ete., cultivées
sur des sols fertiles, donnent des produits eonsidérables.
Ainsi, on a constaté que les rendements de ces blés attel-
gnaient assez souvent dans les départements du Nord, dn
Pas-de-Calais, de Seine-et-Marne, de Seine-et-Oise, 40, 45
et méme 50 hectolitres ou 3,200, 3,600 et 4,000 kilog. par
hectare. ("es produits considérables sont tres exceptionnels,
et nul ne doit, dans les eirconstances ordinaires, espérer
en obtenir d’aussi élevés. Heureux le cultivateur qui ob-
tient en moyenne de 30 a 35 hectolitres par hectare.

On signale chaque année de tres forts rendements
obtenus avee telle ou telle variéte. Ces récoltes, 4,600 ki-
log. ou 56 & 58 hectolitres de grain et 5,000 a 10,000 kilog-
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de paille par hectare, véritablement extraordinaires, pré-
sentent, peu d’intérét parce qu’elles sont trés souvent le
résultat de cultures fattes dans des conditions exceptionnelles
et sur de fres petites surfuces. A ce sujet, il n’est pas inutile
d’inserire ici un fait dont a ¢té témoin M. Brandin, de
Seine-et-Marne : un jour visitant une tres belle piece de
blé de donze hectares chez un de ses voisins, on fit couper
sur divers points 10 métres carrés. Aprés un battage fait
avec soin, les gerbes produisirent comme résultat moyen
rapporté a 'hectare, 36 quintaux 50, ou 46 hectolitres 80
de grain, mals le rendement réel de tout le champ ne dé-
passa pas 27 quintaux 438 ou 35 hectolitres 20 par hectare.
Cet écart, ajoute trés judicieusement M. Brandin, démontre
combien il est périlleux dans la pratique de raisonner d’a-
pres des quantités obtenues sur des surfaces exigués, tant
que ces rendements n'ont pas subi 'épreuve de la grande
culture. On ne doit pas oublier qu’il y a pendant la moisson
des pertes inévitables. La maturité n’est pas arrivée partout
an méme point quand vient ’heure de la moisson, des tétes
d’épis trop mirs se brisent et sont laissées sur le sol. Com-
bien d’épis aussi ne sont pas ramassés et mis en gerbes!
Et puis, avant d’arriver a la batteuse, les gerbes elles-
mémes ne sont-clles pas soumises & une manipulation com-
pliquée qui aménent des pertes sérieuses : chargement,
transport, déchargement pour former des meules, reprises
et jet des gerbes pour le battage, ete. Il faut tenir compte
de toutes ces choses.

En général, 30 & 32 gerbes du poids moyen de 8 kilog.
représentent un hectolitre de grain.

La production moyenne du froment ne dépasse pas en
France 15 &4 16 hectolitres par hectare alors qu’elle s’éleve
A 22 hectolitres en Hollande et en Norwege, a 26 hecto-
litres en Baviere, a 25 hectolitres en Belgique et a 28 hee-
tolitres en Angleterre.
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Voict les rendements moyens qui ont ¢t¢ obtenus sur trois
orandes exploitations situées dans les environs de Paris
et sur lesquelles la cnlture est véritablement intensive :

Ferme de Montigny, M. Ernest Gilbert. ... 32 hectol 74
Ferme d’Avcy, M. Nicolas......... ...t 3L — 09
Ferme de Champagne, M. Petit............ 36 — 00

M. Ernest Gilbert cultive le 8/¢ dlane de Flandre, le hié
de Honyrie ct le blé Victoria d’automne. Lies variétés culti-
vées & Arcy sont le h/é dr Noé, le hlé de Bordeaur et le blé
chiddam ; les blés culuivés a Champagne sont les suivants :
hlé de Bordeawr, bi¢ de Saumur, blé Dattel ct hié golden
drop. Tous ces blés sont cultivés en hignes.

100 kilog. de gerbes y donnent an battage :

(EGARIMNS b8 LABRELLL S s 30 & 36 kilog.
Paille. .. .............. 56 a4 62 —
Ballesi s goxm ot ey 64 8 —

M. Rémond o obtenu, par hectare, en 1885 : ble hleu
BT8R Dlé de Bordeaux 37418, blé Sheriff 34 hect., blé
chuddam 41 hect., ble de mars 31150,

Les productions de 50, 60 et 70 heetolitres par heetare
sont véritablement fantaisites.

Produit en paille.

Le rendement en paille est aussi tres variable, En géné-
ral, il est toujours plus faible dans les contrées mcridio-
nales que dans le nord de la France, plus fort sur les sols
fertiles ou argileux que sur les terrains pauvres et silieeux,
plus abondant dans les années humides que dans les anndes
seclies, .

Dans les circonstances ordinaires, une gerbe du poids
de & kilog. donne au bhattage de 2%’ 500 & 3% de grain
et 55,500 a G de paille, suivant les variétés eultivées, et
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il faut égrener de 25 & 32 gerbes pour obtenir un hectolitre
de grain. Ainsi, 100 gerbes du poids moyen de 8 kilo-
erammes rendent au battage :

Grain : 250 a 300 kilog. ou 300 & 380 litres.
Parlle : 550 4 600 — ou 101 4 120 bottes.

De ces faits, 1l résulte que le rapport mmoyen du grain a
la paille : : 100 : 175, et qu’on doit récolter environ 166 ki-
logrammes de paille par chaque hectolitre de froment.

La production la plus faible varie de 150 a 160 kilog.
et la plus forte de 190 a 220 kilog. de paille par 100 kilog.
de grain.

Le plus ordinairement on détermine toujours facilement
le rendement en grain d’une variété cultivée; il n’en est
pas de méme de la quantité de paille sur laquelle on peut
compter. Dans les cultures bien conduites, on obtient, en
moyenne, de 175 4 200 kilog. de paille par 100 kilog. de
graing, mais ce poids peut varier suivant les circonstances.

Voici les quantités que fournissent ordinairement les cul-
tures de blé :

Grains, Paille. Rapports du grain

a la paille.
1600 a 2000 kil 4 000 kil 1. 100 : 230
2200 a 2800 — 5000 — 5. 100z BL0
3000 & 3200 — 6000 — 3. 100 : 180

La paille diminue donc & mesure que le poids dn grain
augmente,
M. Rémond a obtenu par hectare les produits suivants :

Gl joooans . e 6. . 3,214k, Soit -

Paille marchande.. . , b 4,89: — { 180 Kil. de paille

_— g5 f’l(lmsomm&tm“ jis T\ par 100 kil. de grain.
enue paille............. 545 —

Dans diverses cultures expérimentales situées sur des
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terres fertiles on 'on a constaté par mebre carré 150 pieds
avant chacun sculement denx tiges ¢t denx ¢épis, on dit
avoir obtenu a I'hectare 3,400 kilog. de erains et 7,500 ki-
log. de paille. Le grain a doue ét¢ a la paille :: 100 : 210,
De tels prodaits sont pen communs en grande culture.

On ne doit pas oublicr que ce rapport est aussi plus fort,
lorsqne le froment a végcté dans un sol médiocre, ot les
¢pis ne sont pas toujours bien développés et garnis de grains
lourds oun pesants.

Enfin, il existe des vari¢tés, comme le blé blane de Iflan-
dre (11),1e blé Nursery (10}, le blé Vietoria blane (15),
qui produisent heancoup plus de patlle que le blé square
head (3), le blé rouge d'Ecosse (35), le blé Dattel (44).

La menwe paille est plus ou moins abondante selon le
plns ou moins de faeilité avee lagnelle les glumes ou glu-
nelles se détachent des épis. Dans les circonstances ovdi-
naires, le poids des balles ct des déehets excede rarement
8 & 10 kilogrammes par heetolitre.

Dans les eirconstanees ordimaires on compte que le blé
fournit de 15 a 20 kilog. de menue paille par 100 kilog,
de paille marehande.

En résumc, on cst en drott, d'une manicre générale,
de eompter sur les produits ci-aprés par 100 kilog. de ger-
bes quand la réeolte est satisfaisante :

@ugiiie ¢ rove e reTe® . 6 FTEE IR PO 36 p. 100.

Paillghm. v oo ww. Lot on e 56 —=

Balle somen [BLAANEM 14NN LA G 8 -~
100

G eag. o7 @5 e GEE 2.460 kilog.
Baille:. .o . w0-.- 2 w.m. .0 ce.. 5200 —

..... 150 —

Total......... 7,790 kilog.
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En 1890, M. Delacour a Guizangrez (Seine-et-Oise) a
récolté, en moyenne, sur une grande surface, 907 gerbes
par hectare, qui ont donné 24 quintaux de grains et 4,800
kilog. de paille, soit 27 gerbes pour 100 kil. de grains,
29 gerbes pour un hectolitre du poids de 78 kilog., e grain
est donc & la paille comme 100 est & 200. Le nombre dc
gerbes en 1889 a ¢te de 900 et en 1890 de 924 par hectare.

Une variété donnée produit toujours plus de paille dans
les années humides et sur les terres fertiles que dans les
années séches et sur les sols pauvres. Dans ces cireonstances
le rapport du grain a la paille peut s’élever & 220 et s'a-
baisser & 160.

Le poids du chaume qui reste & la surface du sol apres la
moisson est plus ou moins élevé selon la hauteur a laquelle
les tiges ont été coupées. En géncral, dans les exploitations
ou la moisson est bien exécutée, le chaume est a la paille
récoltée :: 12a 15 : 100, soit 720 a 900 kilog. par hectare
quand le produit en paille g’éleve a 6,000 kilog., produits
auxquels 1l faut ajouter 300 kilog. pour les racines dessc-
chées qui restent dans la couche arable.

Poids de ’hectolitre.

Le poids dw blé est trés variable. En moyenne, 11 pese
78 kilogrammes 1’hectolitre, quand le grain est propre et
de bonne qualité.

Le blé est de premier choiz, quand ce poids atteint 80 a
82 kilogrammes.

Le blé est marchand quand il pése 76 a 78 kilog. I'hec-
tolitre.

Il est de mawwvaise qualité quand son poids reste au-dessous
de 74 kilog.

On a dit avoir récolté des blés du poids de 83, 85 et
parfois de 86 kilogrammes I’hectolitre. Ces données n'ont
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jamais ¢t¢ constatées par la pratique. Toutefols, les blés
durs ou clacés récoltés dans le midi de ’Europe ou en
Afrique, comme le blé de Pologue (78), le blé¢ de Ta-
canrog (72), le blé triméunia de Nictle (73), sont toujours
plus pesants quand ils sont de belle qualité que les blés &
oraing tendres cultivés dans le nord de la [France, en An-
vleterre ou en Belgique, comme le blé blanc de Flan-
dre (11), bl¢ d'Odessa (28), le blé chiddam (7).

11 n'est pas inutile de rappeler gqu’on peut aisement aug-
menter le poids d’un hectolitre de bl¢ de plusienrs kilo-
grammes en agissant sur la mesure par secousses successives.

En géncral, un hectolitre de grains moyens, allongés et
réguliers, cst plus pesant quun hectolitre de grains volu-
mineux et irréguliers.

Quoi qu’il en soit, le poids du blé a pen varié depus le
commmenccment de Iére actuelle. Voici, d’aprées M. Lacroix,
le poids qu’il avait & I'hectolitre an temps de Pline :

(T R ——— 7okilog | 21
Chersonése. ... ............ T — 21
Alesgndie | 40w gl 00 0s 0t 76 — 64
Sicile........ .. ... .. ..., 76 — 61
AfTigmess s s m. o wer ok 8l — 75

En France, en 1852, le poids du blé est descendu par
exception & 71 et 72 kilog., mais il s'est élevé &4 76 kilog.
en 1834 et a 78 kilog. en 1879.

Le Llé qui est blanc a I'intérieur et & l'extérieur cst le
plus léger.

Quoi quil en soit, le blé sur tous les marches européens
est vendu au poids, c¢’est-a-dire au quintal métrique ou aux
100 kilogrammes.

La propret¢ du grain a une grande ifluence sur le poids
de hectolitre. Les blés bien propres gagnent un ou deux
kilogrammes.
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Surface cultivée en froment.

La France augmente chaque annce 'étendue qu’elle
consacre & la culture du froment. Voici, d’aprés la statis-
tique geénérale, les surfaces que cette céréale a occupées
depuis un demi-siecle.

I8l it - T B L 4,472 260 hectares,
TO20. s M. , . . o 4,683,788 -
18010k =) Ay . B e - 5,011,704 —
3 L — 5,631,782 —
1852y .- 0 2 99 - - - - - . 6,984,772 —-
IS AR Tntsd a . . BLAA axld 7,372,819 ——
1883..... . 6,803.821 —
1892, . ... L 6,856,151 —
1898 s 0 rewraes e gE - 260 7,073,050 —
I A £ A TREAD BALARE L 6,991,449 —

Aingi, dans Pespace de quatre-vingt-deux ans, la culture
du froment s’est accrue, quant a son étendue, de 2,381,891

hectares, ou de 60 pour 100.
Voici quelles étaient les surfaces cultivees par habitant

et les productions qu’elles donnaient :

Surfaces, Productions.
1821......... 13 ares, 60........ 191 litres.
1831..... .. 16 — 93.... ... 189 —
@il . s mpt ! 15 — 256, ...... 193 —
1851.... ... 16 — 17. ...... 240 —
1861......... 19 — 96....... 292 —
IR cme s g 1w 20 — I4........ 315 —
1891......... 20 — OB simpaws 360 —

Donc, depuis 1840, époque ou 'agriculture a commence
4 faire des progrés, la surface s’est angmentce de 4 ares 80

et la production de 167 litres par habitant,
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CITAPITRE XXI

COMMERCE DES BLES ET DES FARINES

Les blés se vendent plus on moins facilement sclon leur
état et lewr qualité.

Qualités et défaunts des bles.

Les blés de commerce forment diverses catégories qui
ont chacune leur mérite et leurs défauts.

1" Les blés fins sont des blés bluncs, des blés lendres;
leurs grains sont un peu arrondis, opaques, blanc jaunatre
ou jaune doré, lisses, a cassure amylacce et riches en ami-
don ; leur farine est trés blanche et donne une pate hante
et longue.

2° Les gros blés sont plus ou moins glacés, selon les
vartetés et les terrains. Ces blés sont riches en gluten;
1ls sont produits par les blés poulards; leur couleur est
ordinairement grisitre.

5o Les bles rouges ou blés roux sont des blés demi-elacés
ou demi-tendres; ils sont tres estimés par la meunerie,
quand 1ls sont de belle qualité, parce que, contenant nnc
certaine proportion de gluten, ils fournissent une farine
quia du corps et qui est tres panifiable. Le pain u’on fa-
brique avec leur farine est de trés bonne qualité ou trés
nourrissant,

1° Les blés duis ou blés glacés ont des grains grisitres,



COMMERCE DES BLES ET DES FARINES. 313

allongés, compacts, presque vitreux ou transparents. On
ne les récolte que dans le midi de la France, de ’'Europe et
en Algérie. Leur son est plus épais et ils sont plus difficiles
3 moudre, parce qu’ils contiennent moins d’amidon que
les bles tendres. Leur farine est moins douce, un pen jan-
natre et absorbe beaucoup d’eau ; elle fournit une pite ner-
veuse parce ¢u’elle est richc en gluten.

5° Les blés de tete ou blés de choiz sont ceux qui sont de
qualité supérieure. lls sonment quand on les fait sauter
dans la main ; ils sont propres, réguliers, pesants et coulent
aisément entre les doigts quand on les presse.

6° Les blés bigarrés sont un mélange naturel de bleés
blancs et de blés rouges ou de blés gris, de blés tendres, de
blés demi-tendres ou demi-durs et de blcs gris presque
glacés. De tels blés ne sont pas toujours trés estimeés par la
meunerie.

7° Lies blés ont de la main quand 1ls sont secs et coulants
et lorsqu’ils sont bien remplis.

8° Le (lé est gourd, quand 1l est humide et lorsqu’il ne
glisse pas facilcient entre les doigts, quand on le presse
dans la, main.

Les blés, dans les années humides, ont, en général, une
pellicule plus épaisse que dans les années séches.

9° Le blé est moucheté ou bouté, quand sa houppe est
noircie par la poussiére de la carie ou du charbon.

10° Le blé est avarié ou gaté, lorsqu’il a une mauvaise
odeur et que sa houppe est couverte de byssus ou de cham-
pignons microscopiques. Un tel grain manque de séche-
resse, et on constate a la méche qu’il a un gotit peu agréable.

11° Le blé est piqué, quand il est attaqué par le charan-
con et I'alucite.

12° Un blé est sale lorsqu'il est terrenx ou couvert de
poussiére, ou quand il contient des graines étrangeres, des

débris d'insectes ou des excréments de rats et de souris.
Ty Te 18
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150 Les viewr blés sont ceux (ui ont an moins nne anndée,
(‘es arains sont snjets & étre attaqués par les insectes.

[ to Les Dlés nowreqir sont cenx qui proviennent de la
derniere recolte.

L acheleur doit s’assurer, en plongeant la main dans le
sac, de T'état de sécheresse ou d’humidit¢ du grain; en-
suite, i1 doit chercher & déterminer son poids en le soupe-
sant o diverses reprises; enfin, il lui importe de bien s’as-
surer si le blé n’a pas de golt ou une odeur de moisi.

Un bl¢ est de premicre qualité, qnand 1l est clair, lnisant,
propre, et qu'il pese de 78 a 7Y kilogrammes 'liectolitre.
I1 est designé sous le nom de 0l¢ marchand on blé de
dewrieme qualité, quand il est assez régulier et coulant et
lorsqu’il pese de 77 4 78 kilogrammes. Les bles de troisieme
qualité sont tres irréguliers, mal nourris, ternes, légers et
courds; souvent méme, ils sont alliés a du sable, de la
terre, des graviers, des mauvaises graines ou des Otons.

Les 0lés de choiz ne sont ni trop courts ni trop allongés ;
leur sillon est bien accusé, sans étre profond; leur poids
atteint 80 & 82 kilogramimes, parce u’ils sont bien secs et
remarquables par une grande régularit¢ et une nettet¢
parfaite. Ces blés sont d’une grande finesse.

Graissage des bles,

Dans le but de donner aux grains de seconde et de troi-
sleme qualité une apparence qui dissimule leurs défauts,
on exécute parfois 'opération que I'on a appelée graissage
des blés. ('e procédé consiste & huiler une pelle en bois et &
s’en servir pour exécuter le pelletage du hlé. Deux cuillerces
d’huile suffisent pour graisser 30 hectolitres. Dans quel-
ques localité de la Normandie, on remplace I'huile par la
creme. Par cette opération, le blé devient plus coulant et
1l a plus d’aspect pour la vente.
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La meunerie repousse les blés graissés, parce que 'huile
graisse les meules ou les cylindres, nuit 4 la bonne exécu-
tion de la mouturc et fait contracter a la farine un mauvais
gott.

L’article 423 du code pénal punit cette falsification. Le
tribunal de Chartres a condamné & 100 francs d’amende et
anx frais d'insertion du jugement des personnes qui avaient
mis ce moyen en pratique.

Commerce du blé,

On vend le blé sur les marchés en 1'exposant dans des
sacs ou a l'aide de petits échantillons. Dans ce dernier cas,
il est essentiel que la jnontre soit bien conforme au blé
qu'on peut livrer. Il n’y a jamais de contestations entre les
parties quand le blé livré est sain, loyal on marchand.

La vente se fait a ’hectolitre sans garantie de poids, ou
a Thectolitre réglé a 78, 79 ou 80 kilogrammes. On vend
aussi le blé au quintal métrique. Ce mode de vente est
celul qu'on doit préférer a tous les autres, parce qu’il évite
les contestations qui naissent souvent au moment du me-
surage entre 'acheteur ou le blatier et le vendeur.

La Normandie, ’Anjou et la Bretagne produisent des
blés semi-glacés excellents pour I'exportation, parce qu’ils
ne s’altérent pas dans les navires, comme les blés tendres,
sous I'influence de la chaleur et de I’humidité.

La circonseription de Paris est alimentée par la Beauce,
la Brie, la Picardie, le Berry et le Bourbonnails, localités
ottla culture du blé a fait de grands progres depuis quarante
ans.

Les blés qu'on récolte dans les plaines de Toulouse, de
Castelnaudary et d’Arles sont tres estimes.

Bordeaux recoit chaque année d'importantes quantites
de gros blés dela vallée de la (iaronne, des farines de
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Nérae et des blés demi-glacés des ports de Lincon et de
Marans, dans le Poitoun.

IEn général, les blés récoltés en I'rance qui sont les plus
recherehes par le commerce sont : le blé blanc de Bergues,
le blé de Beance, le blé de Crépi, le blé Raclm, le blé sais-
sette d’Arles, le blé touzelle de Provence, le bl¢ de Noeg, le
blé chiddam, le blé Dattel, le blé de Saint-Laud, le bl
bladette de Tounlouse, le blé de Montauban.

Les gros blés poulards sont cultivés dans le Gatinais, la
Normandie, la Flandre, I’Anjou, les vallées de I’ Anvergne,
le bas Languedoc ct la Provence.

IBlé en vert,

Il n'est permis a personne de vendre son blé ou de
Iarracher avant sa maturité. Cette dcfense remonte an
temps de Charlemagne. Elle a été confirmée le 12 juillet
1482 par Louis XII;le 6 novembre 1544 par Francgois I;
le 27 novembre 1577 par Henrt 1115 le 30 aolit 1699 par
Louis XIV (1):1e 23 décembre 1770 par un arrét du Con-
seil. Les lettres patentes du 11 janvier 1771 et la loi du 23
messidor an III font les mémes défenses. Enfin  en 1847,
la cour impériale d’Orléans a condamné un cultivateur
de Saint- Laurent-des-liaux parce qu’il avait vendu an
mols de mai 2 hectares de blé au moment de épiaison.

L’article 450 du code pénal porte que la peine peut étre
de vingt jours a quatre mois d’emprisonnement,

Les plus savants jurisconsultes considérent la loi du
25 messidor comme ¢tant encore en vigueur.

(1) D’aprés le Guide du corps des marchands, publié en 1766, les
grainiers fleuristes faisaient commerce de graines et de grains, mais ils
ne pouvalent pas acheter le 2{¢ en rert avant la récolte.
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Meunerie francaise.

La meunerie francaise n’est pas parfaite dans tous les
départements ; mais si un grand nombre d’usines appellent
de nombreux perfectionnements, on peut avec équité la
placer au premier rang parmi toutes les menneries. Il n’en
est aucune, en effet, qui soit de nos jours aussi largement
dotée sous le rapport des appareils perfectionnés et de lear
excellente installation. C’est le mécanisme parfait qu'on y
observe, ce sont les divers engins propres au nettoyage et
au blutage qu’on y voit fonctionner qui ont permis d’obtenir
du premier jet ces proportions de farine premiére qui
étonnent les meuniers les plus habiles de I’Angleterre et
surtout de I’Autriche et de 1a Hongrie.

La meunerie comprend en France les circonscriptions
cl-apres :

1° Le meunerie duw rayon de Paris est la plus perfection-
née et elle embrasse la Beauce, la Brie et I'lle-de-France;

2° La meunerie normande s'alimente principalement avec
les blés de la plaine de Caen, du pays de Caux et du Vexin
normand :

3° Lia meunerie du Nord comprend de nombreuses usines
alimentdes avec les blés récoltés dans la Picardie, I’Artois
et la Flandre ;

40 Lia meunerie du pays Lorrain, moud principalement
les blés provenant de la Lorraine, des Vosges et de la
haute Champagne

5° La meunerie de Gray transforme en farine de belle
qualit¢ les blés de la Franche-Comté, de la Bourgogne et
de la Bresse ;

6° La meuneric champenoise s'alimente dans la Cham-
pagne et une partie de la Picardie;

7° La meunerie lyonnaise moud des blés du Lyonnais, du
13,
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Miconnais, du Forez, da Danphin¢ et du Bourbonnais s

s L meuwnerie provencale, qui transforme en belle ta-
rine les blés blanes et tendres du eomtat Venaitssin, dn
bas Languedoc ct de la Provence et une partie assez con-
sidérable de blés durs qu’on importe de la mer Noire et de
I’Algérie & Marseille ;

9° La meunerie de Nerae ne travaille que les blés réeol-
tes dans les plaines du haut Languedoc, dans I’Armagnac,
le Querey et I’Albigeols ;

10° La mewnerie bordelaise recort quelquefois des blés
de I’étranger, mais, le plus ordinairement, elle transforme
en farine les blés de la (ruyenne, du Périgord, de la Sain-
tonge et du Poitou ;

11° Lia mewnerie nantaise  g'alimente principalement
avec les blés récoltes sur les terres sehisteuses ou granitiques
de la Bretagne, de la Vendeée et de I’ Anjou, et sur les terres
fortes des marais du Poitou et de la Vendée;

12° La meunerie duw Maine produit de tres bonnes fari-
nes avee les blés récoltés dans I'Anjou, le Maine, le Perehe
et la plaine d’Alencon ;

13° La meunerie de la Limagne livre 4 la consommation
des farines moins blanches que celles de Provence et du
rayon de Parls, mais elles ont l’avantage d’étre trés ali-
mentaires parce qu elles sont anssi viches en gluten que les
farines de Nérac.

En France, les farines sont vendues suivant les usages,
par sac pesant 100 ou 157 kilog. nets. Les farines d’Amé-
rique sont vendues par baril du poids de 88 kilog.

Avant le 28 mars 1885 et par suite de la loi qui régis-
sait le libre échange depuis 1852, le blé payait un droit de
douane de 0 fr. 60 et la farine un droit de 1 fr. 20 par
100 kilog. a leur entrée en Franee ; mais en vertu de la loi
du 25 mars précitée les droits douaniers ont été modifiés
et le bl¢ payait 3 fr. et la farine 6 fr. par 100 kilog. La loi
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dn 29 mars 1887 éleva le droit sur le blé & 5 fr. et celui
de la farine a 8 fr. les 100 kilog., mais la loi du 8 juillet
1891 fixa ces droits jusqu’au 1°" juin 1892 & 3 fr. pour le
blé et 6 fr. pour la farine. En vertu de la loi du 27 février
1894, les droits douaniers actuels sont établis comme suit :
blé en grain 7 {r., blé concassé ou boulange contenant
plus de 10 pour 100 de farine, 11 fr., farine au taux d’ex-
traction de 70 pour 100 et au-dessus, 11 fr., semoule en
gruail 16 11., semoule en pite et pate d'Italie 19 fr. les
100 kilogrammes.

Voici le prix de I'hectolitre de blé depuis 1790 par dates
décennales :

A0y, .. 19 fr, 48 1850.. .. 14 fr. 82
1800. .. .. 20 34 1860.. .. 20 24
18I we v .5 2 20 26 LT Ogew o 20 45
WO r iais 19 13 1880.. .. 22 90
1830.... .. 22 39 B0 19 05
1840....... 21 84

Les prix les plus bas ont été de 14 fr. 32 en 1850 et
15 fi. 37 en 1849 ; les prix les plus élevésont éte de 36 fr. 16
en 1817 et de 30 fr. 75 en 1856.

Aun temps des Romains, les plus beaux blés importés a
Rome provenaient : 1° de la Béotie; 2" de la Sicile; 3 de
PAfrique ; 4° de la Thrace ; 5° de la Syrie; 6° de I'ligypte.

Le blé Je plus léger venait de la Gaule et de la Cher-
sonese,
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CHAPITRE XXII

PAYS PRODUCTEURS DE BLE

La rapidité avec laquelle se font de nos jours les trans-
ports et sur terre et sur mer, rend nécessaires quelques
détails sur les principaux pays producteurs de bl¢.

Blés d'Algérie.

Les blés de I’Algérie sont remarquables par leur belle
qualité. Leur production totale et annuelle s’éleve de 10 a
13 millions d’hectolitres.

Les trois provinces, Alger, Constantine et Oran, culti-
vent & peu pres les mémes varictés. Toutefois, ¢’est dans la
province d’Oran qu’on rencontre les plus grandes surfaces
occupces par cette céréale et qu'on récolte les meilleurs
blés, Ceux de Tittery, dans la province d’Alger, et ceux de
Saint-Denis-du-Sig, dans celle d’Oran, sont trés remar-
(quables.

Les blés durs qu’on récolte en Algérie et ue les Arabes
nomment A”inab sont glacés et presque transparents; ils
proviennent des blés ci-apres : 6lé de Poloyne (77), ble de
Toaganrock (70), ble &’ Ismaél. Ces hlés sont trop sensibles
aux froids pour qu on puisse les cultiver dans le centre et
le nord de la France. l.es semouleurs de Marseille et de
Lyon les emploient avec le plus grand succés dans la fa-
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brication des semoules, du vermicelle et des pates alimen-
taires. Lin farine de ces beaux blés a une nuance un peu
dorée qui lul est particuliere.

Le blé dur a toujours été trés appréei é dans les contrées
méridionales dc I’Europe. Son grain était appelé pyros par
les anciens Grecs et 7obur par les Romains, Selon Gaspard
Bauhin, 1l existalt, 11 y a plus d'un siécle, une variété bar-
bue appelce Biandella qui était tres répandue dans la
Pouille et la Campanie (Italie). Lie blé dur, en 1765, ctait
tres cultivé en Toscane et en Sicile, parce qu'il ¢tait re-
cherché, au dire de Targioni Tazetti, par les fabricants
de vermacelli. Lia semoule qu on utilisait en France & cettc
époque dans la fabrication des pites alimentaires, venait
d’Ttalie.

Les blés tendres récoltés en Algérie sont aussi tres beaux,
mals on les cultive sur des surfaces moins grandes que les
blés durs. Ils sont produits par le bie Richelle de Naples,
le ble saissetle, le ble touzelle blanche.

Toutes les variétés qui fournissent des grains glacés ont
des ¢pis portant des barbes blanches, noires on rousses;
elles sont moins sujettes & I’égrenage que les variétés plus
delicates et a épis imberbes.

L’excédent des besoins de 1’Algérie est expédié a Mar-
seille, & Tunis, & Alexandrie, en Sardaigne et en Sicile. Les
blés de Béne, de Constantine, d’Oran, de Médéah et de
Milianah & grains allongés, fins et tres clairs, sont recher-
chés par les fabricants de pites alimentaires de Marseille,
de Lyon, de Clermont et de Paris.

En Algérie, les colons cultivent principalement les blés
fendres et les indigénes les blés durs, bien qu’ils soient peu
productifs; mais ces blés ont avantage d’étre moins sen-
sibles que les blés tendres aux effets des vents du sud ou du
Simoun ou Sirocco. Les premiers occupent 200,000 hectares

et les seconds un million d’hectares.
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La Zwunisie produit aussi d’excellents blés. On sait que
(arthage était antrefois 'an des greniers de Rome.

Suéde, Norvege et Danemark.

I.e blé d’hiver est cultivé en Suéde dans la région méri-
dionale qui s’¢tend jusqu'au 59° degré de latitude sur la
cote occidentale et jusqu’an 57°,5 sur la cote orientale. Son
orain est grisatre. Il y produit en moyenne 1,500,000 hec-
tolitres.

En Norwege, si I'hiver y est tres froid et prolongé, par
contre, ’ét¢ y est chaud et dure quatre mots. Lie froment
y est cultivé jusqu’au 74 degré de latitude, mats on est foreé
de le semer a la fin d’aoiit pour le récolter a la fin de sep-
tembre, au commencement d’octobre de 'année suivante.
Son produit total ne dépasse pas un million d’hectolitres.

Le climat du Danemark est presque identique a celui de
la Hollande. Le froment n’y occupe quun vingtieme de
’étendue des terres labourables, mais il y est plus productif

que dans la Suede et la Norwege. Son produit total s’éleve
a 1,500,000 hectolitres.

Mollande et Belgique.

Le froment est principalement cultivé dans les provinces
de Zélande, de Gueldre, de Limbourg et de la Hollande
meéridionale. Lie blé de Zélande est fort beau. La moyenne
de la récolte atteint trois millions d’hectolitres.

La Belgique ne récolte pas tout le blé dont elle a besoin.
Les Flandres comme le Brabant possedent des terres silico-
argileuses tres productives et qui donnent annuellement de
tres belles récoltes de froment. Lie zone des polders est
auss1 tres fcconde ; on y admire de riches cultures.

Les varictés de blés cultivées en Belgique sont celles
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qu'on cultive en France dans la région du Nord. Leur pro-
duction totale varie de 7 & 8 millions d’hectolitres.

Angleterre, Indes et Australie,

I’Angleterre, malgré sa prospérité, ne produit pas tous
les grains nécessaires aux besoins de sa population ; elle
ne récolte annuellement que 15 a 20 millions d’hectolitres
de blé. Aussi est-elle obligée d’importer chaque année de
trés grandes quantités de blé et de farine, soit d’Europe,
soit d’Ameérique. C’est aux Ktats-Unis, & la Russie, 4 la
France, & la Prusse, a I'Egypte, & 1'Inde, a 1'Australie et
au Canada que I’Angleterre demande principalement le blé
ou la farine qui lui font défaut.

Les comtés principaux producteurs de blé sont le Lin-
colnshire, le Yorkshire et le Sussex. Les blés golden drop ou
rouge d’ Kcosse, hunter, chiddam, Essex, spalding et Whit-
tingfon qu’'on y cultive produlsent presque tous des grains
tendres de tres belle qualité.

Les Indes comprennent 78 millions d’hectares sur les-
quels 8 millions sont occupés annuellement par le blé.
(Pest le sol du Pendjab qui fournit les plus belles récoltes.
Les terres les moins productives sont situées dans la pro-
vince de Bombay.

La production totale varie de nos jours de 75 a 95 mil-
lions d’hectolitres.

Le blé est productif dans I'Inde par suite de I'inépui-
sable fécondité du sol, mais les récoltes y sont souvent de-
vastées par des troupes d’oiseaux. Les Birmans le nomment
Kula Sompa.

Le bl¢ blanc fin est récolt¢ dans les districts de Meerut
et de Muzaffarnagar, le blé blanc de qualifé moyenne dans
celui de Khandeish, le 8% rouge de qualité supérieure dans
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le district de Meerut et le 0lé rouye dur de qualité moyenne
dans le Banda.

lL.es blés de Bombay et de (Yalcutta quon importe en
Furope sont d’excellente qualit¢ qunand 1ls sont propres,
exempts de graviers ct de partics terrcuses et lorsqu’ils ne
sont pas attaqués par le charangon, ete. Ils sont blanes,
jaunes ou roux, tendres ou durs.

I’ Australie continne a récolter des blés tendres qui sont
supérienrs par leur belle qualité et leur finesse aux pluy
heaux blés blancs de la France et de I’ \ngleterre. Les blés
cultivés dans cette colonie anglaise ont été importés d’Eu-
rope. Les varictés qui fournissent les plus bedux grains sont
le blé de Toscane, le blé golden drop, le blé Talavera, le b/é
Lnunas, et le blé d’ Ausiralie. Ces blés fournissent une fa-
rine d’'une blancheur remarquable, trés douce au toucher
et qui donne mne paite tres liante parce qu’elle contient
suffisamment de gluten. Il faut attribuer la supériorité des
grains qu’ils produisent a la nature calecaire du sol, a sa fé-
condit¢ et au climat, qui est analogue au climat de I'Ttalie.

("es blés ont ¢té souvent expérimentés en France, mais
toujours ils ont perdu promptement les gualités qui les dis-
tinguent de toutes les variétés cultivées en Europe.

Les cultures les plus importantes ont lien & Vietoria,
Quecnsland et & la Nouvelle-Zé¢lande. Leur produit total

yrie de 12 a 14 millions d’hectolitres.

Italie.

Le blé occupe annuellement de grandes surfaces dans la
Toscane, la Vénitie, la Lombardie, I’Emilie et les Abruzzes :
1l produit des blés tendres et des blés durs. Les premiers,
(qu'on désigne sous le nom de graio yentile, yrano tenero et
le plus ordinairement, dans les Alyruzzes, la Pouille, etc.,
sous celul de Caroselle bianco ou bianchetlo, proviennent
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principalement des vallées et des plaines les plus fertiles ;
leur farine sert a la fabrication des pains de luxe. Les blés
durs, qu'on appelle grano duro, yrano du paste, grano da
semolino ou simplement Saragolla, ou trimenia, on Man-
fredonia, ou romanella, sont les plu’s répandus. Ceux que
fournissent la Sicile et les anciens Ktats napolitains, mais
principalement la Pouille, sont fort becaux : leur farine
n’est pas aussi blanche que celle des blés tendres, mais elle
renferme une plus forte proportion de gluten; elle est
destinée principalement & la fabrication des pates et des
macaronis. Les farincs des blés tendres qu’on récolte dans
les Abruzzes servent a la fabrication d’un pain léger, remar-
quable par sa blancheur. Des analyses faites par M. Guerri,
de Florence, il résulte quc les blés durs qu’on récolte dans
les plaines d’Arezzo, contiennent 16, 18 et 19 pour 100 de
gluten. Les blés tendres n’en renferment que 4 a4 8 pour
100. La variété appelée blé¢ Richelle de Naples (20) pro-
duit des grains qui rivalisent avec ceux de la fowzelle de
Provence (25), mails on en importe peu en France. Les plus
beaux blés Richelle et trimenia sont récoltés a Barbetta,
Cerignola, Manfredonia et Tarente dans les Provinces na-
politaines.

Le blé appelé Grano di Riet: (53) est barbu ; il est cultivé
avec succes dans les parties élevées de I’Ombrie. (’est une
belle et bonne variété.

Le ble Marianopoli est tres fin, mais moins vif en couleur
que les blés d’Algérie; ce blé étant moins dur que les blés
d’Afrique est préféré par la houlangerie. Les blés trimenia
barbus de Sicile sont les plus beaux; ils sont gros, mais
leur farine est d'une panification plus difficile ; si leur se-
moule s’¢erase avec difficulté, la pate qu’elle donne se res-
serre par le travail et restc ferme apres la cuisson. Aussi les
blés siciliano sont-ils recherchés pour les pates alimentaires.

Les blés durs de la Pouille sont remarquables; le centre
PLANTES CEREALES, — T. L 19
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de leur commerce est Foggia. Ils sont rechiereliés par les
fabricants de pates alimentaires. Lies blés durs de Sicile
n'ont pas pour les industriels la valeur des bles glacés de
la Pouille. Les meilleurs sont les ferming. quolqu’ils soient
moins fin que le Taganrok.

Le blés gigenti sont moins estinés, parce qu'ils produi-
sent moins et qu’ils sont parfois sableux. Leur farine est
difficile & travailler dans le pétrin.

Le blé de mars (grano marzuolo) cst tres cultivé dans
I’ Emilie et la Toscane. On le nomme souvent grano fioren-
lino da juaglior do cappelli.

L’épeautre (grano faro) cst principalement cultivé dans
I'Lmilie et les provinces de la Basilicate et de (‘atane ct
Venyrain (piceolo faro) dans les provinces de Perngia, Avel-
lino et Siracusa.

La production totale du bl¢ en Italic varie de 35 a
44 millions d’lectolitres.

Espuagne et Portugal.

[’Espagne se trouve aussi dans la nécessité¢ de recourir
souvent & I'importation pour nourrir sa population.

Les blés glacés qu'elle produit dans I'Estramadure, la
Galice, les Asturies, la Catalogne, ’Aragon, I’Andalou-
sie sont tres beaux, et rivalisent avec les froments de la
Sicile. Ceux qu'on récolte dans les Castilles, le Léon, I'Es-
tramadure, Pancien royaume de Valence et la provinee de
Murcie sont tendres et blancs. Lia Navarre et la Biscaye
récoltent des grains rouge doré. lies Asturies, la Galicle,
IAragon et I’Andalousie produisent des blés roux.

Les plus beaux blés tendres ou molares (TRITICUM SATI-
vear) sont produits par le vibeiro, le yallego et le rapada:
les bles durs ou durasio proviennent dw /obeiro, candeal,
gigantil et anafil a harbes noires.
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Les blés de Valladolid, de Palencia, de Burgos et de
I’Aragon sont estimes. On eite aussi pour leur bonne qua-
1ité le blé bandeat de Castille et le 0ié Hlanquillo de Séville

Le blé blane est appel¢ frigo candeal,le blé poulard
trigo racinal ou geja, le blé dur & barbes noires, trigo negro.
et le blé rougedtre, trigo claro.

L’'épeautre est cultivé dans les montagnes de 1’Anda-
lousie et les blés de mars dans les iles Baléares et la Pro-
vince de Barcelone.

Le Portugal produit des blés tres remarquables, mais ees
orains ne le dispensent pas de reeourir a l'importatior
pour avolr les blés dont 1l a besoin.

Les variétés qu'on y cultive fournissent des grains ten-
dres, demi-durs et glaees. Elles sont produetives dans les
provinees d’Alentejo, de I’Estramadure et de I’Algarve ef
dans les distriets de Beja, Evora, Portalegre, Faro, liis-
bonne et Santarem.

Le Portugal produit plus de blés durs (durasio) que de
blés tendres (molares). Les blés durs les plus estimés sont le
lobeiro, le candial, le giganlil et Vanafil ; les meilleurs blés
tendres sont le gallego, le rapada et le ribeiro qui est un
blé de printemps; Vanafil a des barbes noires ; il appartient
comme le lobeiro au 7reticum duruim.

Le blé de mars y est connu sous le nom de ribeiro et Ic
blé dur sous eelul de durasio.

La production totale du blé varie en Espagne de 30 &
35 millions d’heetolitres et en Portugal de 3 & 4 millions
d’hectolitres.

Gréce, Turquie et Principautés Danubiennes.

Les blés qui ont le plus de poids sont réeoltés sur les
territoires de Chaleis, Cythére, Aulide, Nauplie, Thisbé e
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TdyIlie. (‘es blés sont glaeés; ils pesent somvent 82 kilow,
I'hectolitre.

Le blc chur de Volo est allonge 5 sa eonleur est eitronnde
le Dl¢ ruscia est riehe en gluten.

Lia produetion totale de la Greee ne dépasse pas 2,500,000
hectolitres, ce qui l'oblige & importer annuellement de
GOO,000 4 800,000 quintaux métriques de blé,

La Turquie est anssi favorisée que la Gréee, et les ¢¢-
réules qu'elle livre an commerce sont de bonne qnalité, quoi-
qu'elles laissent souvent beancoup a désirer quant i lenr
propreté et qu’elles aient besoin d’étre lavées pour produire
une farine blanche. Ces blés sont blanes, jaunes ou roux,
durs on demi-durs. Lenr production totale varie de 12 &
15 millions d’heetolitres.

Les plaines de Bakaa et du Hauran, d'une grande ferti-
lit¢, sont les véritables greniers de la Turquie.

Les bl¢s de la Thraee, de la Thessalie, de la Salonique,
de la Maeédoine, sont de belle qualité. Les Dlés de la pro-
vince d'Anatolie sont expedic¢s a Constantinople, La Rou-
manie récolte beaueoup de blé. Les blés les plus estimés sont
ceux appelés blé (thirka, blé Arnaoutka, et blé de Sandomar.

Les ports de Galatz, Ibraila et Varna, appartenant aux
prineipautés Danubienues, recoivent des blés qu’on ré-
colte dans la Valaehie, la Modalvie et la Bulgarie, ainsi que
eeux qui viennent des plaines situées sur les rives du Da-
nube : la Hongrie et la Transylvanic. Les blés de la Mol-
davie sont principalement glacés tandis que ceux de la Va-
lachie sont ordinairement tendres.

Les eultures les plus importantes sont situdes dans la
plaine de la Valaehie entre les monts Karpathes.

Laa Roumanie a récolté¢ en 1892 et 1893 22 et 21 millions
d’heetolitres de DIé, mais ces grains sont de qualité moyenne.

La Bulgarie ¢t la Serbie n en récoltent que 6 & 8 millions
d’heetolitres.
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Afrique et l:]gypte.

Le blé barbu du Cap de Bonne FEspérance est trés beau
et ’a pas de rival.

Les prémices de la moisson sont offerts chaque année au
rol des Zoulas.

L’ Egypte produit plas de céréales que la Turquie parce
quelle sait utiliser les débordements du Nil dans la ferti-
lisation de ses terrains agricoles, mais le blé qu’elle récolte
n'est pas tres apprécié pour sa qualité sur les marchés de
France et d’Angleterre. Les populations du centre de I'Eu-
rope 'acceptent aussi difficilement : elles lui reprochent
d’avoir une odeur désagréable et d’étre chargé de parties
terreuses. Il semble ue les Egpytiens onblient que lenr pays
é¢tait un des greniers d’abondance dc I'ancienne Rome et
que la haute Egypte et la haute Ethiopie produisaient des
blés remarquables par leur belle qualité. M. Harris a trouvé
24 variétés de blé cultivées dans la province d’Ankobar.

Le blé qu'on cultive en Kgypte est barbu et appartient
au blé d’Afrique (TriTICUM DURUM). Les variétés les plns
repandues y sont appelées (Jameh-beherr et Qamel saidy.
Par exception on cultive dans le Saidy ou la Haute-Egypte,
unblé qu’'on nomme Zaouely et avec lequel on fait un pain
excellent. On a importé souvent d’Europe en Eoypte des
blés sans barbes & grains tendres, mais ces variétés n’y
réussissent que lorsquion les cultive daus la basse Egypte
sur les terres que le Nil a fécondées. ’

Je disais que le bl¢ qu'on importe d'Egypte en Europe
a une odeur nanseabonde. Cette odeur ammoniacale tient
a ce que les agriculteurs de la basse Iigypte sont obligés
de laisser en tas sur le sol, aprés le battage, les blés qu’ils
ont récoltes. Sous 'influence de 'humidité de la terre les
grains §’échauffent, leur oluten fermente et contracte une
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odeur désagréable. On previendra cette altération ficheuse
le jour ou les grains récoltés sur les terres fécondées par
les caux du Nil pourront étre déposés anssitot apres le
hattage dans des magasins ou des greniers.

La Tunisie, I'Egypte et la colonie du Cap ne produisent
pas annuellenient au deliv de 8 & 9 millions d’hectolitres.

Prusse, Autriche et Hongerie.
s | ]

La Prusse produit annuellement plus de blé qu’elle n’en
consomme. Les quantités qu’elle exporte anuuellement sont
expédiées par le port principal de Dantzig et les ports se-
condaires de Ilcenigsberg, Stettin et Rostock.

Le blé que le commerce désigne sous le nom de blé de
Dantziy provient de la Pologne; il est blanc ou bigarré et
trés apprecié en Angleterre. Celul qu’on exporte des ports
de la Poméranic vient de la Russie et du Mecklembourg.

(’est surtout dans le duché de Holstein que la culture du
blé constitue une partie importante de la production ve-
aétale. Toutefois, le blé qu’on y récolte est inférieur en
qualité aux bles d’Odessaet & ceux de la mer d’Azofl.

La culture du bl¢ a une importance secondaire en Aubri-
che, carelle suffit & peine aux besoins de la consommation.
I1 faut des récoltes trés abondantes, comme celle de 1867,
pour que la Hongrie puisse livrer du froment aux provinces
du nord de I"'Europe.

Les metlleurs blés de la Hongrie sont récoltés dans les
comitats de Banat, Theiss, Borsod, Torontal, Pesth,de
Bacs et de Feher et dans les plaines qui sont limitées par
le Tibisque : ces blés sont supérieurs en qualité aux blés de
la Baltique.

Lies territoires qui sont les plus favorables au blé sont les
plaines de Salzbourg et de Bukowine, la vallée du Danube,

le nord-est de la Galicie, le sud-est de la Transylvanie et
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une grande partie de la Slavonie orientale. Le marché le
plus important apres celui de Szeged, est celui de Pesth.

La Hongrie expédie des graius et surtout des farines &
Iintérieur du royaume : en Autriche, dans la Styrie supé-
rieure et en Dalmatie.

L’épeautre est cultivé dans la Dalmatie.

La production totale du blé varie en Allemagne de 36 &
40 millions d’hectolitres, et en Autriche-Hongrie de 70 &
75 millions d’hectolitres.

Russie.

La Rnssie cultive annuellement le blé sur une immense
surface, depuis le 48° jusqu’au 55° degré de latitude. Cette
culture a surtout une grande importance dans la »égion de
lo terre nowe appelée T'chermozem, véritable dépot limo-
neux d'une grande fécondité qui occupe les territoires de
la Podolie, de Polthava, de la Volhynie, etc., entre le Pruth
et I'Oural. Sur sept années, on y compte ordinairement
deux années d’abondance, trois récoltes ordinaires et deux
années de disette.

Les blés de l1a Russie du Nord sont expédiés des ports de
la Baltique, et d’Arkhangel par la mer Blanche. Les blés
de la Russie mcéridionale sont expédiés d’Odessa, par la mer
Noire, et des ports de Taganrog, Marioupol, et de Ber-
diansk, par la mer d’Azof.

Le froment qu’on regarde comme le meilleur est produit
par les gouvernements de Kiew et de Podolie et par celui de
la Bessarabie. Puis vient le {roment de la Pologne et de la
région du Volga, flenve quise déverse dans la mer Claspienue.
Tous les blés du Volga et du Don sont grisitres, courts et
a cassure vitreuse; leur farine est blanc jaunatre. Le bean
blé expédié de Dantzig vient des provinces traversces par
la Vistule : Cracovie, Sandomir, etec.
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Le bié de Sandomirka est & épi rouge; son grain est aussi
heau que le bl¢ blane de IFlandre: aussi sa valeur venale
est-clle toujours plus clevée snr le marché de Loudres que
celle du blé appele ¢ Glurka et du blé dur de printemps
connu sous le nom de bl Arnaoutla, qui est presque trans-
lucide ou entierement glacc. Lie b/¢ de Kovban est demi-
dur et tres apprécié par la boulangerie.

Le ble¢ le plus estim¢ de ceux qui nous viennent du port
d’Odessa, est le o/¢ (lhurka. (e DIE sans barbes est demi-
tendre et pese un peu plus que les blés ordinaires de la o-
dolie, de la Bessarabie et de Sandomirka.

La culture du blé d’hiver est celle qui prédomine dans la
partic occldentale; le froment de mars est le plus répandu
dans la réglon dn Sud-Est, contrée qui comprend les step-
pes ou les ¢tés sont chauds et les hivers froids, mais sans
neige. Le bl¢ Ghirka se seme en antomne ou au printemps;
1l est imberbe ; le blé Arnaoutka est toujours semé au prin-
temps; 1l est barbu.

Le blé d’hiver est principalement cultivé dans la Pologne,
la Volhynie méridionale, les gouvernements de Kiew, de
Koursk, d’Ovel et de Tambow ; le blé d’hiver et le blé de
printemps sont cultivés dans la partie méridionale de la
Podolie et de Poltava et dans les gouvernements de Kerson,
de Karkow ct de Voroneje.

On utilise avec succes en Europe le 0l¢ Arnaoutke dans
la fabrvication du vermicelle, du macaroni et des pétes;
dans le midi de la France, en Italie et en Angleterre, on
méle souvent de la farine du blé Ghirka & la farine du
blé touzelle (25), afin que celle-ci ait plus de corps. Le
hié tendre «(’Odessa est aussi de trés belle qualité, mais il
1 est pas tonjours exempt de parties terreuses.

Le ble tendre le plus estimé dans la zone du centre est
le Kostroma; les blés durs les plus cultivés sont les blés
(farnowka et Arnoovtka barbi; ces derniers blés sont ap-
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pelés par le commerce blé de Taganrok et blé de Maria-
nopoll.

Le blé quon récolte en Crimée est de bonne qualité;
ceux de Marioupol et de Berdiansk sont aussi estimés.

La Finlande produit peu de blé. Les blés /e Pologne sont
& grains blancs, allongés et tendres; leur farine est trés
blanche et tres liante.

La production totale a varié¢ pendant les anndes 1891,
1892 et 1893 de 65,605,000 & 160,000,000 hectolitres.

L’épeautre est peu cultivé, mais P'engrain occupe des
surfaces assez 1mportantes dans les gouvernements de
Kharkow et Ekaterinoslaw en Crimée et dans le Caucase.

Ameérique (1) :

Les Ftats-Unis produisent beaucoup de froment. La 1é-
gion ou cette céreale est cultivée s’étend du 83" an 43° de-
gré de latitude nord ; elle embrasse 1'Ohio, la Pensylvanie,
le Maryland, la Virginie, la partie méridionale de New-
York et du Michigan, et le Delaware. Toutefois, cette pro-
duction, au lieu de s’accroitre, diminue dans divers Etats
par suite de P'épuisement des terres. Cette prostration de
fertilité est surtout sensible dansle Maryland et la Virginie.

Les Etats qui produisent le plus de blé sont les sui-
vants : Minnesota, Visconsin, Iowa, Ohio, Missouri, Illi-
nois; puis viennent la Californie, I'Indiana, la Pensylva-
nie et la Michigan. La longue et large vallée de la riviere
Rouge (red river) est la contrée la plus fertile en céréales.
Les vallées de san Joaquin et du Sacramento en Californie
sont aussi tres fertiles en ble.

Le froment de mars est principalement cultivé dans le
Visconsin, I'Towa, le Minnesota, 1’Illinois et la Nébraska.

(1) C'est seulement depuis le commencement du dix-septicme sic¢cle

que le blé est cultivé aux KEtats-Unis.
19,
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Les blés d'hiver sanx barbes les plng apprécics sount le
Walker, le red chaff, le fultz, le bane Ldatif, le Derhl, le
Drovyliton on Orégon et le Tuppahannack. Lies blés d’hiver
barbus sont moins nombreux; on cultive principalentent
I'cdnidrew et le Cuba.

Le blé d’hiver ocenpe de 9,780,000 & 11, 478,000 hectares
ct le blé de printemps de 4,768, 000 & 5,435, 000 heetares.
Le produit du premier varie par heetare de 826 4 1,274 -
tres et celui du second 891 & 1,420 litres, ce qut donne pour
total 131 a 213 millions d’hectolhitres.

Le commerce 1mporte principalement en liurope : le ble
rour 'hiver qui a un grain rougeatre, rond ct tendre et
qui fournit une farine blanche, nerveuse douce au tou-
cher et riche en gluten; le 0/¢ du Kunsas qui est long,
demi-dur et rougcatre et dont la farine est blanc jaunatre ;
le blé d’Orégon dont le grain blanc est rond et la farine
blanche ; le pain quon en retire est de qualité secondaire ;
le ble de Californie qui a un grain blanc rond ou long et qui
fournit une farine trés blanche mais peu corsée. Les blés
de Baltimore et de Chicago sont rougeatres.

Le b/é roux de printemps de ' Amérique da nord fournit
unc farine qui n'est pas tres liante au pétrissage.

La farine que fournit le blé tendre de Saint-Iiouis est
supérieure a toutes les antres.

Quoi qu'il en soit, si les blés demi-glacés récoltés en
Amérique sont d’excellente qualité et d’une exportation
facile, les blés tendres, d'une belle nuance, ont le défaut
d’étre peu riches en ¢luten,

(hicago et New-Yorksont les deux plus grands marchés
des Etats-Unis.

I’ays import(ateurs et exportateurs.

La I'rance, I’Allemagne, le Royaume-Uni, la Belgique
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et le Danemark importent ensemble annuellement 30 mil-
lions d’hectolitres de blé.

La Russie, I’Autriche, Hongrie, la Hollande, la Suéde
et la Norvege en exportent la méme quantité.

De 1878-79 a 1889-90 les excédents des importations
sur les exportations ont varié en France, de 12,014,000 a
29,249,000 hectolitres. Voici les importations qui ont en
lieu :

En 1893. En 1894
Quantités.. 10,031,629 quintaux met. 12,496,188 quintaux mct,
Valeur. .. 167,236,802 francs. 180,056,184 francs,
Droits pergus. 47,040,182 — 61,831,225 —

Les blés précités provenaient spécialement :

En 1893, de la Russie pour..... 3,430,431 quintaux mét.
— des Etats-Unis pour... 2,776,386 —

En 1804, de la Russie pour..... 5,003.554 —
— des Ltats-Unis pour... 3,223,230 -

En Amérique, les agriculteurs se plaignent dc la baisse
que les blés ont ¢prouvée en Furope depuis plusienrs an-
nées. (Cest pourquoi, imitant les Anglais, ils diminuent Ia
superficie qu’ils accordaient autrefois a cebte cércale.
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CHAPITRE XXIII

EMPLOIS DES PRODUITS

Le blé, apres avoir été converti en farine ou en gruaux,
sert & faire du pain, des pates alimentaires, des biscuits
et de amidon.

Il n’est pas sans intérét de comparer entre elles les com-
positions du blé, du mais et du riz :

BI¢. Mais, Riz.
LRGN, - exm e - e - - 59,70 58,40 77,56
Miabier8s Metces 1 4p ¢ o:qt 14,60 12,80 6,44
Dextrine............... 7,20 1,50 »
Matieres grasses ...... 1,20 7 0,50

—  minérales ...... 1,60 1,50 0,30
Cellulgseser oroe am 30 52 1,70 1,50 0,50
Gy 0 - T et S 14,00 17,30 14,51

100,00 100,00 100,00

Le froment est donc plus alimentaire que le mais et ce
dernier beaucoup plus que le riz.

Mouture,

On moud le blé avec des moulins mis en mouvement
par l'eau, le vent, la vapeur, un maneége, ou a l'aide des
bras.

Avant de le soumettre a ’action des meules, on le nettoie
an moyen d’appareils divers et parfois tres perfectionnes
dans Te but de le débarrasser de la poussiére, de la terre,
des pierres qui s’y trouvent mélées et aussi pour en ex-
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traire les grains avariés et les graines des plantes nuisibles.

Dans la région du Midi on les blés sont ordinairement
hattus avec des rouleaux ou égrainés par le dépiquage, on
les lave parce qu’ils sont couverts de terre et on les met
sécher, au soleil, sur des aires spéciales qui sont ordinaires
ment carrelées. Lie lawage du blé, inconnu dans les autres
provinces de la France, est remplacé quelquefois, dans la
région seplentrionale, par un lavage mécanique et un sé-
chage opéré & l'aide de 'appareil proposé par Maupeou (1).

Lia mouture se fait suivant six procédés.

1° La mouture ¢ [a grosse ou mouture rustique a été
longtemps la seule mouture pratiquée en France. Elle con-
siste & soumettre le grain & l'action de meules rapprochées
et & laisser ensemble tous les produits que donne le mou-
turage, pour les soumettre ensuite & un tamisage executé a
16 ou 18 pour 100 de son seulement & 1’aide de tamis ou de
bluteaux.

La mouture ¢tait alors si mal faite qu’un setier de blé
(120 litres) ne donnait que 144 livres de pain. Au dire de
I'abbé Fleury, chaque homme exigeait annnellement quatre
setiers de ble.

2° La mouture économique date de la fin du selzieme
siecle ; elle a été proposée pour la premiere fois par Pi-
ceault, meunier a Senlis (Oise). Cette moulfure « blanc ou
mouture ¢ Il francaise a été¢ pendant longtemps regardeée
comme la meilleure, mais les remoulages snccessifs qu’elle
oblige & exécuter 'ont fait abandonner dans un grand nom-
bre de localités. Elle exige, en effet, cing opérations qui

(1) Le lavage du bl rend plus facile le travail de la meule, et le
bl¢ fait plus blanc. Le mouillage qu'on opere dans certaines minote-
ries attendrit les grains et ceux-ci gruautent moins, ce qui permet
d’affleurer davantage les meules. Cette opération se fait au moyen
d'un appareil lavewr et d’une essoreuse qui séche le grain au degré de
siceité voulue.
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fonrnissent les produits ei-apres : 1° farine ordinaire ; 2° fa-
rine premiere de gruau; 3° farine seconde de graan; 4 fa-
rine troisieme de eruan; puis des recoupettes, des recoupes,
du ¢ros et du petit son (1).

30 L moulure méridionale est snrtont en usage daus le
Languedoe et la Provence. Elle consiste a ne moudre
quune fois et & abandonner la mounture brule on la farie
rame pendant plusienrs semaines, afin quelle pnisse se
refroidir lentement. Quand elle est froide ou aprés I'avoir
remude i diverses reprises, on la blute dans des bluteries
spéeiales. On obtient alors la furine fine ou minot, la farine
deuxiéme ou farine simple,la farine troisieme ou grésillon,
puis la repasse ou recoupe et le son.

1° La mouture américaine consiste & moudre le blé a
P’aide de petites meules rapprochées, bien équilibrées, et de
maniére & obtenir le moins possible de gruaux ou de par-
ties & remondre. La bowvlange est ensuite sommise a I'action
d'nne bluterie divisée en cing parties : la premiere donne
la farine, la secconde, le remoulage ou recoupettes, la troi-
sieme, la recoupe, la quatriéme, le petit son, et la derniere
le gros son.

5° Lia moutiure basse a une grande analogie avec la pre-
eé¢dente, Elle fournit la plus grande quantité possible de
farine de premier Jet.

6" La mouture ronde on movuture ¢ yruawr, consiste a at-
teindre le moins possible le grain dans son premier passage
sous les menles, afin d’obtenir beaucoup de gruaux bien
détachés des sons et d’'une grosseur uniforme. Lia boulange
qu'on obtlient ainsi est ensuite sassée afin d’en extraire les
pellicules; apres cet épurage, les grunaux sont soumis 4 l'ac-

(1) Les statuts des boulangers de 1658 défendaient de remoudre le
son. Une ordonnance du Prévot de Paris rendue, en 1546, interdisait

de meler & lu farine du son remoulu. Un arrét du Parlement de Paris,
en 17~3, a renouvel: cette défense.



EMPLOIS DES PRODUITS. 339

tion de meules douces et trés afflenrantes; alors on blute le
produit dans des bluteries munies de soies fines et on ob-
tient de la farine qui est trés belle. Cette mouture est pres-
que identique & la mouture économique.

De nos jours, on remplace de plus en plus les meules
par les cylindres en porcelaine ou en fonte. Ce nouveau
triturage, dit perfectionné, fournit des farines de qualité re-
marquable. Ces rouleaux désagrégent les gruaux et dépouil-
lent les germes de leur enveloppe ligneuse.

La granulation du blé produit des gruauz blancs qui sont
la partie la plus tendre des grains; des gruaur gris qui
sont produits par la partie la plus rapprochée de leur
écorce, 1ls sont les plus riches en gluten; des semoules plus
ou moins grosses qui sont constitnées par les parties des
grains les moins friables.

Le convertissage des gruaux et des semoules en farine se
fait a l'aide de cylindres lisses, de meules ou d’appareils
appelés désintégratenrs. Ces appareils ont pour complément
des fendeurs-dégermeurs, des mouillenrs automatiques, ete.

Farines.

Lorsquun grain de blé est mis sous une meule en mou-
vement, sa partie centrale qui est la plus tendre et la plus
friable et qui renferme beaucoup de farine et peun de glu-
ten, se pulvérise la premiere et constitue ce qu'on appelle
la fine fleur ou farine trés blanche et exempte de son. Les
partics grenues, les gruaur détachés de la zone qui est la
plus dure & cause dn gluten qu’elle contient, se réduisent &
lenr tour en farine.

Les blés tendres ou blés fins sont ceux qui donnent le
moins de gruaux ; les blés durs ou les biés yris, qui sont fa-
ciles & casser, sont ceux qui en fournissent le plus.

La farine de gruaw est moins blanche que la farime fine
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Hlewr et la farine apparente parce qu elle contient toujours
quelques particules de sou; néanmoins, elle est tves alt-
mentaire. parce qu’elle est riche en gluten : elle sevt a faire
des pains de luxe, des pites et de la patisserie fine. Le
oruan est situc sous les enveloppes du grain ; ¢’est une ma-
ticre jaunatre seche, dure et presque transparente.

Lies grnaux des blés poulards n'out jamats cet état blane
oranuleux des gruaux provenant des blés ovdinaires

Le rendement en farine varie suivant la qualité du blé
ct le mode de wmouturage. Nonobstant, le plus générale-
ment, quand la mouture est bonne, on obtient, en moyenne,
de 100 kilogrammes de bl¢ :

BEEes d A abbibiubdbibi sl el bics 70 kilog.

o) 28 —

Déchet...... «coveiviiiiinia.. 2 —
B R prrrrmeeg § o E 100 kilog.

Les blés germcs pesent moins et donnent moins de fa-
tine et plus de son que les blés sains.

L’épeautre a la mouture donne les produits suivants :

Farine....,........ .c.ovvviunn. 90,00
SOty :ormrmmon . w19, 0. e IWE 57 9,00
DEChe., s . . .00. - M. WU 1.0

TN e . e i - b 100,60

Suivant M. Aimé Girard, les blés de commerce contien-
e :

ATERGE rrrap oo TOE 96 P - [ 84,21
Enveloppe ouson................ 14.36
CrELDIen N A S AP A.r. . . . .. 0,43

100.00

Vorel, d'aprés Touaillon, les produits qu’on obtient
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avee la mouture ronde par 100 kilogrammes de blé de
commerce :

Farine blanche........ . .. .. = - 9 kilog.
Farine de gruan..... ... . .. cad & M —
Farine bise. ..... = M. g . 37 —
Farine quatrieéme.. . 2 —
Remoulage et sons........ ... .. 19 —
Criblures ou petits blés. .... ..... 3 —
Poussiére, perte.................. 4 —
LOBATor: = g 3 magen 100 kilog.

Soit 74 kilogrammes de farine et 19 kilogrammes de son.

La méme quantité de grains donne, avec la mouture
basse, les produits ci-apres :

Farine premiére................... .. 68 kilog.
Farine deuxi¢me........... .... 3
Kaniine Bise . or:oasp s o000 1.8 - X - 4
Remoulages et sons............ " 21
Déchets, perte....................... 4
LTz n: srommes 100 kilog.

Soit 75 kilogrammes de farine et 21 kilog. de son.
Voici, d’aprés M. Aim¢ Girard, le rendement moyen de
100 kilogr. de blé par la mouture basse :

Eduile plemitres sia &od BNLTELEL N 63 4 69 kilog.
—  bhise......cc i ba 7 —

Son eb issue......... .. .. ... ....... 22 4 23 —-

EEfitior m rorgpren rowmz s 2n IRER EEES 34 4 —

Les farines des douze marques de la halle de Paris con-
tiennent :

Humidité de 14,40 & 15,80 p. 100,
Gluten..... 24,30 4 28,00 —

Les farines des premiéres marques frangaises ne contien-
nent que la farine de houlange et la farine des premiers
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ornanx. Les farines deuxicines provienuent de la mouture
des deuxiemes gruaus.

An temps de Pline 100 kilog. de blé d".\frique donnaient
<0 kiloe. de farine et 20 kilog. de son.

Les blés durs donnent a la moutnre des prodnits diffe-
rents, Voiel les résultats moyens qu’on a constates :

Ble~ de Taganrock. Bone. Auverene.
kil Xil. kil.
Farine bonne premicre........ .. 25 24 I
Semoule de gruan......... (i) 62 47
Sois IVEOF v . omis WE e 55 I PEE 15 14 18
IO TN e B b 100 100 100

Le déchet est toujonrs moins élevé quand le blé cst de
bonne qualit¢ ct bien sec, quil n'est pas charanconné et
(u'il a ¢té battu & la machine a battre; mais, cn géncral, il
n’est jamais moindre de 2 pour 100.

Dans les moulins bicn montés, une meule ayant 1,53 de
diameétre fait 120 tonrs par minute et ne moud pas au dela
de 70 a 80 kilogrammes de blé par heure.

La qualité des farines varie suivant la qualit¢ du ble.

Lies farines bien affleurées, bien blutées, séches, douces,
sans odeur, d'un blanc jaune claiv et qui se pelotonnent dans
la main quand on les presse, ou qui ont du corps et de la
metin, sont désignées sous les noms de farine premiere ou
farine minot. Celle qui est de qualité remarquable porte le
nom de furine fine flewr; elle est d’'unc blanchenr parfaitc
et n’a pas pour ainsi de pigires dues a des débris du peri-
carpe. Celles qui sont mal faites et d’un blanc plus mat et
qui s'attachent dans la main sont appelces farines dewrie-
mes. Les farines qui sont d'un gris-blane portent le nom
de farines troisiemes. Celles qui sont un peu rudes au tou-
cher et qui ont une nuance légerement brune ou jaune
un peu foncée sont désignées sous le nom de farines bises.
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Celles qui ont des taches grises ou noirdtres sont dites
farines piguees.

Les farines altérées ont une odeur et un gofit Acre qui
permet de les distinguer aisément des bonnes farines.

En général, la farime de froment contient :

...................... 72,00
Elotem.c . . T g . Mewwmmne,., @6 555 - B 16,00
Matiéres azotées.... ................. 2,00
Matiéres minérales................. oF 1,00
e h Al Ao LA AELLLAT SAR He 15,00
O & B kA s N 100,00

Sa teneur en azote est de 1,50.

Le son qui reste dans la farine fait du poids et non du
pain.

On est porté généralement a croire que le rendement des
blés dans les minoteries modernes est moins élevé qu’il ne
I'était autrefois. On oublie qu’il faut aujourd’hui produire
des farines de plus en plus blanches, parce qu’on ne con-
somme plus de pain de seconde qualité dans les villes et les
bourgades. On résond ce probleme a aide de bluteries
montées de plus en plus fines et en ¢éliminant davantage
les basses marchandises.

C’est, aprés exposition universelle de 1878, et plus spé-
cialement vers 1881 et 1882, que la meunerie frangaise est
entrée dans une voie de véritable progres en perfectionnant
son outillage. Voici les produits qu’elle avait exposés en
1889 et qui provenaient d'un blé de bonne qualité :

Farine premiere... ... ... ..ol 65

— bise. ....... cii cil ieaiaaaae 5
Remoulage............ccoviiiiiinn e D
RGN e L AALAR Al b8 14 E .. -DExr -0E0rR 20
CriBiuwe. wies .mu. . o oswbhd . 8 b gl B0 . 2
Déchet .. ...... — 0. ol e LW 3
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Le pain fabriqué avec cette farine premiere a ¢té re-
counu comme étant tout & fait supériear en qualité,

Altération des farines.

Lies farines sont sujettes & se giter et i s’échaufler, sur-
tout par des temps humides et pendant les fortes chaleurs.
On les conserve d/witées, ou en rames, ¢’est-a-dire non blu-
tées, dans des sacs isolés on entassés en pile. Dans les deux
cas, on doit les examiner de temps a autre, afin de s’assurer
si elles s’¢chauffent ou st elles fermentent. Quand on cons-
tate quune farine est chaude, 1l faut la vider numédiate-
ment et la pelleter jusqu’a ce qu'elle soit refroidie. Si on
reconnait qu’elle se pelotonne, 1] faut la eribler ou la bluter
et avoir la préeaution de bien diviser avec les mains les
marrons ou pelotes. La farine marronnée, la furine érhauffee
et la farime fermentée peuvent perdre en quelques jours une
orande partie de leur valeur vénale.

Insectes nuisibles aux farines.

La farine est quelquefois attaquée par des inseetes diffé-
rents de ceux qui ravagent les grains.

1° La mife (ACARUS FARIN.YE, Li.) est un insecte tres petit
de la famille des apteres; 1l est ovoide et blanchitre. C’est
surtout pendant les chaleurs qu’il exerce ses ravages; le
froid I'’engourdit.

Quand nune farine est mitie, 11 faut 'étuver et 'employer
le plus tot possible.

2" Le fenebrion de la ferine (TENEBRIO MOLITOR), que
Fon a uppelé ver de ln farine, produit une larve lisse, jau-
natre, allongde, et cylindrique. A Pétat d’'inseete parfait, ce
coléoptere (fig. 1383) a le dos bien noiv; il vole le soir et se
cache dans les fentes des murs et des hoiseries.



EMPLOIS DES PRODUITS. 345

La larve seule vit aux dépens de 1a farine.

3° Le barbot ou blaps géant (Brars MorTISAGA, Fab.)
est plus petit que le hanneton (fig. 184). 11 fuit la lumiére
et, le Jour, il se cache dans les trous et les fentos des en-

Fig. 183. — Ténébrion de la farine Fig. 134,
(larve et insecte). Blaps ou barbot.

droits humides. Tl marche lentement et il exhale nne odeur
tres fétide. On le trouve sonvent dans les hluteries on dans
les farines échauffées. ("est la nuit qu’il cherche sa nour-
riture, I1 est privé d’ailes; sa larve n’est
pas connue.

4* Le blaps d’Amérique ( BLAPS AME-
RICANA) (fig. 135) répand aussi une
odeur détestable. T1 est commun dans les
contrées septentrionales; il vit particu-
litrement de farine.

Cet insecte ne doit pas étre confondu
avec la Olatfe ou cancrela, qui se tient
dans les cuisines et les boulangeries et qui communique
une odeur nauséabonde & tout ce qu’elle touche.

Fig. 135.
Blaps d’Amérique.

Recoupes et sons,

L’enveloppe du blé.divisée pendant la mouture constitue
les issues ou les sons.
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Le gros son est la pellieule extérieure la plus épaisse
séparée par la mouture en larges plaques opaques, rouge
pile en dedaus et rousses en dehors. Lie pelil son ou son fin
est la pellicule tres divisée située au-dessous de I'enveloppe
la plus externe ; cette membrane est plus minee et elle est
tapissée intérieurement de partics amylacées. Les sons qui
proviennent des blés poulards et des blés durs sont toujours
plus ¢pais, plus ehers que les mémes issues fourmes par les
blés tendres ou ordinaires.

L recoupe ou remonlage est la farine qu’on retire du son
qui & ¢té moulu une fois. La meunerie et le commerce dis-
tincuent le remoulage hHlane, le remoulage bis et remoulage
balard. Le son qu'on a remoulu deux fois et qui est plus
divis¢ et moins riche en parties amylacées, est connu selon

sa erosseur sous les noms de recowpetle fine et de recoupellr
ordinaire.

Le gros son...... pese, en moyenne 18 & 20 kil. I’hectol.
Le petit son..... — — o2 3 24 —
Les reeoupettes. —_ - 28 &4 30 —=
Les reeoupes..... — — 45 4 50 C—

Les recoupes eontiennent 20 pour 100 de matiéres azo-
tées et 4 pour 100 de matieres grasses. I.e gros son ren-
ferme 14 pour 100 de matiéres azotées et 4 pour 100 de ma-
tieres orasses,

Les sons et les autres 1ssues sont d’une conservation dif-
ficile, parce qu'ils contiennent, quand ils sortent des mou-
lins, de 10 a 12 pour 100 d’eau; c’est pourquoi ils §’¢chauf-
fent et fermentent promptement, surtout pendant Pété.
Pour étre de bonne qualité, ils doivent étre secs, et n’avoir
aucune odeur. On doit les emmagasiner dans des locaux secs
et les remuer de temps & autre.

("est avec justesse que Parmentier a dit que le son
n’était pas destiné, dans Pordre de la nature, a servir dans



EMPLOIS DES PRODUITS. 347

Palimentetion de 'homme, parce que le pétrissage, la fer-
mentation et la cuisson ne changent ni sa nature ni ses
proprietés.

Farines mélangces.

La farine de froment est quelquefois additionnée de fa-
11ne d’orge, de farine d’avoine, de farine de mais, de farine
de haricot, de farine de pois, de fécule de pommes de terre
ou de farine de féveroles.

Le seul mélange qu’on peut regarder comme utile est la
derniere mixture, quand la proportiou de farine de féveroles
n’excede pas 5 pour 100. Le pain qu’on obtient d'une telle
farine a une nuance un peu jaunitre, mais il est savoureux
et nutritif. On le mange avec platsir sur divers points des
regions de 1'Ouest et du Nord-Est.

Panification.

La panification comprend trois opérations distinctes :
1° I'dmbibition de la farine ; 2° la fermentation qui ote a la
pite sa compacité ; 3° la cuisson qui rend la pite alimen-
talre.

Le levain qu’on ajoute & la farine, et qui est le prineipal
agent de la fermentation panaire, est un levain de pate ou
de la levure.

Le levain de pate est employé depuis les temps les plus
anciens. I1 a deux actions simultanées : 1° la fermentation
aleoolique qui produit D'acide carbomique nécessaire au
gonflement de la pate; 2° la fermentation lactique qui donne
naissance & l'acide qui fait gonfler le gluten et le rend élas-
tique.

La levure, qui était déja connue des Romains, produit la
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fermentation alcoolirue, mais elle ne modifie pas P'ctat du
gluten.

Lie pétrissage comprend deux opérations : 17 le déluyaye
de Tcan et du levain; 2° le frasage on meélange du levain
delaye avee la farine. Ces deux opérations, et cclle dite
conlre-frasage se font dans uine auge en bols appelie pélrin
on luche.

Apres avoir délaye le levain, détrempé la farine et opéré
lewr mélange anssi parfaitement que possible, Fouvrier
chargé de la panification opere le contre-frasage, c'est-a-
dire foule la pate qui est alors gluante, la bat avec force,
la souléve en Pétirant, ct la laisse retomber & diverses re-
prises afin d’y emprisonner de Pair; il ne cesse d’agir que
quand D¢lasticit¢ constatée par la pression des mains, lui
indique qu'elle a re¢u nn bon apprét. (‘¢ travail est pénible
et il exige beaucoup de savoir-faire pour étre bien exceute,
La farine de bonne qualité suffisamment hydratée absorbe
environ 30 a 33 pour 100 d’ean dans le pétrissage ; les fari-
nes de seconde ualité n’en retiennent que 25 pour 100,

Le sel est employe a la dose de 250 a 300 grammes par
100 kilog. de farine.

On a remplacé ces diverses opcrations par le pétrissage
operé a laide de pétrins mécaniques. Le plus simple et
le plus parfait de ces appareils est le pétrin modifié par
M. Deliry, constructeur a Soissons; il doit étre mis en mou-
vement par un manege ou la vapeur. Lic premier pétrin me-
canique 2 été inventé en 1760, par Solignac.

La présence du gluten donne du nerf a la péte.

Apres le petrissage ou le frasage et le contre-frasage, on
divize la pite et on la met dans des corbeilles ou panetons
garnis Intérieurement d’un linge blance, puis on la couvre
ct on I'abandonne & elle-méme pendant plus ou moins long-
temps suivant la température du fournil; autant que pos-
sible cette température doit varier entre 15° ¢t 18° Quand
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la fermentation de la pite a eu lieu, c’est-a-dire lorsqu’elle
celle-cl s’est soulevée et a augmenté de volume, on opere
Penfournement. On doit éviter une fermentation trop pro-
longée, parce que la pate perd de sa couleur, de son élasti-
cité et prend de I'acidité. Alors le pain qu'elle fournit est
jaunatre, et de mauvaise qualité. Lorsqu'on enfourne trop
tot, le pain a une couleur mate, et il a un mauvais gott. Il
importe donc de surveiller la chalenr du fournil, qui est
l’'agent principal de la fermentation.

Les farines altérées fermentent toujours plus lentement.
On doit les détremper avec de ’eau moins chaude, obte-
nir au pétrissage une pate plus ferme, faire des pains
moins épais, et enfourner plus tot dans un four plus
chaud que de coutume. Le mieux est d’y méler de bonnes
farines.

Les fours sont en maconnerie ou en briques. IlIs sont &
volite ou a chapelle surbaissée. On augmente les surfaces
absorbantes et on brile moins de combustible en abaissant
leur votite.

Quand le four a été chauffé et qu'on a nettoyé l'dtre
avec le rouable et un chiffon, on opére I'enfournement des
pains, si la piate a suffisamment fermenté. On se sert pour
cela de pelles de bois a longs manches, mais légeres et
solides, puis on ferme la bouche du four. Au bout de quinze
a vingt minutes, on «assure si la cuisson marche bien a
la couleur que prennent les pains. Au bout d'une heure
environ, quand les pains pesent de 4 a 5 kilog., la cuisson
est terminée, ce qu'on reconnait a la vapeur qui se dissipe
quand on ouvre le fowr et au son sec que produit le pain
quand on frappe sa surface inférieure avec le bout du
doigt. Les pains a leur sortie du four doivent étre placés
a plat sur la huche les uns a coté des autres pour quliis ne
se déforment pas. Quand ils sont refroidis on les brosse

et on les conserve dans un lieu ni trop sec ni trop humide.
T. L 20
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Le pain e seche & la chaleur et moisit & hmidite (1).

Dans les villes on tabrique des pains de funluisie qu’on
appelle pain de yruau, pain viennols, ete. Cest sousle regne
de Catherine de Mcdicls quon a fabriqué pour la premiere
fois les petits pains av ladt qon appelait alors puin a la
reine. Lies pains ordinaires sont longs et presque ronds on
allongés et fendus. Les pains fabriqués dans les campagues
ct les fermes sont géncralement ronds et aplatis (2).

Lc pain, suivant les localités, a de petites cellules regn-
lieres ou de grandes cavités. La blancheur de la mic n’est
pas nn indice de la qualité du pain.

Le pain, en se refroidissant, perd ordinairement au bout
de vingt-quatre heuves de 2 & 3 pour 100-du poids qu’il avait
au sortir du four. Il contient, en moyenne, lorsquiil est frais,
de 37 a 40 pour 100 ct, lorsquil est rassis, de 25 a 30 pour
100 d’ean.

Le pain de boulangerie contient, en moyenne, 62 a 64
pour 100 de parties seches et 35 & 37 pour 7 d’ecau. ll
renferme de 7 & % pour % de matieres azotées. |

Le pain de ménage renferme cn moyenne :

Craite)., .. M. s . = .cmm . . .- 21 4 26 pour 100
dlicrs bissss . g . ool - - & 4076 - -

La crolite contient de 13 &4 16 ct la mie de 42 a 45 pour
100 d’eau.

Dans les circonstances ordinaires 100 kilogrammes de
farine dounent de 130 a 140 kilogrammes de pain, soit en
moyenne, 135 kilogrammes. Un sac de farine de 156 kilo-

(1) Les anciens peuples cuisaient leur pain sous la cendre. Cet usage
s'est perpétué en France longtemps apres I'importation des fours dont
les Romains falsaient usage.

(2) Les pains découverts dans les ruines de Pompéi étaient ronds

et plats, et ils ¢taient rayés sur leur face supérieure; ils avaient
07,22 de diamétre.
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grammes absorbe 80 kilogrammes d’eau, donne 237 kilo-
grammes de pate qui fournissent 204 4 206 kilogrammes
de pain. On a constaté¢ que :

100 kil. de farine de blé tendre  donnent 129 kil. de pain.
100 — — de ble demi-dur — 136 —
100 — — de blé dur — 144 —

La pate, pendant la cuisson, perd par évaporation
1/7° environ de son poids.

En général, 100 kilog. de blé de bonne (ualité produisent
90 kilog. de pain.

En France, chaque habitant consomme par jour, en
moyenne, 600 grammes de pain qui représentent 500 gram-
mes de farine.

Le pain mal cuit et déposé dans un local ou un meuble
humide, est exposc a s’altérer. La mie est alors marbrée de
tiches rougeatres qui révelent qu’elle est envahie par un
chamhpignon appelé Oidium awranticum ou Zoogalactina
imetropa, suivant Sette, de Padoue. Ce parasiste cause de
violentes coliques ou des diarrhées. Onprévient cette altcra-
tion en élevant la chaleur du four a -} 1.£0°, température
qui détruit la faculté végctative des sporules.

Le pain de guerre doit réunir sous un volume réduit les
qualités nutritives et digestives du pain ordinaire. De plus,
il doit étre susceptible de se conserver pendant un an sans
altération. Enfin, il doit pouvoir étre facilement utilisé
comme pain de soupe.

On le fabrique exclusivement avec des farines lype de
Paris, des levains de pate ou de la leviire de grains. de
Ieau et du sel.

La farine doit contenir l'intégralité des fleurs et des
oruaux blancs, & Pexclusion absolue des produits bis; elle
doit étre blutée an taux minimun de 30 pour 100 repre-
sentant ’extraction des sons.
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(‘haque galette doit avoir 0™,070 de longueur, 0,065 de
Larcear et 0,025 d’épaissenr; le poids de chacune sera de
ol grammes.

(‘e pain de guerre remplace 'ancien biseuit.

Pain pendant le si¢ge de RParis.

Il n'est pas inutile de constater, d’apres M. Chesson, la
nature du pain que les habitants de Paris ont consomme
pendant le siege de 1870-71 :

Le 25 décembre le pain était fabriqué avee 78 ponr 100
de farine de blg, 12 de farine de seigle et 10 de farine
d’orge.

Lie b junvier sur 100 parties on employait : hlé 48, seigle
12, oree 10, riz 20, avoine 10.

Le 10 janvier, lo pain était fait sur 100 parties avec
blé 80, seigle et orge 15, riz 25, avoine 20 et fécnle 10,

(Quelques jours aprés, sur 100 parties, on ubilisait : blé
30, seigle et orge 10, riz 25, avoine 25, fécule 10.

Enfin, durant les derniers jours du siége on ne blutait
plus la farine et le pain de couleur brune comprenait blé
25, scigle, orge, malt, 5, riz 20, fécule amidon 10, son 10
pour 100,

Prix du blé, de la farine et du pain.

Depuis 1875, les prix moyens du blé, de la farine et dn
pain, en France, ont varié¢ comme suib :

I, Iurine, Puin prewiire gualid’,
18750, .. 238,93 les 100 kil 35,75 lex 100 kil 0,36 le kil
1876...  926.71 37,35 0,37
1X77.... 30,01 42,22 0,40
1s7% ... 9996 49,67 0,41

1879, 28,20 40,72 0,39
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DIC, Farine, Pain premitre qualité.
1880.... 29,96 les 100 kil 42,66 les 100 kil, 0,41 le kil.
1881... 28,82 41,23 0,39
1882.. 27,69 40,34 0,39
1883.... 2483 37,15 0,8
1884.... 23,10 33,98 0,51
1885... 21,71 31,86 0,32
1886.. . 22,84 32,65 0,32
1887.. 23,41 34,47 0,34
188%.... 2479 35,33 0,31
1889.... 24 35,41 0,35
1890.... 24,93 36.03 0,35
1891... 27,12 38,69 0,37
1892.... 923,59 35,71 0,35
1893 ... 21,38 31.70 0,37
Bouillies.

La farine du blé sert aussi en Europe a faive des bouillies.
Celles qu'on fabrique au Chili sont appelées mote, chercan
et palo parado, selon qu’elles sont plus ou moins épaisses.

Biscuits de mer,.

Les biscuats de mer ont la forme d’une petite galette. La
pate avec laquelle on les fait doit étre tres ferme oun dure,
et riche au gluten. Avant d’opérer sa cuisson dans un four
spécial qui est tres surbaissé, on la perce de gnelques trous
pour favoriser I'évaporation de I'eau et le dégagement des
gaz, ce qui évite des soufflures ou le soulevement de la
erotite. Au bout de 15 & 25 minutes, on retire les biscuits
du four, dont la température est moins élevée que celle des
fours ordinaires, et on les desscche aussitot dans un ébuve
Ou passe un air chaud.

Ces biscuits «('embarquement ou gyalettes sont de bonne
qualité, lorsqu’ils sont tres secs, n'attirent pas 'humidité
et gonflent beaucoup dansl’eau sans aller au fond et sans

20,
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"émictter. Ce pain spéeial est tres sain, mais il n'est pas
ausst salubre que les pates fermentcées. Il se conserve de-
finiment quand 1l est emmagasiné a l'abri de toute humi-
dite.

La farine avee laquelle on fabrique les biseuits est alice
a 10 pour 100 de son pouds de levain. 100 kilogranimes
de farine produisent 98 kilogrammes de bisenits.

Semoules.

La semoule ou faiine en petils grains ou yruau fin, pro-
vient de la partie du blé qui est la plus riche en gluten.
On [extrait des blés durs ou glacés.

Le blé, apres avoir été nettoye, est soumis a nne demi-
mouture (semi mola, expression italienne de laquelle est
dérivé le mot semoline, nom de la semoule), dans le but de
le coneasser. Le plus ordinairement, pour faciliter la décor-
tication des grains, on mouille préalablement ces derniers
avec 3 kilogrammes d’eau pour 100 kilogrammes de blé.
(Quand la mouture ou boulange est refroidie, on la blute
dans une bluterie cylindrique et on obtient trois produits :
1° la farine, 2° les gruaux, 3° le son. Cette opération ter-
minée, on tamise le gruau et on obtient la semoule. Celle-c1
est designée, selon sa finesse, sous les noms suivants :

Semoule fine. Semoule grosse grosse,
Semoule moyenne, Semoule extra grosse,
Semoule grosse. Semoule en roche.

La semoule est jaundtre et semi-transparente. Les plus
belles proviennent des blés durs d’Afrique, de la Pouille,
de Ia Sicile, de la Russie, ete., parce (ue ces grains sont
faciles & moudre & cause de lenr grande richesse en glu-
ten (1); elles contiennent :

(1) Les blés les plus cslimés contiennent de 10 & 14 pour 100 de
gluten,
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MO 6 d G BT - bt o . . . o . 7097
Matiéres azotées........... ... ... .. 18,91
Dextrine, matiéres sucrées., ......... 3,15
Maticres grasses........... ......... 0,35
Matiéres minérales.. .. ..... .. . 1,02
B o . . el o B o oo 10,30

100,00

Les semoules fabriquées avec le b/é pornlard (TriTICUM
TURGIDUM) n’ont pas cette belle transparence et cette sa-
veur agréable qui distinguent particuliérement les semoules
provenant du froment durelle (TrRITICUM DURUM) et du
froment de Pologne (TRITICUM POLONICUXN) cultivés en Al-
gerte. Ces dernters blés sont plus riches en gluten que les
blés poulards d’Auvergne. Les semoules italiennes qu’on
extrait des blés durs de Taganrock provenant de la mer
d’Azof, de la mer Noire ou de la Sicile, ne sont pas supé-
rieures aux semoules fabriquées en France avec les beaux
blés durs récoltés en Algérie.

L’industrie des semoules est florissante en France. Elle
a été introduite & Paris, en 1760, par Malouin ; & Marseille,
en 1815, par Brunet; & Lyon, en 1825, par Bertrand; a
Clermont, en 1819, par I'Italien Amadeo, et en 1830 par
Magnin.

Les seinoules de choir, les semoules raffinées, les semoles
ordinaires et la semoulette, sont employées comme aliment
ou elles servent & la préparation des pates. Les plus grosses
sont les plus estimées pour les potages, parce qu’elles se
conflent et restent fermes & la cuisson. La farine qu'on en
retire est expédiée en Gréce ou en Espagne. Le pain quelle
fournit est trés nutritif.

La semoule se fait en Suisse avec I'épeautre (TRITICUM
SPELTA). Cette semoule cnit promptement et elle est d'une
digestion tres facile.

100 kilog. de blé dur récolté en Afrique, en Sicile, dans
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I'Inde, cte., donnent ordinairement 50 & 60 kilog. de se-
moule, 25 & 30 kiloe. de farine et 15 & 18 Kilog. de son.

Voici la tenenr en amidon et en gluten des blés que
traite l'industric semonliere de Marseille :

Amidon, Gluten,
Blé d'Afrique... ........ 67.05 13,50
— de la Pouille.. ..., ... 66,15 12,563
— de Sicile.. ........... 55,20 10,55
— de Taganrok... ...:.. 50,20 13,96
— de Bombay.......... 63.97 0,75
— de Calcutta.. ....... 65.50 8,10
— de Volo... ......... 67,258 7
-~ d’Auvergne..... e (6, 8,60

Les blés durs de la Pouille sont regardés par les semou-
leurs comme les meilleurs froments. ("es bles sont cultives
dans la Province de la Capitanate. Lieurs grains sont aussi
beanx que les blés de I’Algéric et de Taganrok. Les blés
durs de Sicile ont une belle couleur dorée. Lies blés de Ta-
ganrok sont récoltés dans la terre noire depuis la Podolie
jusquau Volga. Ces blés sont riches en glaten, mais 1ls
donnent moins de semoule et plus de son (ue les blés d’Al-
ceérie et de I'Italie méridionale. Les blés durs d’Auvergne
sont rougeitres et bien inférieurs aux autres blés durs.

Pates alimentaires.

Les pates alimentaires sont connues depuis tres long-
temps. Le vermicelle a été mentionné au seiziéme siécle
par Charles Etienne dans son livre intitulé : De nutrimentis.

La qualité des pates alimentaires résulte de la qualité de
la semoule et du mode de préparation de la pate. Quand la
semoule a été nettoyée ou épurée 4 'aide du tamis ou d’une
bluterie, on I'impregne d'une certaine quantité d’eau tiede
(environ 25 a 35 pour 100 de son poids) et on la pétrit
dans des pétrins ronds ayant 2™,50 de diametre. L’eau doit
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étre pure; lorsqu’elle est trop chaude, la pite se brise &
Pétuve. Quand la pate est préte ou tres dense et qu’elle a été
bien frasée, on la soumet, sur nn plateau, & I'action d’une
meule pesante mise en mouvement par la vapeur ou d’une
presse a percussion, ou d'un laminoir, ou bien on la travaille
4 I'aide d’un appareil particulier appelé broie & vermicelloir.
Lorsque la semoule a été bien brisée, quand la pate est tres
homogéne et qu’elle a la consistance voulue, on la met dans
un cylindre en bronze appelé presse-filiere ou vermicellier.
dont le fond est muni d’un moule en cuivre et on la soumet
&4 une pression considérable & I'aide d’une presse hydrauli-
que ou au moyen de la vapeur. La double enveloppe du
cylindre contient de 'eau chaude ou elle est traversée par
un courant de vapeur. La pate sort du moule (1) en fils
plus ou moins gros a mesure que le piston descend dans
le cylindre. On casse et contourne en spirales les filets qui
constituent le vermicelle et on coupe en petits fragments
ceux qui doivent former les pates d’Italie. Ces divers pro-
duits et le macaroni sont déposés sur de légers chissis qu'on
place ensuite dans Vafelier d'étendage ou étuve chantlee a
20° ou 30°. Quand ils sont secs, on les livre a la vente.

Les bonnes pates sont fines, presque transparentes, aug-
mentent de volume & la cuisson, conservent bien leur
forme, ne se mettent point en bouillie et elles laissent le
bouillon clair et transparent. Les mauwvaises pites, celles
qui ont été fabriquées avec des farines pauvres en gluten,
ont un gout désagréable; elles troublent le bouillon ety
latssent un sédiment pateux.

Le vermicelle est blanc, jaune citronné, jaune rougeatre
ou rose plus ou moins foncé selon, la quantité de safran,
de curcuma ou de cochenille employée pour colorer la pate.
Les pites alimentaires présentent les mémes nuances.

(1) Un moule ou paston contient de 150 & 200 kilog. de pate.
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Le wermicelle est en fils fins ou gros, le macarons ¢n
tubes plus ou moins forts, les lazaynes en rubans feston-
niés on caufrés, les nowilles en rubans unis et cétroits. lia
forme des petites pites est tres variable : les faglion: sont
des morceanx minces coupés en losanges, les wadurini ont
la forme et 'épaisseur d’une lentille, les wmillefunti ont la
grosseur d’un pots, les slelle sont des ctoiles. Lies autres
ont la forme de graines de courges et de melons, de lettres
et de chiffres, etc. On les obtient en faisant agir a I'extre-
mité d’un arbre horizontal un eoutean circulaire qui fait
150 a 200 tours par minute.

Les belles pates fabriquées de nos jours & Marseille, Liyon
et Paris avec les blés durs d’Afrique, ont la ténacité, la
duret¢, la finesse, la beauté et la saveur des plus belles
pates de Génes, de I'lorence et de Napies.

Les pates d Auvveryne sont moins belles (ue les pites gé-
nolses, paree que les blés qui servent & les fabriquer sont
molns riches en gluten que les blés d’Algérie et des parties
meéridionales de I'Italie. En général, ces pites sont un peu
gnises et elles n’ont pas toute la finesse ddésirable.

Toutes choses égales d’ailleurs, la France a fait depuis
trente ans de trés grands progres dans ce gente de fabri-
cation. Autrefois, elle importait chaque année beaucoup de
pites de la Toscane, du Piémont et des Etats napolitains ;
les progres que l'industrie des pates a faits a Paris, &
Lyon, a Marseille, etc., ont trés réduit les importations et
ils ont accru les exportations dans une proportion consi-
dérable.

Lies plus belles pates en Italie sont fabriquées &4 Foggia,
(Gronam, Amalfi, Nocera et San Giovani, avee des semoules
provenant des blés durs siciliens et napolitains.

Une pite est de premiere qualité quand elle supporte uune
¢hullition prolongée sans troubler la limpidité du liquide.

Le marcaroni fabriqué dans les Etats napolitains est

i
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fait avec la semoule du blé dur de la mer Noire (grano
del mar Nero).

Les fabricants des Vosges emploient presque exclusive-
ment de la semoule de blé tendre.

Pains & cacheter.

Les pains & cacheter sont fabriqués avec de la farine de
premiere qualité mais contenant peu de gluten. Cette fa-
rine est délayée dans de l'eau froide colorée ou non, de
maniere a faire une péte claire qu’on ne laisse pas fermen-
ter. Quand la pate est préte, on la coule dans des moules
préalablement graissés et on expose ceux-ci pendant quel-
ques Instants & I'action d’'nne température douce, ou bien
on la coule sur des plaques chauffées. Les feuilles ainsi ob-
tenues sont ensuite découpées a 'emporte-piece.

Amidon.

L’amidon est extrait de la farine de blé tendre. La farine
apres avolr été transformée en pate avec 45 & 50 pour 100
de son poids d’eaun, est abandonnée a elle-rnéme pendant
trente a soixante minutes suivant les saisons, pour que son
hydratation soit compléte. Alors, on la soumet a un lavage
prolong¢ en I'exposant a l’action de petitsfilets d’eau. L’ean
entraine les parties amylacees et celles-c1 se deposent en-
suite sur des tables. I.’eau tient en suspension le son et les
matiéres albuminoides; le gluten reste sur la table ou la
farine a été placée, sous forme de pate grise, fibreuse et élas-
tique.

Lorsque ’amidon a été purifié¢ par un dernier lavage, on
le met & égoutter dans des petits baquets percés de trous
et garnis d’une toile. Cet égounttage terminc, les pains sont
portés au séchoir, disposés sur des carrcaux c¢pals en
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plitre et divisés en quatre parties triangulaires. Plus tard
on les laisse pendant quatre ou cinq jours dans une c¢tuve
chanftée graduellement de 507 a 70", Iin se séehant, 'anu-
don prend du vetrait et se eristallise en aignilles fragiles,
quadrangulaires, irr¢guliéres, malts semblables entre elles et
longnes de 0™,04 & 0™08. (‘¢ sont les nombreuses fissures
ui divisent la masse qunand clle se desseche et qui produi-
sent les atguilles. Liamidon bilen préparé a un aspeet cris-
tallisé ; on 1appelle alovs amidon en aiyirilles ; 11 est vnde au
toucher, léger, friable et inodore ; 1l est 1nsoluble dans ean
froide, mais il se délaye tres bien dans 'ean bouillante.

100 kilogrammes de blé tendre donnent de 48 & 52 kilo-
orammes d’amidon.

I, amidon de blé eontient e moyenne :

AP, i 504 Wi B bbdel Tmid I ®7,05
Maticres albuminoides.. .. ... - L4T2
Matiéres minérales............ 0,63
Humidité.......... ... .. ..., 11.30

100,00

L amidon de blé de premicre qualité est en ayuilies ou
en marrons et d’une blancheur irvéprochable. La beauté des
aiguilles est unc garantie de puveté.

La flewr d'amidon vemplace la flewr de viz. Llamidon
azuré est une poudre colovée pav l'outre-mer; il donne 2
la mousseline un ¢elat superbe.

L'amidon de ble sert a fabriquer Vamidon ¢rillé ou ama-
don torréfie, quon utilise dans I'impression sur étoffe.

Gluten.

Le gluten ou matiere azotée obtenu dans les amidonne-
rics sert 4 faive le pain de gluten, hien eonnu par sa légeret¢



EMPLOIS DES PRODUITS. 361

inconcevable et la facilité¢ avec laquelle il se conserve. Ce
pain, d’apr¢s Magendie et Bouchardat, est d'une digestion
facile et tres nourrissant ; & lui seul, il constitue une nutri-
tion complete.

Le gluten, bien connu par son élasticité et son exten-
sibilité, sert & faire du pain, des biscottes, de la semoule,
du vermicelle, da macaroni, etc. Tous ces produits, pour
étre véritablement réparateurs par excellence, doivent con-
tenir 75 a 80 pour 100 de gluten.

Le gluten qul a ét¢ bien préparé a un gout excellent, et
il est éminemment nutritif; sa conservation est indéfinie.
Il convient spécialement aux diabétiques,

Couscous.

Les Arabes, en Algcérie, remplacent la semoule et méme
le pain par une préparation spéciale qu'ils appellent cows-
cous ou couscoussou. Vorel comment 1ls préparent cet ali-
ment :

On mouille du bl¢ dur et on I'enveloppe dans une toile,
Quand les grains sont bien renflés, on les expose en couche
mince 4 I'action du soleil, pus, lorsqu’ils sont assez secs,
on les concasse entre dcux meules formant le moulin que
les Arabes appellent recka; la meule supérieure, qui est
seule mobile, porte une poignée en bois. Lie graln ainsi di-
visé en fragments arrondis ayant la grosseur d’un grain de
mil, est ensuite exposé au soleil, puis on le vanne et on le
conserve dans des peaux dc mouton ou de chevre. Sa cou-
leur est jaunatre.

Quelquefois, on asperge de la farine pour la transformer
en petits crains arrondis que l'on fait sécher au soleil et
qu'on tamise ensuite, afin de séparer les parties amylacées
non agglomeérées.

On compte en Algérie huit sortes de couscous : 1° le ber-
PLANTES CERFALES, — T. L 21
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beucha, qui sc prépave avee de la farine brune @ cestle
plus commun; 2° le medjebour, qui se fait avee de la favine
de mouture francaise ou avec de la semonle de premicre
qualité; 3¢ le malurer, qui se prépare de la méme maniere
que le medjebour, avec cette différence que le grain est
plus petit; 1o le harach-fi-harach, dont le grain est d'une
mouture plus grossicre; 5° le mesfoufe. qui se fait avec le
plus beau froment; 6° le mecheroub , que l'on prepare avee
des ¢rains qui se sont altérés dans les silos: 7" le mezedl,
avec les blés qui sont cn contact avec la terre dans les
silos ; 1l est tres estimé ; 8" le aicke, dont les grains ont la
grosseut du triz.

Le couscous est utilisé dans 'alimentation comme une
orosse semoule.

Imploi des issues,

La valeur nutritive des issues de blé est moins grande
anjourd’huil qu’antrefois, parce que les procédés de mou-
tuve et de blutage sont plus parfaits.

Les recowpes et les recoupettes contienneunt une certaine
quantité de parties farineuses. Elles servent a faire des
buvées et des boissons blanches qu'on donne aux vaches
laitieres et aux bétes porcines. Souvent on les méle a des
pommes de terre cuites, des eaux grasses, ctc., que 'on
donne aux trules portieres et aux porves a l'engrais.

Le son est administre soit sec, soit mouillé avec une cer-
taine quantité d’ean. Le plus ordinairement on 'humecte
avant de le donner aux chevaux, aux bétes a cornes et aux
porcs; on dit alors qu’il est fraisé ou frisé. Lies bétes a
laine exigent qu’il leur soit donné¢ a I'¢tat sec, soit seul,
soit allie a de l'avoine ; dans ce derniev cas, 1l constitue le
melange quon appelle provende.

Le son du blé contient :
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Matieres azotées............... 5,10
= Qrasses... ....c....... 1.40
Principes extractifs............ 40,56
Cellulose.................. cmy  Sile3B
Matiéres minérales....... .. 9.47
BEW : o.3000 LGN 6 s oo EEE o 1 %16
100.00

Le fleurage du blé contient 1,28 pour 100 de matiéres
azotées.

Le gros son, le son ¢puisé, est peu nourrissant, paree qu’il
ne contient, pour ainsi dire, que du ligneux. Le son ordi-
noire et surtout le petit son qui blanchit facilement 1'cau,
sont plus nutritifs, mais les chevaux qui en mangent beau-
coup sont mous et suent trés alsément quand ils travail-
lent. Donné en petite quantité a des chevaux de poste ou &
des chevaux de trait ou & de jeunes animaux, il les rafrai-
chit et leur permet de se conserver en bon état. Administré
dans une forte proportion et journellement, il les expose
a des diarrhées ou a des maladies vermineuses, parce qu'il
fermente et devient aigre en séjournant dans les intes-
tins.

Le son est aussi utilisé comme médicament laxatif.

Lia cellulose que contient le son n’est pas assimilable
pour 'homme et le bétail.

Emploi de 1a paille.

La paille de froment est jaundtre et quelquefols jaune
dorée: on la reconnait aisément & la forme des épis. Celle
des blés de mars est plus courte, plus fine et moins foncée

en couleur.
Les pailles du blé ne sont pas toujours fistulenses ; dans
les contrées ou 1'on cultive des blés poulards, elles sont

plus souvent pleines et parenchymateuses. Celles qui ont
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vigete sur des terres fortes et humides ou sous des climats
brumeux sont généralement plus résistantes et moins nour-
rissantes que celles qui proviennent des blés cultivés sur
des terrains siliceux ou calcalres et sous un climat un
peu tempere.

La paille de froment convient trés bien anux chevaux,
aux bétes a cornes et aux bétes ovines. Elle contient :

Matiéres AZ0bEEs. v cwe o ih -0 2,0
— grasses.....c.ouoveeennn 1,5

e = non azotées.......... 27,4
Cellulose.......ooviiiiaat. 50,0
Matiéres minérales.............. 4.1
By 5. .. 0.0 9% - -03EE = -F- 15,0
100,0

On doit habituer le cheval, dés son jeune dge, 4 manger
de la paille de bonne qualité; elle rend la chair ferme et
augmente ['énergie des muscles. C’est pourquoi on dit de-
puis longtemps : ckeval de paille, cheval de bataille.

Les vaches mangent aussi la paille avec plaisir, surtout
lorsqu’on leur donne des pulpes de betterave, des résidus
de feculerie, etc.

Dans les contrées ou 'élevage, ou lentretien des hétes u
laine est bien compris, on affourage chaque soir les rateliers
de paille de froment. La puissance de cet aliment, il est
vral, n’est pasassez marquée pour contribuer a leur engrais-
sement, mais 1l les entretient trés convenablement et en
parfait état de santé.

La paille de froment avant d’étre donnée au bétail, ne
subit aucune preéparation. Toutefois, quand on la méle a
dn fourrage vert, a du foin ou a de I'avoine aplatie ou con-
cassee, on la divise avec le hache-paille en fragments plus
ou moins longs.

On accroit ses qualités alimentaires en la faisant tremper
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pendant douze & vingt-quatre heures dans une eaw mélassée
ou additionnée d'une petite quantité de mélasse.

Les pailles qui ont ¢té altérées par les pluies, qui ont
moisi dans les granges ou en meules, ou qui ont été souil-
lées par les rats et les souris, doivent étre, comme les

viellles pailles, employées comme litiére dans les étables, les
écuries, les bergeries ou les porcheries.

Balles,

Les balles de blé qui ont ¢té débarassées de leur pous-
siere a l'alide d’un grand crible cylindrique mis en mouve-
ment a Iaide d’'une manivelle ou mécaniquement, sont ali-
mentaires. On les donne aux bétes & Jaine ou on les méle &

des pulpes de sucrerie, de distillerie. ou de féculerie. Elles
contiennent :

Matieves azotées................. 1,6
— OraSSeS .0 v vnranne .. 1,3
Matiéres non azotées............. 34
CRUNIGED . Lk a6 o004 - o8 00 Al 33,8
Matiéres minérales............... 11,5
L R e Y 8 14,8
100,0

On doit les conserver & I'abri de I’humidité.
Les menues pailles qui ont été altérées par I’ean ne peu-
vent étre utilisées comme litiere que dans les porcheries.
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CHAPITRE XXIV
CULTURE DE LA PAILLE A CHAPEAUX

Historique

La Toscane a lec monopole, en Europe, de la culture do
blé qui fournit la paille avec laquelle on fabrique, en Italie,
les beaux chapcaux de paille.

("est &4 Signa et & Brozzi qu’on a utilisé pour la premiere
fois la paille fournie par le blé de mars barbu que les
Toscans appellent grano marzuolo (52). La paille fournie
par cette variété est fine, flexible, brillante et remarquable
par sa belle coulcur soufrée. Mais c'est en 1812 que cette
fabrication prit de l'importance par suitc des chapeaux
ronds a large bord appelés fioretfi que la Toscane exporta
les annces préecdentes en France et en Allemagne. Les vil-
lages qui accepterent cette nouvelle industrie furent Pruio,
Campi et Sests. Les chapeaux quon y fabriquait ctalent
alors vendus sur le marché de Lipsia. En 1818, les expor-
tations pour 1'Angleterre furent si considérables que les
ouvrieres trés habiles gagnaient jusqu’a quatre paoli par
jour. ("est en 1822 qu’eurent lieu les premieres exporta-
tions pour New-York.

[ importance que prit alors I'industrie des chapeaux de
paille fut si grande qu’elle engagea les habitants d’Empoli,
de Fucecchio et de Castelfranco & entreprendre le tressage
de la paille et la couture des tresses.
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En 1826, on exporta dc la paille en Angleterre. Cette
vente engagea les fabricants toscans & fabriquer des tresses
avec onze pailles ou fils (/i/a). Les beaux chapeaux fabri-
ques avec ces tresses furent si recherchés que, de 1836 &
1839, les ouvrieres gagnérent par jour dc 1 fr. 104 1 fr. 65.
Cette innovation permit au commerce de Prato de prendre
alors nne plus grandc importance.

De 1839 4 1846, on imagina aux environs d’Impru-
neta de fabriquer des tresses & jour et & relief. Ces tresses
d’'une finesse vraiment merveilleuse, d’'un travail de pa-
tience, permirent au commerce des chapeaux de paille
d’atteindre son plus haut point de prospérité.

L’industrie des chapeaux de paille forme autour de Flo-
rence un vaste demi-cercle qui s’é¢tend au nord jusqu’a Pis-
tola, comprend a l'ouest San Croce et enveloppe au sud
Impruneta et San Casano. Luzzara et la Rota, prés Guas-
talla, dans le duché de Plaisance, fabriquent aussi des cha-
peaux de paille avec des tresses que les fcmmes de ces
localités exécutent dans leurs moments de loisir. La petite
qualité de paille qu’on récolte dans I'Emilie est importée en
Toscane.

On ne fabrique en France quc des chapeaux commuus.
Cette industrie se fait surtout dans le Dauphiné et la Lor-
raine. (’est en 1825 qu’on importa en France, pour la pre-
miere fois, des chapeaux de paille d’Italie.

Les chapeaux de paille qu’on fabrique en Suisse sont de
moyenne finesse.

(Pest dans les cantons de Fribourg, d’Argovie et de Bale
que cette fabrication s’est principalement développce.

Lies chapeaux appelés chapeav de paille de riz, si remar-
quables par leur nuance blanc jaunatre, sont fabriqués a
Modene, non pas avec de la paille de riz qui est grossiere,
mais avec des lanieres trés fines de swule blane (SALIX
ALBA).
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Culture du ble.

Y

Le blé qui fournit en Toscane la paille & chapean (prglia
da capell?) est cultive sur des terres Iégeres, siliceuses, peu
fertiles ou de qualité secondaire du Val de Arno. Les
terres argileuses ou fortes, comme celles des environs de
Livourne se prétent difficilement & cette production.

Lia culture de ce blé differe complétement de la culture
du blé ordinaire, parce qu'on lul demande nnignement des
tiges gréles et d'une grande finesse.

Les semis ont lieu en février. Lia semence gu'on confie
a la terre provient des partics montagneuses. On n'en ré-
colte pas dans les environs de Florence, Prato, Sienne, etc. :
c’est pourquoi elle est toujours vendue deux et trois fois
plus chere que la semence du blé destiné a la consomma-
tion. On répand ordinairement 10 hectolitres par hectare.
(lette forte proportion de semence est nccessaire. Si on
semait moins dru, on aurait des pailles trop élevées et sur-
tout trop fortes. Lia scmence est enterrce avec le rateau.

En Suisse, on seme moins dru et on répand la semence
sur des terres fortement fumces.

Le seigle se cultive de la méme maniere, mals sa paille
est plus difficile a travailler a cause de sa dureté.

Récolte de 1a paille.

La récolte du blé ainsi cultivé a lieu a la fin de mai ou
au commencement de juin, lorsque le blé a développé son
petit ¢épi, car celui-ci n’a ordinairement que 0™,02 & 0™,03
de longueur. On ne coupe pas les tiges, on les arrache a la
main avec précaution pour ne pas les endommager. Ces tiges
ont une belle couleur verte et 0™,30 & 0™,40 de longueur.

A mesure qu'on procede a I'arrachage, on met les tiges
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en petites bottes de la grosseur dune poignée (manate).
Ces bottes sont ensuite mises en tas sur les champs méme
ou elles ont été faites. Trois ou quatre jours apres leur
confection, on les écarte les unes apres les autres, sans les
délier, de manicre, qu’elles aient la forme d’un éventail et
on les expose sur des aires trés propres et bien damées, ou
sur des prairies & gazon ras, pour qu'elles subissent I'action
de la rosée et celle du soleil et que les tiges se décolorent.
Quelquefols, et cela vaut mieux, on étend les poignées sur
les pierres qui couvrent le fond des torrents alors a sec.

Ilest important de garantir les tiges 8’1l doit plenvoir.

En Suisse, on arrache aussi avant la maturité, mais
lorsque les grains sont déja formeés.

Blanchissage de la paille.

Le blanchissage (imbiancatura) constitue une opération
importante. I1 doit étre sans cesse surveillé. Lorsque le
temps menace de pluie ou lorsqu’un orage se forme dans le
lieu ou l'on opére, il faut en toute hate amonceler les
paquets en tas et les couvrir avec de la paille ordinaire,
ou, ce qul est préférable, avec une toile imperméable. On
ne doit pas oublier que chaque goutte d’ean produit sur les
tiges une tache que rien ne peut faire disparaitre. Quand
le temps est beau et sec, six a sept jours suffisent pour
obtenir la blancheur nécessaire.

Lorsque le blanchiment est parfait, on rentre les paquets
dans des magasins ou ils restent ordinairement pendant
une ou deux semaines.

Effilage des tiges.

Aprés le blanchiment, on procéde al’opération qu’on ap-
pelle effilage (effilare), qui consiste & séparer brin a brin la
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partic qui porte I'épt du reste de la paille. On assortit ¢n-
suite les brins en avant soin de ne jamais wmdéler la partie de
la paille qui est sitnée an-dessous de I'épt avee les parties
inférieures, Puis on complete ces opérations en mettant les
brins qu’on destine & la fabrication des tresses, en petits
parquets du poids moyen de 100 grammes. Ces paquets
présentent les épis du méme ¢oté; on les réunit plus tard
en bottes pesant 6 a 8 kilogrammes.

Produit par hectare.

Le blé de mars qui a réussi, qu'on a semé avec la plus
grande vegularité possible sur des terres bien préparées,
donue, en moyenne, par hectare, de 7,000 a 8,000 kilogram-
mes de tiges seches, mais vertes (puylic verdr) ou 35,000 a
38,000 poignées du poids moyen de 200 gramines.

(lette production ne fournit pas, en moyenne, au dela
de 1,000 kilogrammes de paille flexible, blanche (puglia
bianca) et propre a la fabrication des chapeaux fins et ordi-
naires d’Italie.

Le reste des tiges, la partie inféricure de la paille, cst
appelée en Toscane codini; on le donne comme fourrage
aux bétes a cornes et aux chevaux.

Le blé de mars de Toscane, ainsi cultivé et prépare,
engage, en moyenne, par hectare 1,150 francs; la valeur de
la paille & tresser s’éleve a 1,750 francs, et celle de la paille
fourrage a 50 francs, soit une recette brute de 1,800 francs.
Lie bénéfice est donc de 650 francs.

Les poigneées, apres avoir été blanchies a I’air, se vendent
5 a 6 francs le 100. En moyenne, la paille fine et bien pré-
parée se vend 1 fr. 50 a 2 francs le kilogramme. Les pailles
d'une ¢grande finesse valent souvent 2 fr, 50 le kilogramme.
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Préparation des pailles & tresser.

Lorsqu’on veut utiliser les pailles de froment qu’on a fait
blanchir, on les soumet & l'action de 1’acide sulfureux
obtenu en projetant de la fleur de soufre sur des charbons
incandescents, Voici comment on exécute cette opération :
on met les paquets & tremper dans une cuve remplie d’eau,
et quand la paille s’est abreuvée on expose les paquets aun
soleil. Lorsque ces petites bottes sont stches, on les place
perpendiculairement, les épis en haut, dans une caisse an
fond de laquelle on a mis un réchaud contenant du char-
bon allume. Lies paquets de patlle reposent naturellement
sur un double fond. Lorsqu’ils ont été ainsi placés, on pro-
jette de la fleur de soufre sur le feu et on ferme immediate-
ment et hermétiquement la caisse. On renouvelle ce soufrage
trois ou quatre fois, c¢’est-a-dire jusqu’a ce que la paille ait
la teinte jaune blanchatre voulue et qu'elle soit lustrée.

Qunand le soufrage est terminé, on expose de nouveau les
paguets au soletl pour que la paille perde toute son humi-
dite, si elle en contient encore.

'Triage des brins.

Lorsque la paille a été ainsi préparée, on s’occupe de la
trier, c’est-a-dire d’assortir les brins selon leur diametre.
Ce triage se fait & la main ou & 'aide d’appareils particu-
liers. Lie classement des brins selon leur grosseur est satis-
faisant quand il a ét¢ exécuté par des femmes habituces a
ce travail, mais il est long et coluteunx,

On opére le triage mécaniquement en placant nn paquet
délié dans une passoire en fer-blanc de 0™,12 environ de
hauteur, ayant son fond percé de trous d’un diametre
donné. Alors 4 l'aide d’nne pédale on d’une disposition
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méecanique, on agite doucement la passoire de haut en bas
ct réciproquement, afin que les brins ayant nn diametre
plus petit que la paille qu on veut avoir, puisscnt s’engager
dans les opercules. Lorsqu’on a la certitude que tous les
brins restant sur le fond du tamis sont plus gros que les
trous qu'on vy remarque, on enléve toutes les pailles qui
sont restées sur le fond pour les déposer dans un autre go-
helet, dont le fond est percé de trous correspondant par leur
diametre au numéro qui vient immédiatement. Ceci fait,
on retire les pailles qui sont restées de nouveau sur le fond
de la passoire et on les met horizontalement dans unc
caisse. Quant aux patlles cui sont engagces dans les trous
du premier crible, on les place aussi horizontalement dans
une caisse particuliére. Les brins qui se sont engagés dans
les trous du deuxiéme tamis sont ceux (u'on voulalt avorr.

On agit de la méme maniere pour tous les numdéros ou
diameétres.

Avant de mettre de nouveau les patllesou fils en paquets,
on les donne a des femmes qui les vérifient, c’est-a-dire
qul s’assurent que tous les brins ont bien le méme diame-
tre. Quand ces ouvriéres trouvent des patlles plus petites
ou plus grosses, elles les retirent et les mettent dans les
boites qui portent leurs numeéros.

Le triage terminé, on s’occupe du rognage des parties
supérieures qul portent les épis, opération qui consiste &
diviser en deux les pailles qui ont été assorties. L’ouvrier
qui est chargé de cettc opération lie d’abord les pailles,
puis a l'aide d’un couteau & levier trés tranchant, il coupe
la poignée qu'il tient de la main gauche, au point qu’il a
préalablement déterminé. La partie qui est attenante aux
epis est regardée comme étant de premiére qualité ; on 1'ap-
pelle pointe (puncta) ; la partie inférieure constitue la paille
de deuxieme qualité, on la nomme pied (pedale).

Les autres pailles, celles de la partie médiane des tiges,
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ne sont pas divisées, elles restent entiéres ainsi que les
pailles de 'avant-dernier entre-nceud.

La paille de froment la plus grosse porte le n° 30, et la
plus fine ordinaire le n° 135.

En Suisse, apres le blanchiment de la paille, on la divise
en lanieres & aide du fendoir, on la trempe dans leau et
on passe chaque brin entre les doigts et un morceau de
bois dans le but de redresser ses bords.

Les chapeaux noirs, pour hommes, se font souvent avec
des pailles teintes non fendues.

'I'ressage des pailles.

Les brins qui ont ¢été soufrés, assortis selon leur grosseur
et ensuite divisés, sont livrés aux femmes chargées de tres-
ser la paille. Lies tresses avec lesquelles on fabrique les cla-
peauz d Italie sont faites toujours a l'aide d’un nombre im-
pair de pailles, soit onze ou treize, quelle que soit la finesse
de ces brins. Les tresses qul servent a la fabrication des
chapeaux de fantaisie sont les seules qu’on confectionne
avec des brins plus ou moins nombreux. Ainsi, les fresses &
Jour et les tresses en relief sont faites avec 7, 9, 15, 17, 19,
21, 23 et 25 fils.

On distingue, apres le tressage ou fissaye, les tresses de
pointe et les tresses de pred.

Il faut 500 grammes de paille du n® 100 pour faire
55 metres de tresse. Une tresse de méme longueur faite
avec des brins du n° 30 en exige 1,500 grammes.

Une femme met environ un mois pour tresser 55 metres
avec de la paille n° 105 et deux mois 'l s’agit pour elle de
faire la méme tresse avec des brins tres fing portant les
n* 106 a 180,

Les tresses avant d’étre réunies en chapeaun ou cousues,
sont soumises & un lavage & Ueau de savon. Cette opéeration
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a pour but de débarrasscr les pailles des maticres grasses
qui y adhérent et (ui proviennent des doigts des tresseusces.
Elle doit ¢tee faite avee précaution pour ne pas endomma-
oer les tresses. On termine le lavage en soumettant les
tresses & plusieurs reprises a l'action d’une ean limpide.
On les fait ensuite sécher sur des perches ou des cordes
exposées au soleil.

On fait & Fiesole des rubans de paille avee des mdétiers,
mais les tresses véritables sont toujours faites a la main.

Couture des tresses.

La couture ou réunion des tresses est cxcécutée par des
femmes spéciales, car, ordinalrement, les cousenses ne tres-
sent pas. Il fant autant de temps pour coudre un chapeau
que pour confectionner les tresses avec lesquelles on le fa-
brique. La couture a mailles des chapcaux fins se fait avec
du fil trés solide ; elle exige beaucoup d’attention et d’habi-
let¢ de la part des ouvrieres, parce qu’il est nécessaire dc
bien réunir les tresses les unes avec les autres sans qu’elles
solent visibles.

Un chapean de belle qualité fait avec des fils n° 105 et
disposé en cornet exige de 125 a 130 metres de tresse et
se vend de 150 a 200 francs. Lie méme chapeau, rond et &
larges bords, est fait avec trois tresses de 56 metres, soit
au total 168 metres. Les chapeaux extra-fins qu’on fabrique
avec des tresses navant que quelques millimetres de lar-
ceur sont toujours disposés en cornet; ils comprennent
175, 200 et 300 tours. Les ouvriéres qui sont chargées de
coudre de tels chapeaux travaillent pendant 5 a 6 mois
autant de temps que l'ouvriere qui a fait les tresses.

La paille avec laquelle on fabrique les chapeaux d’une
finesse cxtraordinaire se vend 20 francs le kilogramme. Ce
Prix n'est pas cxcessif. 1,000 kilogrammes dc paille de belle
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qualité, bien récoltée et blanchie & Iair, ne fournissent
ordinairement que 700 & 800 grammes de fils de premiére
finesse.

En général, un chapeau fin ordinaire exige qu’on récolte
de 1,000 & 1,200 kilogrammes de paille. C'ette grande quan-
tité de tiges explique pourquoi la paille qu’on tresse a une
valeur commerciale tres élevée,

Appréts des chapeaux.

Lorsqu’un chapeau est terminé, on le soumet 3 un la-
vage appelé dégraissage. Cette opération est utile, parce
que le chapcau a été sali par la couseuse, malgré les précau-
tions qu'elle a prises pendant son travail. On I'exéeute avec
une lessive faite avec la potasse. Le chapeau, apres avoir
été lavé a grande eau, et ensuite expos¢ au soleil. Quand il
est presque sec, on le soufre de nouveau, afin de ['obtenir
aussi blanc jaunatre que possible, en le laissant pendant
trois jours dans une caisse a P'action de la vapeur sulfu-
reuse. Enfin on le trempe dans une eau tiede dans laquelle
on a fait dissoudre de l'acétate de plomb et on le met a
secher.

Apres Pavoir ainsi préparé, on le remet a une ouvricre,
afin qu’elle 'examine et qu’elle répare les défauts qu’il peut
avoir. Ainsi, si elle apercoit sur un point qu’une maille
d’une des tresses a été brisée ou détruite, avec une aiguille
et en agissant & l'intérieur du chapean, elle y passe une
paille de méme diametre et de méme couleur.

(et examen terminé, on encolle le chapeau pour lui don-
ner la rigidité qu'il a toujours quand on le livre a la vente
et sans laquelle il serait impossible de s’en servir. Apres
Pavoir encollé trés uniformément on le fait séeher lente-
ment, et quand il est presque sec on le repasse avec un fer
chaud & chapelier.
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Avant d’expédicr les chapeaux, on les remet a des ou-
vrieres pour quelles coupent les bouts de paille qui saillis-
sent intértenrement sur les tresses et pour qu’elles nsent
leurs extrémites avec de la peau de chien.

On donnc aux chapeaux de fantaisie un grand nombre
de formes. C'ette opération sc fait avee une presse spéciale
inventée par Bellinl et qu'on maintient & une température
vouluc a l'aide de charbons allumés, lorsque les chapeaux,
apres I'encollage, sont encore flexibles,

Tous les objets : tresses, chapeaux, panters, etc., fabri-
qués avec dc la paille pour chapeaux ct exportés de lu
Toscane, en 1835, avalent une valeur commerciale dc
19,476,928 francs. ('es exportations n’avaient pas dépassé
8,259,125 francs en 1851. Cellesde 1855 se divisaient comine
suit : chapeaux, 138,300,985 francs ; tresses, 6,012,770 fr.;
paille, 25,664 francs ; objets divers, 137,509 francs.

La maison Wysse, de Prato, fabrique annucllcment
336,000 chapeaux qui exigent Pemploi de 555,000 métres
de tresses provenant de 86,000 kilogrammes de paille.

Chapeaux communs.

Les chapeaux pour hommes fabriqués dans le Dauphiné
et la Lorraine avec des tresses grossiéres de paillc cousues,
sont vendus & Grenoble et & Nancy de 6 a 8 francs la dou-
zaine., La valeur commerciale des chapeaux les plus com-
muns ne dépasse pas 4 a 5 francs la douzainc; les plus
beaux sont vendus de 27 a 34 francs la douzaine. Tous ces
chapeaux sont fabriqués avec des pailles récoltées cn
France.
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